
Blast Chiller/Freezers

Schockfrost/Tieffriergeräten



Intelligent
Food
Recognition

Особенностью камер интенсивного охлаждения I.F.R., 
является корпус с изоляционным материалом 75 мм 
толщины, но истынный переворот заключается в 
технологии новой электронной системы управления. 
Запатентованная система управления I.F.R. (Intelligent 
Food Recognition – интеллектуальное определение 
консистенции продуктов), позволяет в режиме реального 
времени анализировать и управлять динамикой процесса 
понижения температуры с получением следующих 
преимуществ:

: благодаря системе I.F.R., 
достаточно ввести многопозиционный термокерн в продукт 
и нажать кнопку пуска цикла интенсивного охлаждения. В 
зависимости от характеристик продуктов питания, аппарат 
самостоятельно отрегулирует температуру охлаждения 
и скорость вентилятора в рабочей камере. С помощью 3 
датчиков, расположенных на термокерне, определяется не 
только температура в толще продукта и на определенной 
глубине, но и в поверхностном слое обрабатываемого 
продукта.

: 
традиционный аппарат интенсивного охлаждения, 
как правило, обеспечивает поверхностную заморозку 
продукта (ледяная корка), изменняя внешний вид 
и органолептические свойства, а также замедляет 
проникновение пониженной температуры в сердцевину 
продукта. Система I.F.R. предотвращает поверхностную 
заморозку, что благотворно отражается на его 
органолептических показателях.

: система I.F.R. универсальна, так 
как распостраняется на любой вид продуктов, гарантируя 
эффективное использование.

многоязычную функцию и текущие параметры 

строчном двухколонном жидкокристаллическом дисплее, 
с простым и интуитивно угадываемым алгоритмом 
управления с помощью контроллера.

с системой I.F.R., контроллер оборудован накопителем 
информации, а в память процессора заложены  9 готовых 

часто встречающихся блюд. А также предусмотрена 
возможность самостоятельного составления конкретным 
пользователем до 20 циклов интенсивного охлаждения 

или с введенным щупом и регулируя такие параметры, 
как температура, скорость вращения вентилятора. 

термокерном, обеспечивающим безупречность в 
обработке продуктов: постоянный контроль температуры 
внутри камеры, а при обнаружении нештатных рабочих 
ситуаций, контроллер подает предупреждающие 
сигналы, внося в память любое отклонение параметров 
температуры за пределы критических значений, а также 
при аварийном отключении подачи электроэнергии. Такие 

так и световыми.

данных.  

I.F.R. blast chillers, featuring bodies with 
insulation 75 mm thick, incorporate a genuine 
revolution: their electronic control system. The 
patented I.F.R. (Intelligent Food Recognition) 
control system allows modulation
of the blast chilling cycles generating the 
following benefits:

: with the I.F.R. you just insert 
the multipoint probe correctly and press the 
blast chilling cycle start button: the appliance 
will automatically modulate its refrigeration 
and fan functions in response to the food’s 
characteristics. The multipoint probe has 3 tips 
that monitor the temperature in the core, beneath 
the surface and on the surface of the food.

: conventional blast 
chillers normally freeze the food’s surface, 
changing its appearance, fragrance and flavour, 
as well as reducing the speed at which the core 
temperature is decreased. The I.F.R. system 
whereas prevents surface freezing, keeping the 
food fragrant, tasty and attractive.

: the system is 
universal because it is effective on any type of 
food.

Die wahre Revolution der Schockfroster 
I.F.R. mit ihrer 75 mm starken Isolierung 
besteht im elektronischen Steuersystem.  
I.F.R., Abkürzung von Intelligent 
Food Recognition, ist ein patentiertes 
Steuersystem, das das Management 
“modulierbarer” Schockfrostzyklen gestattet. 
Dies hat die folgenden Vorteile:

: Beim Schockfroster 
I.F.R. muss man lediglich die Multipoint-
Sonde richtig einsetzen und die Taste zum 
Starten des Schockfrostzyklus drücken: 
Das Gerät moduliert eigenständig die 
Kühlung und die Lüftung in Abhängigkeit 
von den Eigenschaften des Gefrierguts. Die 
Multipoint- Sonde hat drei Punkte für die 
Messung der Temperatur im Kern, unter der 
Haut und an der Oberfläche des Gefrierguts.

: 
Bei den klassischen Schockfrostern kommt 
es oft zum Gefrieren der Oberfläche des 
Gefrierguts. Hierdurch ändern sich das 
Aussehen und die organoleptischen 
Eigenschaften. Außerdem dringt so die 
Kälte langsamer zum Kern des Gefrierguts 
vor. Das System I.F.R. verhindert das 
oberflächliche Gefrieren und bewahrt so die 
organoleptische Qualität des Lebensmittels.

: Das System ist 
universell, da es bei Lebensmitteln jeder Art 
funktioniert.

multilanguages, can be visualised on a LCD 
display with 2 lines on 16 columns, allowing 
highly intuitive, immediate use of the circuit 
board.

cycle with I.F.R.,  the circuit board disposes 

freezing cycles for the maximum ease in 
use, and the opportunity to personalize up 

selecting timed or core probe blast chilling 
mode and adjusting the various parameters 
such as internal temperature, fan speed and 
blast chilling time. 

assures foods receive perfect treatment: 
constant control of internal temperature and 
monitoring of operating anomalies, with 
signalling and saving of any variation beyond 
the temperature threshold or power blackouts: 
these HACCP ALARMS are signalled by both 
visual and audio warnings.

memory can be printed.  

verfügbaren alphanumerischen Informationen 
können auf dem LCD-Display mit 2 Zeilen mal 
16 Spalten angezeigt werden, was den sehr 
intuitiven und unmittelbaren Gebrauch der Karte 
gestattet.

verfügt die Leiterplatte über eine Rubrik von 
9 bereits voreingestellte  Schockfrostzyklen 
für die beste Benutzerfreundlichkeit, 
und  über die Möglichkeit, bis zu 20 
personalisierbare Schockfrostzyklen wählen 
zu können, durch Schockfrostmodus 
Zeitsteuerung oder Kernfühler, und 
mit der Verwaltung der verschiedenen 
Parameter wie Gefrierraumtemperatur, 
Ventilatorgeschwindigkeit und Schockfrostzeit.

gewährleistet die perfekte Behandlung 
der Lebensmittel: Konstante Kontrolle der 
Konservierungsraumtemperatur und Erkennung 
von Funktionsstörungen mit Meldung und 
Speicherung jeder Abweichung vom zulässigen 
Temperaturbereich und von Stromausfällen: 
Diese Meldungen (HACCP ALARMS) erfolgen 
durch einen optischen und akustischen Alarm.

Schockfrostzyklen können ausgedruckt werden.

 Определение температуры в толще продукта

 Температура на определенной глубине 

 Определение температуры в поверхностном слое

 Температура в рабочей камере 

 Скорость вращения вентилятора в рабочей камере
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IMFEN

IR72S

DM51C

DM51M

DM51A

“Kitchen Innovation Award 2007” 

Технические характеристики аппаратов интенсивного 

на дне для слива конденсата. 

материал 75 мм толщины без фреона CFC, за исключением 
мод. ...31... и ...51...  в которых толщина изолирующего 
материала равна 55 мм. 

охлаждающих вентиляторов, для полной очистки 
испарителя. 

(за исключением мод. …102… и …72…). 

автоматического закрытия. 

исключением моделей DR …). 

контроллер с системой интенсивного охлаждения I.F.R. и 

управляющее устройство с сегментным дисплеем, 
ускоряющие клавиши доступа. 

и ...51.… 

Модели IM51H и IM61 разработаны для комбинируемой 
сборки с пароконвектоматом. Мод. …серии R, 

разработаны для применения с отдаленными узлами 
охлаждения; мод. … серии W
шоковой заморозки снабжены узлами охлаждения с 
водяным охлаждением.

агрегатами охлаждения (IMFEN) или заморозки (IMFEB), 

в монолитной структуре.

Blast chillers/freezers
Schockfrost/Tieffriergeräten

rounded corners and condensation drain in the 

insulation 75 mm thick, except for mod. 
...31... and ...51...  where insulation is 55 mm 

opening to allow complete cleaning even of 

to take GN containers and EN confectionery 
trays (except for mod. …102… and …72…). 

Control panel: IM... and IR... models: electronic 
circuit board with I.F.R. blast chilling and 
LCD display of 2 lines on 16 columns. DM… 
and DR… models: electronic controls with 

The   and  models  are suitable 
to take combination ovens. Mod. …  range 
blast chiller-freezers are designed for use with 
remote cooling units; mod. …W range blast 
chiller-freezers have built-in water-cooled 
cooling units.
The combined models integrate the functions 
of a refrigerator ( ) or freezer ( ) 

Tieffriergeräte:

Kondenswasserablassöffnung im 

FCKWfreiem hochdichtem Polyurethan-
Schaum;ausgenommen die Modelle ...31... 

Abdeckpaneel mit den Ventilatoren, das 
für die vollständige Reinigung auch des 

Herausnehmbares Drahtgestell aus CNS 

für die Aufnahme von GN und EN (mit 
Ausnahme von  Mod. …102… und …72…) 

Tür mit umkehrbarer Öffnungsrichtung und 

Abschaltung der Lüftung beim Öffnen der Tür 

Leiterplatte mit Schockfrosten I.F.R. und 
LCD Display mit 2 Zeilen mal 16 Spalten bei 
den Modellen IM… und IR…; elektronische 
Schaltblende mit Segmentdisplay und 
Schnellzugriffstasten bei den Modellen DM... 

Die Mod.   und  sind zum 
Aufstellen von Heißluftdämpfern geeignet. 
Die Schockfrost-Tieffriergeräte der Reihe …  
sind für den Betrieb mit Fernkühlaggregaten 
vorgerüstet; die Schockfrost-Tieffriergeräte der 
Reihe …W sind mit integrierten Kühlaggregaten 
mit wassergekühltem Verflüssiger ausgerüstet.
Die kombinierte Modellen integrieren in 
ein einziges Gerät die Funktionen eines 
Kühlschranks mit normalem ( ) oder 
Niedertemperaturbereich ( ) und die eines 
Schockfrost- Tieffriergeräts.



mod. mm °C W H2O Max 25 m

DR51 
DR51M
DR51A

nr. 5 12 - +32* 50Hz

IR51
IR51M
IR51A
IR51C

nr. 5 - +32* 50Hz

IR101S
IR101L

nr. 10 36 - +32* 2200

50Hz
IR72S nr. 10 51 - +32* 3500

DM31
DM31M
DM31A
DM31C

nr. 5
3,6 +32*

50HzDM51MECO
nr. 5

7,2 +32*
DM51
DM51M
DM51A
DM51C

20 12 +32* 1350

DM101L nr. 10 25 +32* 3200 50Hz
IM51
IM51M
IM51A
IM51C

nr. 5 20 12 +32* 1350 50Hz

IM51H nr. 5 16 10 +32* 1350 50Hz

IM61 nr. 6 30 +32* 2200 50Hz
IM101S
IM101L

nr. 10 25 +32* 3200 50Hz

IM101SC nr. 10 25 +32* 3200 50Hz

IM72S nr. 10 52 25 +32* 3600 50Hz

IM102S nr. 10 100 50 +32* 5500 50Hz
IM51R
IM51MR
IM51AR
IM51CR

nr. 5 20 12 ** 200 50Hz

IM101LR
IM101SR

nr. 10 25 **

50Hz

IM72SR nr. 10 52 25 **
IM102SR 100 50 ** 600

1050x1250x2260 120 72 **
210 ** 1200

210 ** 1200

IM51W
IM51WM
IM51WA
IM51WC

20 12 ** 1000 50Hz

IM101LW
IM101SW

nr. 10 25 ** 3200

50Hz

72

IM72SW nr. 10 52 25 ** 3200 75

IM102SW 100 50 ** 5300 90

IMFEN nr. 5

53x55
20 12

+32* 1300

50HzIMFEB +32* 1550

IMR201R IMR202R

Технические характеристики аппаратов интенсивного 

ROLLIN:

с толщиной изоляции равной 30 мм, пригодно для 

с наружной ручкой и замком; внутри оборудована 

IMR201R;
IMR202R (в однодверном 

варианте) и IMP202R (сквозной, двухдверный вариант).
Автоматическое размораживание электрического 

определения температур в рабочей камере и в толще 

контроллером I.F.R.

ROLL-IN Blast chiller/freezers
Schockfrost/Tieffriergeräten ROLL-IN

Technical features of 
chiller-freezers:

outside and lock; safety release button on inside. 

mm for model 
for model  (one door version) and 

 (pass-through version, double door).

as standard with printer for recording cell and 
core probe temperature, with independent 

circuit board.

Technische Eigenschaften der Schockfrost-
Tieffriergeräte :

mit äußerem Griff und Schloss; interne 
Sicherheitsvorrichtung zum Türöffnen. 

mm beim Modell 
beim Modell  (Version eine Tür) und 

 (durchgehende Version, doppelte 

Verdampfer mit Kondenswasserauffangwanne. 

die Aufzeichnung der Temperatur im Kühlraum 
und des Kerntemperaturmessgeräts (separat 
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63100 Ascoli Piceno - Italy
Tel. +39-0736-22601 R.A. - Fax +39-0736-226065
E-Mail Vendite Italia: italia@sagispa.it  
E-Mail Export: sales@sagispa.it
www.sagispa.it
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