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USER INSTRUCTIONS
Hallde RG-400
(GB)

CAUTION

Take great care not to injure your
hands on the sharp blades of the

cutting tools (3) and feed cylinder
(1:F) and on moving parts.

The machine may be installed only
by an authorized specialist.

Never put your hands in any of the
feed attachments (1:A/B) or the
feed cylinders (1:E/F) other than for
cleaning.

Always use the pushers (8:E) for
cutting by means of the tube
attachment (8:A).

Never put your hands in the
machine outlet (2:H) when the feed
cylinder is lowered and the locking
handle is raised.

Only an authorized specialist
should be allowed to repair the
machine and open the machine
housing.

Use the spanner (4:H) to unscrew
the agitator device (4:E), locking
bolt (4:F) and decoring device (4:G)
by turning them clockwise.

Always press the machine stop
button (2:C) before fitting or
removing cutting tools, etc. even if
the machine is not running.

Before cleaning, switch off the
machine and remove the plug from
the wall socket or open the isolating
switch.

When using the tube attachment
(1:B) never use cutting tools larger
than 10 mm.

UNPACKING

Check that all parts have been delivered,
that the machine operates as intended, and
that nothing has been damaged in transit.
The machine supplier should be notified of
any shortcomings within eight days.

INSTALLATION

Connect the machine to an electric power
supply which is suitable for the machine.

Remove the cutting tool (3) before installing
the machine.

Reset the adjustable feet as necessary to
make sure that the machine stands firmly.

Locate the hanger (5:A) for the cutting tools
on the wall in the vicinity of the machine for
convenient and safe use.

Check that the shaft (2:)) rotates clockwise.

Check that the machine stops when the
locking handle (2:F) is folded down.

Check that the machine stops when the
locking knob for the feed hopper
attachment (7:D) or tube attachment (8:D)

is turned clockwise to the unlocked

position, and that the machine restarts when
the locking knob is turned anti-clockwise to
the locked position.

Check that the machine stops when the
manual (1:C) or pneumatic (1:D) push feed
attachment feed plate (6:A) is swung to the
side so that the feed cylinder opening (6:B)
is larger than 60 mm, and that the machine
restarts when the push feed attachment is
swung back over the feed cylinder.

If the machine does not perform correctly, it
must receive attention before it is taken into
operation.

CHOOSING THE RIGHT
CUTTING TOOLS

For dicing, the dimensions of the dicing grid
(3:G) should be equal to or larger than the
dimensions of the slicing tool (3:A or D).

STANDARD SLICER (3:A): Slices firm
materials. Dices in combination with type 1

dicing grid (3:G1).

DICING CUTTER (3:B): Dices in
combination with type 1 dicing grid (3:G1)
from 12.5 x 12.5 mm upwards.

RIPPLE SLICER (3:C): Produces rippled

slices.

FINE CUT SLICER, 2 KNIVES (3:D2): Slices
firm and soft foods. Shreds cabbage.

FINE CUT SLICER, 1 KNIFE (3:D1): Slices
firm, soft, juicy and delicate foods. Shreds
lettuce. 4 mm chops onion in combination
with type 1 dicing grid (3:G1) 10 x 10 and
upwards. 4, 6 and 10 mm dices in
combination with type 1 dicing grid. 14 mm
and 20 mm dices in combination with type

2 dicing grid (3:G2).

SHREDDER (3:F): Shreds and cuts curved
potato chips. 2.5 x 6 mm for leaffree
shredding of cabbage.

TYPE 1 DICING GRID (3:G1): Dices in
combination with suitable slicer. Cannot be
combined with 14 mm and 20 mm fine cut

slicer. See type 2 dicing grid below.

TYPE 2 DICING GRID (3:G2): Dices in
combination with 14 mm and 20 mm fine cut
slicer.

POTATO CHIP GRID (3:H): Cuts straight
potato chips in combination with 10 mm
fine cut slicer.

RAW FOOD GRATER (3:K): Grates
carrots, cabbage, nuts, cheese, dry bread,
etc.

FINE GRATER (3:L): Fine grates raw
potatoes, hard/dry cheese.

FITTING THE CUTTING TOOLS

Place the ejector plate (4:A) on the shaft
(4:B) and turn/press the ejector plate
downwards into its coupling.

For dicing or chopping onions, first place a
suitable dicing grid in the machine and then
turn the dicing grid clockwise as far as it
will go.

For dicing, then choose a suitable standard
slicer or fine cut slicer and for chopping
onions, a fine cut slicer, and fit the slicer to
the shaft and then turn it so that the slicer
drops into its coupling.

For slicing, shredding and grating, fit
instead only the selected cutting tool to the
shaft and turn the cutting tool so that it
drops into its coupling.

Secure the centre sleeve (1:G) when using
the feed hopper attachment (1:A), the
locking bolt (1:H) when using the tube
attachment (1:B), or the decoring device
(1:1) when using the push feed attachment
(1:C/1:D) by turning them anti-clockwise
onto the centre shaft of the cutting tool.

REMOVING THE CUTTING TOOLS

Unscrew the agitator device (4:E), the
decoring device (4:G) or the locking bolt
(4:F) clockwise by means of the spanner
(4:H), and remove the cutting tool/tools
and the ejector plate (4:A).

FITTING AND REMOVING A
FEED CYLINDER (1:E/1:F)

When fitting, fold down the locking handle
(2:F).

Push the feed cylinder (2:A) onto the hinge
pins (2:G) of the machine, and lower the
feed cylinder.

Raise the locking handle.



When removing, first remove the feed

attachment (1:A/1:B/1:C/1:D).
Lower the locking handle (2:F).

Remove the feed cylinder (2:A) from the
hinge pins (2:G) of the machine.

CHOOSING THE FEED ATTACHMENT

The feed hopper attachment (1:A) is used
mainly for cutting potatoes, onions, dry
bread, etc.

The tube attachment (1:B) is used mainly for
cutting cucumber, leek, paprika, efc.

The manual (1:C) and the pneumatic (1:D)
push feed attachments are used mainly for
cutting cabbage, lettuce, cheese, carrots,
efc.

FITTING AND REMOVING THE
FEED HOPPER ATTACHMENT (7:A)

Press in the stop button (2:C).

When fitting, fit the feed cylinder with two
internal guides (1:E).

Place the feed hopper attachment in the
centre of the feed cylinder, with the shaft
(7:B) in the feed cylinder tube (7:C).

Press down the feed hopper attachment and
turn the locking knob (7:D) anti-clockwise.

When removing, turn the locking knob (7:D)
clockwise and remove the feed hopper
attachment.

FITTING AND REMOVING THE
TUBE ATTACHMENT (8:A)

Press the stop button (2:C).

When fitting, fit the feed cylinder with three
internal knives (1:F).

Place the tube attachment in the feed
cylinder with the shaft (8:B) in the feed
cylindertube (8:C).

Press down the tube attachment and turn
the locking knob (8:D) anti-clockwise.

When removing, turn the locking knob (8:D)
clockwise and remove the tube attachment.

FITTING AND REMOVING
THE MANUAL PUSH FEED
ATTACHMENT (9:A)

Press in the machine stop button (2:C).

For fitting, fit the feed cylinder with three
internal knives (1:F).

Move the lever (9:D) up all the way.

Fit the push feed attachment shaft (9:B) into
the feed cylinder tube (9:C).

Press down the push feed attachment and
swing it in anti-clockwise.

When removing, press down the stop pad
(9:E) and swing out the push feed
attachment clockwise and remove it.

FITTING AND REMOVING THE
PNEUMATIC PUSH FEED
ATTACHMENT (10:A)

Press in the machine stop button (2:C).

When fitting, fit the feed cylinder with three
internal knives (1:F).

Fit the push feed attachment shaft (10:B)
into the feed cylinder tube (10:C).

Press down the push feed attachment and
swing it anti-clockwise.

Push the compressor hose snap coupling
(10:D) onto the push feed attachment nipple
(10:E).

Set the speed controls of the machine (10:L)
and of the push feed attachment (10:M) to
suit the cutting tool being used as specified
in the instructions under the heading

SETTING THE SPEED CONTROLS.

Start the compressor and adjust its delivery
pressure to 6 bar, and handle the
compressor in accordance with the
manufacturer’s instructions.

Check the air pressure on the pressure
gauge (10:F). The recommended air
pressure is about 4 bar, but the actual value
needed may vary. If the air pressure reading
on the pressure gauge is different, pull the
control (10:G) upwards and then turn it
until that the pressure gauge reading is
around 4 bar, and then press it back down
again.

When removing, switch off the compressor
and then disconnect the compressor hose
snap coupling (10:D) from the push feed
attachment nipple (10:E).

Press down the stop pad (10:H) and swing
out the push feed attachment clockwise,
and then remove it.

SETTING THE SPEED CONTROLS

The machine speed control (10:L) is
normally set to position “2” for all cutting
other than dicing, when the speed control
should be in position “1”.

When cutting with the pneumatic push feed
attachment (10:A), set the speed control of
the machine (10:L) and push feed
attachment (10:M) in accordance with the
following table.

K/RT = Pneumatic push feed attachment.

M = Machine
Standard cutter 3 mm:
K/RT=2. M=2.
Standard cutter 4.5-6 mm:
K/R-T=3. M=2.
Standard cutter 10-20 mm:
K/RT=3. M=1.
Dicing cutter 12.5 mm:
K/RT=3. M=1.
Julienne cutter 4.5 mm:
K/RT=3. M=2.
Fine cut slicer 0.5-1.5mm:
K/RT=1. M=2.
Fine cut slicer 2-3 mm:
K/RT=2. M=2.
Fine cut slicer 4-6 mm:
K/RT=3. M=2.
Fine cut slicer 10 mm:
K/RT=3. M=1.
Shredder 2.5x2.5 mm:
K/RT=2. M=2.
Shredder 4.5x4.5-6x6 mm:
K/R-T=3. M=2.
Shredder 10x10 mm:
K/RT=3. M=1.
Raw food grater 1.5 mm:
K/RT=1. M=2.
Raw food grater 2-6 mm
K/RT=2. M=2
Raw food grater 8 mm
K/RT=3. M=1
Fine grater
K/RT=1. M=2

CLEANING

Switch off the machine and remove the
power supply plug from the socket or open
the isolating switch.

Carefully clean the machine immediately
after use.

Remove the feed hopper agitator (7:E) by
releasing the nut (7:F) by means of the
socket spanner (5:C).

Remove the two guides (1:K) and the three
knives (1:L) by releasing the nuts (1:M) by
means of the socket spanner (5:C).



If the cutting tools are marked "diwash",
read and folow the special "diwash" user
instruction manual carefully.

Never wash light metal items in the dishwasher

unless they are marked “diwash”.

If you have used a dicing grid (3:G), leave
it in the machine, and use the brush (5:B) for
pushing out any product remaining in the
grid.

Remove the loose parts of the machine,
wash them and dry them thoroughly.

Wipe the machine with a damp cloth.

Always wipe the knives of the cutting tools
dry after use.

Always store the cutting tools (3) on the
hangers (5:A) on the wall.

Never use sharp objects or a high-pressure
spray gun for cleaning.

Never spray water on the sides of the
machine.

CHECK EVERY WEEK

That the machine stops when the locking
handle (2:F) is lowered.

That the machine stops when the locking
handle of the feed hopper attachment (7:D)
or the tube attachment (8:D) is turned
clockwise to the unlocked position, and that
the machine restarts when the locking knob
is turned anti-clockwise to the locked
position.

That the machine stops when the manual
(1:C) orthe pneumatic (1:D) push feed
attachment feeder plate (6:A) is swung to
the side so that the feed cylinder opening
(6:B) is greater than 60 mm, and that the
machine restarts when the push feed
attachment is swung back over the feed
cylinder.

Remove the plug from the power supply
socket or open the isolating switch, and
then check that the electric cable is in good
condition and is not cracked on the outside.

If the electric cable is damaged or cracked
or if any of the above safety functions does
not perform as intended, get a specialist to
attend to the machine before taking it back
into operation.

That all visible screws and bolts are
securely tightened.

That the hinge pins (2:G) are adequately
lubricated.

That the push feed attachment piston shaft
(9:F) is clean and runs freely.

That the machine stands firmly on the

adjustable feet.

That the knives and grater plates are in
good condition and are sharp.

TROUBLE-SHOOTING

FAULT: The machine cannot be started or
stops while it is running and cannot be
restarted.

REMEDY: Check that the plug is securely
fitted into the power supply socket, or that
the isolating switch is closed. Press the
starter button (2:B). Fit the feed cylinder
(1:E/1:F) and a feed attachment (1:A/1:B/
1:C/1:D). Turn the feed attachment locking
knob (7:D/8:D) anti-clockwise to the locked
position. Move the push feed attachment
feed plate (6:A) to the centre of the feed
cylinder. Check that all components are
correctly fitted and that the safety arm (2:F)
is raised. Check that the fuses in the fuse
box for the premises have not blown, and
that they have the correct rating. Wait for a
few minutes and try fo restart the machine.
If the machine fails to run, call a specialist.

FAULT: Low capacity or poor cutting
results. REMEDY: Make sure that you are
using the correct cutting tool or
combination of cutting tools (3). Fit the
decoring device (4:G), locking bolt (4:F) or
agitator device (4:E). Make sure that the
speed controls for the machine (10:L) and
the pneumatic push feed attachment (10:M)
are in the right position in accordance with
the table under the heading SETTING THE
SPEED CONTROLS, and that the reading on
the pressure gauge (10:F) is about 4 bar.
Check that the pneumatic push feed
attachment feed piston (10:1) is set to the
right speed. Position “1” - about 12
seconds/piston cycle, position “2" - about
8 seconds/piston cycle, and position “3" -
about 4 seconds/piston cycle. If necessary,
the speed should be adjusted by a
specialist. Check that the knives and grater
plates are in good condition and are sharp.
Press the food down loosely.

FAULT: The cutting tool (3) cannot be
removed.

REMEDY: Always use the ejector plate
(4:A). Use a thick leather glove or the like
that the knives of the cutting tool cannot cut
through, and turn the cutting tool clockwise
to release it.

FAULT: The agitator device (4:E), locking
bolt (4:F) or decoring device (4:G) cannot
be removed.

REMEDY: Use the spanner (4:H) to unscrew
it.

TECHNICAL SPECIFICATION
Machine: Motor: Two-speed, 1.5/0.9 kW,

400V, 3-phase, 50 Hz, with the motor
protection set to 3.7 A. Transmission: gear.
Safety system: Three safety switches.
Degree of protection: IP45. Power supply
socket: Earthed, 3-phase, 16 A. Fuse in fuse
box for the premises: 10 A, slow-blow.

Sound level LpA (EN31201): 70 dBA.

PNEUMATIC FEEDER: Three speeds and
variable pressure. Recommended
compressed air capacity and pressure: 48
|/min, 6 bar.

TOOLS: Diameter: 215 mm. Speed: 400/
200 rpm.

MATERIALS: Machine housing, feed
cylinders and feed accessories: Anodized
or polished aluminium alloy and/or
stainless steel. Cutting tool discs: Aluminium
alloy. Cutting tool knives: Knife steel of the
highest quality.

NET WEIGHTS: Machine: 54 kg. Cylinder:
6 kg. Feed hopper attachment with cylinder:
12 kg. Pneumatic push feed attachment: 11
kg. Manual push feed attachment: 5 kg.
Tube attachment: 5 kg. Cutting tools: About
1 kg on average.

STANDARDS: NSF STANDARD 8. EN 1678
1998-05-08. EU Machine Directive 89/392/
EEC 1989-06-14, 91 /368 /EEC 1991-06-20,
93/44/EEC 1993-06-14, 93 /68 /EEC 1993-
07-22,EMC 89/336/EEC.



BRUKSANVISNING
Héllde RG-400
(SE)

VARNING!

Akta hénderna for skarverktygens
(3) och matarcylinderns (1:F) vassa
knivar samt for rérliga delar.

Maskinen skall installeras av en
behérig fackman.

Stick aldrig ner héinderna i nagon
av matar-tillsatserna (1:A/B) eller
matarcylindrarna (1:E/F) annat &n
vid rengéring.

Anvand alltid stétarna (8:E) vid
ské&rning med rér-tillsatsen (8:B).

Stick aldrig in héinderna i maskinens
utlopp (2:H) nér en matarcylinder
ar nerfalld och lashandtaget (2:F) ar
uppfallt.

Maskinen far endast repareras och
maskinhuset 6ppnas av en behérig
fackman.

Centrumkapseln (4:E), lasbulten
(4:F) respektive kalskruven (4:G)
skall lossas medurs med hjalp av
nyckeln (4:H).

Tryck alltid in maskinens
stoppknapp (2:C) fére montering
och demontering av skéarverktyg
etc., iven om maskinen inte ar

igang.
Sténg forst av maskinen och dra ut
stickkontakten ur végguttaget

alternativt sla ifran arbetsbrytaren
fére rengéring.

Vid anvé@ndning av rér-tillsatsen
(1:B) far aldrig ett skérverktyg med
stérre dimension &n 10 mm
anvéndas.

UPPACKNING

Kontrollera att alla detaljer finns med samt
att maskinen fungerar och att ingenting har
skadats under transporten. Anmérkningar
skall anmélas till maskinleverantéren inom
atta dagar.

INSTALLATION

Koppla maskinen till ett el-uttag med f&r
maskinen korrekta data.

Avlagsna skarverktyg (3) ur maskinen fére

installationen.

Se till att maskinen stér stadigt med hjélp av
de stéllbara fétterna.

Placera verktygshangare (5:A) fér
skarverktygen p& véiggen néra maskinen f&r
bekvém och séker anvéndning.

Kontrollera att axeln (2:)) roterar medurs.

Kontrollera att maskinen stannar nar
l&shandtaget (2:F) falls ner.

Kontrollera att maskinen stannar nér tratt-
tillsatsens (7:D) alternativt rérillsatsens
(8:D) lasvred vrids medurs till olast lage,
samt att maskinen aterstartar ndr l&svredet
vrids medurs fill last lage.

Kontrollera att maskinen stannar nér den
manuella (1:C) eller tryckluftsdrivna (1:D)
kal/rékostillsatsens matarplatta (6:A)
svangs &t sidan sd att matarcylinderns
Sppning (6:B) blir stérre &n 60 mm, samt
att maskinen aterstartar nér kal/rakost-
tillsatsen svangs tillbaka &ver
matarcylindern.

Vid felfunktion méste felet atgérdas innan
maskinen tas i bruk.

RATT VAL AV SKARVERKTYG

Vid térning skall térningsgallrets (3:G)
dimension vara lika med eller stérre én
skivningsverktygets (3:A, B eller D)
dimension.

STANDARDSKIVARE (3:A): Skivar fasta
varor. Tarnar i kombination med
tarningsgallertyp 1 (3:G1).

TARNINGSSKIVARE (3:B): Térnari
kombination med térningsgaller typ 1
(3:G1) frén 12.5x12.5 mm och uppét.

RAFFELSKIVARE (3:C): For rafflade skivor.
FINSNITTSKIVARE 2-KNIVAR (3:D2): Skivar

fasta och mjuka varor. Strimlar kal.

FINSNITTSKIVARE 1-KNIV (3:D1): Skivar
fasta, mjuka, saftiga och émtéliga varor.
Strimlar sallad. 4 mm hackar 8k i
kombination med tarningsgaller typ 1
(3:G1) 10x10 mm och uppat. 4, 6 och 10
mm tarnar i kombination med tarningsgaller
typ 1. 14 och 20 mm t&rnar i kombination
med tarningsgaller typ 2 (3:G2).

STRIMLARE (3:F): Strimlar, skér bsjd
pommes frites. 2.5xé mm f&r bladfria
strimlor av vitkdl.

TARNINGSGALLER TYP 1 (3:G1): Térnar i
kombination med passande skivare. Kan ej
kombineras med finsnittskivare 14 och 20
mm! Se tarningsgaller typ 2 nedan.

TARNINGSGALLER TYP 2 (3:G2): Térnar i
kombination med finsnittsskivare 14 och 20
mm.

POMMES FRITESGALLER (3:H): Skér rak
pommes frites i kombination med
finsnittskivare 10 mm.

RAKOSTRIVARE (3:K): River morot, vitk&l,

notter, ost, torrt bréd.

FINRIVARE (3:L): Finriver ré potatis, hard/
torr ost.

MONTERING AV SKARVERKTYGEN

Placera utmatarskivan (4:A) p& axeln (4:B)
och vrid/pressa ner utmatarskivan i sin

koppling.

Vid térning eller I8khackning placera férst
ett passande térningsgaller i maskinen och
vrid t&rningsgallret medurs tills det tar

stopp.

Vid tarning vélj sedan en
passandestandardskivare, térningsskivare
eller finsnittskivare, och vid I6khackning en
finsnittskivare, samt placera skivaren p&
axeln och vrid skivaren s& att den faller ner
i sin koppling.

Vid skivning, strimling och rivning, placera
istdllet endast det valda skérverktyget pa
axeln och vrid skarverktyget s& att det
faller ner i sin koppling.

Skruva fast centrumhylsan (1:G) vid
skarning med trattdillsatsen (1:A), lasbulten
(1:H) vid skarning med rérillsatsen (1:B),
alternativt kalskruven (1:1) vid skérning med
en kal/r&kostillsats (1:C/1:D) moturs pa
skarverktygets centrumtapp.

DEMONTERING AV SKARVERKTYGEN

Skruva loss centrumhylsan (4:E), kalskruven
(4:G) alternativt lasbulten (4:F) medurs med
hjélp av nyckeln (4:H) samt avlégsna
skarverktyget/skarverktygen och
utmatarskivan (4:A).

MONTERING OCH DEMONTERING
AV EN MATARCYLINDER (1:E/1:F)

Vid montering, f&ll ner l&shandtaget (2:F).

Skjut in matarcylindern (2:A) p& maskinens
géngjarnstappar (2:G) och fall ner
matarcylindern.

Fall upp lashandtaget.

Vid demontering, avlégsna férst eventuell

matartillsats (1:A/1:B/1:C/1:D).

Fall ner ldshandtaget (2:F).



Dra ut matarcylindern (2:A) ur maskinens
géngjarnstappar (2:G).

VAL AV MATAR-TILLSATS

Tratttillsatsen (1:A) anvénds fréamst vid
skdrning av potatis, 16k, torrt bréd, etc.

Rorillsatsen (1:B) anvénds framst vid
skarning av gurka, purjolsk, paprika, etc.

Den manuella (1:C) samt den
tryckluftsdrivna (1:D) k&l /rékostillsatsen
anvands frémst vid skérning av vitkal,
sallad, ost, mordtter, etc.

MONTERING OCH DEMONTERING
AV TRATT-TILLSATSEN (7:A)

Tryck in stoppknappen (2:C).

Vid montering, montera matarcylindern
med tvé invéindiga bas (1:E).

Placera trattdillsatsen i matarcylinderns
centrum med axeln (7:B) i matarcylinderns
ror (7:C).

Pressa ner trattillsatsen och vrid l&svredet
(7:D) moturs.

Vid demontering, vrid lasvredet (7:D)
medurs och avlégsna trattillsatsen.

MONTERING OCH DEMONTERING
AV ROR -TILLSATSEN (8:A)

Tryck in stoppknappen (2:C).

Vid montering, montera matarcylindern
med tre invéndiga knivar (1:F).

Placera rérillsatsen i matarcylindern med
axeln (8:B) i matarcylinderns rér (8:C).

Pressa ner rorillsatsen och vrid l&svredet
(8:D) moturs.

Vid demontering, vrid l&svredet (8:D)
medurs och avlégsna rérillsatsen.

MONTERING OCH DEMONTERING
AV DEN MANUELLA
KAL/RAKOST-TILLSATSEN (9:A)

Tryck in maskinens stoppknapp (2:C).

Vid montering, montera matarcylindern
med tre invéindiga knivar (1:F).

Fér upp hévarmen (9:D) helt.

For ner k&l /rakosttillsatsens axel (9:B) i
matarcylinderns rér (9:C).

Pressa ner kal/rakostillsatsen och svéng in
den moturs.

Vid demontering, tryck ner stoppklacken
(9:E) och svéing ut kél/rakostillsatsen

medurs samt avlégsna den.

MONTERING OCH DEMONTERING
AV DEN TRYCKLUFTSDRIVNA
KAL/RAKOST-TILLSATSEN (10:A)

Tryck in maskinens stoppknapp (2:C).

Vid montering, montera matarcylindern
med tre invéndiga knivar (1:F).

For ner k&l /rakostillsatsens axel (10:B) i
matarcylinderns rér (10:C).

Pressa ner kal/rakostillsatsen och svéng in
den moturs.

Skjut fast kompressorslangens
snabbkoppling (10:D) pé k&l /rakost
tillsatsens snabbkopplingsnippel (10:E).

Stéll in maskinens (10:L) och kal/rékost-
tillsatsens (10:M) hastighetsreglage,
beroende pa vilket skarverktyg som
anvénds, enligt instruktionerna under
INSTALLNING AV HASTIGHETS-
REGLAGEN.

Starta kompressorn och stéll in den pé& 6
bar samt handha kompressorn enligt
tillverkarens anvisningar.

Kontrollera lufttrycket p& manometern
(10:F). Rekommenderat lufttryck &r ca 4
bar men behovet kan variera. Om
manometern visar ett annat lufttryck skall
reglaget (10:G) dras uppat och sen vridas
s& att manometern visar ca 4 bar samt
darefter tryckas ner.

Vid demontering, stéing av kompressorn och
lossa darefter kompressorslangens
snabbkoppling (10:D) fran kal/rakost-
tillsatsens snabbkopplingsnippel (10:E).

Tryck ner stoppklacken (10:H) och svéng ut
kal/rakostillsatsen medurs samt avldgsna
den.

INSTALLNING AV
HASTIGHETSREGLAGEN

Normalt stélls maskinens hastighetsreglage
(10:L)ilage “2" vid all skérning férutom
tarningsskarning d& hastighetsreglaget
skall sta i lage “1”.

Vid sk&rning med den tryckluftsdrivna kal/
rakosttillsatsen (10:A) stalls maskinens
(10:L) respektive kal/rakostillsatsens
(10:M) hastighetsreglage in enligt féljande
tabell.

K/R-T=Tryckluftsdriven kal/rakostillsats.

M=Maskin.
Standardskivare 3 mm:
K/RT=2. M=2.
Standardskivare 4.5-6 mm:
K/R-T=3. M=2.
Standardskivare 10-20 mm:
K/RT=3. M=1.
Tarningsskivare 12.5 mm:
K/RT=3. M=1.
Raffelskivare 4.5 mm:
K/R-T=3. M=2.
Finsnittskivare 0.5-1.5mm:
K/RT=1. M=2.
Finsnittskivare 2-3 mm:
K/RT=2. M=2.
Finsnittskivare 4-6 mm:
K/RT=3. M=2.
Finsnittskivare 10 mm:
K/RT=3. M=1.
Strimlare 2.5x2.5 mm:
K/RT=2. M=2.
Strimlare 4.5x4.5-6x6 mm:
K/RT=3. M=2
Strimlare 10x10 mm
K/RT=3. M=1.
Ré&kostrivare 1.5mm
K/RT=1. M=2.
Rékostrivare 2-6 mm
K/RT=2. M=2
Ré&kostrivare 8 mm
K/RT=3. M=1
Finrivare:

K/RT=1. M=2
RENGORING

Stéing férst av maskinen och dra ut
stickkontakten ur véigguttaget alternativt slé
ifrén arbetsbrytaren.

Rengér maskinen noggrant omedelbart
efter anvéndning.

Avlagsna trattmatarens omrérare (7:E),
genom att lossa muttern (7:F) med
hylsnyckeln (5:C).

Avlagsna de tva basen (1:K) respektive de
tre knivarna (1:L), genom att lossa
muttrarna (1:M) med hylsnyckeln (5:C).

Om skarverktygen ér mérkta "diwash", l&s
och f&lj den speciella "diwash"-
bruksanvisningen noggrant.

Rengér aldrig lattmetallféremal i



diskmaskin om dom inte &r markta
“diwash”.

Om du anvént etttarningsgaller (3:G), lat
det sitta kvar i maskinen och stét f&rst ut
kvarvarande tarningar med borsten (5:B).

Avlégsna de |8sa delarna och diska samt
torka dem vél.

Torka av maskinen med en fuktig trasa.

Lamna aldrig skérverktygens knivar véta
ndr de inte anvands.

Férvara alltid skérverktygen pé
verktygshéngarna (5:A) p& véggen.

Anvénd aldrig vassa féremal eller
hégtrycksspruta.

Duscha aldrig maskinens sidor.

KONTROLLERA VARJE VECKA

Att maskinen stannar nér lashandtaget (2:F)
falls ner.

Att maskinen stannar nér trattillsatsens
(7:D) alternativt rérillsatsens (8:D) lésvred
vrids medurs till olast lage, samt att
maskinen &terstartar nér l&svredet vrids
medours fill last lage.

Att maskinen stannar nér den manuella
(1:C) eller den tryckluftsdrivna (1:D) kal/
r&kostillsatsens matarplatta (6:A) svéings
&t sidan s& att matarcylinderns 8ppning
(6:B) blir stérre &n 60 mm, samt att
maskinen aterstartar nér kél/réakost-
tillsatsen svangs tillbaka &ver
matarcylindern.

Dra ut stickkontakten ur végguttaget
alternativt sl& ifrén arbetsbrytaren och
kontrollera dérefter att elkabeln &r hel och
inte har sprickor.

Om elkabeln ej &@r hel eller har sprickor,
samt om négon av ovanstéende
stéikerhetsfunktioner ej skulle fungera, skall
fackman tillkallas fér atgérd innan maskinen
tas i bruk.

Att synliga skruvar och bultar &r atdragna.

Att gangjdrnstapparna (2:G) har tillrécklig
smorjning.
Att kél/rékostillsatsens kolvaxel (9:F) &r

ren och |8per l&tt.

Att maskinen star stadigt med hijalp av de
stéllbara fétterna.

Att knivar och rivplat &r hela och har god
skérpa.

FELSOKNING

FEL: Maskinen startar ej eller stannar under
kérning och kan ej aterstartas.
ATGARDER: Kontrollera att stickkontakten
sitter i véigguttaget alternativt att
arbetsbrytaren &r paslagen. Tryck in
startknappen (2:B). Montera en
matarcylinder (1:E/1:F) och en matar-
tillsats (1:A/1:B/1:C/1:D). Vrid matar-
tillsatsens lasvred (7:D/8:D) moturs till l&st
lage. For in kal/rakostillsatsens
matarplatta (6:A) till matarcylinderns
centrum. Kontrollera att alla komponenter
ar korrekt monterade och att
stikerhetsarmen (2:F) &r uppfalld.
Kontrollera att sékringarna i lokalens
scikringsskap &r hela och har rétt ampere-
tal. Vénta négra minuter och férsék att
starta maskinen p& nytt. Tillkalla fackman
for atgard.

FEL: Lag kapacitet eller daligt skarresultat.
ATGARDER: Valj rétt skérverktyg eller
kombination av skérverktyg (3). Montera
kalskruven (4:G), l&sbulten (4:F) alternativt
centrumkapseln (4:E). Se till att maskinens
(10:L) och den tryckluftsdrivna kal/r&kost-
tillsatsens (10:M) hastighetsreglage stér i
réitt lége enligt tabellen under
INSTALLNING AV
HASTIGHETSREGLAGEN, samt att
manometern (10:F) visar ca 4 bar.
Kontrollera att den tryckluftsdrivna kél/
rékostillsatsens matarkolv (10:1) har rétt
hastighet, lage “1” = ca 12 sek/kolvcykel,
lige "2" = ca 8 sek/kolvcykel, ldge “3” ca
4 sek/kolvcykel (justeras av behérig
fackman). Se till att knivar och rivplatar &r
hela och har god skérpa. Pressa ner varan
|&st.

FEL: Skarverktyget (3) gér ej att ta bort.
ATGARDER: Anvéind alltid utmatarskivan
(4:A). Anvand en tjock skinnhandske, etc.
som inte skarverktygets knivar kan skéra

igenom, och vrid loss skarverktyget medurs.

FEL: Centrumhylsan (4:E), lasbulten (4:F)
alternativt kélskruven (4:G) gér ej attta

bort. ATGARD: Skruva loss den medurs

med nyckeln (4:H).

TEKNISKA DATA

MASKIN: Motor: Tvé hastigheter, 1.5/0.9
kW, 400V, 3-as, 50 Hz, motorskydd
installning 3.7 A. Transmisson: kuggvéxel.
Sakerhetssystem: Tre sdkerhetsbrytare.
Skyddsklass: IP45. Véagganslutning:
Jordad, 3-as, 16 A. Sékring i lokalens
sakringsské&p: 10 A, trég. Ljudniva LpA
(EN31201): 70 dBA.

TRYCKLUFTSDRIVEN MATARE: 3
hastigheter och variabelt tryck.

Rekommenderad luftkapacitet och tryck: 48
|/min, 6 bar

VERKTYG: Diameter: 215 mm. Varvtal:
400/200 varv/min.

MATERIAL: Maskinhus, matarcylindrar och
matardillsatser: Eloxerad eller polerad
aluminiumlegering och/eller rostfritt stal.
Skarverktygens skivor: Aluminiumlegering.
Skarverktygens knivar: Knivstal av hégsta
kvalitet.

NETTOVIKTER: Maskin: 54 kg. Cylinder: 6
kg. Trattillsats med cylinder: 12 kg.
Tryckluftsdriven matare: 11 kg. Manuell
matare: 5 kg. Rorillsats: 5 kg. Skarverktyg:
Ca 1 kg i genomsnitt.

NORMER: NSF STANDARD 8. EN 1678
1998-05-08. EU Maskindirektiv 89/392/EEC
1989-06-14, 91 /368/EEC 1991-06-20, 93/
44/EEC 1993-06-14,93/68/EEC 1993-07-
22,EMC 89/336/EEC.



BRUKSANVISNING
Héllde RG-400
(NO)

ADVARSEL!

Pass pa sa ikke hendene kommer i
kontakt med skjsereverktoyets (3)
og matersylinderens (1:F) skarpe

kniver samt med bevegelige deler.

Maskinen ma installeres av
autorisert fagmann.

Stikk aldri hendene ned i noen av
matersettene (1:A/B) eller
matersylindrene (1:E/F), bortsett fra
ved rengjoring.

Bruk dlltid stoterne (8:E) ved
skjeering med rorsettet (8:A).

Stikk aldri hendene inn i maskinens
utlop (2:H) nar en matersylinder er
nedfelt og lasehandtaket (2:F) er
oppfelt.

Maskinen méa bare repareres og
maskinhuset bare apnes av en
autorisert fagmann.

Sentrumskapselen (4:E), lasebolten
(4:F) og kalskruen (4:G) ma lesnes
med urviserne ved hjelp av
nokkelen (4:H).

Trykk alltid inn maskinens
stoppknapp (2:C) for montering og
demontering av skjereverktoy
osv., selv om maskinen ikke er i

Sla alltid av maskinen og trekk
stopselet ut av kontakten, eller sla
av arbeidsbryteren, for rengjoring.

Ved bruk av rorsettet (1:B) méa man
aldri bruke skjereverktoy med
sterre dimensjon enn 10 mm.

UTPAKKING

Kontroller at alle deler fglger med, at
maskinen virker og at ingenting er blitt
skadet under transporten. Eventuelle klager
m& framsettes til maskinleverandgren innen
atte dager.

INSTALLASJON

Kopl maskinen til stramnett med de data
som maskinen er laget for.

Ta eventuelt skjsereverktay (3) utav
maskinen fgr installasjonen.

Pase at maskinen star stadig ved hjelp av
de stillbare fattene.

Plasser verktgyshengeren (5:A) for
skjeereverktgyet (3) p& veggen naer
maskinen for bekvem og sikker bruk.

Kontroller at akselen (2:]) roterer med
urviserne.

Kontroller at maskinen stanser nar
lasehandtaket (2:F) felles ned.

Kontroller at maskinen stanser nar
lasehandtaket enten pa trakisettet (7:D)
eller pa rarsettet (8:D) vris med urviserne til
ulést stilling, samt at maskinen starter igjen
nar ladsehandtaket vris mot urviserne til last
stilling.

Kontroller at maskinen stanser nar det
manuelle (1:C) eller trykkluftdrevne (1:D)
kal/rékostsettets materplate (6:A) svinges til
siden slik at matersylinderens apning blir
stgrre enn 60 mm, samt at maskinen starter
igjen nar kal/rékostsettet svinges tilbake
over matersylinderen.

Ved feilfunksjon mé feilen repareres for
maskinen tas i bruk.

RIKTIG VALG AV SKJAREVERKT@Y

Ved terning skal terningsgitterets (3:G)
dimensjon veere lik eller starre enn
dimensjonen pa skiveverktgyet (3:A, B eller

D).
STANDARDSKIVE (3:A): Skjeerer faste varer

i skiver. Lager terninger i kombinasjon med
terningsgittertype 1 (3:G1).

TERNINGSKIVE (3:B): Lager terninger i
kombinasjon med terningsgitter type 1
(3:G1) fra 12,5x12,5 mm og oppover.

RIFLESKIVE (3:C): For riflede skiver.

Finsnittskive 2 kniver (3:D2): Skjaerer faste
og myke varer i skiver. Strimler kal.

FINSNITTSKIVE 1 KNIV (3:D1): Skjeerer
faste, myke, saftige og emtélige vareri
skiver. Strimler salat. 4 mm hakker gk i
kombinasjon med terningsgitter type 1
(3:G1) 10x10 og oppover. 4, 6 og 10 mm
lager terninger i kombinasjon med
terningsgitter type 1. 14 og 20 mm lager
terninger i kombinasjon med terningsgitter

type 2 (3:G2).

STRIMLER (3:F): Strimler, skjzerer bayd
pommes frites. 2,5xé mm for bladfrie
strimler av hvitkal.

TERNINGSGITTERTYPE 1 (3:G1): Lager
terninger i kombinasjon med passende
skiver. Kan ikke kombineres med finsnittskive
14 og 20 mm! Se terningsgitter type 2

nedenfor.

TERNINGSGITTER TYPE 2 (3:G2): Lager
terninger i kombinasjon med finsnittskive 14
og 20 mm.

POMMES FRITES-GITTER (3:H): Skjeerer
rett pommes frites i kombinasjon med
finsnittskive 10 mm.

RAKOSTRIVER (3:K): River gulratter, hvitkal,
notter, ost, tart brad.

FINRIVER (3:L): Finriver r& potet, hard/tarr
ost.

MONTERING AV SKJAREVERKTQYET

Plasser utmaterskiven (4:A) p& akselen (4:B)
og vri/trykk ned utmaterskiven i sin kopling.

Ved terning eller hakking av lgk, plasser
farst et passende terningsgitter i maskinen
og vri terningsgitteret med urviserne s&
langt det gér.

Ved terning, velg s& en passende
standardskive eller finsnittskive, og ved
hakking av Ik en finsnittskive, samt plasser
skiven p& akselen og vri skiven slik at den
faller ned i sin kopling.

Ved skiving, strimling og riving, plasser i
stedet kun det valgte skjzereverktayet pé
akselen og vri skjsereverktayet slik at det
faller ned i sin kopling.

Skru fast sentrumshylsen (1:G) ved skjeering
med traktsettet (1:A), l&sebolten (1:H) ved
skjeering med rarsettet (1:B), eller kélskruen
(1:1) ved skjeering med et kal/rékostsett
(1:C/D). Alle disse skrus fast mot urviserne
pa skjsereverktgyets sentrumstapp.

DEMONTERING AV
SKJAREVERKTQYET

Skru lgs sentrumshylsen (4:E), k&lskruen
(4:G) eller l&sebolten (4:F) med urviserne
ved hjelp av ngkkelen (4:H), og ta av
skjsereverktayet/verktzyene og
utmaterskiven (4:A).

MONTERING OG DEMONTERING AV
EN MATERSYLINDER (1:E/1:F)

Ved montering, fell ned lasehandtaket (2:F).

Skyv inn matersylinderen (2:A) pa
maskinens giengetapper (2:G), og fell ned
matersylinderen.

Fell opp l&sehandtaket.

Ved demontering lzsnes farst eventuelle
matersett (1:A/1:B/1:C/1:D).

Fell ned l&seh&ndtaket (2:F).



Trekk ut matersylinderen (2:A) av maskinens
gjengetapper (2:G).

VALG AV MATERSETT

Traktsettet (1:A) brukes farst og fremst ved
skjeering av poteter, lak, tart brad osv.

Rarsettet (1:B) brukes farst og fremst ved
skjeering av agurker, purre, paprika osv.

Det manuelle (1:C) eller trykkluftdrevne
(1:D) ka&l/rékostsettet brukes farst og fremst
ved skjaering av hvitkal, salat, ost, gulratter
osv.

MONTERING OG DEMONTERING
AV TRAKTSETTET (7:A)

Trykk inn stoppknappen (2:C).

Ved montering monteres matersylinderen
med to innvendige baser (1:E).

Plasser traktsettet i sentrum av
matersylinderen med akselen (7:B) i
matersylinderens rar (7:C).

Trykk ned trakisettet og vri lasehandtaket
(7:D) mot urviserne.

Ved demontering, vri lasehandtaket (7:D)
med urviserne og ta av traktsettet.

MONTERING OG DEMONTERING
AV RORSETTET (8:A)

Trykk inn stoppknappen (2:C).

Ved montering monteres matersylinderen
med fre innvendige kniver (1:F).

Plasser rarsettet i matersylinderen med
akselen (8:B) i matersylinderens rgr (8:C).

Trykk ned rersettet og vri lasehandtaket
(8:D) mot urviserne.

Ved demontering, vri lasehandtaket (8:D)
med urviserne og ta av rersettet.

MONTERING OG DEMONTERING
AV DET MANUELLE
KAL/RAKOSTSETTET (9:A)

Trykk inn maskinens stoppknapp (2:C).

Ved montering monteres matersylinderen
med fre innvendige kniver (1:F).

Far hevarmen (9:D) helt opp.

Far kal/rakostsettets aksel (92:B) ned i
matersylinderens rar (9:C).

Trykk ned kal/rékostsettet og sving det inn
mot urviserne.

Ved demontering, trykk ned stopptappen
(9:E) og sving ut kél/rakostsettet med
urviserne og ta det av.

MONTERING OG DEMONTERING
AV DET TRYKKLUFTDREVNE
KAL/RAKOSTSETTET (10:A)

Trykk inn maskinens stoppknapp (2:C).

Ved montering monteres matersylinderen
med fre innvendige kniver (1:F).

Fark&l/rékostsettets aksel (10:B) ned i
matersylinderens rar (10:C).

Trykk ned kal/rékostsettet og sving det inn
mot urviserne.

Skyv fast kompressorslangens hurtigkopling
(10:D) pé kal/rékostsettets
hurtigkoplingsnippel ( 10:E).

Still inn hastighetsregulatoren p& maskinen
(10:L) og kal/rékostsettet (10:M) avhengig
av hvilket skjsereverktay som brukes, i
henhold til instruksene under INNSTILLING
AV HASTIGHETSREGULATOR.

Start kompressoren og still den inn pa& 6
bar. Kompressoren mé bare brukes i
samsvar med produsentens instrukser.

Kontroller lufttrykket pd manometeret
(10:F). Anbefalt lufttrykk er ca. 4 bar, men
behovet kan variere. Hvis manometeret viser
et annet lufttrykk, skal regulatoren (10:G)
trekkes oppover og deretter vris slik at
manometeret viser ca. 4 bar. Trykk s& ned
regulatoren.

Ved demontering, steng av kompressoren
og lesgjer deretter kompressorslangens

hurtigkopling (10:D) fra kal/rékostsettets
hurtigkoplingsnippel (10:E).

Trykk ned stopptappen (10:H) og sving ut
kal/r&kostsettet med urviserne og ta det av.

INNSTILLING AV
HASTIGHETSREGULATOR

Normalt stilles maskinens
hastighetsregulator (10:L) i stillingen “2”
ved all skjzering bortsett fra ved skjsering av
terninger, da hastighetsregulatoren skal sté
i stilling “1".

Ved skjsering med det trykkluftdrevne kal/
rékostsettet (10:A) stilles maskinens (10:L)
og kal/rékostsettets (10:M)

hastighetsregulatorer inn etter fglgende
tabell.

K/R-S = Trykkluftdrevet kal/rakostsett.
M = Maskin.

Standardskive 3 mm:

K/R-S=2. M=2.
Standardskive 4,5-6 mm:
K/R-S=3. M=2.
Standardskive 10-20 mm:
K/R-S=3. M=1.
Terningskive 12,5 mm:
K/R-S=3. M=1.
Rifleskive 4,5 mm:
K/R-S=3. M=2.
Finsnittskive ~ 0,5-1,5 mm:
K/R-S=1. M=2.
Finsnittskive ~ 2-3 mm:
K/RS=2. M=2.
Finsnittskive ~ 4-6 mm:
K/R-S=3. M=2.
Finsnittskive 10 mm:
K/R-S=3. M=1.
Strimler 2,5x2,5 mm:
K/RS=2. M=2.
Strimler 4,5x4,5-6x6 mm:
K/R-S=3. M=2.
Strimler 10x10 mm:
K/R-S=3. M=
Rékostriver 1,5 mm
K/RS=1. -2
Rékostriver  2-6 mm
K/RS=2. M=2
Rékostriver 8 mm:
K/R-S=3. M=1
Finriver:
K/RS=1. M=2
RENGJORING

Sl farst av maskinen og trekk stepselet ut
av kontakten, eller slé av arbeidsbryteren.

Rengjer alltid maskinen naye straks etter

bruk.

Ta av traktmaterens omrarer (7:E) ved &
skru las mutteren (7:F) med pipengkkelen
(5:C).

Ta av de to basene (1:K) eller de tre knivene
(1:L) ved & skru las mutterne (1:M) med
pipengkkelen (5:C).

Hvis skjsereverktgyene er merket “diwash’,
mé du lese og falge den egne “diwash’-
bruksanvisningen ngye.



Rengjiur cldri lettmetallgienstander i
oppvaskmaskinen med mindre de er merket

"diwash”.

Hvis du har brukt et terningsgitter (3:G), la
det sitte pa plass i maskinen og press farst

ut terninger som sitter igjen med barsten
(5:B).

Ta av de lgse delene fra maskinen, vask
dem opp og terk dem godt.

Tork av maskinen med en fuktig klut.

La aldri skjeereverktayets kniver sta vate nér
de ikke er i bruk.

Oppbevar alltid skjsereverktayet pé
verktgyshengerne (5:A) p& veggen.

Bruk aldri spisse gjenstander eller
haytrykksspyler.

Dusij aldri sidene p& maskinen.

KONTROLLER HVER UKE

At maskinen stanser nar lasehandtaket (2:F)
felles ned.

At maskinen stanser nar lasehandtaket
enten pd traktsettet (7:D) eller pé rorsettet
(8:D) vris med urviserne fil ulast stilling,
samt at maskinen starter igjen néar
|&sehandtaket vris mot urviserne fil last
stilling.

At maskinen stanser nar det manuelle (1:C)
eller trykkluftdrevne (1:D) kal/rékostsettets
materplate (6:A) svinges til siden slik at
matersylinderens &pning blir starre enn 60
mm, samt at maskinen starter igjen nar kal/
rékostsettet svinges tilbake over
matersylinderen.

Trekk ut stepselet fra kontakten eller sla av
arbeidsbryteren, og kontroller deretter at
stremkabelen er hel og ikke har sprekker.

Hvis noen av sikkerhetsfunksjonene ikke
virker, eller stramkabelen ikke er hel eller
har sprekker, mé fagmann tilkalles for &
foreta reparasjon far maskinen tas i bruk
igjen.

At synlige skruer og bolter er trukket til.

At gjengetappene (2:G) er tilstrekkelig
smurt.

At kal/rékostsettets stempelaksel (9:F) er
ren og laper lett.

At maskinen stér stedig ved hjelp av de
stillbare fattene.

Atkniver og riveplater er hele og skarpe.

FEILSGKING

FEIL: Maskinen starter ikke, eller stanser
under kjgring og kan ikke startes igjen.
TILTAK: Kontroller at stepselet sitter i
kontakten og at arbeidsbryteren er slatt pa.
Trykk inn startknappen (2:B). Monter en
matersylinder (1:E/1:F) og et matersett
(1:A/1:B/1:C/1:D). Vri matersettets
lasehandtak (7:D/8:D) mot urviserne til l&st
stilling. Far inn kal/rékostsettets materplate
(6:A) til matersylinderens sentrum.
Kontroller at alle komponenter er korrekt
montert og at sikkerhetsarmen (2:F) er felt
opp. Kontroller at sikringene i det lokale
sikringsskapet ikke er raket, og at de har
riktig kapasitet. Vent noen minutter og
forsek & starte maskinen pa nytt. Tilkall
fagmann hvis dette ikke gér.

FEIL: Lav kapasitet eller darlig
skjaereresultat. TILTAK: Velg rett
skjsereverktoy eller kombinasjon av
skjeereverktgy (3). Monter kalskruen (4:G),
l&sebolten (4:F) eller sentrumskapselen
(4:E). Se etter at hastighetsregulatorene pé
maskinen (10:L) og det trykkluftdrevne kal/
rékostsettet (10:M) er riktig innstilt i samsvar
med tabellen under INNSTILLING AV
HASTIGHETSREGULATOR, samt at
manometeret (10:F) viser ca. 4 bar.
Kontroller at det trykkluftdrevne kal/
rékostsettets materstempel (10:1) har riktig
hastighet, stilling 1" = ca. 12 sek/
stempelsyklus; stilling “2” = ca. 8 sek/
stempelsyklus; stilling “3"” = ca. 4 sek/
stempelsyklus (mé& bare innstilles av
autorisert fagmann). Se etter at knivene og
riveplatene er hele og har god skarphet.
Press varen last ned i hakkeren.

FEIL: Skjsereverktayet (3) lar seg ikke fjerne.
TILTAK: Bruk alltid utmaterskiven (4:A). Bruk
en tykk skinnhanske el.l. som ikke
skjeereverktgyets kniver kan skjsere gjennom,
og vri lgs skjeereverktayet med urviserne.

FEIL: Sentrumshylsen (4:E), lasebolten (4:F)
eller kalskruen (4:G) lar seg ikke fjerne.
TILTAK: Skru den |lzs med urviserne med
nekkelen (4:H).

TEKNISKE DATA

MASKIN: Motor: To hastigheter, 1,5/0,9
kW, 400V, trefaset, 50 Hz. Motorvernets
innstilling 3,7 A. Overfgring: Tannhijulsdrift.
Sikkerhetssystem: Tre sikkerhetsbrytere.
Kapslingsklasse: IP 45. Tilkopling til
stremnettet: Jordet, trefaset, 16 A. Sikring i
lokalets sikringsskap: 10 A, treg. Lydnivé
LpA (EN31201): 70 dBA.

TRYKKLUFTDREVET MATER: 3 hastigheter
og variabelt trykk. Anbefalt luftkapasitet og
trykk: 48 1/min, 6 bar.

VERKTQY: Diameter: 215 mm.
Omdreiningshastighet: 400/200 o/min.

MATERIALE: Maskinhus, matersylindere og
matersett: Eloksert eller polert
aluminiumlegering og/eller rustfritt stél.
Skjaereverktayets skiver: Aluminiumlegering.
Skjaereverktayets kniver: Knivstal av heyeste
kvalitet.

NETTOVEKT: Maskin: 54 kg. Sylinder: 6 kg.
Traktsett med sylinder: 12 kg.
Trykkluftdrevet mater: 11 kg. Manuell mater:
5 kg. Rarsett: 5 kg. Skjsereverktay: ca. 1 kgi
gjennomsnitt.

NORMER: NSF STANDARD 8. EN 1678
1998-05-08. EU Maskindirektiv 89/392/EQF
1989-06-14, 91 /368 /EDF 1991-06-20, 93/
44 /EDF 1993-06-14, 93 /68 /EQDF 1993-07-
22,EMC 89/336/EQF.



BEDIENUNGSANLEITUNG
Héallde RG-400
(DE)

ACHTUNG

Achten Sie darauf, daB Sie sich nicht an
den scharfen Schneiden der
Schneidewerkzeuge (3), am
Einfillzylinder (1:F) oder an
beweglichen Teilen verletzen.

Die Maschine darf nur von einer
autorisierten Fachkraft installiert
werden.

Stecken Sie auf keinen Fall lhre Hénde
in die Druckaufséatze (1:A/B) oder die
Einfillzylinder (1:E/F), auBer zum
Zwecke der Reinigung.

Verwenden Sie stets die StoBer (8:E)
zum Schneiden mittels des Aufsatzrohrs
(8:A).

Stecken Sie auf keinen Fall lhre Hénde
in die Austrittséffnung (2:H) der
Maschine, wenn der Einfiillzylinder
abgesenkt und der Arretiergriff (2:F)
angehoben ist.

Nur eine autorisierte Fachkraft darf die
Maschine reparieren und das
Maschinengehéuse &ffnen.

Schrauben Sie mit dem
Schraubenschliissel (4:H) den Riihrer
(4:E), die Arretierschraube (4:F) und die
Dekoriervorrichtung (4:G) durch
Drehung im Uhrzeigersinn ab.

Driicken Sie stets den Abschaltknopf
(2:C) der Maschine, bevor Sie
Schneidewerkzeuge usw. anbringen
oder entfernen, und zwar auch dann,
wenn die Maschine nicht lauft.

Vor Reinigungsarbeiten stets die
Maschine abschalten und den Stecker
aus der Steckdose ziehen oder den
Trennschalter auf AUS stellen.

Bei Verwendung des Aufsatzrohrs (1:B)
niemals Schneidewerkzeuge
verwenden, die gréBer als 10 mm sind.

AUSPACKEN

Kontrollieren Sie, ob alle Teile geliefert wurden,
die Maschine ordnungsgemaf funktioniert und
keine Transportbeschadigung aufgetreten ist.
Der Maschinenlieferant ist innerhalb von acht
Tagen von etwaigen Méngeln in Kenntnis zu
setzen.

INSTALLATION

SchlieBen Sie die Maschine an eine geeignete
Stromversorgung an.

Entfernen Sie das Schneidewerkzeug (3),
bevor Sie die Maschine installieren.

Justieren Sie erforderlichenfalls die
verstellbaren FiiBe, damit die Maschine stabil
steht.

Bringen Sie den Wandhalter (5:A) fir die
Schneidewerkzeuge an der Wand in der Néhe
der Maschine an, damit Sie die Werkzeuge
stets zur Hand haben und sicher benutzen
kénnen.

Kontrollieren Sie, ob die Welle (2:J) im
Uhrzeigersinn l&uft.

Kontrollieren Sie, ob die Maschine stehenbleibt,
wenn der Arretiergriff (2:F) nach unten
geklappt ist.

Kontrollieren Sie, ob die Maschine stehenbleibt,
wenn der Arretierknopf fir den Aufsatztrichter
(7:D) bzw. fir das Aufsatzrohr (8:D) im
Uhrzeigersinn in die nicht arretierte Stellung
gedreht wird, und ob die Maschine wieder
anlauft, wenn der Arretierknopf gegen den
Uhrzeigersinn in die arretierte Stellung gedreht
wird.

Kontrollieren Sie, ob die Maschine stehenbleibt,
wenn die Druckplatte (6:A) des manuellen
Druckaufsatzes (1:C) bzw. des pneumatischen
Druckaufsatzes (1:D) zur Seite geschwenkt
wird, so daf die Einfiillzylindersffnung (6:B)
gréBer als 60 mm ist, und ob die Maschine
wieder anlduft, wenn der Druckaufsatz wieder
Uber den Einfillzylinder zuriickgeschwenkt
wird.

Falls die Maschine nicht korrekt lauft, muB sie
vor Inbetriebnahme instandgesetzt werden.

WAHL DER RICHTIGEN
SCHNEIDEWERKZEUGE

Zum Wirfeln sollte ein Wirfelgatter (3:G)
verwendet werden, das mindestens so grof} ist

wie das Scheibenschneidewerkzeug (3:A oder
D).

STANDARDSCHEIBENSCHNEIDER (3:A): zum
Schneiden von festem Material. Kann in
Kombination mit dem Wiirfelgatter 1 (3:G1)
zum Wirfeln verwendet werden.

WURFELHACKSCHEIBE (3:B): wiirfelt in
Kombination mit Wirfelgatter 1 (3:G1) ab
Grofle 12,5 x 12,5 mm.

WELLSCHEIBENSCHNEIDER (3:C): erzeugt
gewellte Scheiben.

FEINSCHNITTSCHEIBE, 2 MESSER (3:D2):
zum Schneiden vom festen und von weichen
Produkten. Schneidet Kohl.

FEINSCHNITTSCHEIBE, 1 MESSER (3:D1):
zum Schneiden von festen, weichen, saftigen
und empfindlichen Produkten. Schneidet
Kopfsalat. Die 4mm-Ausfihrung kann in
Verbindung mit dem Wiirfelgatter 1 (3:G1) 10
x 10 und gréBer zum Hacken von Zwiebeln
verwendet werden. Die 4mm-, die émm- und
die 10mm -Ausfishrung kénnen in Kombination
mit dem Wirfelgatter 1 zum Wirfeln
verwendet werden. Die 14mm- und die
20mm-Ausfihrung kénnen in Kombination mit

dem Wiirfelgatter 2 (3:G2) zum Wiirfeln

verwendet werden.

SCHNITZLER (3:F): erzeugt gekrimmte
Pommes frites. 2,5 x 6 mm zum blattfreien
Kohlschnitzeln.

WURFELGATTER 1 (3: G1): wisrfelt in
Kombination mit einem geeigneten
Scheibenschneider. Nicht verwendbar in
Kombination mit der 14mm- und der
20mm-Feinschnittscheibe. Siehe Wiirfelgatter 2
unten.

WURFELGATTER 2 (3: G2): wirfelt in
Kombination mit der 14mm- und der
20mm-Feinschnittscheibe.

POMMES-FRITES-GATTER (3:H): schneidet
gerade Pommes frites in Kombination mit einer
10mm-Feinschnittscheibe.

REIBESCHEIBE (3:K): reibt Karotten, Kohl,
Nisse, Kdse, trockenes Brot usw.

FEINREIBESCHEIBE (3: L): zum Feinreiben von
rohen Kartoffeln und hartem/trockenem Kase.

MONTAGE DER SCHNEIDEWERKZEUGE

Setzen Sie die Auswurfplatte (4:A) auf die
Welle (4:B) und drehen/driicken Sie die

Auswurfplatte nach unten in ihre Halterung.

Zum Wiirfeln oder Hacken von Zwiebeln ist
zundchst ein geeignetes Wiirfelgatter in die
Maschine einzusetzen. AnschlieBend drehen
Sie das Wirfelgatter bis zum Anschlag im
Uhrzeigersinn.

Zum Wirfeln wahlen Sie dann eine geeignete
Standard-Schneidescheibe oder
Feinschnittscheibe, zum Hacken von Zwiebeln
eine Feinschnittscheibe. AnschlieBend bringen
Sie die Schneidescheibe an der Welle an und
drehen die Scheibe, so daf} sie in ihre

Halterung fallt.

Zum Scheibenschneiden, Schnitzeln und
Reiben ist statt dessen nur das jeweilige
Schneidewerkzeug an der Welle anzubringen
und das Schneidewerkzeug so zu drehen, dafy
es in seine Halterung fallt.

Fixieren Sie die Mittelhilse (1:G), wenn Sie
den Aufsatztrichter (1:A) verwenden, die
Arretierschraube (1:H), wenn Sie das
Aufsatzrohr (1:B) verwenden, bzw. die
Dekoriervorrichtung (1:1), wenn Sie den
Druckaufsatz (1:C/1:D) verwenden, indem
Sie diese Teile im Gegenuhrzeigersinn auf die
mittlere Welle des Schneidewerkzeugs drehen.

AUSBAU DER SCHNEIDEWERKZEUGE

Schrauben Sie mit dem Schraubenschlissel
(4:H) den Rihrer (4:E), die
Dekoriervorrichtung (4:G) bzw. die
Avrretierschraube (4:F) im Uhrzeigersinn ab,
und entfernen Sie das Schneidewerkzeug/die
Schneidewerkzeuge und die Auswurfplatte

(4:A).



ANBRINGEN UND ENTFERNEN EINES
EINFULLZYLINDERS (1:E/1:F)

Zum Anbringen den Arretiergriff (2:F) nach
unten klappen.

Den Einfiillzylinder (2:A) auf die Gelenkbolzen
(2:G) der Maschine schieben und den
Einfillzylinder absenken.

Den Arretiergriff anheben.

Zum Entfernen zuerst den Druckaufsatz (1:A/

1:B/1:C/1:D) entfernen.
Den Arretiergriff (2:F) absenken.

Den Einfilizylinder (2:A) von den
Gelenkbolzen (2:G) der Maschine l6sen.

WAHL DES DRUCKAUFSATZES

Der Aufsatztrichter (1:A) wird hauptséchlich
zum Schneiden von Kartoffeln, Zwiebeln,
trockenem Brot usw. verwendet.

Das Aufsatzrohr (1:B) wird hauptséchlich zum
Schneiden von Gurken, Lauch, Paprika usw.
verwendet.

Der manuelle Druckaufsatz (1:C) und der
pneumatische Druckaufsatz (1:D) werden
hauptsdchlich zum Schneiden von Kohl,

Kopfsalat, K&se, Karotten usw. verwendet.

ANBRINGEN UND ENTFERNEN DES
AUFSATZTRICHTERS (7:A)

Den Abschaltknopf (2:C) eindriicken.

Zum Anbringen den Einfillzylinder mit zwei
Innenfihrungen (1:E) versehen.

Den Aufsatztrichter in die Mitte des
Einfillzylinders setzen. Die Welle (7:B) muf3
sich dabei im Einfillzylinderrohr (7:C)
befinden.

Den Aufsatztrichter nach unten driicken und
den Arretierknopf (7:D) im
Gegenuhrzeigersinn drehen.

Zum Entfernen den Arretierknopf (7:D) im
Uhrzeigersinn drehen und den Aufsatztrichter
abnehmen.

ANBRINGEN UND ENTFERNEN DES
AUFSATZROHRS (8:A)

Den Abschaltknopf (2:C) drijcken.

Zum Anbringen den Einfillzylinder mit drei
Innenmessern (1:F) versehen.

Das Aufsatzrohr in den Einfillzylinder setzen.
Die Welle (8:B) muB sich dabei im
Einfillzylinderrohr (8:C) befinden.

Das Aufsatzrohr niederdriicken und den

Arretierknopf (8:D) im Gegenuhrzeigersinn
drehen.

Zum Entfernen den Arretierknopf (8:D) im
Uhrzeigersinn drehen und das Aufsatzrohr
entfernen.

ANBRINGEN UND ENTFERNEN DES
MANUELLEN DRUCKAUFSATZES (9:A)

Den Abschaltknopf (2:C) der Maschine

eindriicken.

Zum Anbringen den Einfillzylinder mit drei
Innenmessern (1:F) versehen.

Den Hebel (9:D) bis zum Anschlag nach oben
fohren.

Die Druckaufsatzwelle (9:B) in das
Einfillzylinderrohr (9:C) setzen.

Den Druckaufsatz nach unten driicken und im
Gegenuhrzeigersinn nach innen schwenken.

Zum Entfernen den Anschlag (9:E) nach unten
driicken und den Druckaufsatz im
Uhrzeigersinn nach auBBen schwenken und
entfernen.

ANBRINGEN UND ENTFERNEN
DES PNEUMATISCHEN
DRUCKAUFSATZES (10:A)

Den Abschaltknopf (2:C) der Maschine

eindriicken.

Zum Anbringen den Einfillzylinder mit drei
Innenmessern (1:F) versehen.

Die Druckaufsatzwelle (10:B) in das
Einfillzylinderrohr (10:C) stecken.

Den Druckaufsatz nach unten driicken und im
Gegenuhrzeigersinn schwenken.

Die Schnappkupplung (10:D) des
Kompressorschlauchs auf den Nippel (10:E)
des Druckaufsatzes stecken.

Die Drehzahlregler von Maschine (10:L) und
Druckaufsatz (10:M) entsprechend dem
verwendeten Schneidewerkzeug einstellen.
Dabei sind die Anweisungen in Abschnitt
EINSTELLUNG DER DREHZAHLREGLER zu

beachten.

Den Kompressor einschalten und den
Austrittsdruck auf é bar einstellen. Den
Kompressor gemaf3 Bedienungsanleitung des
Herstellers benutzen.

Den Luftdruck auf dem Manometer (10:F)
ablesen. Der Luftdruck sollte etwa 4 bar
betragen, der tatséchlich benstigte Wert
unterliegt jedoch Schwankungen. Falls das
Manometer einen anderen Luftdruckwert
anzeigt, ziehen Sie den Regler (10:G) nach
oben und drehen ihn dann, bis das Manometer
einen Wert von etwa 4 bar anzeigt.
AnschlieBBend driicken Sie den Regler wieder
nach unten.

Zum Entfernen den Kompressor ausschalten
und anschlieBend die Schnappkupplung (10:D)
des Kompressorschlauchs vom
Druckaufsatznippel (10:E) trennen.

Den Anschlag (10:H) nach unten driicken und
den Druckaufsatz im Uhrzeigersinn nach
auBen schwenken und anschlieBend
entfernen.

EINSTELLUNG DER DREHZAHLREGLER

Der Maschinen-Drehzahlregler (10:L) wird
normalerweise fiir alle Schneidearbeiten aufer
Wirfeln auf die Stufe “2” gestellt. Zum

Wirfeln sollte der Regler auf Stufe "1” stehen.

Beim Schneiden mit dem pneumatischen
Druckaufsatz (10:A) sind der
Maschinen-Drehzahlregler (10:L) und der
Druckaufsatz-Drehzahlregler (10:M) gemé&f
der nachstehenden Tabelle einzustellen.

K/RT = pneumatischer Druckaufsatz
M = Maschine

Standardschneidescheibe 3 mm:

K/RT=2,M=2.

Standardschneidescheibe 4,5 - 6 mm:
K/RT=3,M=2.

Standardschneidescheibe 10 - 20 mm:
K/RT=3,M=1.

Wiirfelhackscheibe 12,5 mm:
K/RT=3,M=1.

Streifenscheibe (Julienne) 4,5 mm:

K/RT=3,M=2.

Feinschnittscheibe 0,5 - 1,5 mm:
K/RT=1,M=2.

Feinschnittscheibe 2 - 3 mm:

K/RT=2,M=2.

Feinschnittscheibe 4 - 6 mm:

K/RT=3,M=2.

Feinschnittscheibe 10 mm:
K/RT=3,M=1.

Schnitzler 2,5 x 2,5 mm:
K/RT=2, M=2.

Schnitzler 4,5 x 4,5 -6 x 6 mm:
K/RT =3, M =2.

Schnitzler 10 x 10 mm:
K/RT=3,M=1.

Reibescheibe 1,5 mm:
K/RT=1,M=2.

Reibescheibe 2 - 6 mm:
K/RT=2,M=2.

Reibescheibe 8 mm:

K/RT=3,M=1.

Feinreibescheibe
K/RT=1,M=2.



REINIGUNG

Schalten Sie die Maschine ab, und ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose, oder
stellen Sie den Trennschalter auf AUS.

Reinigen Sie die Maschine unmittelbar nach
dem Gebrauch griindlich.

Entfernen Sie den Einfilltrichterrihrer (7:E),
indem Sie die Mutter (7:F) mit dem
Steckschlissel (5:C) l&sen.

Entfernen Sie die beiden Fishrungen (1:K)
und die drei Messer (1:L), indem Sie die
Muttern (1:M) mit dem Steckschliissel (5:C)

[8sen.

Wenn die Schneidwerk zeuge mit ,diwash’
gekennzeichnet sind, die gesonderte
Geschirrspiil-Anleitung aufmerksam lesen
und beachten.

Leichtmetallgegenstdnde niemals in der
Spilmaschine reinigen, ausser sie tragen
das Zeichen “diwash”.

Falls Sie ein Wiirfelgatter (3:G) verwendet

haben, belassen Sie dieses in der Maschine
und befreien das Gatter mit der Biirste (5:B)
von Produktresten.

Entfernen Sie die losen Teile der Maschine,
waschen Sie sie, und lassen Sie sie gut
trocknen.

Wischen Sie die Maschine mit einem feuchten

Tuch ab.

Reiben Sie stets die Messer der
Schneidewerkzeuge nach Gebrauch trocken.

Bewahren Sie die Schneidewerkzeuge (3) stets
an den dafir vorgesehenen Wandhaltern (5:A)
auf.

Verwenden Sie zum Reinigen auf keinen Fall
spitze oder scharfe Gegensténde oder einen
Hochdruckreiniger.

Spritzen Sie niemals Wasser auf die seitlichen
Bereiche der Maschine.

KONTROLLE EINMAL PRO WOCHE

Kontrollieren Sie, ob die Maschine stehenbleibt,
sobald der Arretiergriff (2:F) abgesenkt wird.

Kontrollieren Sie, ob die Maschine stehenbleibt,
wenn der Arretiergriff des Aufsatztrichters
(7:D) bzw. des Aufsatzrohrs (8:D) im
Uhrzeigersinn in die nicht arretierte Stellung
gedreht wird, und ob die Maschine wieder
anléuft, wenn der Arretiergriff gegen den
Uhrzeigersinn in die arretierte Stellung gedreht
wird.

Kontrollieren Sie, ob die Maschine stehenbleibt,
wenn die Druckplatte (6:A) des manuellen
Druckaufsatzes (1:C) bzw. des pneumatischen
Druckaufsatzes (1:D) zur Seite geschwenkt
wird, so daf die Einfiillzylindersffnung (6:B)
gréBer ist als 60 mm, und ob die Maschine

wieder anlduft, wenn der Druckaufsatz wieder
Uber den Einfillzylinder zuriickgeschwenkt
wird.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
oder stellen Sie den Trennschalter auf AUS,
und kontrollieren Sie anschlieffend, ob das
Stromkabel in gutem Zustand ist und keine
Bruchstellen aufweist.

Falls das Stromkabel Beschédigungen aufweist
oder eine der obengenannten
Sicherheitsfunktionen nicht ordnungsgemaf
funktioniert, ist die Maschine von einer
Fachkraft instandzusetzen, bevor sie wieder in
Betrieb genommen wird.

Kontrollieren Sie, ob alle sichtbaren Schrauben
fest angezogen sind.

Kontrollieren Sie, ob die Gelenkbolzen (2:G)
ausreichend geschmiert sind.

Kontrollieren Sie, ob die
Druckaufsatzkolbenwelle (9:F) sauber ist und
frei lauft.

Kontrollieren Sie, ob die Maschine auf den
verstellbaren FiBen stabil steht.

Kontrollieren Sie, ob die Messer und die
Reibescheiben in gutem Zustand und scharf

sind.

FEHLERSUCHE

FEHLER: Die Maschine &8t sich nicht
einschalten oder bleibt wéhrend des Betriebes
stehen und 188t sich daraufhin nicht wieder
einschalten.

ABHILFE: Uberzeugen Sie sich davon, daf3 der
Stecker ordnungsgeméf in der Steckdose
steckt bzw. daf3 der Trennschalter auf EIN
steht. Driicken Sie den Einschaltknopf (2:B).
Bringen Sie den Einfillzylinder (1:E/1:F) und
einen Druckaufsatz (1:A/1:B/1:C/1:D) an.
Drehen Sie den Druckaufsatz-Arretierknopf
(7:D/8:D) entgegen dem Uhrzeigersinn in die
arretierte Stellung. Bringen Sie die Druckplatte
(6:A) des Druckaufsatzes in die Mitte des
Einfillzylinders. Kontrollieren Sie, ob alle Teile
korrekt sitzen und der Sicherheitsarm (2:F)
angehoben ist. Kontrollieren Sie, ob die
Sicherungen im Sicherungskasten fiir den
betreffenden Raum nicht durchgebrannt sind
und die richtige Stérke haben. Warten Sie ein
paar Minuten, und versuchen Sie anschlieBend
erneut, die Maschine einzuschalten. Falls die
Maschine daraufhin immer noch nicht lauft, ist
eine Fachkraft zu Rate zu ziehen.

FEHLER: Geringe Leistung oder schlechte
Schneidergebnisse.

ABHILFE: Stellen Sie sicher, daf3 Sie das richtige
Schneidewerkzeug bzw. die richtige
Kombination von Schneidewerkzeugen (3)
verwenden. Bringen Sie die
Dekoriervorrichtung (4:G), die
Arretierschraube (4:F) oder den Rihrer (4:E)
an. Uberzeugen Sie sich davon, daf die
Drehzahlregler fir die Maschine (10:L) und
den pneumatischen Druckaufsatz (10:M) sich
in der korrekten Position laut der Tabelle in

Abschnitt EINSTELLUNG DER
DREHZAHLREGLER befinden und das
Manometer (10:F) einen Druck von zirka 4 bar
anzeigt. Kontrollieren Sie, ob der Druckkolben
(10:1) des pneumatischen Druckaufsatzes auf
die richtige Geschwindigkeit eingestellt ist.
Position “1” - zirka 12 Sekunden/
Kolbenarbeitszyklus, Position “2" - zirka 8
Sekunden/Kolbenarbeitszyklus und Position
"3" - zirka 4 Sekunden/Kolbenarbeitszyklus.
Erforderlichenfalls ist die Geschwindigkeit von
einer Fachkraft einzustellen. Kontrollieren Sie,
ob die Messer und die Reibescheiben in gutem
Zustand und scharf sind. Driicken Sie die zu
bearbeitenden Produkte leicht nach unten.

FEHLER: Das Schneidewerkzeug (3) kann nicht
entfernt werden.

ABHILFE: Verwenden Sie stets die
Auswurfplatte (4:A). Verwenden Sie einen
dicken Lederhandschuh oder dergleichen, den
die Messer des Schneidewerkzeugs nicht
durchschneiden kénnen, und 16sen Sie das
Schneidewerkzeug, indem Sie es im
Uhrzeigersinn drehen.

FEHLER: Der Rihrer (4:E), die Arretierschraube
(4:F) bzw. die Dekoriervorrichtung (4:G)
kénnen nicht entfernt werden.

ABHILFE: Verwenden Sie zum Abschrauben
den Schraubenschlissel (4:H).

TECHNISCHE DATEN

MASCHINE: Motor: zwei Drehzahlen, 1,5/
0,9 kW, 400V, dreiphasig, 50 Hz,
Motorschutz auf 3,7 A eingestellt. Antrieb:
Getriebe. Sicherheitssystem: Drei
Sicherheitsschalter. Schutzart: 1P45.
NetzanschluB: Geerdet, dreiphasig, 16 A.
Sicherung in Sicherungskasten fir den
betreffenden Raum: 10 A, trége.
Gerduschpegel LpA (EN31201): 70 dBA.

PNEUMATISCHER DRUCKAUFSATZ: Drei
Geschwindigkeiten und variabler Druck.
Empfohlene Druckluftleistung und empfohlener

Druck: 48 |/min, 6 bar.

WERKZEUGE: Durchmesser: 215 mm.
Drehzahl: 400/200 min-1.

WERKSTOFFE: Maschinengehduse,
Einfillzylinder und Einfillzubehér: Eloxierte
oder polierte Aluminiumlegierung und/oder
rostfreier Stahl. Schneidewerkzeugscheiben:
Aluminiumlegierung. Schneidewerkzeugmesser:
Messerstahl héchster Qualitét.

NETTOGEWICHT: Maschine: 54kg. Zylinder:
6 kg. Aufsatztrichter mit Zylinder: 12 kg.
Pneumatischer Druckaufsatz: 11 kg. Manueller
Druckaufsatz: 5 kg. Aufsatzrohr: 5 kg.
Schneidewerkzeuge: Im Durchschnitt zirka 1

kg.

NORMEN: NSF STANDARD 8. EN 1678
1998-05-08. EU -Maschinendirektive 89/392/
EEC 1989-06-14, 91/368/EEC 1991-06-20,
93/44/EEC 1993-06-14, 93/68/EEC 1993-
07-22, EMC 89/336/EEC.



Mode d’emploi
Hallde RG-400
(FR)

Attention!

Attention de ne pas se couper sur les
couteaux des accessoires tranchants
(3) et du cylindre d’alimentation (1:F),
ainsi que de ne pas se blesser sur les
piéces en mouvement.

La machine doit étre installée par
un professionnel agréé.

Ne jamais mettre les mains dans
aucune des piéces d’alimentation
(1:A/B) ni dans les cylindres
d’alimentation (1:E/F), sauf lors du
nettoyage.

Toujours utiliser les poussoirs (8:E)
pour travailler avec I’accessoire-
tube (8:A).

Ne jamais mettre les mains a la
sortie de la machine (2:H) quand un
cylindre d’alimentation est rabattu
et que la poignée de verrouillage
(2:F) est relevée.

La machine ne doit étre réparée et
le corps de machine ouvert que par
un professionnel agréé.

La capsule centrale (4:E), le boulon
d’arrét (4:F) et la vis a chou (4:G) se
desserrent dans le sens horaire a
I'aide de la clé (4:H).

Toujours enfoncer le bouton d’arrét
de la machine (2:C) avant le
montage et le démontage des
accessoires tranchants, etc, méme si
la machine n’est pas en service.

Arréter d’abord la machine et
débrancher la prise murale ou couper
I'interrupteur avant le nettoyage.

Si I’on utilise I’accessoire-tube (1:B),
ne jamais utiliser d’accessoire
tranchant d’une dimension
supérieure @ 10 mm.

Déballage

Vérifier que toutes les piéces sont jointes,
que la machine fonctionne et que rien n'a
été endommagé pendant le transport. Toute
réclamation doit étre parvenue au
fournisseur de la machine soit une huitaine.

Installation

Brancher la machine & une prise électrique
correspondant aux caractéristiques
correctes de la machine.

Retirer |'accessoire tranchant (3) de la

machine avant de procéder & l'installation.

Veiller & la stabilité de la machine & I'aide
des patins réglables.

Monter au mur le support (5:A) pour
accessoires tranchants, prés de la machine
pour plus de sécurité et de confort
d'utilisation.

Vérifier que I'axe (2:J) tourne dans le sens
horaire.

Vérifier que la machine s’arréte quand on
rabat la poignée de verrouillage (2:F).

Vérifier que la machine s’arréte quand on
fait tourner dans le sens horaire la poignée
de verrouillage, en position déverrouillée,
de I"accessoire-entonnoir (7:D) ou de
I'accessoire-tube (8:D). Vérifier aussi que la
machine redémarre quand on fait &
nouveau tourner la poignée dans le sens
horaire pour verrouiller.

Vérifier que la machine s’arréte quand on
fait pivoter de cété la plaque d’alimentation
manuelle (1:C) ou pneumatique (1:D) de
I'accessoire & chou/crudités (6:A), pour
que l'ouverture du cylindre d’alimentation
(6:B) soit supérieure & 60 mm. Vérifier aussi
que la machine redémarre quand on fait &
nouveau pivoter |'accessoire & chou/
crudités au-dessus du cylindre
d’alimentation.

En cas de mauvais fonctionnement,
remédier & la panne avant de mettre en
service la machine.

Choix de I'accessoire
tranchant correct

Pour couper des dés, la dimension de la
grille & macédoine (3:G) doit étre égale ou
supérieure & celle de I'accessoire tranchant
(3:A, B ou D).

Le trancheur standard (3:A) convient aux
produits & chair ferme. Découpe des dés en
combinaison avec la grille & macédoine du
type 1 (3:G1).

Le trancheur & macédoine (3:B) coupe des
dés en combinaison avec la grille a
macédoine de type 1 (3:G1), de dimension
12,5 x 12,5 mm et supérieure.

Le trancheur gaufré (3:C) permet de
découper des tranches d'aspect gaufré.

Le trancheur fin & 2 lames (3:D2) découpe
des produits de consistance variée. Permet
également de couper le chou en lamelles.

Le trancheur fin & 1 lame (3:D1) découpe
des produits & chair molle ou ferme, juteuse
et fragile. Permet de couper la salade verte
en lamelles. La dimension de 4 mm permet
de hacher de |'oignon en combinaison avec
la grille & macédoine de type 1 (3:G1) et
de dimension 10x10 ou plus. Permet de
découper des dés de 4, 6 et 10 mm en

combinaison avec la grille & macédoine de
type 1. Pour obtenir des dés de 14 et 20
mm, utiliser ce trancheur en combinaison
avec la grille & macédoine de type 2

(3:G2).

Le trancheur pour julienne (3:F) coupe les
légumes en lamelles fines et les pommes de
terre en frites légérement incurvées. 2,5x6
mm pour obtenir des lamelles de chou sans
feuilles.

La grille & macédoine de type 1 (3:G1), en
combinaison avec le trancheur adapté,
permet de couper des dés. Ne peut pas
&tre associée au trancheur fin de 14 et 20
mm! Voir la grille & macédoine de type 2 ci-
dessous.

La grille & macédoine de type 2 (3:G2), en
combinaison avec le trancheur fin de 14 et
20 mm, permet de couper des dés.

La grille & pommes frites (3:H), associée au
trancheur fin de 10 mm, permet de couper
des frites droites.

La répe (3:K) permet de raper carotte,
chou, noix, fromage, pain sec.

La rape fine (3:L) permet de réper les pommes
de terre crues et le fromage dur/sec.

Montage des
accessoires tranchants

Placer le disque d'éjection (4:A) sur |'axe
(4:B) et faire pivoter/descendre le disque
d’éjection dans son logement.

Pour découper des dés ou hacher des
oignons, placer d'abord dans la machine
une grille & macédoine adaptée, puis faire
tourner la grille & macédoine dans le sens
horaire jusqu’en butée.

Pour découper des dés, choisir ensuite un
trancheur adapté, standard ou fin. Pour
hacher les oignons, placer un trancheur fin
sur 'axe et le faire pivoter pour qu'il
s’emboite dans son logement.

Pour couper des tranches, réper ou couper
en julienne, placer sur I'axe uniquement
I'outil tranchant sélectionné et faire pivoter
I'outil tranchant de sorte qu'il s’emboite
dans son logement.

Visser la douille centrale (1:G) pour
découper des dés avec |'accessoire-
entonnoir (1:A), le boulon de blocage (1:H)
pour couper avec |'accessoire-tube (1:B),
ou la vis & chou (1:1) pour couper avec un
accessoire & chou/crudités (1:C/1:D), dans
le sens anti-horaire sur |'ergot central de
I'accessoire tranchant.

Démontage des
accessoires tranchants

Desserrer la douille centrale (4:E), la vis &
chou (4:G), ou le boulon de blocage (4:F)
dans le sens horaire & I'aide de la clé



(4:H), puis retirer |'accessoire de coupe (ou
les accessoires de coupe) et le disque
d’éjection (4:A).

Montage et démontage d’un
cylindre d’alimentation (1:E/1:F)

Pour le montage, rabattre la poignée de
verrouillage (2:F).

Faire coulisser le cylindre d’alimentation (2:A)
sur les charniéres (2:G) de la machine, puis
rabattre le cylindre d’alimentation.

Relever la poignée de verrouillage.

Pour le démontage, retirer d'abord I'acces-
soire d'alimentation (1:A/1:B/1:C/1:D).

Rabattre la poignée de verrouillage (2:F).

Retirer le cylindre d’alimentation (2:A) des
charniéres (2:G) de la machine.

Choix de I'accessoire d’alimentation

L'accessoire-entonnoir (1:A) est utilisé
principalement pour couper pommes de
terre, oignons, pain sec, etc.

L’accessoire-tube (1:B) sert principalement
pour couper concombres, poireaux,
poivrons, etc.

L'accessoire manuel (1:C) et I'accessoire
pneumatique (1:D) & chou/crudités servent
principalement pour couper chou, salade,
fromage, carottes, etc.

Montage et démontage de
I’accessoire-entonnoir (7:A)

Enfoncer le bouton d’arrét (2:C).

Pour le montage, monter le cylindre
d’alimentation & deux compartiments
intérieurs (1:E).

Placer |'accessoire-entonnoir au centre du
cylindre d’alimentation, avec I'axe (7:B)
dans le tube du cylindre d’alimentation
(7:C).

Faire descendre |'accessoire-entonnoir et
faire tourner la poignée de verrouillage
(7:D) dans le sens anti-horaire.

Pour le démontage, faire tourner la poignée
de verrovuillage (7:D) dans le sens horaire
puis retirer |'accessoire-entonnoir.

Montage et démontage de
I’accessoire-tube (8:A)

Enfoncer le bouton d'arrét (2:C).

Pour le montage, monter le cylindre d’ali-
mentation & trois couteaux intérieurs (1:F).

Placer I'accessoire-tube dans le cylindre
d’alimentation, avec I'axe (8:B) dans le
tube du cylindre d’alimentation (8:C).

Faire descendre |I'accessoire-tube et faire
tourner la poignée de verrouillage (8:D)
dans le sens anti-horaire.

Pour le démontage, faire tourner la poignée
de verrouillage (8:D) dans le sens horaire
puis retirer I'accessoire-tube.

Montage et démontage de
I’accessoire manuel pour chou
et crudités (9:A)

Enfoncer le bouton d’arrét de la machine

(2:Q).

Pour le montage, monter le cylindre d’ali-
mentation & trois couteaux intérieurs (1:F).

Faire monter & fond le bras de levier (9:D).

Faire descendre I'axe de I'accessoire &
chou/crudités (9:B) dans le tube du
cylindre d’alimentation (9:C).

Faire descendre |'accessoire & chou/
crudités puis le faire pivoter vers I'intérieur
en le tournant dans le sens anti-horaire.

Pour le démontage, enfoncer I'ergot d’arrét
(9:E) puis faire pivoter vers |'extérieur
|'accessoire & chou/crudités dans le sens
horaire, puis le retirer.

Montage et démontage de
I’accessoire pneumatique &
chou/crudités (10:A)

Enfoncer le bouton d’arrét de la machine

(2:Q).

Pour le montage, monter le cylindre d’ali-
mentation & trois couteaux intérieurs (1:F).

Faire descendre |'axe de |'accessoire &
chou/crudités (10:B) dans le tube du
cylindre d’alimentation (10:C).

Faire descendre |'accessoire & chou/
crudités et le faire pivoter dans le sens anti-
horaire.

Pousser pour le fixer le raccord rapide
(10:D) du flexible du compresseur sur
I'embout du raccord rapide de I'accessoire
& chou/crudités (10:E).

Régler la commande de vitesse de la
machine (10:L) et de I'accessoire & chou/
crudités (10:M), suivant |'accessoire
tranchant utilisé, en appliquant les
instructions indiquées sous “Réglage de la
commande de vitesse”.

Démarrer le compresseur et le régler sur 6
bar, puis faire fonctionner le compresseur
suivant les instructions du fabricant.

Contréler la pression pneumatique au
manométre (10:F). La pression
pneumatique recommandée est d’environ 4
bar mais le besoin peut varier & cet égard.
Si le manométre indique une autre pression
pneumatique, faire coulisser la commande

(10:G) vers le haut puis la faire tourner de
sorte que le manométre indique environ 4
bar, puis presser vers le bas.

Lors du démontage, arréter le compresseur
et déloger ensuite le raccord rapide du

flexible de compresseur (10:D) de I'embout
du raccord rapide de I'accessoire & chou/

crudités (10:E).

Presser I'ergot d’arrét (10:H) vers le bas et
faire pivoter vers |'extérieur |'accessoire &
chou/crudités dans le sens horaire, puis le

refirer.

Réglage de la commande de vitesse

En principe, la commande de vitesse de la
machine (10:L) est en position 2" pour tout
travail, sauf pour la coupe de dés ou la
commande de vitesse doit étre en position

n-l "

Pour le travail avec I'accessoire & chou/
crudités pneumatique (10:A), régler les
commandes de vitesse respectives de la
machine (10:L) et de I'accessoire & chou/
crudités (10:M) suivant le tableau suivant.

K/R-T = Accessoire pneumatique

& chou/crudités.
M = Machine.

Trancheur standard
K/RT=2.

Trancheur standard
K/RT=3.

Trancheur standard
K/RT=3.

Trancheur & dés
K/RT=3.

Trancheur gaufré
K/RT=3.

Trancheur fiN
K/RT=1.

Trancheur fin
K/RT=2.

Trancheur fin

K/RT=3.

Trancheur fin
K/RT=3.

Trancheur pour
lamelles fines

K/RT=2.

Trancheur pour
lamelles fines

K/RT=3.

Trancheur pour
lamelles fines

K/RT=3.

Répe & crudités
K/RT=1.

3 mm:
M=2.

4,5-6 mm:
M=2.

10-20 mm:
M=1.

12,5 mm:
M=1.

4,5 mm:
M=2.

0,5-1,5 mm:
M=2.

2-3 mm:
M=2.

4-6 mm:
M=2.

10 mm:

M=1.

2,5x2,5 mm:
M=2.

4,5x4,5-6x6 mm:
M=2.

10x10 mm:
M=1.

1,5 mm:

M=2.



Répe & crudités 2-6 mm

K/RT=2. M=2

Répe & crudités 8 mm

K/RT=3. M=1

Réape fine

K/RT=1. M=2.
Nettoyage

Arréter d’abord la machine et débrancher
la prise murale ou couper le courant en
agissant sur l'interrupteur.

Nettoyer soigneusement la machine
immédiatement aprés utilisation.

Retirer le malaxeur de I'alimenteur-
entonnoir (7:E) en desserrant |'écrou (7:F) &

I'aide de la clé (5:C).

Retirer les deux compartiments (1:K) ou les
trois couteaux (1:L) en desserrant les
écrous (1:M) & l'aide de la clé (5:C).

Si les accessoires tranchants sont marqués
“diwash”, lisez attentivement et respectez
scrupuleusement les instructions de la
notice “diwash” spéciale.

Ne jomais laver les objets en mittaux bgers dans
la machine a laver la vaisselle s'ils ne sont pas

marquis “diwash”.

Si vous avez utilisé une grille & macédoine
(3:G), la laisser dans la machine et retirer &
I'aide de la brosse (5:B) les dés qui sont
restés coincés.

Déposer les pieces amovibles, les nettoyer
et les sécher soigneusement.

Essuyer la machine avec un chiffon humide.

Ne jamais laisser des accessoires
tranchants mouillés quand ils ne servent
pas.

Toujours placer les accessoires tranchants
sur leurs supports muraux (5:A).

Ne jamais utiliser d’objets coupants ou de
lance haute pression.

Ne jamais arroser les cotés de la machine.

Contréler toutes les semaines
les points suivants

Que la machine s’arréte dés que la poignée
de verrouillage (2:F) est abaissée.

Que la machine s’arréte quand la poignée
de verrouillage de I'accessoire-entonnoir
(7:D) ou de |'accessoiretube (8:D) est
tournée dans le sens horaire jusqu’en
position non verrouillée, et que la machine
redémarre quand la poignée de
verrouillage est tournée dans le sens
horaire jusqu’en position verrouillée.

Que la machine s'arréte quand la plaque

d’alimentation manuelle (1:C) ou
pneumatique (1:D) de I'accessoire & chou/
crudités (6:A) est pivotée de coté, de sorte
que |'ouverture du cylindre d’alimentation
(6:B) soit supérieure & 60 mm, et que la
machine redémarre quand |'accessoire &
chou/crudités est pivoté en retour au-dessus
du cylindre d’alimentation.

Débrancher la prise de courant du mur ou
fermer l'interrupteur, puis contréler que le
cable électrique est intact et ne comporte
pas de fissures.

Si le cable est intact et ne comporte pas de
fissures, et si I'une des fonctions de sécurité
ci-dessus ne fonctionne pas, contacter un
professionnel pour remédier & la panne
avant de remettre la machine en service.

Que les vis et boulons apparents sont
serrés.

Que les charniéres (2:G) sont assez
graissés.

Que I'axe de piston de |'accessoire & chou/
crudités (9:F) est propre et coulisse
facilement.

Que la machine est bien stable sur ses
patins réglables.

Que couteaux et disques de rapes sont
intacts et bien affités.

Recherche des pannes

Panne: la machine ne démarre pas ou
s'arréte en cours de fonctionnement et ne
peut plus redémarrer. Mesures & prendre:
vérifier que la prise murale est bien
branchée ou mettre le courant en agissant
sur l'interrupteur de service. Enfoncer le
bouton de démarrage (2:B). Monter un
cylindre d’alimentation (1:E/1:F) et un
accessoire d'alimentation (1:A/1:B/1:C/
1:D). Faire tourner la poignée de
verrouillage de I'accessoire d’alimentation
(7:D/8:D) dans le sens anti-horaire jusqu’en
position verrouillée. Amener la plaque
d’alimentation (6:A) de |'accessoire &
chou/crudités jusqu’au centre du cylindre
d’alimentation. Contréler que tous les
composants sont correctement montés et
que le bras de sécurité (2:F) est relevé.
Contréler que les fusibles de |'armoire
électrique du local sont intacts et d’un
ampérage correct. Attendre quelques
minutes avant d’essayer & nouveau de
démarrer la machine. Faire appel & un
professionnel pour réparation.

Panne: capacité faible ou mauvais résultat
de coupe. Mesures & prendre: choisir
I'accessoire tranchant ou la combinaison
d’accessoires tranchants correcte (3).
Monter la vis & chou (4:G), le boulon de
verrouillage (4:F) ou la capsule centrale
(4:E). Veiller & ce que la commande de
vitesse de la machine (10:L) et celle de

I'accessoire pneumatique & chou/crudités
(10:M) soient en position correcte d'aprés
le tableau figurant sous “Réglage de la
commande de vitesse”, et que le
manometre (10:F) affiche environ 4 bar.
Contréler que le piston pneumatique
d’alimentation (10:1) se déplace & la bonne
vitesse, position “1” = env. 12 sec./cycle de
piston, position “2” = env. 8 sec./cycle de
piston, position “3” = env. 4 sec./cycle de
piston (& régler par un professionnel
agréé). Veiller a ce que couteaux et disques
de ré&pes soient intacts et bien affités. Ne
pas trop forcer pour faire descendre les
produits.

Panne: |'accessoire tranchant (3) ne peut
pas étre démonté. Mesures & prendre:
toujours utiliser le disque d'éjection (4:A).
Utiliser un gant de cuir épais ou autre
protection pour ne pas se couper, puis
dégager |'accessoire tranchant en le faisant
tourner dans le sens horaire.

Panne: la douville centrale (4:E), le boulon
de verrouillage (4:F) ou la vis & chou (4:G)
ne peuvent pas étre démontés. Mesure &
prendre: la dévisser en tournant dans le
sens horaire & 'aide de la clé (4:H).

Caractéristiques techniques

Machine: moteur: deux vitesses, 1,5/0,9
kW, 400 V, courant triphasé, 50 Hz,
réglage protection moteur 3,7 A.
Transmission: réducteur & engrenages.
Systéme de sécurité: trois interrupteurs de
sécurité. Classe de protection: 1P45.
Branchement mural: prise de terre, courant
triphasé, 16 A. Fusible de I'armoire &
fusibles du local: 10 A, lent. Niveau de bruit
LpA (EN31201): 70 dBA.

Alimenteur pneumatique: 3 vitesses et
pression variable. Capacité pneumatique et
pression recommandées: 48 |/min, 6 bar.

Outils: diamétre: 215 mm. Régime: 400/200
trs/min.

Matiéres: corps de machine, cylindre
d’alimentation et accessoires
d’alimentation: alliage d’aluminium
anodisé ou poli et/ou acier inoxydable.
Disques des accessoires tranchants: alliage
d’aluminium. Couteaux des accessoires
tranchants: acier de coutellerie de la plus
haute qualité.

Poids nets: machine: 54 kg. Cylindre: 6 kg.
Accessoire-entonnoir avec cylindre: 12 kg.
Alimenteur pneumatique: 11 kg. Alimenteur
manvel: 5 kg. Accessoire-tube: 5 kg.
Accessoires tranchants: env. 1 kg en
moyenne.

Normes: norme NSF 8. EN 1678 1998-05-
08. Directive machines UE 89/392/EEC
1989-06-14, 91 /368 /EEC 1991-06-20, 93/
44 /EEC 1993-06-14,93/68/EEC 1993-07-
22,EMC 89/336/EEC.



INSTRUCCIONES DE USO
Hallde RG-400
(ES)

;ATENCION!

Tener cuidado con las cuchillas de la
herramienta de corte (3) y del
cilindro alimentador (1:F) y con las
partes maéviles, y evitar tocarlas
con las manos.

La instalacién de la maquina
debera hacerla un profesional
autorizado.

No introducir nunca las manos en
ninguno de los accesorios de
alimentacién (1:A/B) o los cilindros
alimentadores (1:E/F) excepto al
limpiarlos.

Usar siempre los empujadores (8:E)
al cortar con el accesorio tubular
(8:A).

No introducir nunca las manos en
la salida de la maquina (2:H)
cuando el cilindro alimentador esté
abatido y el asa de cierre (2:F)
elevada.

Las reparaciones sélo debera
hacerlas un reparador profesional
autorizado. Lo mismo rige si se ha
de abrir el alojamiento de la
maquina.

La capsula central (4:E), el perno de
bloqueo (4:F) y el tornillo para col
(4:G) deberan desenroscarse
girando en el sentido de las agujas
del reloj con la llave (4:H).

Oprimir siempre el botén de parada
de la maquina (2:C) antes de
montar y desmontar las
herramientas de corte, etc., aun
cuando la maquina no esté en
marcha.

Antes de limpiar la maquina,
desconectarla, desenchufarla del
tomacorriente o, como alternativa,
desconectar el interruptor de
trabajo.

Al usar el accesorio tubular (1:B) no
esta permitido utilizar una
herramienta de corte de unas
dimensiones superiores a 10 mm.

DESEMBALAIJE

Controlar que no falte ninguna pieza y que
la mdquina funcione, y asimismo que nada
haya sufrido dafios durante el transporte.

Cualquier objecién deberd comunicarse al
proveedor en un plazo de ocho dias.

INSTALACION

Enchufar la unidad a un torracorriente con
el tipo de corriente indicado en las
caracteristicas de la mdquina.

Antes de instalar la mdquina, quitar las
herramientas de corte (3).

Comprobar que la mdquina sea estable
empleando las patas regulables.

Colocar el colgadero de utensilios (5:A) para
las herramientas de corte en la pared, cerca
de la mdquina, para facilitar el trabajo.

Controlar que el eje (2:]) gire en el sentido
de las agujas del reloj.

Controlar que la mdquina se detenga al
abatir el asa de cierre (2:F).

Controlar que la mdquina se detenga
cuando la manecilla del embudo accesorio
(7:D) o del tubo (8:D) se gire en el sentido
de las agujas del reloj hasta la posicién
abierta, y que la mdquina se vuelva a
poner en marcha cuando la manecilla se
gire en el sentido de las agujas del reloj
hasta la posicién de bloqueo.

Controlar que la mdquina se pare cuando
la placa alimentadora (6:A) manual (1:C) o
neumdtica (1:D) del accesorio para col/
alimentos crudos se gire a un lado de
modo que la abertura del cilindro
alimentador (6:B) sea superior a 60 mm, y
que la mdquina se vuelva a poner en
marcha cuando el accesorio para col/
alimentos crudos se vuelva a girar sobre el
cilindro alimentador.

En caso de funcionamiento incorrecto, el
fallo deberd remediarse antes de emplear
la mdaquina.

ELECCION DE LA HERRAMIENTA
DE CORTE CORRECTA

Al cortar dados, la dimensién de la rejilla
para esta operacién (3:G) deberd ser igual
o mayor que la de la rebanadora
(dimensién 3:A, B o D).

LA REBANADORA ESTANDAR (3:A) corta
en rebanadas productos duros y dados en
combinacién con la rejilla para dados tipo
1(3:G1).

REBANADORA-CORTADORA EN DADOS
(3:B): corta en dados en combinacién con
la rejilla de cortar dados tipo 1 (3:G1)
desde 12,5x12,5 mm y en adelante.

REBANADORA ESTRIADA (3:C) para
rebanadas estriadas.

REBANADORA FINA DE 2 CUCHILLAS
(3:D2): corta en rebanadas productos
duros y blandos. Corta en tiras col.

REBANADORA FINA DE 1 CUCHILLA
(3:D1): corta en rebanadas productos
duros, blandos, jugosos y delicados. Corta
en tiras ensalada. La de 4 mm pica cebolla

en combinacién con la rejilla para dados
tipo 1 (3:G1) desde 10x10 mm y en
adelante. Las de 4, 6 y 10 mm cortan en
dados en combinacién con la rejilla tipo 1.
Las de 14 y 20 mm cortan en dados en
combinacién con la rejilla tipo 2 (3:G2).

CORTADORA EN TIRAS (3:F): corta en tiras
y corta patatas fritas onduladas. La de 2,5x6
mm para tiras de col blanca sin hojas.

REJILLA DE CORTAR DADOS TIPO 1
(3:G1): corta en dados en combinacién
con una rebanadora apropiada. No puede
combinarse con las rebanadoras finas de
14 y 20 mm. Ver la rejilla de cortar dados
tipo 2 abajo.

REJILLA PARA CORTAR DADOS TIPO 2
(3:G2): corta en dados en combinacién
con las rebanadoras finas de 14 y 20 mm.

REJILLA PARA PATATAS FRITAS (3:H):
corta patatas fritas rectas en combinacién
con la rebanadora fina de 10 mm.

RALLADORA PARA ALIMENTOS CRUDOS
(3:K): corta zanahoria, col, almendras,
nueces, frutos secos, queso y pan seco.

RALLADORA FINA (3:L): ralla patatas
crudas y queso duro/seco.

MONTAIE DE LAS
HERRAMIENTAS DE CORTE

Colocar el disco de expulsién (4:A) en el
eje (4:B) y girar/presionar el disco de
expulsién en su acoplamiento.

Al cortar dados o picar cebolla colocar
primero una rejilla de corte apropiada en
la méquina, y girar la rejilla para cortar
dados en el sentido de las agujas del reloj
hasta el tope.

Al cortar dados seleccionar luego una
rebanadora estdndar o rebanadora fina
adecuadas, y al picar cebolla una
rebanadora fina, y colocar la rebanadora
en el eje. Girar la rebanadora de modo
que encaje en su acoplamiento.

Al rebanar, cortar en tiras y rallar, colocar
sélo la herramienta de corte elegida en el
eje y girarla de modo que encaije en su
acoplamiento.

Roscar el manguito central (1:G) al cortar
con el embudo accesorio (1:A), el perno de
bloqueo (1:H) al cortar con el accesorio
tubular (1:B) o, alternativamente, el tornillo
para col (1:1) al cortar con el accesorio de
col/alimentos crudos (1:C/1:D), en el
sentido opuesto a las agujas del reloj en el
mufion central de la herramienta de corte.

DESMONTAJE DE LAS
HERRAMIENTAS DE CORTE

Desenroscar el manguito central (4:E), el
tornillo para col (4:G) o, alternativamente,
el perno de bloqueo (4:F) en el sentido de



las agujas del reloj empleando la llave
(4:H), y quitar la herramienta/herramientas
de corte y el disco de expulsién (4:A).

MONTAJE Y DESMONTAJE DE UN
CILINDRO ALIMENTADOR (1:E/1:F)

Al hacer el montaje, abatir el asa de
bloqueo (2:F).

Introducir el cilindro alimentador (2:A) en
los ejes de bisagra de la mdaquina (2:G) y
abatir el cilindro alimentador.

Levantar el asa.

Al hacer el desmontaje, quitar primero los
accesorios de alimentacidn, si los hubiera

(1:A/1:B/1:C/1:D).
Abatir el asa (2:F).

Extraer el cilindro alimentador (2:A) de los
ejes de bisagra (2:G) de la maquina.

SELECCION DE ACCESORIO
ALIMENTADOR

El embudo accesorio (1:A) se emplea
principalmente para cortar patatas,
cebolla, pan seco, etc.

El accesorio tubular (1:B) se usa
principalmente para cortar pepino,
puerros, pimiento, etc.

Los accesorios manual (1:C) y neumdtico
(1:D) para col/alimentos crudos se emplea
principalmente para cortar col blanca,
lechuga, queso, zanahoria, efc.

MONTAJE Y DESMONTAJE DEL
EMBUDO ACCESORIO (7:A)

Oprimir el botén de parada (2:C).

Al hacer el montaje, colocar el cilindro
alimentador con dos compartimentos
interiores (1:E).

Colocar el embudo accesorio en el centro
del cilindro alimentador, con el eje (7:B) en
el tubo del cilindro alimentador (7:C).

Presionar el embudo accesorio y girar la
manecilla de bloqueo (7:D) en el sentido
opuesto a las agujas del reloj.

Al hacer el desmontaije, girar la manecilla de
bloqueo (7:D) en el sentido de las agujas del
reloj y quitar el embudo accesorio.

MONTAIJE Y DESMONTAJE DEL
ACCESORIO TUBULAR (8:A)

Oprimir el botén de parada (2:C).

Al hacer el montaje, colocar el cilindro
alimentador con tres cuchillas interiores (1:F).

Colocar el accesorio tubular en el cilindro
alimentador, con el eje (8:B) en el tubo del
cilindro alimentador (8:C).

Presionar el accesorio tubular y girar la
manecilla de bloqueo (8:D) en el sentido
opuesto a las agujas del reloj.

Al hacer el desmontaje, girar la manecilla
de bloqueo (8:D) en el sentido de las
agujas del reloj y quitar el accesorio
tubular.

MONTAIJE Y DESMONTAJE DEL
ACCESORIO MANUAL PARA
COL/ALIMENTOS CRUDOS (9:A)

Oprimir el botén de parada (2:C).

Al hacer el montaje, colocar el cilindro
alimentador con tres cuchillas interiores (1:F).

Elevar la palanca (9:D) completamente.

Introducir el eje del accesorio para col/
alimentos crudos (9:B) en el tubo del
cilindro alimentador (9:C).

Presionar el accesorio para col/alimentos
crudos y girarlo en el sentido opuesto a las
agujas del reloj.

Al hacer el desmontaje, presionar la
zapata de bloqueo (9:E) y girar el
accesorio para col/alimentos crudos en el
sentido de las agujas del reloj y sacarlo.

MONTAJE Y DESMONTAJE DEL
ACCESORIO NEUMATICO PARA
COL/ALIMENTOS CRUDOS (10:A)

Oprimir el botén de parada (2:C).

Al hacer el montaje, colocar el cilindro
alimentador con tres cuchillas interiores (1:F).

Introducir el eje del accesorio para col/
alimentos crudos (10:B) en el tubo del
cilindro alimentador (10:C).

Presionar el accesorio para col/alimentos
crudos y girarlo en el sentido opuesto a las
agujas del reloj.

Afirmar la conexién rdpida de la manguera
del compresor (10:D) en el niple del
acoplamiento rdpido del accesorio para
col/alimentos crudos (10:E).

Ajustar el mando de la velocidad de la
mdquina (10:L) y el accesorio para col/
alimentos crudos (10:M), dependiendo de
la herramienta de corte a utilizar, siguiendo
las instrucciones consignadas en AJUSTE
DE LOS MANDOS DE LA VELOCIDAD.

Poner en marcha el compresor y
seleccionarlo a 6 bar, y manejarlo
siguiendo las instrucciones del fabricante.

Controlar la presién de aire en el
mandmetro (10:F). La presidn
recomendada es de 4 bar, pero las
necesidades pueden variar. Si el
mandmetro presenta otra presién
neumdtica, el mando (10:G) deberd tirarse
hacia arriba y luego girarse hasta que el
manémetro indique unos 4 bar. Después,

oprimir nuevamente el mando.

Al hacer el desmontaje, detener el
compresor y soltar luego la conexén
rdpida de la manguera del compresor
(10:D) del niple rapido (10:E) del accesorio
para col/alimentos crudos.

Presionar la zapata de bloqueo (10:H) y
girar el accesorio para col/alimentos
crudos en el sentido de las agujas del reloj
y sacarlo.

AJUSTE DE LOS MANDOS
DE LA VELOCIDAD

Normalmente, el mando de la velocidad
(10:L) de la mdaquina se pone en la
posicién “2” en todas las operaciones de
corte, excepto cuando se cortan dados,
que deberd estar en la posicién “1”.

Al cortar con el accesorio neumdtico para
col/alimentos crudos (10:A) el mando de
la velocidad de la méquina (10:1) y el del
accesorio para col/alimentos crudos
(10:M) se seleccionard de acuerdo con la
tabla de abajo:

ANC/AC = Accesorio neumdtico
para col/alimentos crudos.

M = Mdéquina

Rebanadora estdndar 3 mm:
ANC/AC=2.M=2.

Rebanadora estandar 4,5-6 mm:

ANC/AC=3.M=2.

Rebanadora estandar 10-20 mm:

ANC/AC=3.M=1.

Cortadora en dados12,5 mm:
ANC/AC=3.M=1.

Rebanadora estriada 4,5 mm:
ANC/AC=3.M=2.

Rebanadora fina 0,5-1,5 mm:
ANC/AC=1.M=2.

Rebanadora fina 2-3 mm:

ANC/AC=2.M=2.

Rebanadora fina 4-6 mm:
ANC/AC=3.M=2.

Rebanadora fina 10 mm:
ANC/AC=3.M=1.

Cortadora en tiras 2,5x2,5 mm:

ANC/AC=2.M=2.

Cortadora en tiras 4,5x4,5-6x6 mm:
ANC/AC=3.M=2.

Cortadora en tiras 10x10 mm:

ANC/AC=3.M=1.

Ralladora para alimentos crudos 1,5 mm:

ANC/AC=1.M=2.

Ralladora para alimentos crudos 2-6 mm:

ANC/AC=2.M=2.

Ralladora para alimentos crudos 8 mm:

ANC/AC=3.M=1.



Ralladora fina:

ANC/AC=1.M=2.

LIMPIEZA

Desconectar primero la mdquina y quitar el
enchufe del tomacorriente de pared o,
como alternativa, desconectar el interruptor
de trabajo.

Limpiar siempre la mdquina
inmediatamente después de usarla.

Quitar el removedor (7:E) del embudo
alimentador soltando la tuerca (7:F) con la
llave de manguito (5:C).

Quitar los dos compartimentos (1:K) y las
tres cuchillas (1:L), soltando las tuercas
(1:M) con la llave de casquillo (5:C).

Si las herramientas de corte estuvieran
marcadas “diwash”, leer y seguir
cuidadosamente las instrucciones “diwash”
especiales.

No limpiar nunca objetos de metal ligero
en lavavaijillas, si no van marcados con
“diwash”.

Si se ha utilizado una rejilla para cortar
dados (3:G), dejarla en la méquina y
quitar primero los dados adheridos con el
cepillo (5:B).

Quitar las piezas sueltas y lavarlas y
secarlas bien.

Limpiar la mdquina con un pafio himedo.

No dejar nunca las cuchillas de las
herramientas de corte himedas cuando no
se empleen.

Conservar siempre las herramientas de
corte en el colgadero de utensilios (5:A)
montado en la pared.

No emplear nunca objetos puntiagudos o
pistolas de limpieza de alta presidn.

No rociar nunca con agua los lados de la
maquina.

CONTROLAR SEMANALMENTE

Que la mdquina se detenga tan pronto
como se abata el asa de bloqueo (2:F).

Que la méquina se detenga cuando el la
manecilla del embudo alimentador (7:D) o,
alternativamente, el accesorio tubular (8:D)
se gire en el sentido de las agujas del reloj
hasta la posicién desbloqueada, y que la
mdquina se vuelva a poner en marcha cuando
la manecilla se gire en el sentido de las agujas
del reloj hasta la posicién de bloqueo.

Que la mdquina se detenga cuando la
placa alimentadora manual (1:C) o
neumdtica (1:D) del accesorio para col/
alimentos crudos (6:A) se aparte hacia un
lado de foorma que la abertura del
cilindro alimentador (6:B) sea superior a

60 mm, y que la mdquina se vuelva a poner
en marcha cuando el accesorio para col/
alimentos crudos se vuelva a colocar sobre
el cilindro alimentador.

Desenchufar el cable eléctrico del
tomacorriente de pared o, como
alternativa, desconectar el interruptor y
controlar luego que el cable esté en
perfecto estado y no tenga fisuras.

Si el cable eléctrico no estd intacto o tiene
grietas, y si alguna de las funciones de
seguridad antedichas no funcionara,
solicitar la ayuda de un profesional para
solucionar el fallo antes de utilizar la
mdquina.

Que todos los tornillos y pernos visibles
estén apretados.

Que los ejes de las bisagras (2:G) tengan
una lubricacién suficiente.

Que el véstago del émbolo del accesorio
para col/alimentos crudos (9:F) esté limpio
y se deslice correctamente.

Que la mdquina permanezca colocada de
forma estable usando las patas ajustables.

Que las cuchillas y discos de rallar hallen
en perfecto estado y estén bien afiladas.

LOCALIZACION DE AVERIAS

FALLO: la mdquina no se pone en marcha o
se para durante el funcionamiento y no
puede volver a ponerse en marcha.
REMEDIO: comprobar que el enchufe esté
introducido en el tomacorriente de pared o
que el interruptor esté en posicién de
conectado. Oprimir el botén de puesta en
marcha (2:B). Montar un cilindro
alimentador (1:E/1:F) y un accesorio
alimentador (1:A/1:B/1:C/1:D). Girar la
manecilla de bloqueo (7:D/8:D) del
accesorio alimentador en el sentido de las
agujas del reloj hasta la posicién de
bloqueo. Introducir la placa alimentadora
del accesorio para col/alimentos crudos
(6:A) en el centro del cilindro alimentador.
Comprobar que todos los componentes
estén montados correctamente y que el
brazo de seguridad (2:F) esté levantado.
Controlar que los fusibles del armario
eléctrico del local estén intactos y sean del
amperaje correcto. Esperar algunos
minutos e intentar volver a poner en marcha
la mdquina. Contactar un reparador
profesional cuando se tenga que reparar
una averia.

FALLO: capacidad baja o resultado de
corte deficiente.

REMEDIO: elegir la herramienta de corte o
combinacién de herramientas apropiada
(3). Montar el tornillo para col (4:G), el
perno de bloqueo (4:F) o, como
alternativa, la cépsula central (4:E).
Comprobar que los mandos de regulacién
(10:C) del accesorio para col/alimentos

crudos de la méquina (10:M) estén en
posicién correcta, segin la tabla que
aparece debajo AJUSTE DE LOS
MANDOS DE LA VELOCIDAD, y que el
mandmetro (10:F) indique 4 bar. Controlar
que el émbolo de alimentacién (10:1)
neumdtico del accesorio para col (10:1),
tenga la velocidad correcta, posicién “1” =
aprox. 12 s/ciclo del émbolo, posicién “2”
= aprox. 8 s/ciclo del émbolo, posicién
"3" aprox. 4 s/ciclo del émbolo (el ajuste
deberd realizarlo un profesional
autorizado). Cerciorarse de que las
cuchillas y discos de rallar se hallen en
perfecto estado y bien afilados. Presionar
el producto sin forzarlo.

FALLO: no puede quitarse la herramienta
de corte (3).

REMEDIO: usar siempre el disco de
expulsién (4:A) Emplear un guante de piel
grueso, etc. que no pueda ser cortado por
las cuchillas, y girar la herramienta de
corte en el sentido de las agujas del reloj.

FALLO: el manguito central (4:E), perno de
bloqueo (4:F) o, alternativamente, el
tornillo para col (4:G) no puedan quitarse.
REMEDIO: desenroscarlo en el sentido de
las agujas del reloj con la llave (4:H).

CARACTERISTICAS TECNICAS

MAQUINA: motor: dos velocidades, 1,5/
0,9 kW, 400 V, trifdsico, 50 Hz, ajuste del
guardamotor 3,7 A. Transmisidn:
engranaje. Sistema de seguridad: tres
interruptores de seguridad. Clase de
proteccién: IP45. Tomacorriente en la
pared: con conexién a tierra, trifdsico, 16
A. Fusible en el armario eléctrico del local:
10 A, retardado. Nivel de ruidos LpA
(EN31201): 70 dBA.

ALIMENTADOR NEUMATICO: 3
velocidades y presién variable. Capacidad
de aire comprimido y presién
recomendados: 48 |/min, 6 bar.

HERRAMIENTAS: didmetro: 215 mm.
Ndémero de revoluciones: 400/200 rpm.

MATERIALES: envoltura de la mdquina,
cilindros y accesorios de alimentacién.
Aluminio aleado anodizado o pulido y/o
acero inoxidable. Discos de las
herramientas de corte: aluminio aleado.
Cuchillas de las herramientas: acero de la
mdxima calidad, especial para cuchillas.

PESOS NETOS: mdquina: 54 kg. Cilindro:
6 kg. Embudo accesorio con cilindro: 12 kg.
Alimentador neumdtico: 11 kg. Alimentador
manual: 5 kg. Accesorio tubular: 5 kg.
Herramientas de corte: aprox. 1 kg como
promedio.

NORMAS: ESTANDAR NSF 8. EN 1678
1998-05-08. Directivas para méquinas de la
UE 89/392/EEC 1989-06-14, 91 /368/EEC
1991-06-20, 93/44/EEC 1993-06-14, 93/68/
EEC 1993-07-22, EMC 89/336/EEC.



Hallde RG-400
ISTRUZIONI PER L'USO
(IT)

AV VERTENZE

Fare attenzione alle mani!
Nell’apparecchio ci sono parti mobili
e gli attrezzi da taglio (3) e il
cilindro di alimentazione (1:F) sono
muniti di lame taglienti.

L’apparecchio deve essere installato
da personale specializzato.

Non introdurre mai le mani negli
accessori di alimentazione (1:A/B)
né nel cilindro di alimentazione (1:E/
F), altro che in fase di pulizia
dell’apparecchio.

Usare sempre gli appositi pressini
(8:E) quando si utilizza I’accessorio
a 4 tubi (8:A).

Non introdurre mai le mani nel
vano di uscita (2:H) se il cilindro di
alimentazione é abbassato e la
maniglia di chiusura (2:F) &
sollevata.

Riparazioni e interventi
sull’apparecchio (che non deve mai
essere aperto) vanno eseguiti
esclusivamente da personale
specializzato.

La capsula centrale (4:E), il bullone
di chiusura (4:F) e la vite speciale
(4:G) si allentano con la chiave
apposita (4:H) ruotando in senso
orario.

Prima di montare o smontare gli
accessori da taglio, premere sempre
il bottone di arresto (2:C) anche se
la macchina é ferma.

Prima di procedere alla pulizia
dell’apparecchio, spegnere sempre
la macchina e togliere poi la spina,
oppure disinserire l'interruttore
centrale di rete.

Quando si usa I'accessorio a 4 tubi
(1:B) non si devono mai utilizzare
accessori da taglio di dimensioni
superiori a 10 mm.

DISIMBALLAGGIO

Controllare che ci siano tutti i pezzi, che
I'apparecchio funzioni, e che nulla sia stato
danneggiato durante il trasporto. Eventuali
reclami vanno comunicati al fornitore entro
otto giorni.

INSTALLAZIONE

Collegare il cavo dell’apparecchio alla
corretta tensione operativa.

Prima dell'installazione, togliere gli
accessori da taglio (3) dall’apparecchio.

Controllare che I"apparecchio sia ben
stabile sui piedini registrabili.

Applicare la barretta portalame (5:A) su
una parete, presso |'apparecchio, in
posizione bene accessibile.

Controllare che il perno (2:J) ruoti in senso
orario.

Controllare che I'apparecchio si fermi
quando si abbassa la maniglia di chiusura

(2:F).

Controllare che I'apparecchio si arresti
quando si apre la maniglietta - presente
sull’alimentatore a imbuto (7:D) e
sull’alimentatore a 4 tubi (8:D) - ruotandola
in senso orario, e che |'apparecchio torni a
funzionare quando la maniglietta viene
portata in posizione di chiusura,
ruotandola in senso antiorario.

Controllare che I'apparecchio si arresti
quando la piastra di pressione (6:A) -
presente sia sull'accessorio manuale (1:D)
che su quello pneumatico (1:C)- viene
portata in fuori, e il suo bordo supera i 60
mm. di distanza dal bordo del cilindro.
Controllare che, operando in modo
inverso, |'apparecchio riprenda a
funzionare.

In caso di cattivo funzionamento &
importante non usare |'apparecchio prima
di averlo fatto riparare.

SCELTA DEGLI ACCESSORI
DA TAGLIO

Quando si taglia a dadini, I'apposita
griglia (3:G) deve essere di dimensioni
vguali o maggiori di quelle dell’affettatrice
(3:Ao D).

L’AFFETTATRICE STANDARD (3:A) serve
ad affettare alimenti sodi. Per fare i dadini,
si usa in combinazione con la griglia del
tipo 1 (3:G1).

L’AFFETTATRICE (3:B) serve ad affettare a
dadini (da 12,5 x 12,5 in su) in
combinazione con la griglia del tipo 1

(3:G1).

L’AFFETTATRICE (3:C) serve ad ottenere
fette con superficie ondulata.

L’AFFETTATRICE FINE A DUE LAME (3:D2)
si usa per trattare alimenti sia sodi che
morbidi. E' adatta per affettare i cavoli a
filettini.

L’AFFETTATRICE FINE AD UNA LAMA

(3:D1) serve ad affettare alimenti sodi,
morbidi, sugosi e delicati. E" adatta per
tagliare I'insalata a filettini. Il modello da 4
mm., in combinazione con la griglia tipo 1
(3:G1), serve a sminuzzare la cipolla (da
10x10 in su). | modelli da 4, 6 e 10 mm. si
usano per tagliare a dadini in
combinazione con la griglia del tipo 1. |
modelli da 14 e 20 mm. si usano per
tagliare a dadini in combinazione con la
griglia del tipo 2 (3:G2).

L’AFFETTATRICE (3:F) serve per tagliare a
filettini e per tagliare le patate a fettine
ricurve. 2,5 x 6 mm. per filettini di cavolo
cappuccio.

LA GRIGLIA DELTIPO 1 (3:G1) serve a fare
dadini in combinazione con I'adeguata
affettatrice. Non pud essere usata in
combinazione con le affettatrici fini da 14 e
20 mm. Vedere sotto la griglia del tipo 2.

LA GRIGLIA DEL TIPO 2 (3:G2) serve a fare
i dadini in combinazione con le affettatrici
finida 14 e 20 mm.

LA GRIGLIA (3:H) serve a tagliare le patate
da friggere, in combinazione con
I'affettatrice fine da 10 mm.

LA GRATTUGIA (3:K) serve a grattugiare
carote, cavolo, noci, formaggio, pane
secco.

LA GRATTUGIA FINE (3:L) serve a
grattugiare patate crude, formaggio duro/
asciutto.

MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

Sistemare il disco di eiezione (4:A) sul
perno (4:B) ed innestarlo facendolo ruotare
e premendo verso il basso.

Per tagliare a dadini o per tritare la cipolla,
cominciare a sistemare una griglia
adeguata nell’apparecchio, facendola poi
ruotare in senso orario fino al punto di
fermo.

Sempre per tagliare a dadini, scegliere
I'affettatrice adeguata (per tritare la
cipolla un’affettatrice fine), sistemarla sul
perno e farla ruotare in modo che scenda
nella sua sede.

Per tagliare a fette, a filettini, e per
grattugiare, occorre soltanto |'affettatrice
adatta, che va sempre sistemata sul perno e
spinta in basso nella sua sede.

Con l'alimentatore ad imbuto (1:A) si monta
la capsula (1:G); con quello a 4 tubi (1:B)
si monta il bullone (1:H); si monta la vite
speciale (1:1) quando si usa uno degli
accessori (1:C/1:D). Capsula, bullone e
vite speciale si avvitano al perno ruotandoli
in senso antiorario.



SMONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

Usando la chiave (4:H) in senso orario,
svitare la capsula (1:G), rispettivamente la
vite speciale (4:G) o il bullone (4:F).
Togliere quindi gli accessori e il disco di
eiezione (4:A).

MONTAGGIO E SMONTAGGIO
DEL CILINDRO DI ALIMENTAZIONE
(1:E/1:F)

(montaggio)
Portare la maniglia di chiusura (2:F) verso
il basso.

Agganciare il cilindro (2:A) ai perni (2:G)
ed abbassarlo.

Portare la maniglia verso l'alto.
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(smontaggio)
Togliere |'accessorio in uso (1:A/1:B/1:C/
1:D).

Portare la maniglia (2:F) verso il basso.

Sganciare il cilindro (2:A) dai perni
dell’apparecchio (2:G).

SCELTA DEL TIPO DI ALIMENTATORE

L'alimentatore ad imbuto (1:A) si usa
soprattutto per tagliare patate, cipolle,
pane secco, ecc.

L'alimentatore a 4 tubi (1:B) si usa per
generi di forma allungata (cetrioli,
porri,peperoni, ecc.).

Sia I'accessorio manuale (1:D) che quello
pneumatico (1:C) si usano soprattutto per
tagliare cavolo cappuccio, insalata,
formaggio, carote, ecc.

MONTAGGIO E SMONTAGGIO
DELL’ALIMENTATORE AD IMBUTO
(7:A)

Premere il pulsante di arresto (2:C).
Per montare:

montare il cilindro dotato di due comparti
interni (1:E).

Sistemare |'alimentatore ad imbuto al
centro del cilindro, con I'asse (7:B) infilato
nel tubo (7:C) del cilindro.

Premere |'alimentatore verso il basso e
fissare la maniglietta (7:D) ruotandola in
senso antiorario.

L’accessorio si toglie facendo ruotare la
maniglietta in senso orario.

MONTAGGIO E SMONTAGGIO
DELL’ALIMENTATORE A 4 TUBI (8:A)

Premere il pulsante di arresto (2:C).
Per montare:

montare il cilindro dotato di tre lame
interne (1:F).

Sistemare |'alimentatore nel cilindro, con

I'asse (8:B) nel tubo del cilindro (8:C).

Premere |'alimentatore verso il basso e
fissare la maniglietta (8:D) ruotandola in
senso antiorario.

Per togliere |'alimentatore basta sbloccarlo
facendo ruotare la maniglietta (8:D) in
senso orario.

MONTAGGIO E SMONTAGGIO
DELL’ACCESSORIO MANUALE (9:A)

Premere il pulsante di arresto (2:C).
Per montare:

montare il cilindro dotato di tre lame
interne (1:F).

Sollevare completamente il braccio (9:D).

Inserire I'asse dell’accessorio (9:B) nel tubo

del cilindro (9:C).

Premere sull’accessorio facendolo ruotare
in senso antiorario.

Per togliere |'accessorio, premere sull’aletta
di fermo (9:E) e far ruotare I'accessorio in
senso orario.

MONTAGGIO E SMONTAGGIO
DELL’ACCESSORIO PNEUMATICO
(10:A)

Premere il pulsante di arresto (2:C).
Per montare:

montare il cilindro dotato di tre lame
interne (1:F).

Inserire |'asse dell’accessorio (10:B) nel

tubo del cilindro (10:C).

Premere sull’accessorio facendolo ruotare
in senso antiorario.

Collegare I'attacco rapido del cavo
dell’aria compressa (10:D) all’apposito
raccordo (10:E).

Regolare la velocita, sia sull’apparecchio
(10:L) che sull’accessorio (10:M), a
seconda dell’attrezzo in uso, seguendo le
istruzioni al paragrafo "REGOLAZIONE
DELLA VELOCITA' DI FUNZIONAMENTO".

Far partire il compressore e regolarlo sulla

pressione di é bar, attenendosi alle
istruzioni del produttore.

Controllare la pressione sul manometro
(10:F).

Si consiglia una pressione di 4 bar, anche
se le esigenze possono variare. Se il
manometro dovesse registrare una
pressione diversa, occorre sollevare il
regolatore (10:G) e girarlo finché il
manometro indica una pressione di 4 bar,
dopodiché il regolatore va di nuovo spinto
in basso.

Per smontare |'accessorio, spegnere il
compressore e staccare |'attacco del cavo
(10:D) dal raccordo (10:E).

Premere sull’aletta di fermo (10:H) e
togliere I'accessorio facendolo ruotare in
senso orario.

REGOLAZIONE DELLA VELOCITA’
DI FUNZIONAMENTO

Normalmente il regolatore di velocita
dell’apparecchio (10:L) deve restare in
posizione “2". Quando si taglia a cubetti
deve invece essere in posizione “1".
Quando si utilizza I'accessorio pneumatico
(10:A) la velocita di funzionamento - sia
sull’apparecchio (10:L) che sull’accessorio
(10:M) - si regola in base alla tabella
seguente:

M = apparecchio
A = accessorio

Affettatrice standard 3 mm.

A=2 M=2
Affettatrice standard 4,5-6 mm.
A=3 M=2
Affettatrice standard 10-20 mm.
A=3 M=1
Affettatrice per dadini12,5 mm.
A=3 M=1
Affettatrice ondulata 4,5 mm.
A=3 M=2
Affettatrice fine 0,5-1,5mm
A=1 M=2
Affettatrice fine 2-3 mm.
A=2 M=2
Affettatrice fine 4-6 mm.
A=3 M=2

Affettatrice fine 10 mm.
A=3 M=1
Affettatrice filettini 2,5 x 2,5 mm.
A=2 M=2
Affettatrice filettini  4,5x4,5-6x6 mm.
A=3 M=2
Affettatrice filettini 10 x 10 mm.
A=3 M=1



Grattugia 1,5 mm.
A=1 M=2
Grattugia 2-6 mm.
A=2 M=2
Grattugia 8 mm.
A=3 M=1
Grattugia fine

A=1 M=2

PULIZIA DELL’APPARECCHIO

Spegnere |'apparecchio e staccare la
spina, oppure staccare |'interruttore
centrale di rete.

Pulire I'apparecchio subito dopo I'uso.

Togliere I'agitatore (7:E) dell’alimentatore
ad imbuto svitando il dado (7:F) con
I'apposita chiave (5:C).

Togliere i due scomparti (1:K),
rispettivamente le tre lame (1:L), allentando
i dadi (1:M) con I'apposita chiave (5:C).

Tutti gli utensili da taglio sono marcati

“diwash”, leggere e seguire

scrupolosamente le istruzioni speciali per i
. s . 1"

pezzi marcati “diwash’”.

Non pulire mai oggetti in metallo leggero nella
lavastoviglie a meno che contengano il marchio

"diwash”.

Se si & usata una griglia (3:G), sar& bene,
prima di estrarla, togliere i dadini rimasti
servendosi dell’apposita spazzolina (5:B).

Procedere poi a togliere i pezzi smontabili,
lavandoli ed asciugandoli con cura.

Pulire |'apparecchio con un panno umido.

Quando non si usano, gli accessori da
taglio non devono mai restare bagnati.

Tenere sempre gli accessori appesi al loro
sostegno (5:A) sulla parete.

Per pulire, non usare mai oggetti appuntiti
né getti a pressione.

Non spruzzare mai acqua sulle pareti
dell’apparecchio.

CONTROLLI DA ESEGUIRE
OGNI SETTIMANA

Controllare che I'apparecchio si arresti
quando si spinge verso il basso la maniglia
di chiusura (2:F).

Controllare che I'apparecchio si arresti
quando la maniglietta - sull’alimentatore ad
imbuto (7:D) oppure sull’accessorio a 4
tubi (8:D)- viene aperta facendola ruotare
in senso orario; controllare che
I'apparecchio riprenda a funzionare

chiudendo la maniglietta in senso
antiorario.

Controllare che I'apparecchio si arresti
quando la piastra di pressione (6:A) -
presente sia sull'accessorio manuale (1:D)
che su quello pneumatico (1:C)- viene
portata in fuori, e il suo bordo supera i 60
mm. di distanza dal bordo del cilindro.
Controllare che, operando in modo
inverso, |'apparecchio riprenda a
funzionare.

Dopo aver tolto la spina, oppure disinserito
I'interruttore centrale di rete, controllare
che il cavo elettrico sia integro e che non
presenti screpolature.

Qualora uno dei dispositivi di sicurezza
non dovesse funzionare, o se il cavo non
fosse perfettamente in ordine, prima di
usare I"apparecchio sara bene rivolgersi ad
un tecnico specializzato.

Controllare che viti e bulloni a vista siano
ben serrati.

Controllare che i ganci di attacco
dell’apparecchio (2:G) siano ben
lubrificati.

Controllare che lo stantuffo (9:F) sia pulito
e scorrevole.

Controllare che |'apparecchio stia ben
fisso sui piedini regolabili.

Controllare che le lame siano integre e ben

RICERCA DEI GUASTI

GUASTO: L'apparecchio non parte,
oppure si ferma mentre & in funzione e non
si riesce a farlo ripartire.

INTERVENTO: Controllare che la spina sia
collegata alla corrente, oppure che
I'interruttore centrale sia attivato. Premere il
pulsante di avvio (2:B). montare un cilindro
di alimentazione (1:E/1:F) e un accessorio
(1:A/1:B/1:C/1:D). Portare in posizione di
chiusura, ruotandola in senso antiorario, la
maniglietta dell’accessorio (7:D/8:D).
Portare al centro del cilindro la piastra
dell’accessorio (6:A). Controllare che tutti i
pezzi siano montati correttamente e che la
maniglia di sicurezza (2:F) sia sollevata.
Controllare che i fusibili del locale siano
integri e del corretto amperaggio.
Attendere qualche minuto e provare a far
ripartire |"apparecchio.

GUASTO: Capacitd insufficiente o risultato
di taglio insoddisfacente.

INTERVENTO: Scegliere I'accessorio o la
combinazione di accessori adeguati (3).
Montare la vite speciale (4:G),
rispettivamente il bullone (4:F) o la capsula
(4:E). Controllare che il regolatore di
velocita - sia sull’apparecchio (10:L) che
sull’accessorio (10:M) - sia nella posizione

prescritta nell’apposita tabella, e che il
manometro (10:F) registri circa 4 bar.
Controllare che la piastra di alimentazione
dell’accessorio (10:1) abbia la corretta
velocita ( posizione "1": ca 12 sec/ciclo
pistone, posizione "2": circa 8 sec/ciclo,
posizione "3": circa 4 sec/ciclo; la
registrazione va eseguita da un tecnico).
Controllare che tutte le lame siano integre
e bene affilate. Non comprimere troppo i
generi da trattare.

GUASTO: Uno degli accessori (3) non si
riesce ad estrarre.

INTERVENTO: Usare sempre il disco di
eiezione (4:A). Utilizzando un guanto
pesante, in modo da non farsi male,
provare ad estrarre |'accessorio facendolo
ruotare in senso orario.

GUASTO: Non si riesce a togliere la
capsula (4:E) - oppure il bullone 4:F) o la
vite speciale (4:G).

INTERVENTO: Usare |'apposita chiave
(4:H) ruotando in senso orario.

DATI TECNICI

APPARECCHIO: Motore: trifase a due
velocita1,5/0,9 kW, 400V, 50 Hz,
protezione motore 3,7 A. Trasmissione ad
ingranaggi. Sistema di sicurezza: tre
interruttori di sicurezza. Categoria di
sicurezza: IP45. Collegamento elettrico:
con messa a terra, trifase, 16 A. Fusibile di
controllo: 10 A, lento. Livello di rumore LpA

(EN31201): 70 dBA.

ALIMENTATORE AD ARIA COMPRESSA: a
tre velocitd e pressione variabile. Capacitd
e pressione consigliate: 48 |/min, 6 bar.

ACCESSORI DA TAGLIO: diametro 215
mm. Regime: 400/200 g/min.

MATERIALI: Corpo apparecchio, cilindri ed
accessori di alimentazione in lega di
alluminio anodizzata o lucidata, e/o
acciaio inox. Dischi degli accessori in lega
di alluminio. Lame degli accessori in
acciaio speciale di altissima qualita.

PESO NETTO: Apparecchio: 54 kg.
Cilindro: 6 kg. Accessorio ad imbuto con
cilindro: 12 kg. Alimentatore ad aria
compressa: 11 kg. Alimentatore manuale: 5
kg. Accessorio a 4 tubi: 5 kg. Accessori da
taglio: circa 1 kg. in media.

NORME: NSF STANDARD 8. EN 1678
1998-05-08. Direttive macchine EU CEE 89/
392 1989-06-14, CEE 91/368 1991-06-20,
CEE 93/44 1993-06-14, CEE 93/68 1993-07-
22,EMC CEE 89/336.



INSTRUCOES DE USO
Héllde RG-400
(PT)

ATENCAO!

Proteja as méaos das laminas
afiadas dos utensilios de corte (3) e
do cilindro de alimentacéao (1:F)
assim como das pecas em
movimento.

A maquina sé devera ser instalada
por técnico habilitado.

Nunca introduza as mé&os nos
acessérios (1:A/B) nem nos cilindros
de alimentacéao (1:E/F), a néo ser
para proceder a limpeza.

Use sempre os pilées (8:E) ao cortar
com o acessério de tubos (8:A).

Nunca introduza as méaos na saida
da maquina (2:H) quando um
cilindro de alimentacéo estiver para
baixo e a pega de seguranca (2:F)
levantada.

A madquina sé deverad ser reparada,
e a caixa do motor aberta, por
técnico habilitado.

A capsula central (4:E), o parafuso
de seguranca (4:F) e espiral para
couve (4:G) devem ser
desapertados com a chave (4:H),
no sentido dos ponteiros do
relégio.

Accione sempre o botao de
paragem (2:C) antes de proceder a
montagem ou desmontagem de
utensilios de corte, etc., ainda que a
mdquina néo esteja em movimento.

Desligue primeiro a maquina e retire
a ficha da tomada de corrente, ou
entdo, alternativamente, desligue o
interruptor de trabalho antes de
proceder a limpeza.

Quando utilizado o acessério de
tubos (1:B) nédo deverdao ser usados
utensilios de corte de dimenséao
superior a 10 mm.

DESEMBALAGEM

Verifique se n&o faltam pecas, se a
méquina funciona e se ndo houve danos
durante o transporte. As reclamagdes
devem ser apresentadas ao fornecedor no
prazo de oito dias.

INSTALACAO

Conecte a mdquina a uma tomada de
corrente adequada &s especificacdes
técnicas.

Retire os utensilios de corte (3) da mdquina
antes da instalagdo.

Assegure-se de que a mdquina estd
firmemente apoiada nos pés reguldveis.

Coloque o suporte dos utensilios (5:A)
para as pecas de corte na parede, perto
da mdquina, para maior comodidade e
utilizacdo segura.

Verifique se o eixo (2:]) roda no sentido
dos ponteiros do relégio.Verifique se a
mdquina pdra quando se baixa a pega de
seguranca (2:F).

Verifique se a mdquina pdra quando o
fecho do acessério de funil (7:D) ov,
alternativamente, o do acessério de tubo
(8:D) é rodado no sentido dos ponteiros do
relégio para a posicdo de aberto,
voltando a funcionar quando o fecho é
rodado no sentido dos ponteiros do
relégio para a posicdo fechada.

Verifique se a mdquina pdra quando a
placa de pressdo manual (1:C) ou
pneumdtica (1:D) do acessério de couves/
vegetais crus é deslocada para o lado, de
modo a que a abertura do cilindro de
alimentacdo (6:B) seja superior a 60 mm,
voltando a funcionar quando o acessério
de couves/vegetais crus é reposto sobre o
cilindro de alimentacéo.

Havendo defeito de funcionamento, seré
necessdrio reparar a avaria antes de
utilizar de novo a mdquina.

ESCOLHA DOS UTENSILIOS
DE CORTE

Para cortar em cubos, a dimensdo da
grade de seccionamento em cubos (3:G)
deve ser igual ou maior & do utensilio de
corte (3:A, B ou D).

CORTADOR STANDARD (3:A). Corta
produtos consistentes em fatias. Corta em
cubos quando combinado com uma grade
de seccionamento em cubos, tipo 1 (3:G1).

CORTADOR DE CUBOS (3:B). Cubos, em
combinacdo com uma grade de
seccionamento em cubos, tipo 1 (3:G1), de
12,5x12,5 mm ou maiores.

CORTADOR ONDULADO (3:C). Para
fatias onduladas.

CORTADOR FINO, 2 LAMINAS (3:D2).
Corta produtos consistentes e macios em
fatias. Corta couve em firas.

CORTADOR FINO, 1 LAMINAS (3:D1).
Corta em fatias produtos consistentes,
macios, sumarentos e delicados. Corta
alface em tiras. O de 4 mm pica cebola
combinado com uma grade de
seccionamento em cubos, tipo 1 (3:G1)
10x10 ou maior. Os de 4, 6 e 10 mm
cortam em cubos em combinagdo com
uma grade de seccionamento em cubos,
tipo 1. Os de 14 e 20 mm cortam em cubos

em combinag¢do com uma grade de
seccionamento em cubos, tipo 2 (3:G2).

CORTADOR JULIANA (3:F). Corta em tiras,
corta batatas para fritar curvadas. Utilize
o de 2,5 x 6 mm para cortar couve branca
em tiras curtas.

GRADE DE SECCIONAMENTO EM
CUBOQOS, TIPO 1 (3:G1). Cubos em
combinacdo com utensilio de corte
adequado. Né&o pode ser combinada com
o cortador fino de 14 e 20 mm. Ver abaixo
grade de seccionamento, tipo 2.

GRADE DE SECCIONAMENTO EM
CUBOS, TIPO 2 (3:G2). Cubos em
combinacdo com os cortadores finos de 14
e 20 mm.

GRADE DE SECCIONAMENTO DE
BATATAS FRITAS (3:H). Corta batatas
para fritar a direito em combinacdo com o
cortador fino de 10 mm.

RASPADOR (3:K). Raspa cenouras, couve
branca, nozes, queijo, pdo torrado.

RALADOR (3:L). Rala batata crua, queijo
duro/seco.

MONTAGEM DOS
UTENSILIOS DE CORTE

Coloque o disco ejector (4:A) no eixo (4:B)
e rode/pressione o disco na sua conexdo.

Para cortar em cubos ou picar cebola,
coloque primeiro na mdquina uma grade
de seccionamento adequada e rode-a
depois até ao mdaximo, no sentido dos
ponteiros do relégio.

Para cortar em cubos escolha depois um
cortador standard ou fino, para picar
cebola um cortador fino, coloque o
cortador adequado no eixo e rode-o até
encaixar na conexdo.

Para cortar em fatias, em tiras, ou para
ralar, coloque apenas o utensilio adequado
no eixo e rode-o até encaixar na conexdo.

Aperte na saliéncia central do utensilio de
corte e no sentido contrdrio ao dos
ponteiros do relégio, a cépsula do centro
(1:G) ao cortar com o acessério de funil
(1:A), o parafusofecho (1:H) ao cortar
com o acessério de tubos (1:B) ou,
alternativamente, a espiral de couves (1:1)
ao cortar com o acessério de couves/
vegetais crus (1:C/1:D).

DESMONTAGEM DOS
UTENSILIOS DE CORTE

Desaperte com a chave (4:H) e no sentido
dos ponteiros do relégio, a cdpsula do
centro (4:E), a espiral de couves (4:G), ou
alternativamente o parafusofecho (4:F), e
retire o/s utensilio/s de corte, assim como
o disco ejector (4:A).



MONTAGEM E DESMONTAGEM
DO CILINDRO DE ALIMENTACAO
(1:E/1:F)

Ao montar, baixe a pega de seguranca

(2:F).

Encaixe o cilindro de alimentacdo (2:A)
nas dobradicas (2:G) da mdéquina e faca-o
descer.

Levante a pega de seguranca.

Ao desmontar, retire em primeiro lugar o

acessério de alimentacdo eventualmente
instalado (1:A/1:B/1:C/1:D).

Baixe a pega de seguranca (2:F).

Puxe o cilindro de alimentacdo (2:A) das
dobradicas da mdquina (2:G).

ESCOLHA DO ACESSORIO
DE ALIMENTACAO

O acessério de funil (1:A) usa-se sobretudo
para cortar batata, cebola, pdo seco, etc.

O acessério de tubos (1:B) usa-se
sobretudo para cortar pepino, alho-porro,
pimentos, etc.

O acessério de couves/vegetais crus
manual (1:C), ou accionado
pneumaticamente (1:D), usa-se sobretudo
para cortar couve-branca, alfaces, queijo,
cenouras, etc.

MONTAGEM E DESMONTAGEM DO
ACESSORIO DE FUNIL (7:A)

Pressione o botdo de paragem (2:C).

Ao montar, instale o cilindro de
alimentacdo com dois compartimentos
interiores (1:E).

Coloque o acessério de funil no centro do
cilindro de alimentacéo, com o eixo (7:B)
no tubo do cilindro (7:C).

Pressione o acessério de funil e rode o
fecho (7:D) em sentido contrdrio ao dos
ponteiros do relégio.

Ao desmontar, rode o fecho (7:D) no
sentido dos ponteiros do relégio e retire o
acessério de funil.

MONTAGEM E DESMONTAGEM DO
ACESSORIO DE TUBOS (8:A)

Pressione o botdo de paragem (2:C).

Ao montar, instale o cilindro de alimentacdo
com trés laminas interiores (1:F).

Coloque o acessério de tubos no cilindro
de alimentacdo, com o eixo (8:B) no tubo

do cilindro (8:C).

Pressione o acessério de funil e rode o
fecho (8:D) em sentido contrdrio ao dos
ponteiros do reldgio.

Ao desmontar, rode o fecho (8:D) no
sentido dos ponteiros do relégio e retire o
acessério de tubos.

MONTAGEM E DESMONTAGEM
DO ACESSORIO MANUAL DE
COUVES/VEGETAIS CRUS (9:A)

Pressione o botdo de paragem da mdéquina
(2:C).

Ao montar, instale o cilindro de
alimentacdo com trés laminas interiores
(1:F).

Eleve a alavanca (9:D) completamente.

Encaixe o eixo (9:B) do acessério de
couves/vegetais crus no tubo do cilindro
de alimentacdo (9:C).

Pressione o acessério de couves/vegetais
crus e rode-o em sentido contrdrio ao dos
ponteiros do reldgio.

Ao desmontar, carregue no taco de
paragem (9:E), rode o acessério de
couves/vegetais crus no senfido dos
ponteiros do relégio e retire-o.

MONTAGEM E DESMONTAGEM DO
ACESSORIO PENEUMATICO DE
COUVES/VEGETAIS CRUS (10:A)

Pressione o botdo de paragem da mdéquina
(2:C).

Ao montar, instale o cilindro de
alimentac@o com trés laminas interiores

(1:F).

Encaixe o eixo (10:B) do acessério de
couves/vegetais crus no tubo do cilindro
de alimentac&o (10:C).

Pressione o acessério de couves/vegetais
crus e rode-o em sentido contrdrio ao dos
ponteiros do relégio.

Encaixe a juncdo (10:D) do tubo no bocal
(10:E)do acessério de couves/vegetais
crus.

Acerte o regulador de velocidade da
mdquina (10:L) e do acessério de couves/
vegetais crus (10:M) de acordo com os
utensilios de corte utilizados, segundo as
instrucdes contidas em COMO ACERTAR
O REGULADOR DE VELOCIDADE.

Ponha o compressor a funcionar
acertando-o para 6 bar e opere de acordo
com as instrucdes do fabricante.

Verifique a pressdo do ar no mandmetro
(10:F).

A press@o recomendada é de 4 bar, mas
pode variar de acordo com as
necessidades. Se o mandmetro indicar
valor diferente, o regulador deverd ser
puxado primeiro para cima, seguidamente
rodado até indicar cerca de 4 bar e depois
reposto para baixo.

Ao desmontar, feche o compressor e
desconecte a juncdo (10:D) do tubo do
compressor, do bocal (10:E) do acessério
de couves/vegetais crus.

Carregue no taco de paragem (10:H), rode
o acessério de couves/vegetais crus no
sentido dos ponteiros do relégio e retire-o.

COMO ACERTAR O REGULADOR
DE VELOCIDADE

Normalmente o regulador de velocidade
(10:L) da mdquina é colocado na posicao
M ~

2" para todas as operacdes de corte,
excepto a de seccionamento em cubos,
devendo entdo ser colocado na posicdo

u-l "

Nas operacdes de corte com o acessério
de couves/vegetais crus peneumdtico
(10:A), a velocidade da méaquina (10:L) e
do referido acessério (10:M) deverdo ser
reguladas conforme com a seguinte tabela:

C/V-C=Acessério pneumdtico de
couves/vegetais crus.
M=Mdquina

.Cortador standard 3 mm:

C/V-C=2. M=2.

Cortador standard 4,5-6 mm:
C/V-C=3.M=2.

Cortador standard 10-20 mm:
C/VC=3.M=1.

Cortador de cubos 12,5 mm:
C/V-C=3.M=1.

Cortador ondulado 4,5 mm:

C/V-C=3. M=2.

Cortador fino 0,5-1,5 mm:
C/V-C=1.M=2.

Cortador fino 2-3 mm:
C/VC=2.M=2.

Cortador fino 4-6 mm:

C/VC=3.M=2.

Cortador fino 10 mm:

C/VC=3.M=1.

Cortador Juliana 2,5 x 2,5 mm:
C/V-C=2.M=2.

Cortador Juliana 4,5 x 4,5-6 x 6 mm:
C/V-C=3.M=2.

Cortador Juliana 10 x 10 mm:

C/VC=3.M=1.
Raspador 1,5 mm:
C/V-C=1.M=2.
Raspador 2-6 mm:
C/V-C=2.M=2.
Raspador 8 mm:
C/VC=3.M=1.
Ralador
C/NC=1.M=2.



LIMPEZA

Desligue primeiro a maquina e retire a
ficha da tomada de corrente ou,
alternativamente, desligue o interruptor de
trabalho.

Limpe cuidadosamente a mdquina logo
depois da sua utilizacao.

Retire o agitador (7:E) do alimentador
afunilado, desapertando a porca (7:F) com
a chave de cdpsula (5:C).

Retire os dois compartimentos (1:K) ou as
trés laminas (1:L), desapertando as porcas
(1:M) com a chave de cdpsula (5:C).

Se os instrumentos de corte tiverem a
etiqueta “diwash”, leia e siga
cuidadosamente as instrucdes de uso
especiais “diwash”.

Néo limpe nunca objetos de metal ligeiro
na mdquina de lavar a louca se ndo
tiverem a eftiqueta “diwash”.

Se tiver usado uma grade de
seccionamento em cubos (3:G), deixa-a
ficar na mdquina e solte os cubos restantes
com a escova (5:B).

Retire as partes desmontdveis da mdquina,
lave-as e enxugue-as bem.

Llimpe a méquina com um pano himido.

Nunca deixe himidas as laminas dos
utensilios de corte, quando né&o estdo a ser
usados.

Guarde sempre os utensilios de corte no
suporte (5:A) fixo & parede.

Nunca utilize objectos cortantes nem
mangueiras de alta presséo.

Nunca lave com duche de dgua as
paredes da mdquina.

VERIFIQUE TODAS AS SEMANAS

Verifique se a mdquina pdra quando se
baixa a pega de seguranca (2:F).

Verifique se a méquina pdra quando o
fecho do acessério de funil (7:D) ov,
alternativamente, o do acessério de tubo
(8:D) é rodado no sentido dos ponteiros do
relégio para a posicdo de aberto,
voltando a funcionar quando o fecho é
rodado no sentido dos ponteiros do
relédgio para a posicdo fechada.

Verifique se a mdquina pdra quando a
placa de pressdo (6:A) manual (1:C) ou
pneumdtica (1:D) do acessério de couves/
vegetais crus é deslocada para o lado, de
modo a que a abertura do cilindro de
alimentacdo (6:B) seja superior a 60 mm,
voltando a funcionar quando o acessério
de couves/vegetais crus é reposto sobre o
cilindro de alimentacéo.

Retire a ficha da tomada de corrente, ou

desligue alternativamente o interruptor de
trabalho, e verifique depois se o cabo
eléctrico esté em bom estado e sem
fissuras.

Se o cabo eléctrico ndo estiver em bom
estado e apresentar fissuras, ou se houver
falha de alguma das duas funcdes de
seguranca, deverd ser chamado um técnico
especializado para reparar a mdquina
antes de ser de novo utilizada.

Se os parafusos visiveis estdo bem
apertados.

Se os espigdes das dobradicas (2:G) estdo
bem lubrificados.

Se o pistdo do acessério de couves/
vegetais crus (9:F) estd limpo e desliza
bem.

Se a mdquina, apoiada nos pés reguldveis,
tem a estabilidade necessdria.

Se as laminas corte e de raspar estdo em
bom estado e bem afiadas.

DETECCAO DE AVARIAS

AVARIA: A méquina ndo arranca, ou pdra
estando a funcionar e ndo arranca de
novo.

MEDIDAS A TOMAR: Verifique se a ficha
estd conectada & tomada de corrente ou,
alternativamente, se o interruptor de
trabalho se encontra ligado. Pressione o
botdo de arranque (2:B). Monte um
cilindro de (1:E/1:F) e um acessério de
alimentacdo (1:A/1:B/1:C/1:D). Rode o
fecho do acessério de alimentacdo (7:D/
8:D) no sentido contrdrio ao dos ponteiros
do relégio até a posicdo méxima.
Introduza a placa de pressao (6:A) do
acessério de couves/vegetais crus no
centro do cilindro. Verifique se todos os
componentes estGo correctamente
montados e se o braco de seguranca (2:F)
estd levantado. Verifique se os fusiveis do
quadro de seguranca local estdo intactos e
tém a amperagem correcta. Espere alguns
minutos tente pér a mdquina de novo a
funcionar. Chame um técnico especializado
para executar as medidas adequadas.

AVARIA: Baixa capacidade ou mau
resultado com respeito a corte. MEDIDAS
A TOMAR: Escolha um utensilio de corte
correcto ou uma combinacdo adequada de
utensilios de corte (3). Monte a espiral
para couve (4:G) o parafuso-fecho (4:F)
ou, alternativamente, a cdpsula central
(4:E). Assegure-se de que a velocidade da
mdquina (10:L) e do acessério de couves/
vegetais crus (10:M) estdo reguladas para
a posicdo adequada, cfr. a tabela contida
na seccdo COMO ACERTAR O
REGULADOR DE VELOCIDADE, e se o
manémetro (10:F) indica 4 bar. Verifique se
o pistdo (10:1) do acessério pneumdtico de
couves/vegetais crus tem a velocidade

adequada, posicdo “1” - cerca de 12 seg.
p/ciclo do pistdo, posicdo "2” - cerca de 8
seg. p/ciclo do pistéo, posicdo “3” - cerca
de 4 seg. p/ciclo do pistao (deve ser
acertada por técnico habilitado).
Assegure-se de que as |aminas de corte e
de raspar se encontram em bom estado e
verifique se estdo bem afiadas. Pressione o
produto com menos forca.

AVARIA: O utensilio de corte (3) ndo sai.
MEDIDAS A TOMAR: Use sempre o disco
ejector (4:A). Use uma luva grossa de
cabedal, ou similar, que ndo possa ser
cortada pelas laminas, e desprenda o
utensilio rodando-o no sentido dos
ponteiros do reldgio.

AVARIA: A cdpsula central (4:E), o
parafuso-fecho (4:F) ou, alternativamente, a
espiral para couve (4:G) n&o saem.
MEDIDAS A TOMAR: Desenrosque-os com
a chave (4:H).

ESPECIFICACOES TECNICAS

MAQUINA: Motor: Duas velocidades, 1,5/
0,9 kW, 400V, trifésico, 50 Hz, valor de
proteccdo térmica do motor, 3,7 A.
Transmiss&o: Engrenagem. Sistema de
seguranca: Trés interruptores de
seguranca. Classe de isolamento: 1P45.
Ficha de contacto: De ligacdo & terra,
trifésica, 16 A. Fusivel no quadro de
seguranca local: 10 A, lento. Nivel de ruido
LpA (EN31201): 70 dBA.

ALIMENTADOR PNEUMATICO: 3
velocidades e pressdo varidvel.
Capacidade de ar e pressdo
recomendadas: 48 |/min, 6 bar.

UTENSILIOS: Didmetro: 215 mm. Rotacdes:
400/200 rotacdes p/min.

MATERIAL: Caixa da mdquina, dos
cilindros e dos acessérios de alimentacéo:
Lliga de aluminio anodizada polida e/ou
aco inoxiddvel. Discos dos utensilios de
corte: Lliga de aluminio. L&minas dos
utensilios de corte: Aco de lamina de alta
qualidade.

PESOS LIQUIDOS: Mdquina: 54 kg.
Cilindro: 6 kg. Acessério de funil com
cilindro: 12 kg. Alimentador pneumdtico: 11
kg. Alimentador manual: 5 kg. Acessério de
tubos: 5 kg. Utensilios de corte: Cerca de 1
kg em média.

NORMAS: NSF STANDARD 8. EN 1678
1998-05-08. Directiva EU para mdquinas
89/392/EEC 1989-06-14, 91 /368 /EEC 1991-
06-20, 93/44/EEC 1993-06-14, 93/68/EEC
1993-07-22, EMC 89/336/EEC.



GEBRUIKSAANWUZING
Hallde RG-400
(NL)

WAARSCHUWING!

Let op uw handen bij de scherpe
messen van de snijgereedschappen
(3) en de voedingscilinder (1:F)
alsmede bij beweeglijke onderdelen.

De machine mag vitsluitend
worden geinstalleerd door een
erkend installateur.

Steek uw handen nooit in de een
van de voedingstoebehoren (1:A/B)
of in de voedingscilinders (1:E/F)
behalve voor reinigingsdoeleinden.

Gebruik altijd de
doordrukmechanismen (8:E) bij het
snijden met de vulbuis (8:A).

Steek uw handen nooit in de
machineuitlaat (2:H) als een
voedingscilinder neergeklapt is en
de vergrendelingshandgreep (2:F)
opgeklapt is.

De machine mag alleen worden
gerepareerd en het machinehuis
mag vitsluitend worden geopend
door een erkend vakman.

De kap in het midden (4:E), de
vergrendelingsbout (4:F), resp. de
veerschroef (4:G) moeten met de
klok worden losgedraaid met de
sleutel (4:H).

Druk de stopknop van de machine
(2:C) altijd in voordat
snijgereedschappen, enz. worden
gemonteerd/gedemonteerd, ook
als de machine niet in bedrijf is.

Schakel de machine eerst uit en
haal de stekker uit het stopcontact
of schakel de hoofdschakelaar vit
voordat u begint te reinigen.

Bij gebruik van de buis (1:B) mag
geen snijgereedschap worden
gebruikt met een grotere diameter
dan 10 mm.

Bij defecten moet de storing
worden verholpen voordat de
machine in gebruik genomen mag
worden.

UITPAKKEN

Controleer of alle delen compleet zijn, of
de machine werkt en of er niets is
beschadigd tijdens het transport. Eventuele
reclamaties bij de leverancier van de

machine binnen acht dagen.
INSTALLEREN

Sluit de machine aan op een geschikt
elektrisch contact volgens de specificatie.

Verwijder de snijgereedschappen 83) uit
de machine voordat deze wordt
geinstalleerd.

Zorg ervoor dat de machine stevig staat
met behulp van de verstelbare pooties.

Bevestig het snijgereedschaprek (5:A) voor
de snijtoebehoren op de wand dicht bij de
machine met het oog op comfortabel en
veilig werken.

Controleer of de as (2:)) met de klok
meedraait.

Controleer of de machine afslaat als de
vergrendeling (2:F) omlaag geklapt wordt.

Controleer of de machine afslaat als de
vergrendeling van de trechter (7:D) of de
vulbuis (8:D) met de klok mee gedraaid
wordt in onvergrendelde positie en of de
machine weer start nadat de vergrendeling
met de klok mee in vergrendelde positie is
gedraaid.

Controleer of de machine afslaat als de
voedingsplaat van het handbediende (1:C)
of perslucht-aangedreven (1:D) kool/
rauwkosttoebehoren (6:A) opzij gedraaid
wordt zodat de opening van de
voedingscilinder (6:B) groter wordt dan 60
mm, en of de machine weer start nadat het
kool/rauwkosttoebehoren terug over de
voedingscilinder (5:A) gedraaid is.

JUISTE KEUZE VAN
SNIJGEREEDSCHAP

Bij het in blokjes snijden moet de maat van
het blokroosterschijf (3:G) net zo groot of

groter zijn dan die van de snijschiif (3:A of
D).

DE STANDAARDSNIJSCHIJF (3:A) snijdt
vaste produkten. Blokt in combinatie met
blokroosterschijf van het type 1 (3:G1).

BLOKSNIJSCHIJF (3:A). Blokken in
combinatie met blokrooster type 1 (3:G1)
van 12,5x12,5 mm en meer.

WAFELSNIJSCHIJF (3:C). Voor gegolfde
schijven.

FIUNE SNIJSCHIJF MET 2 MESSEN (3:D2).
Voor vaste en zachte produkten. Snijdt kool
in reepijes.

FIJNE SNIJSCHIJF MET 1 MES (3:D1).
Schijven van vaste, zachte, sappige en
kwetsbare produkten. Snijdt sla in reepjes.
4 mm hakt vien in combinatie met
blokrooster type 1 (3:G1) 10x10 en hoger.
4, 6 en 10 mm blokjes in combinatie met
blokrooster type 1. 14 en 20 mm blokjes in

combinatie met blokrooster type 2 (3:G2).

STRIPPENSNIJDER (3:F). Snijdt repen,
snijdt gebogen frieten. 2,5x6 mm voor
bladvrije repen witte kool.

BLOKROOSTER TYPE 1 (3:G1). Maakt
blokken in combinatie met geschikte
snijschijf. Kan niet worden gecombineerd
met fijne snijschijf 14 en 20 mm. Zie onder
blokrooster type 2.

BLOKROOSTER TYPE 2 (3:G2). Maakt
blokken in combinatie met fijne snijschijf 14
en 20 mm.

FRIETENROOSTER (3:H). Snijdt rechte
frieten in combinatie met fijne snijschijf 10
mm.

RAUWKOSTRASP (3:K). Raspt wortels,
witte kool, noten, kaas, droog brood.

FIUNE RASP (3:L). Raspt rauwe
aardappelen en harde/droge kaas fijn.

MONTEREN VAN
SNIJGEREEDSCHAPPEN
(1:A/1:B/1:C/1:D).

Klap de vergrendelingshendel omlaag

(2:F).

Trek de voedingscilinder (2:A) uit de
scharniertappen (2:G) van de machine.

KIEZEN VAN
VOEDINGSTOEBEHOREN

De trechter (1:A) wordt vooral gebruikt
voor het snijden van aardappelen, uien,
droog brood, enz.

De vulbuis wordt gebruikt voor het snijden
van komkommers, augurken, prei, paprika,
enz.

De handbediende (1:C) en de perslucht-
aangedreven (1:D) kool/rauwkost-
toebehoren worden vooral gebruikt voor
het snijden van witkool, sla, kaas, wortels,
enz.

MONTEREN EN DEMONTEREN
VAN TRECHTERTOEBEHOREN

Druk de stopknop (2:C) in.

Monteer de voedingscilinder met twee
inwendige hulpstukken (1:E).

Plaats de trechter in het hart van de
voedingscilinder met de as (7:B) in de buis
van de voedingscilinder (7:C).

Druk de trechter omlaag en draai de
vergrendeling (7:D) tegen de klok in.

Bij het demonteren de vergrendeling 87:D)
met de klok mee draaien en de trechter



verwijderen.

MONTEREN VAN
SNIJGEREEDSCHAPPEN

Plaats de uitvoerplaat (4:A) op de as (4:B)
en draai/druk de uitvoerplaat naar
beneden in zijn koppeling.

Bij het maken van blokken of het hakken van
vien eerst een geschikt blokrooster in de
machine plaatsen en het blokrooster met de
klok mee tot in de stoppositie draaien.

Kies voor het maken van blokken vervolgens
een geschikte standaardsnijschijf of een
fijne snijschijf en bij het hakken van uien
een fijne snijschijf en plaats de snijschijf op
de as. Draai de snijschijf zo, dat hij in zijn
koppeling valt.

Bij het snijden van schijven, reepjes en het
raspen: plaats het gekozen
snijgereedschap op de as en draai het
gereedschap zodat het in zijn koppeling
valt.

Schroef de centrumbus (1:G) vast bij het
snijden met de trechter (1:A), de
vergrendelingsbout (1:H) bij het snijden
met de vulbuis (1:B) of de veerschroef (1:1)
bij het snijden met het kool/
rauwkosttoebehoren (1:C/1:D) tegen de
klok in op de centrumspil van het
snijgereedschap.

DEMONTEREN VAN
SNIJGEREEDSCHAP

Schroef de centrumbus (4:E), de
veerschroef (4:G) of de vergrendelingsbout
(4:F) met de klok mee met behulp van de
sleutel (4:H) en verwijder

snijgereedschap(pen) en uitvoerplaat
(4:A).

MONTEREN EN DEMONTEREN VAN
VOEDINGSCILINDER (1:E/1:F)

Klap bij het monteren de
vergrendelingshandgreep omlaag (2:F).

Schuif de voedingscilinder (2:A) op de
scharniertappen van de machine (2:G) en
klap de voedingscilinder omlaag.

Verwijder bij het demonteren eerst
eventueel het voedingstoebehoren.

MONTEREN EN DEMONTEREN
VAN VULBUIS (8:A)

Druk de stopknop (2:C) in.

Monteer de voedingscilinder met drie
inwendige messen (1:F).

Plaats de vulbuis in de voedingscilinder met
de as (8:B) in de buis van de

voedingscilinder).

Druk de vulbuis omlaag en draai de
vergrendeling (8:D) tegen de klok in.

Draai bij het demonteren de vergrendeling
(8:D) met de klok mee en verwijder de
vulbuis.

MONTEREN EN DEMONTEREN VAN
HANDBEDIENDE KOOL/
RAUWKOSTTOEBEHOREN (9:A)

Druk de stopknop van de machine in (2:C).

Monteer de voedingscilinder met drie
inwendige messen (1:F).

Beweeg de hefboom (9:D) helemaal
omhoog.

Beweeg de as van het kool/
rauwkosttoebehoren (9:B) naar beneden de
buis van de voedingscilinder (9:C) in.

Druk het kool/rauwkosttoebehoren omlaag
en draai hem tegen de klok in.

Druk bij het demonteren de stop (9:E)
omlaag en draai het kool/
rauwkosttoebehoren met de klok mee en
verwijder het.

MONTEREN EN DEMONTEREN VAN
PERSLUCHT-AANGEDREVEN KOOL/
RAUWKOSTTOEBEHOREN (10:A)

Druk de stopknop van de machine (2:C) in.

Monteer de voedingscilinder met drie
inwendige messen (1:F).

Beweeg de as van het kool/
rauwkosttoebehoren (10B) naar beneden
de buis van de voedingscilinder (10:C) in.

Druk het kool/rauwkosttoebehoren omlaag
en draai hem tegen de klok in.

Schuif de snelkoppeling van de
compressorslang (10:D) vast op de
snelkoppelingsnippel van het kool/
rauwkosttoebehoren (10:E).

Stel de snelheidsregelaar van de machine
(10:L) en het kool/rauwkosttoebehoren
(10:M) in op het te gebruiken
snijgereedschap volgens onderstaande
instructie.

INSTELLEN VAN
SNELHEIDSREGELAAR

Start de compressor en stel hem in op 6
bar. Bedien hem volgens de aanwijzingen
van de fabrikant.

Controleer de luchtdruk op de manometer
(10:F). De aanbevolen luchtdruk is ca. 4 bar
maar de behoefte kan schommelen. Als de
manometer een afwijkende druk aangeeft,

moet de regelaar (10:G) omhoog
getrokken worden en moet men hem zo
draaien dat de manometer ca. 4 bar
aangeeft. Daarna omlaag drukken.

Schakel bij het demonteren de compressor
vit en maak daarna de snelkoppeling van
de compressorslang los (10:D) van de
nippel op het kool/rauwkosttoebehoren

(10:E).

Druk de stop (10:H) omlaag en draai het
kool/rauwkosttoebehoren met de klok mee
naar buiten en verwijder hem.

INSTELLEN VAN
SNELHEIDSREGELAAR

Normaal stelt men de snelheidsregelaar
(10:L) in op stand ‘2’ bij alle
snijwerkzaamheden, behalve bij het
snijden van blokken, de regelaar moet dan

op ‘1’ staan.

Bij het snijden met het perslucht-
aangedreven toebehoren (10:A) zet men de
snelheidsregelaar van de machine (10:1),
resp. van het kool/rauwkosttoebehoren
(10:M) in volgens onderstaande tabel.

K/R-T=Perslucht-aangedreven kool/

rauwkosttoebehoren.

M = Machine
Standaardschiif 3 mm:
K/R-T=2. M=2.
Standaardschijf 4,5-6 mm:
K/R-T=3. M=2.
Standaardschiijf 10-20 mm:
K/R-T=3. M=1.
Blokkensnijschiif 1 2,5 mm:
K/RT=3. M=
Wafelsnijschiif 4,5 mm
K/R-T=3. M=2
Fijne snijschiif 0,5-1,5 mm:
K/RT=1. M=2.
Fijne snijschijf 2-3 mm:
K/RT=2. M=2.
Fijne snijschijf 4-6 mm:
K/R-T=3. M=2.
Fijne snijschijf 10 mm:
K/R-T=3. M=1.
Strippensnijschiif 2,5x2,5 mm:
K/RT=2. M=2.
Strippensnijschiif 4,5x4,5-6x6 mm:
K/RT=3. M=2.
Strippensnijschiif 10x10 mm:
K/R-T= 3. M=1.



Rauwkostrasp 1,5 mm
K/RT=1. M=2
Rauwkostrasp 2-6 mm
K/RT=2. M=2
Rauwkostrasp 8 mm
K/RT=3. M=1
Fijne rasp
K/RT=1. M=2
REINIGEN

Schakel de machine vit, haal de stekker vit
het contact of schakel de hoofdschakelaar
uit.

Reinig de machine altijd direct na gebruik.

Verwiider de roerder van de trechter (7:E)
door de moer (7:F) los te dracien met de
dopsleutel (5:C).

Verwijder de twee hulpstukken (1:K) resp.
de drie messen (1:L) door de moeren (1:M)
met de dopsleutel (5:C) los te draaien.

Als snijgereedschap voorzien is van de
aanduiding “diwash”, lees dan de speciale
diwash’-gebruiksaanwijzing en neem deze
aanwijzingen zorgvuldig in acht.

Reinig lichtmetalen voorwerpen nooit in de
vaatwasser, tenzij zij zijn voorzien van de
aanduiding “diwash”.

Als u een blokrooster (3:G) gebruikt heeft,
in de machine laten zitten en eerst de
achtergebleven blokjes met de borstel (5:B)
verwijderen.

Verwijder de losse onderdelen van de
machine. Was deze aof en laat ze goed
drogen.

Neem het machinehuis af met een vochtige doek.

Laat ongebruikt snijgereedschap nooit
vochtig liggen.

Bewaar snijgereedschap altijd aan de
rekken (5:A) aan de wand.

Gebruik nooit scherpe voorwerpen of
hogedrukspuiten.

Spuit nooit water op de zijden van de
machine.

CONTROLEER ELKE WEEK:

Of de machine afslaat als de vergrendeling
(2:F) omlaag geklapt wordt.

Of de machine afslaat als de vergrendeling
van de trechter (7:D) of de vulbuis (8:D) met
de klok mee wordt gedraaid naar
onvergrendelde positie en of de machine
weer aanslaat als de vergrendeling met de

klok mee in vergrendelde stand gedraaid
wordt.

Of de machine afslaat als de
voedingsplaat van het handbediende (1:C)
of perslucht-aangedreven (1:D) kool/
rauwkosttoebehoren (6:A) opzij gedraaid
wordt zodat de opening van de
voedingscilinder (6:B) groter wordt dan 60
mm, en of de machine weer start nadat het
kool/rauwkosttoebehoren terug over de
voedingscilinder (5:A) gedraaid is.

Haal de stekker uit het contact of schakel de
hoofdschakelaar uit en controleer daarna
of de elektrische kabel intact is en geen
barsten vertoont.

Als de elektrische kabel niet intact is, als hij
barsten vertoont of als een van de beide
veiligheidsvoorzieningen niet mocht
werken, dan moet de hulp van een vakman
worden ingeroepen voordat de machine
weer in gebruik genomen mag worden.

Controleer of de zichtbare bouten en
schroeven aangehaald zijn.

Of de scharnierpennen (2:G) voldoende
gesmeerd zijn.

Of de zuigeras van het rauwkost/
kooltoebehoren (9:F) schoon is en licht
loopt.

Of de machine stevig staat met behulp van
de verstelbare pootjes.

Controleer of messen en raspen intact en
goed scherp zijn.

STORINGZOEKEN

STORING: De machine wil niet starten of
slaat af als hij in werking is en kan niet
opnieuw worden gestart.

MAATREGEL: Controleer of de stekker in
het contact zit en of de hoofdschakelaar is
ingeschakeld. Druk de startknop in (2:B).
Monteer een voedingscilinder (1:E/1:F) en
een voedingstoebehoren (1:A/1:B/1:C/
1:D). Draai het voedingstoebehoren (7:D/
8:D) tegen de klok in naar vergrendelde
positie. Verplaats de voedingsplaat van het
kool/rauwkosttoebehoren (6:A) naar het
midden van de voedingscilinder.
Controleer of alle componenten goed
gemonteerd zijn en of de zekeringen in de
kast heel zijn en van het juiste ampérage
zijn. Wacht enkele minuten en probeer de
machine nogmaals te starten. Als dit niet
lukt de hulp van een vakman inroepen.

STORING: Te lage capaciteit of slecht
snijresultaat.

MAATREGEL: Kies het juiste
snijgereedschap of combinatie van
snijgereedschappen (3). Monteer de
veerschroef (4:G), de vergrendelingsbout
(4:F) of de centrumkap (4:E). Zorg ervoor
dat de snelheidsregelaars van de machine

(10:L) en het perslucht-aangedreven kool/
rauwkosttoebehoren (10:M) in de juiste
stand staan volgens de tabel onder
INSTELLEN VAN SNELHEIDSREGELAAR,
en of de manometer (10:F) 4 bar aangeeft.
Controleer of de voedingszuiger (10:1) van
het perslucht-aangedreven kool/
rauwkosttoebehoren de juiste snelheid
heeft, stand ‘1" = ca. 12 sec/zuigercyclus,
stand 2’ = ca. 8 sec./zuigercyclus, stand 3
= ca. 4 sec./zuigercyclus (af te stellen door
erkend vakman). Controleer of messen en
raspen intact en scherp zijn. Druk het
produkt losjes in de machine.

STORING: het snijgereedschap (3) kan niet
worden uitgenomen.

MAATREGEL: gebruik altijd de uvitvoerschiif
(4:A). Gebruik een dikke leren handschoen
of iets dergelijks waar de machine niet door
heen kan snijden en draai het
snijgereedschap met los de klok mee.

STORING: De centrumbus (4:E), de
vergrendelingsbout (4:F) of de veerschroef
(4:G) kunnen niet worden verwijderd.
MAATREGEL: met de sleutel (4:H) met de
klok mee losdraaien.

TECHNISCHE GEGEVENS

Machine: Motor, 2 snelheden, 1,5/0,9 kW,
400V, 3fase, 50 Hz, motorbeveiliging
instelling 3,7 A. Transmissie: tandwiel.
Veiligheidssysteem: Drie
veiligheidsschakelaars.
Beschermingsklasse: IP45.
Woandaansluiting: geaard, 3-fase, 16 A.
Zekering in zekeringenkast: 10A, traag.
Geluidsniveau IpA (EN31201): 70 dBA.

PERSLUCHT-AANGEDREVEN VOEDER: 3
snelheden en variabele druk. Aanbevolen

luchtcapaciteit en druk: 48 |/min, 6 bar.

GEREEDSCHAP: Diameter 215 mm.
Toerental: 400/200 t.p.m.

MATERIAAL: Machinehuis,
voedingscilinders en voedingstoebehoren:
Geéloxeerde en gepoleerde
aluminiumlegering en/of roestvaststaal.
Snijschijven: Aluminiumlegering. Messen
van snijschijven: Hoogwaardig
messenstaal.

NETTOGEWICHT A Machine: 54 kg.
Cilinder: 6 kg. Trechter met cilinder: 12 kg.
Persluchtvoeder: 11 kg. Handbediende
voeder: 5 kg. Vulbuis: 5 kg.
Snijgereedschap: Ca. 1 kg gemiddeld.

NORMEN: NSF STANDARD 8. EN 1678

1998-05-08. EU Machinerichtlijn 89/392/
EEC 1989-06-14, 91 /368 /EEC 1991-06-20,
93/44/EEC 1993-06-14, 93/68/EEC 1993-
07-22,EMC 89/336/EEC.



BRUGSANVISNING
Héllde RG-400
(DK)

VIGTIGT:

Pas pd&, at heenderne ikke kommer i
kontakt med skaereveerktojets (3)
og ileegningscylinderens (1:F) skarpe
knive og bevzegelige dele.

Maskinen skal installeres af en
autoriseret fagmand.

Stik kun haenderne ned i
ileegningsindsatserne (1:A/B) og
ileegningscylinderne (1:E/F) ved
rengoring.

Brug altid stopperne (8:E), nar der
skzeres med rorindsatsen (8:A).

Stik aldrig heenderne ind i
maskinens udleb (2:H), nar en
ileegningscylinder slaet ned og
sikkerhedsarmen (2:F) er slaet op.

Kun en autoriseret fagmand ma
reparere maskinen og abne
maskinhuset.

Midtermuffen (4:E), lasebolten (4:F)
og kalskruen (4:G) skal losnes med
uret ved hj=lp af neglen (4:H).

Tryk altid maskinens stopknap
(2:C) ind for montering og
demontering af skerevaerktoj etc.,
selv om maskinen ikke er i gang.

Sluk forst for maskinen og treek
stikkontakten ud af stikket eller
sluk for kontakten for rengoring.

Ved brug af rerindsatsen (1:B) ma
der aldrig anvendes et
skeerevaerktoj med storre mal end
10 mm.

UDPAKNING

Kontroller, om alle dele er der og om
maskinen fungerer. Der ma ikke vaere blevet
beskadiget noget under transport. Evt.
reklamation mé ske il leverandgren senest
8 dage efter levering.

INSTALLERING

Tilslut maskinen til en stikkontakt, som svarer
til angivelserne i de tekniske data.

Tag skeerevaerktgijet (3) ud af maskinen far
installeringen.

Serg for, at maskinen stér stabilt ved hjzelp

af de justerbare ben.

Anbring stativet (5:A) til skeerevaerktgj (3)
pé en vaeg i naerheden af maskinen, sé det
er let at f& fat i det.

Kontroller, om akslen (2:)) roterer med uret.

Kontroller, om maskinen stopper, nér
sikkerhedsarmen (2:F) slés ned.

Kontroller, om maskinen stopper, nér
tragtindsatsens (7:D) eller rerindsatsens
(8:D) lasehandtag drejes med uret il uldst
stilling, samt om maskinens starter igen, nar
l&sehandtaget drejes mod uret il last
stilling.

Kontroller, om maskinen standser, nar
toplaget (6:A) til den manuelle (1:C) eller
trykluftsdrevne (1:D) k&l-/rékostindsats
svinges ud til siden, séledes at
ilaegningscylinderens &bning (6:B) bliver
sterre end 60 mm, samt om maskinen
starter igen, n&r kal-/rakostindsatsen
svinges filbage over ileegningscylinderen.

Ved funktionsfejl skal fejlen afhjalpes, fer
maskinen tages i brug.

VALG AF RIGTIGT SKAREVARKTQOJ

Ved udskaering af terninger skal
terningsgitterets (3:G) mal vaere identiske
med eller starre end skivevaerkigijets (3:A, B
eller D) mail.

STANDARDPLADE (3:A): Skiveskaerer faste
madvarer. Skaerer i terninger sammen med
terningsgittertype 1 (3:G1).

TERNINGSPLADE (3:B): Skaerer i terninger
sammen med terningsgitter type 1 (3:G1)
fra 12,5x12,5 mm og sterre.

RIFLEPLADE (3:C): Til riflede skiver.

Finsnitterplade 2 knive (3:D2): Skiveskaerer
faste og blade madvarer. Strimler kal.

FINSNITTERPLADE 1 KNIV (3:D1):
Skiveskaerer faste, blade, saftige og sarte
madvarer. Strimler salat. 4 mm hakker lag
sammen med terningsgitter type 1 (3:G1)
10x10 og starre. 4, 6 og 10 mm laver
terninger sammen med terningsgitter type
1. 14 og 20 mm laver terninger sammen
med terningsgitter type 2 (3:G2).

STRIMLER (3:F): Strimler, skaerer krumme
pommes frites. 2,5x6 mm fil strimler of
hvidkal uden hele blade.

TERNINGSGITTERTYPE 1 (3:G1): Laver
terninger sammen med passende
skeereplade. Kan ikke kombineres med
finsnitterplade 14 og 20 mm! Se
terningsgitter type 2 nedenfor.

TERNINGSGITTERTYPE 2 (3:G2): Laver

terninger sammen med finsnitterplade 14 og

20 mm.
POMMES FRITES-GITTER (3:H): Skaerer

lige pommes frites sammen med
finsnitterplade 10 mm.

RAKOSTJERN (3:K): River guleradder,
hvidkal, nedder, ost, tart brad.

FINT RIVEJERN (3:L): Finriver r& kartofler,
h&rd/ter ost.

MONTERING AF SKAREVARKTQGJ

Anbring udtemningspladen (4:A) pa akslen
(4:B) og drej/tryk udtemningspladen ned i
indgreb.

Nér der skal laves terninger eller hakkes
lzg, skal man ferst ssette et passende
terningsgitter i maskinen og dreje
terningsgitteret med uret, indtil det ikke kan
komme lsengere.

Derefter skal man, hvis der skal laves
terninger, vaelge en passende
standardplade eller finsnitterplade, eller
hvis der skal hakkes lag, veelge en
finsnitterplade. Den pégaeldende plade skal
seettes pd akslen og drejes, indtil den gér i
indgreb.

Ved skiveskaering, strimling og rivning kan
man ngjes med saette det valgte
skaerevaerktaj pd akslen og dreje
skaereveerkteiet, indtil det gériindgreb.

Nér der skal skaeres med tragtindsatsen
(1:A), skal midtermuffen (1:G) skrues fast
mod uret pé skaerevaerktgjets midtertap.
Naér der skal skaeres med rerindsatsen
(1:B), skal lasebolten (1:H) skrues fast mod
uret p& skaerevaerktgjets midtertap. Nér der
skal skaeres med en kél-/ré&kostindsats (1:C/
1:D), skal k&lskruen (1:1) skrues fast mod
uret p& skaerevaerktajets midtertap.

DEMONTERING AF SKAREVARKTQJ

Skru hhv. midtermuffen (4:E), kalskruen
(4:G) og lasebolten (4:F) lzs med uret ved
hjeelp of neglen (4:H). Tag derefter
skaerevaerktajet/-veerktajerne samt
udtemningspladen (4:A) ud.

MONTERING OG DEMONTERING AF
EN ILAGNINGSCYLINDER
(1:E/1:F)

Ved montering slds sikkerhedsarmen (2:F)
ned.

llaegningscylinderen (2:A) skubbes ind p&
maskinens haengselstappe (2:G) og
ilgningscylinderen vippes ned.



Lasehandtaget slas op.

Ved demontering tages farst eventuel
ileegningsindsats (1:A/1:8/1:C/1:D) ud.

Sikkerhedsarmen (2:F) sl&s ned.

llaegningscylinderen (2:A) traekkes ud af
maskinens haengselstappe (2:G).

VALG AF ILAGNINGSINDSATS

Tragtindsatsen (1:A) bruges ferst og
fremmest til at skaere kartofler, lag, tert
bred, etc.

Rerindsatsen (1:B) bruges farst og fremmest
til at skaere agurker, porrer, peberfrugter
efc.

Den manuelle (1:C) og den trykluftsdrevne
(1:D) kél-/rékostindsats bruges ferst og
fremmest til at skaere hvidkal, salat, ost,
guleredder etc.

MONTERING OG DEMONTERING
AFTRAGTINDSATSEN (7:A)

Stopknappen (2:C) trykkes ind.

Ved montering monteres
ilegningscylinderen med to indvendige fag

(1:E).

Tragtindsatsen anbringes midt i
ileegningscylinderen med akslen (7:B) i
ileegningscylinderens rer (7:C).

Tragtindsatsen trykkes ned, og
l&sehandtaget (7:D) drejes mod uret.

Ved demontering drejes lasehandtaget
(7:D) med uret og tragtindsatsen fjernes.

MONTERING OG DEMONTERING
AF RGRINDSATSEN (8:A)

Stopknappen (2:C) trykkes ind.

Ved montering monteres
ilsegningscylinderen med tre indvendige
knive (1:F).

Rerindsatsen anbringes i
ileegningscylinderen med akslen (8:B) i
ileegningscylinderens rer (8:C).

Rerindsatsen trykkes ned, og lasehéandtaget
(8:D) drejes mod uret.

Ved demontering drejes lasehandtaget
(8:D) med uret og rerindsatsen fiernes.

MONTERING OG DEMONTERING
AF DEN MANUELLE
KAL-/RAKOSTINDSATS (9:A)

Stopknappen (2:C) trykkes ind.

Ved montering monteres
ileegningscylinderen med tre indvendige
knive (1:F).

Veegtstangsarmen (9:D) laftes helt op.

Ké&l-/rékostindsatsens aksel (9:B) fares ned i
ileegningscylinderens rer (9:C).

Kal-/rakostindsatsen trykkes ned og svinges
ind mod uret.

Ved demontering trykkes stopklodsen (9:E)
ned, og kal-/r&kostindsatsen svinges ud
med uret og fjernes.

MONTERING OG DEMONTERING
AF DEN TRYKLUFTSDREVNE
KAL-/RAKOSTINDSATS (10:A)

Stopknappen (2:C) trykkes ind.

Ved montering monteres
ileegningscylinderen med tre indvendige
knive (1:F).

Ké&l-/rékostindsatsens aksel (10:B) fzres ned
i ilalegningscylinderens rar (10:C).

Kal-/rakostindsatsen trykkes ned og svinges
ind mod uret.

Kompressorslangens hurtigkobling (10:D)
skubbes pé kal-/r&kostindsatsens
hurtigkoblingsnippel (10:E).

Maskinens (10:L) og kal-/rakostindsatsens
(10:M) hastighedsregulator indstilles i
henhold til instruktionerne under
INDSTILLING AF
HASTIGHEDSREGULATORERNIE,
afhaengigt of det valgte skaerevaerktg;.

Kompressoren startes og stilles p& 6 bar.
Derefter anvendes kompressoren i henhold
til producentens anvisninger.

Kontroller lufttrykket p&@ manometeret
(10:F). Anbefalet lufttryk er ca. 4 bar, men
behovet kan variere. Hvis manometeret viser
et andet lufttryk, skal regulatoren (10:G)
treekkes opad og derefter drejes, indtil
manometeret viser ca. 4 bar. Derefter
trykkes den ned.

Ved demontering slukkes der for
kompressoren, og kompressorslangens
hurtigkobling (10:D) frigares fra kal-/
rakostindsatsens hurtigkoblingsnippel
(10:E).

Derefter trykkes stopklodsen (10:H) ned, og
kal-/r&kostindsatsen svinges ud med uret og
fiernes.

INDSTILLING AF
HASTIGHEDSREGULATORERNE

Normalt stilles maskinens
hastighedsregulator (10:L) i position “2”
ved alt skeerearbejde undtagen ved skeering
af terninger, hvor hastighedsregulatoren
skal st& i position ”1”.

Ved skeerearbejde med den trykluftsdrevne
kal-/rékostindsats (10:A) saettes maskinens
(10:L) respektivt kal-/rékostindsatsens
(10:M) hastighedsregulator i henhold fil
folgende tabel:

K/R-T =trykluftsdreven k&l-/rékostindsats
M = maskine

Standardplade 3 mm

K/RT=2 M=2
Standardplade 4,5-6 mm
K/RT=3 M=2
Standardplade 10-20 mm
K/RT=3 M=1
Terningsplade 12,5 mm
K/RT=3 M=1
Rifleplade  4,5mm
K/RT=3 M=2

Finsnitterplade0,5-1,5 mm
K/RT=1  M=2
Finsnitterplade 2-3 mm
K/RT=2  M=2
Finsnitterplade 4-6 mm
K/RT=3  M=2

Finsnitterplade 10 mm
K/RT=3  M=1
Strimler 2,5x2,5 mm
K/RT=2  M=2
Strimler 4,5x4,5 - 6x6 mm
K/RT=3  M=2

Strimler 10x10 mm

K/RT=3 M=
Rékostjern 1,5mm
K/RT=1  M=2
R&kostiern  2-6mm
K/RT=2 M=2
Rakostiern 8 mm
K/RT=3  M=1
Fint rivejern

K/RT=1  M=2



RENGQRING

Sluk for maskinen og traek stikket ud af
stikkontakten eller sluk for kontakten.

Renger altid maskinen grundigt
umiddelbart efter brug.

Tag ileegningstragtens regreanordning (7:E)
ud ved atlzsne matrikken (7:F) med naglen
(5:C).

Tag hhv. de to fag (1:K) og de tre knive (1:L)
ud ved at lzsne matrikkerne (1:M) med
naglen (5:C).

Hvis skaerevaerktgjerne er maerket “diwash’,
skal den specielle “diwash’-brugsanvisning
gennemlaeses og felges naje.

Vask aldrig genstande af letmetal op i
opvaskemaskine, hvis de ikke er maerket
med “diwash’.

Hvis du har brugt et terningsgitter (3:G), sé
lad det blive siddende i maskinen, indtil du
har presset de resterende terninger ud med
barsten (5:B).

Tag de lzse dele ud af maskinen og vask og
ter dem godt.

Tor maskinen af med en fugtig klud.

Lad aldrig skeerevaerktaiets knive ligge
véde, nér de ikke eri brug.

Haeng altid skaerevaerktejet (3) op i stativet
(5:A) efter endt brug.

Brug aldrig skarpe genstande eller
hajtryksrenser.

Skyl aldrig maskinens sider med et
brusehoved.

UGENTLIG KONTROL

Maskinen skal standse, nar
sikkerhedsarmen (2:F) slas ned.

Maskinen skal standse, nér tragtindsatsens
(7:D) eller rerindsatsens (8:D) lasehandtag
drejes med uret il ulast stilling, og maskinen
skal starte igen, nar lasehandtaget drejes
mod uret il &st stilling.

Maskinen skal standse, nar toplaget (6:A) il
den manuelle (1:C) eller den trykluftsdrevne
(1:D) kal-/rékostindsats svinges ud til siden,
saledes at ileegningscylinderens abning
(6:B) bliver stgrre end 60 mm, og maskinen
skal starte igen, nér kal-/rékostindsatsen
svinges tilbage over ilaegningscylinderen.

Traek stikket ud af stikkontakten eller sluk for
kontakten, og undersag derefter, om den
elektriske ledning har skader eller revner.

Hvis ledningen er beskadiget eller hvis en af
sikkerhedsfunktionerne ikke fungerer, skal

der tilkaldes en fagmand og fejlene skal
udbedres, inden maskinen maskinen tages i
brug.

Synlige skruer og bolte skal veere skruet
godt fast.

Haengselstappene (2:G) skal vaere
tilstraekkeligt smurte.

Kal-/rakostindsatsens aksel (9:F) skal vaere
ren og letlzbende.

Maskinen skal st& stabilt ved hjzelp of de
justerbare ben.

Knive og rivejern skal vaere hele og skarpe.

FEJLFINDING

FEJL: Maskinen starter ikke eller standser
under karsel og kan ikke genstartes.
AFHJALPNING: Kontroller, om stikket
sidder i stikkontakten og om der taendt for
kontakten. Tryk pé startknappen (2:B).
Monter en ilaegningscylinder (1:E/1:F) og
enileegningsindsats (1:A/1:8/1:C/1:D).
Drej ileegningsindsatsens lasehdndtag
(7:D/8:D) mod uret il last stilling. Skub kal-
/rékostindsatsens toplag (6:A) ind til
ilzegningscylinderens midte. Kontroller, om
alle komponenter er korrekt monteret og om
sikkerhedsarmen (2:F) er sléet op.
Undersgg, om sikringerne i sikringsskabet er
sprunget, og serg for, at de har den rigtige
kapacitet. Vent nogle minutter og forseg at
starte maskinen igen. Tilkald en fagmand,
hvis det ikke hjaelper.

FEJL: Lav kapacitet eller darligt
skaereresultat. AFHJALPNING: Vaelg det
rigtige skaerevaerktgj eller den rigtige
kombination af skeerevaerktaj (3). Monter
hhv. k&lskruen (4:G), lasebolten (4:F) og
midtermuffen (4:E). Serg for, at maskinens
(10:L) og den trykluftsdrevne kél-/
rékostindsats’ (10:M) hastighedsregulator
star i korrekt position i henhold til tabellen
under INDSTILLING AF
HASTIGHEDSREGULATORERNE, samt at
manometeret (10:F) viser ca. 4 bar.
Kontroller, om ilaegningsstemplet (10:1) pé
den tryklufsdrevne kal-/rékostindsats har
korrekt hastighed, position “1” = ca. 12 sek/
stempelcyklus, position “2” = ca. 8 sek/
stempelcyklus, position “3” = ca. 4 sek/
stempelcyklus (justeres af autoriseret
fagmand). Serg for, at knive og rivejern er
hele og skarpe. Pres madvaren |gst ned.

FEJL: Skaerevaerktaijet (3) kan ikke tages ud.
AFHJALPNING: Udtemningspladen (4:A)
skal altid vaere isat. Brug en tyk
skindhandske e.l., som skaerevaerktaijets
knive ikke kan skaere gennem, og drej
skaerevaerktgjet las med uret.

FEJL: Midtermuffen (4:E), l&sebolten (4:F)
eller k&lskruen (4:G) kan ikke tages ud.
AFHJALPNING: Skru den lzs med uret med
naglen (4:H).

TEKNISKE DATA

MASKINE: Motor: to hastigheder, 1,5/0,9
kW, 400V, trefaset, 50 Hz; motorvaern
indstilling 3,7 A. Transmission:
Tandhjulsdrift. Sikkerhedssystem: tre
sikkerhedsafbrydere. Kapslingsklasse: IP45.
Stikkontakt: jordet, trefaset, 16 A. Sikring i
sikringsskab: 10 A, treeg. Lydniveau: LpA
(EN31201): 70 dBA.

TRYKLUFTSDREVET INDSATS: 3
hastigheder og variabelt tryk. Anbefalet
luftkapacitet og tryk: 35 |/min, 4 bar.

VARKTQ): Diameter: 215 mm.
Omdrejningstal: 400/200 o/min.

MATERIALE: Maskinhus, ileegningscylindere
og ileegningsindsatser: eloxeret eller
poleret aluminiumslegering og/eller rustfrit
stal. Skaerevaerktgjets plader:
aluminiumslegering. Skaerevaerktajets knive:
knivstal of hajeste kvalitet.

NETTOVAGT: Maskine: 54 kg. Cylinder: 6
kg. Tragtindsats med cylinder: 12 kg.
Trykluftsdrevetindsats: 11 kg. Manuel
indsats: 5 kg. Rerindsats: 5 kg.
Skaerevaerktaj: Ca. 1 kg i gennemsnit.

NORMER: NSF STANDARD 8. EN 1678
1998-05-08. EU Maskindirektiv 89/392/EQF
1989-06-14, 91 /368 /EBFC 1991-06-20, 93/
44 /EDF 1993-06-14, 93 /68 /EDF 1993-07-
22,EQF 89/336/EDF.



KAYTTOOHJE
Hdallde RG-400

(FI)

VAROITUS!

Varo terié (3) ja moottorisylinterin
(1:F) teravid teria seka liikkkuvia
osia.

Koneen asennus on annettava
ammattitaitoisen henkilon
tehtavaksi.

Alé koskaan laita késisési
sy6ttimiin (1:A/B) tai
syottdsylintereihin (1:E/F)
puhdistusta lukuun ottamatta.

Kdayté aina survimia (8:E) yhdessa
putkiosan (8:A) kanssa.

Alé koskaan laita késiési koneen
poistoaukkoon (2:H), kun
syottésylinteri on alhaalla ja
lukituskahva (2:F) nostettu.

Koneen korjaustyd ja avaaminen
on annettava ammattitaitoisen
henkilon tehtavéksi.

Keskikapseli (4:E), lukkopultti (4:F)
ja kaalirvuvi (4:G) irrotetaan
mydtapdaivaan avaimella (4:H).

Paina aina koneen pyséytyspainike
(2:C) sisééin ennen terien ym.
kiinnitysta ja irrotusta, vaikka
kone ei olisikaan k&ynnissd.

Sammuta ensin kone ja veda
pistoke pistorasiasta tai katkaise
virta tyékytkimella ennen
puhdistuksen aloittamista.

Putkiosan (1:B) kanssa saa kayttad
korkeintaan 10 mm:n teréa.

PAKKAUKSEN PURKAMINEN

Tarkista, ettd kaikki osat ovat pakkauksessa,
kone toimii ja ettei koneessa tai sen osissa
ole kuljetusvaurioita. Huomautukset on
tehtévé koneen toimittajalle kahdeksan
pdivan kuluessa.

ASENNUS

Kytke kone pistorasiaan, joka on koneeseen
merkittyjen arvojen mukainen.

Poista terd (3) koneesta ennen asentamista.

Varmistaudu, ettd kone seisoo tukevasti
aseteltavien jalkojen varassa.

Kiinnitd terien ripustusteline (5:A) seinéén

koneen lahelle siten, ettd sen kdyttd on
helppoa ja turvallista.

Tarkista, ettd akseli (2:J) pyérii
my&tépdivadn.

Tarkista, ettd kone pyséhtyy, kun
lukituskahva (2:F) kdéannetddn alas.

Tarkista, ettd kone pysdhtyy, kun suppilo-
osan (7:D) tai putkiosan (8:D) lukitsin
kaannetaan mydtépdaivadn ei-lukittuun
asentoon, ja kdynnistyy uudelleen, kun
lukitsin k&@nnetadn mystapdaivadn lukittuun
asentoon.

Tarkista, ettd kone pyséhtyy, kun
kasikayttsisen (1:C) tai
paineilmakayttsisen (1:D) kaali/
raastinosan systtdlevy (6:A) kédannet&dn
sivulle niin, ettd sydttésylinterin aukko (6:B)
on yli 60 mm, ja kdynnistyy uudelleen, kun
kaali/raastinosa kédnnet&dn takaisin
sydttosylinterin paalle.

Jos toiminnassa ilmenee vikaa, anna
ammattitaitoisen henkildn korjata vika
ennen koneen kdyttddnottoa.

OIKEAN TERAN VALINTA

Kuutioita tehtdessd kuutiointisdleikén (3:G)
koon tulee olla yhté suuri tai suurempi kuin
viipalointiterén (3:A, B tai D).

VAKIOVIIPALOINTITERA (3:A] viipaloi
kiinteitd ruokatarvikkeita. Kuutioi yhdessé
tyypin 1 mukaisen kuutiointiséleikén kanssa

(3:G1).

KUUTIOVIIPALOINTITERA (3:B) kuutioi
yhdessé tyypin 1 mukaisen
kuutiointiscleikon (3:G 1) kanssa 12,5x12,5
mm l&htien.

POIMUVIIPALOINTITERA (3:C) tekee
poimuttuja viipaleita.

HIENOVIIPALOINTITERA, JOSSA ON 2
LEIKKAAVAATERAA (3:D2), viipaloi
kiinteitd ja pehmeit& ruokatarvikkeita.
Suikaloi kaalia.

HIENOVIIPALOINTITERA, JOSSAON 1
LEIKK AAVA TERA (3:D 1), viipaloi kiinteitd,
pehmeits, mehukkaita ja herkkia
ruokatarvikkeita. Suikaloi salaattia. 4 mm
silppuaa sipulia yhdessé tyypin 1 mukaisen
kuutiointisdleikon (3:G 1) kanssa 10x10
I&htien. 4, 6 ja 10 mm kuutioivat yhdessa
tyypin 1 mukaisen kuutiointiséleikén
kanssa. 14 ja 20 mm kuutioivat yhdessd
tyypin 2 mukaisen kuutiointisaleikén (3:G2)
kanssa.

SUIKALOINTITERA (3:F) suikaloi, leikkaa
taivutettuja ranskalaisia perunoita. 2,5x6
mm lehdettémida valkokaalisuikaleita.

KUUTIOINTISALEIKKO TYYPPI 1 (3:G1)
kuutioi yhdessé sopivan viipalointiterén
kanssa. Ei yhdess& 14 ja 20 mm:n
hienoviipalointiterdn kanssal Ks.
kuutiointiséleikkd tyyppi 2 alla.

KUUTIOINTISALEIKKO TYYPPI 2 (3:G2)
kuutioi yhdessd 14 ja 20 mm:n
hienoviipalointiterén kanssa.

SALEIKKO RANSKALAISIA PERUNOITA
VARTEN (3:H) leikkaa suoria ranskalaisia
perunoita yhdessé 10 mm:n
hienoviipalointiteréin kanssa.

RAASTINTERA (3:K) raastaa porkkanaa,
valkokaalia, p&ahkingitd, juustoa, kuivaa
leip&d.

HIENORAASTIN (3:L) hienontaa perunagq,
kovaa/kuivaa juustoa.

TERIEN KIINNITYS

Aseta ulossyéttslevy (4:A) akselille (4:B) ja
v&dnnd/paina ulossysttslevy paikalleen.

Kuutioitaessa tai sipulia silputtaessa
koneeseen on ensin asetettava sopiva
kuutiointiséleikks. Kadnné sen jalkeen
kuutiointiséleikkéa mystapdivaan, kunnes
se kiinnittyy paikalleen. Seuraavaksi
valitaan sopiva vakioviipalointiterd tai
hienoviipalointiterd ja sipulia silputtaessa
hienoviipalointiterd, joka asetetaan akselille
ja jota k&dnnet&dn siten, ettd se asettuu
paikalleen.

Viipaloitaessa, suikaloitaessa ja
raastettaessa vain valittu teré asetetaan
akselille ja tera& k&dnnet&adn niin, ettd se
asettuu paikalleen.

Kierr& keskiholkki (1:G) paikalleen
leikattaessa suppilo-osalla (1:A), lukkopultti
(1:H) leikattaessa putkiosalla (1:B) tai
kaaliruuvi (1:1) leikattaessa kaali/
raastinosalla (1:C/1:D) vastapdivadn terén
keskitappiin.

TERIEN IRROTUS

Kierrd irti keskiholkki (4:E), kaaliruuvi (4:G)
tai lukkopultti (4:F) myétapaivaén
avaimella (4:H) ja poista terd/terdt ja
ulossydttslevy (4:A).

SYOTTOSYLINTERIN KIINNITYS
JA IRROTUS

Sydttésylinterin kiinnitys aloitetaan
kaantamalla lukituskahva (2:F) alas.

Tydnnd syottdsylinteri (2:A) koneen
saranatappeihin (2:G) ja laske
sy6ttdsylinteri alas.



Nosta lukituskahva.

Sydttdsylinteri irrotetaan poistamalla ensin
mahdollinen sy&ttéosa (1:A/1:B/1:C/1:D).

Kadanna lukituskahva (2:F) alas.

Vedd sydttésylinteri (2:A) irti koneen
saranatapeista (2:G).

SYOTTOOSAN VALINTA

Suppilo-osaa (1:A) kéytetddn ensisijaisesti
leikattaessa perunaaq, sipulia, kuivaa leipaé
yms.

Putkiosaa (1:B) kdytet&dn ensisijaisesti
leikattaessa kurkkua, purjosipulia, paprikaa
yms.

Kasikayttsista (1:C) ja paineilmakaytaisté
(1:D) kaali/raastinosaa kdytetadn
ensisijaisesti leikattaessa valkokaalia,
salaattia, juustoa, porkkanoita yms.

SUPPILO-OSAN (7:A)
KIINNITYS JA IRROTUS

Paina pysdytyspainike (2:C) siséan.

Kiinnitd koneeseen systtdsylinteri, jossa on
kaksi sisépuolista lokeroa (1:E).

Aseta suppilo-osa sydttésylinterin keskelle,
akseli (7:B) systtdsylinterin putkeen (7:C).

Paina suppilo-osa alas ja k&dnna lukitsin
(7:D) vastapdivaan.

Suppilo-osan irrotus aloitetaan
kaantamalla lukitsin (7:D) mydtapéivadn,
jonka jélkeen suppilo-osa voidaan poistaa.

PUTKIOSAN (8:A) KIINNITYS
JA IRROTUS

Paina pysdytyspainike (2:C) siséan.

Kiinnitd koneeseen syéttdsylinteri, jossa on
kolme siséipuolista ter&d (1:F).

Aseta putkiosa sydttdsylinterin keskelle,
akseli (8:B) systtdsylinterin putkeen (8:C).

Paina putkiosa alas ja kéénna lukitsin (8:D)
vastapdivadn.

Suppilo-osan irrotus aloitetaan
kaantamalla lukitsin (8:D) mystapaivadn,
jonka jélkeen putkiosa voidaan poistaa.

KASIKAYTTOISEN KAALI/
RAASTINOSAN (9:A) KIINNITYS
JA IRROTUS

Paina koneen pysdytyspainike (2:C) siséan.

Kiinnitd koneeseen syéttdsylinteri, jossa on

kolme sisépuolista ter&d (1:F).
Nosta vipuvarsi (2:D) kokonaan ylés.

Aseta kaali/raastinosan akseli (9:B)
sydttdsylinterin putkeen (9:C).

Paina kaali/raastinosa alas ja kierrd se
vastapdivadn paikalleen.

Kaali/raastinosan irrotus aloitetaan
painamalla pysdytysuloke (9:E) alas, jonka
ialkeen kaali/raastinosa kierretaén
my&tapdivadn pois paikaltaan ja
poistetaan.

PAINEILMAKAYTTOISEN
KAALI/RAASTINOSAN (10:A)
KIINNITYS JA IRROTUS

Paina koneen pysdytyspainike (2:C) sisédn.

Kiinnitd koneeseen sydttdsylinteri, jossa on
kolme sisépuolista ter&d (1:F).

Aseta kaali/raastinosan akseli (10:B)
sy&tdsylinterin putkeen (10:C).

Paina kaali/raastinosa alas ja kierrd se
vastapdivadn paikalleen.

Tyénnd kompressoriletkun pikaliitin (10:D)
kaali/raastinosan pikaliitinnippaan (10:E).

Aseta koneen (10:L) ja kaali/raastinosan
(10:M) nopeudensaddin kéytettévéasté
terdstd riippuen kohdassa

NOPEUSSAADINTEN ASETUS annettujen

ohjeiden mukaan.

Ké&ynnisté kompressori ja aseta se 6 bariin
ja kdyta kompressoria valmistajan ohjeiden
mukaisesti.

Tarkista ilmanpaine painemittarista (10:F).

Suositeltava ilmanpaine on noin 4 baria,
mutta tarve voi vaihdella. Jos painemittari
osoittaa eri ilmanpainetta, on séadinté
(10:G) vedettava yldspdin ja kadnnettéva
siten, ettd painemittari osoittaa noin 4
baria, minkd jélkeen séddin painetaan
takaisin.

Paineilmakayttsistd kaali/raastinosaa
irrotettaessa kompressori suljetaan ja
kompressoriletkun pikaliitin (10:D)
irrotetaan kaali/raastinosan
pikaliitinnipasta (10:E).

Paina pysdytysuloke (10:H) alas ja kaénna
kaali/raastinosaa myétépdivédn, kunnes se
irtoaa.

NOPEUSSAADINTEN ASETUS

Koneen nopeussaddin (10:L) asetetaan
normaalisti asentoon “2" kaikenlaisen
leikkaamisen yhteydessd, lukuun ottamatta
kuutiointia, jolloin nopeusséétimen on
oltava asennossa “1”.

Leikattaessa paineilmakayttsiselld kaali/
raastinosalla (10:A) koneen (10:L) ja kaali/
raastinosan (10:M) nopeusséadtimet

asetetaan seuraavan taulukon mukaisesti.

PKR = Paineilmakayttsinen kaali/

raastinosa
K=Kone
Vakioviipalointiterd 3 mm:
PKR=2, K=2
Vakioviipalointiterd  4,5-6 mm:
PKR=3, K=2
Vakioviipalointitersd ~ 10-20 mm:
PKR=3, K=1
Kuutiointiteré 12,5 mm
PKR=3, K=1
Poimuviipalointiterd 4,5 mm:
PKR=3, K=2
Hienoviipalointiterd  0,5-1,5 mm:
PKR=1, K=2
Hienoviipalointiteré  2-3 mm:
PKR=2, K=2
Hienoviipalointiteré  4-6 mm:
PKR=3, K=2
Hienoviipalointiterd 10 mm:
PKR=3, K=1
Suikalointiterd 2,5x2,5 mm:
PKR=2, K=2
Suikalointiterd 4,5x4,5-6x6 mm:
PKR=3, K=2
Suikalointiterd 10x10 mm:
PKR=3, M=1
Raasti 1,5 mm:
PKR=1, K=2
Raasti 2-6 mm:
PKR=1, =2
Raasti 8 mm:
PKR=3, =1
Hienoraastin:
PKR=1, K=2

PUHDISTUS

Sammuta ensin kone ja vedd pistoke
pistorasiasta tai katkaise virta

kayttskytkimell.

Puhdista kone huolellisesti valittomasti

kayton jalkeen.

Poista suppilosydttimen sekoitin (7:E)

avaamalla mutteri (7:F) hylsyavaimella

(5:C).

Poista kaksi lokeroa (1:K) ja vastaavasti
kolme ter&d (1:L) avaamalla mutterit (1:M)



hylsyavaimella (5:C).

Lue huolellisesti erityinen “diwash’-
kayttéohije ja noudata sitd tarkasti, jos
leikkuuvélineessd on merkinté “diwash”.

Alé milloinkaan puhdista
kevytmetalliesineitd astianpesukoneessa,
ellei niissé ole merkint&d “diwash”.

Jos olet kayttényt kuutiointisaleikkda (3:G),
anna sen olla viel& koneessa ja tydnnd pois
iélielle jaéneet kuutiot harjalla (5:B).

Poista irralliset osat koneesta ja pese ja
kuivaa ne huolella.

Pyyhi kone kostealla liinalla.

Alg koskaan jata teria mariksi, ellei niita
kaytetd.

Sailyté terid (3) aina seindlla olevassa
ripustustelineessd (5:A).

Alg koskaan kaytd teravia esineitd tai
painepesuria.

Ala koskaan suihkuta koneen sivuja.

TARKISTETTAVA VIIKOITTAIN

Tarkista, ettd kone pysdhtyy, kun
lukituskahva (2:F) kdé@nnetddn alas.

Tarkista, ettd kone pysdhtyy, kun suppilo-
osan (7:D) tai putkiosan (8:D) lukitsin
kaannetaén mystapdivédn ei-lukittuun
asentoon, ja kdynnistyy jdlleen, kun lukitsin
kaannetdén mystéapaivaan lukittuun
asentoon.

Tarkista, ettd kone pysdhtyy, kun
kasikayttsisen (1:C) tai
paineilmakéayttdisen (1:D) kaali/
raastinosan syéttdlevy (6:A) k&dnnetadn
sivulle niin, ettd systtdsylinterin aukko (6:B)
on yli 60 mm, ja kdynnistyy uudelleen, kun
kaali/raastinosa kédnnet&dn takaisin
sy6tdsylinterin padlle.

Veda pistoke pistorasiasta tai katkaise virta
tydkytkimelld ja tarkista sen jalkeen, ettd
séihkéjohto on ehja eikd siing ole murtumia.

Mikali séhksjohto ei ole ehié tai siing on
murtumia tai jokin ylld mainituista
turvatoiminnoista ei foimi, ota yhteyttd
ammattitaitoiseen henkild6n ja korjauta vika
ennen koneen kayttd4.

Tarkista, ettd nékyvét ruuvit ja pultit ovat
kiredt.

Tarkista, ettd saranatapit (2:G) ovat hyvin
voidellut.

Tarkista, ettd kaali/raastinosan méntéakseli
(9:F) on puhdas ja likkuu kevyesti.

Tarkista, ettd kone seisoo tukevasti
aseteltavien jalkojen varassa.

Tarkista, ettd terét ja raastimet ovat ehijét ja
teravat.

VIANETSINTA

VIKA: Kone ei kéiynnisty tai pyséhtyy
kaytdn aikana eikd kéynnisty uudelleen.
TOIMENPITEET: Tarkista, ettd pistoke on
pistorasiassa tai virta on kytketty p&dalle
tydkytkimell&. Paina kéynnistyspainike
(2:B) siséicin. Aseta koneeseen
sy6ttdsylinteri (1:E/1:F) ja systtéosa (1:A/
1:B/1:C/1:D). K&anna sydttdosan lukitsin
(7:D/8:D) vastapéivadn lukittuun asentoon.
Pane kaali/raastinosan systtélevy (6:A)
sy6tdsylinterin keskiosaan. Tarkista, etté
kaikki osat ovat oikein asennettuja ja
lukituskahva (2:F) on ylh&alla. Tarkista, ettd
huoneiston séhkétaulussa olevat sulakkeet
ovat ehijét ja niiden ampeeriluku on oikea.
Odota muutama minuutti ja yrité
kdynnistad kone uudelleen. Ota tarvittaessa
yhteys ammattitaitoiseen henkiléon.

VIKA: Heikko kapasiteetti tai huono
lopputulos.

TOIMENPITEET: Valitse oikea terd tai
terdyhdistelmé (3). Kiinnita kaaliruuvi (4:G),
lukkopultti (4:F) tai keskikapseli (4:E).
Varmistaudu, ettd koneen (10:L) ja
paineilmakdyttdisen kaali/raastinosan
(10:M) nopeussadatimet ovat oikeassa
asennossa kohdassa NOPEUSSAADINTEN
ASETUS annetun taulukon mukaan ja
painemittarin (10:F) lukema on noin 4
baria. Tarkista, ettd paineilmakéyttsisen
kaali/raastinosan systtémannéan (10:1)
nopeus on oikeq, asento “1” =noin 12's/
manndn kierto, asento “2” = noin 8 s/
manndn kierto, asento “3” =noin 4 s/
manndn kierto (annettava ammattitaitoisen
henkilén saddettavéksi). Varmistaudu, etté
ter&t ja raastimet ovat ehjat ja terdvat.
Paina ruokatarvike kevyesti koneeseen.

VIKA: Terdad (3) ei saairti koneesta.
TOIMENPITEET: Kayté aina
ulossysttolevyd (4:A). Kayta paksua
nahkakdsinettd, jonka l&pi terdt eivét pysty
leikkaamaan ja v&anna terd irti
kaantamalla sité mystapaivadn.

VIKA: Keskiholkki (4:E), lukkopultti (4:F) tai
kaaliruuvi (4:G) ei irtoa.

TOIMENPIDE: Irrota osa ruuvaamalla
myétapdivédn avaimella (4:H).

TEKNISET TIEDOT

KONE: Moottori: kaksi nopeutta, 1,5/0,9
kW, 400V, 3-vaihe, 50 Hz, moottorisuojan
asetus 3,7 A. Voimansiirto: hammasvaihde.
Turvajéariestelma: kolme turvakytkinté.
Kotelointiluokka: IP 45. Sahksliiténts:
maadoitettu, 3-vaihe, 16 A. Sulake

huoneiston sahkétaulussa: 10 A, hidas.

Aénitaso LpA (EN31201): 70 dBA.

PAINEILMAKAYTTOINEN SYOTIN: 3
nopeutta ja séddettdva paine. Suositeltava
iimakapasiteetti ja paine: 35 |/min, 4 bar.

TERAT: Halkaisija 215 mm. Kierrosluku:
400/200 kierrosta,/min.

MATERIAALI: Koneen runko, systtdsylinterit
ja sydttdosat: anodoitu tai kiillotettu
alumiinilejeerinki ja/tai ruostumaton terds.
Leikkuuterien levyt: alumiinilejeerinki.
Leikkuuterét: korkealaatuinen veitsiterés.

NETTOPAINOT: Kone: 54 kg. Sylinteri: 6
kg. Suppilo-osa sylintereineen: 12 kg.
Paineilmakayttdinen systin: 11 kg.
Kasikayttsinen systin: 5 kg. Putkiosa: 5 kg.
Terd: keskimédrin noin 1 kg.

NORMIT: NSF STANDARD 8. EN 1678
1998-05-08. EU EU Konedirektiivi 89/392/
EEC 1989-06-14, 91 /368 /EEC 1991-06-20,
93/44/EEC 1993-06-14, 93 /68 /EEC 1993-
07-22,EMC 89/336/EEC.



NOTKUNARLEIDBEININGAR
Hallde RG-400
(1s)

Advérun!

Varist ad skera ykkur @ beittum
hnifum a skurdarskifum (3) og i
skurdarhélki (1:F) og @ lausum
vélarhlutum.

Adeins léggiltum fagménnum er
heimilt ad tengja vélina.

Stingid aldrei fingrunum ofan i
matarana (1:A/B) né
skurdarhélkana (1:E/F) nema vid
hreingerningu.

Notid avallt stautana (8:E) pbegar
skorid er med pipumatara (8:B).

Stingid aldrei fingrunum inni
Utmétunarop vélarinnar (2:H)
begar skurdarhélkurinn situr &
vélinni og 6ryggisarmurinn (2:F) er i
uppfelldri stédu.

Adeins léggiltum fagménnum er
heimilt ad annast vidgerdir a vélinni
og opna vélarhusid.

Midjulokid (4:E), lasboltinn (4:F) og
hnifskrifan (4:G) eru 8ll losud
réttszelis med lyklinum (4:H).

Ytid alltaf inn stédvunarhnappi
vélarinnar (2:C) Gdur en
skurdarskifur eru festar og losadar,
jafnvel pott vélin sé ekki i gangi.

Slokkvid fyrst a vélinni og takid
hana Ur sambandi, eda slokkvid a
straumrofa @dur en hreingerning
ferfram.

begar pipumatari (1:B) er i notkun
ma aldrei nota skurdarskifu sem er
steerrien 10 mm i pvermadl.

UTPOKKUN

Gangid or skugga um ad jafnvel smaestu
hlutar fylgi vélinni, ad hin sé i lagi og
ekkert hafi skemmst i flutningi. Kvartanir
verda ad berast umbodsmanni vélarinnar
innan dtta daga.

TENGING

Tengid vélina vid rafstraum med réttri
uppgefinni spennu.

Fiarleegid skurdarskifur (3) Gr vélinni &dur
en hin ertengd.

Stillid faetur vélarinnar pannig ad hdn
standi st&dug.

Festid verkfeerahengi (5:A) fyrir
skurdarskifurnar (3) & vegg ndlaegt vélinni il
dryggis og hagraedis.

Gangid Gr skugga um ad éxullinn (2:))
snuist réttsaelis.

Gangid 6r skugga um ad vélin stédvist
begar éryggisarmurinn (2:F) er felldur
nidur.

Gangid Gr skugga um ad vélin stédvist
begar lassnerli sjélfmatarans (7:D) eda
pipumatarans (8:D) er sniid réttsaelis i
Slaesta stédu; einnig ad vélin fari aftur i
gang begar ldssnerlinum er snGid réttszelis {
lsesta stéAu.

Gangid 6r skugga um ad vélin stédvist
begar hinni handkndnu (1:C) eda loftkndnu
(1:D) prystipldtu graenmetismatarans (6:A)
er snUid il hlidar pannig ad op
skurdarhélksins (6:B) verdi steerra en 60
mm og ad vélin fari aftur i gang pegar
pldtunni er sniid til baka yfir
skurdarhdlkinn.

Ef misbrestur er & pessu verdur vidgerd ad
fara fram ddur en vélin er tekin i notkun.

RETT VAL A SKURDARSKIFUM

Vid teningsskurd verdur teningsrist (3:G) ad
vera jafnstér eda staerri en skurdarskifan

(3:A, Beda D).
VENJULEG SKURPARSKIFA (3:A): Sker fast

hréefni. Sker i teninga ef hin er notud med
teningsrist af gerd 1 (3:G1).

TENINGSSKURDARSKIFA (3:B). Sker {
teninga, notud med teningsrist af gerd 1
(3:G1)fr& 12.5x12.5 mm og upp Ur.

GARUSKURDARSKIFA (3:C): Fyrir riffladar

sneidar.

FINSKURDARSKIFA MED 2 HNIFUM
(3:D2): Sker fast og mjokt hrdefni. Strimlar
kdl.

FINSKURDARSKIFA MED 1 HNIF (3:D1):
Sker fast, mjokt, safarikt og vidkvaemt
hréefni. Strimlar salatsbléd. 4 mm hakkar
lauk, notud med teningsrist af gerd 1
(3:G1) 10x10 mm og upp Ur. 4, 6 og 10
mm sker i teninga, notud med teningsrist af
gerd 1. 14 og 20 mm sker i teninga, notud
med teningsrist af gerd 2 (3:G2).

LANGSKURDARSKIFA (3:F): Strimlar, sker
bognar franskar kartéflur. 2.5x6 mm
strimlar hvitkal.

TENINGSRIST AF GERD 1 (3:G1): Sker i
teninga, notud med videigandi skurdarskifu.

Onothaef med 14 og 20 mm finskurdarskiful
Sjé um teningsrist af gerd 2 hér 4§ eftir.

TENINGSRIST AF GERD 2 (3:G2): Sker i
teninga, notud med 14 og 20 mm
finskurdarskifu.

RIST FYRIR FRANSKAR KARTOFLUR (3:H).
Sker beinar kartéflulengjur, notud med 10
mm finskurdarskifu.

RIFSKURDARSKIFA (3:K). Rifur gulreetur,
hvitkdl, hnetur, ost, purrt braud.

FINRIFSKIFA (3:L). Finrifur hrdar kartéflur,
hardan/purran ost.

iSETNING A SKURDARSKIFUM

Rennid dtmétunarskifunni (4:A) upp &
dxulinn (4:B) og sn0id/prystid henni nidur {
festingu sina.

Ef skera & i teninga eda hakka lauk, leggid
ba fyrst videigandi teningsrist i vélina og
snuid teningsristinni réttsaelis bangad til hdn
stédvast.

Veljid sidan videigandi skifu: skurdarskifu,
teningaskifu eda finskurdarskifu fyrir
teningaskurd og finskurdarskifu fyrir
laukhskkun. Rennid skurdarskifunni upp @
dxulinn og sndid henni pannig ad hdn falli
festingu sina.

Pegar skera skal, strimla eda rifa hrdefnid,
rennid pd adeins videigandi skurdarskifu
upp & dxulinn og snuid henni pannig ad
hdn falli { festingu sina.

Skrofio rangsaelis & midhélk
skurdarskifunnar: midjulokid (1:G) pegar
skorid er med sjdlfmatara (1:A), lésboltann
(1:H) begar skorid er med pipumatara (1:B)
og hnifskrifuna (1:1) pegar
greenmetismatarinn (1:C/1:D) er notadur.

LOSUN A SKURDARSKIFUM
Skrofid midjulokid (4:E), hnifskréfuna (4:G)

eda ldsboltann (4:F) of réttszelis med
lyklinum (4:H) og fijarleegid skurdarskifuna/
skifurnar og dtmétunarskifuna (4:A).

UPPSETNING OG LOSUN
SKURDARHOLKA (1:E/1:F)

Vid uppsetningu, fellid nidur &ryggisarminn
(2:F).

Rennid skurdarhélkinum (2:A) inn i
hjarafestingu & vélinni (2:G) og leggid hann
nidur & vélina.

Fellid dryggisarminn upp.

Vid losun, fiarlaegid fyrst matarana (1:A/
1:B/1:C/1:D).



Fellid 6ryggisarminn nidur (2:F).

Dragid skurdarhélkinn (2:A) Gr
hjarafestingum vélarinnar (2:G).

VAL A MOTUNARBUNADI

Sjdlfmatarinn (1:A) er einkum notadur til ad
skera kartéflur, lauk, purrt braud osfrv.

Pipumatarinn (1:B) er einkum notadur til ad
skera gurku, bladlauk, papriku osfrv.

Hinn handkndni (1:C) og loftkndni (1:D)
graenmetismatari er einkum notadur fil ad
skera hvitkdl, salat, ost, gulraetur osfrv.

UPPSETNING OG LOSUN
SJALFMATARA (7:A)

Y1id inn stédvunarhnappnum (2:C).

Vid uppsetningu, Gtbiid skurdarhélkinn ad
innanverdu med tveimur styrirdsum.

Leggid sjélfmatarann & skurdarhélkinn
midjan pannig ad dxullinn (7:B) falli inn
pipu & hélkinum (7:C).

Prystio sjalfmataranum nidur og snvid
|&ssnerlinum (7:D) rangsaelis.

Vid losun, snuid ldssnerlinum (7:D) réttszelis
og fiarlaegid sjélfmatarann.

UPPSETNING OG LOSUN
PIPUMATARA

Y1id inn stédvunarhnappnum (2:C).

Vid uppsetningu, 0tb0id skurdarhdlkinn ad
innanverdu med premur hnifum (1:F).

Leggid pipumatarann & skurdarhélkinn
bannig ad &xullinn (8:B) falliinn { pipu &
hélkinum (8:C).

Prystid pipumataranum nidur og sniid
|assnerlinum (8:D) rangsaelis.

Vid losun, snuid ldssnerlinum (8:D) réttszelis
og fijarleegid pipumatarann.

UPPSETNING OG LOSUN
HANDKNUINS GRANMETISMATARA
(9:A)

Y18 inn stédvunarhnappi vélarinnar (2:C).

Vid uppsetningu, Gtbiid skurdarhélkinn ad
innanverou med premur hnifum (1:F).

Lyftid armi prystiplétunnar (9:D) alveg upp.

Rennid 6xli greenmetismatarans (9:B) nidur
i pipu & hélkinum (9:C).

IOrastip mataranum nipur og sniip honum
rangsxlis.

Vip losun, stip nipur uryggishxxinum (9:E) og sneip
mataranum fram riattsxis og lyftip honum of.

UPPSETNING OG LOSUN
LOFTKNUINS GRANMETISMATARA
(10:A)

Y18 inn stédvunarhnappi vélarinnar (2:C).

Vid uppsetningu, Gtbiid skurdarhélkinn ad
innanverou med premur hnifum (1:F).

Rennid 6xli greenmetismatarans (10:B)
nidur i pipu & hélkinum (10:C).

Prystid mataranum nidur og snuid honum
rangsaelis.

Festid loftprystisldnguna (10:D) i par til
gerda festingu & stdt & mataranum (10:E).

Velid hradastillingu fyrir vélina (10:L) og
matarann (10:M) eftir pvi hvada
skurdarskifa er notud, samkvaemt

fyrirmaelum, sj@ HRADASTILLINGAR.

Gangsetiid lofthjdppuna og stillid hana 4 6
bar og medhsnd|id hana skv fyrirmaelum
framleidanda.

Athugid loftbrysting @ prystimaelinum
(10:F). Akjésanlegur loftprystingur er upb 4
bar, en prystingspérfin getur verid
mismunandi. Ef prystimalir synir annan
loftprysting ber ad dragai stillinn (10:G)
upp & vid, snia honum svo pannig ad
brystingsmaelirinn syni um 4 bar og prysta
honum sidan nidur.

Vid losun, stédvid lofthjdppuna og losid
sidan prystislénguna (10:D) af stétnum &
mataranum (10:E).

Prystid nidur dryggishaelnum (10:H) og
snUid mataranum fram réttszlis og lyftid
honum af.

HRADASTILLINGAR

Almennt er hradastillir vélarinnar (10:1)
settur i stddu 2" vid allan skurd, ad
undanteknum teningsskurdi; pd &
hradastillir ad vera i stédu “1”.

Pegar loftkndni graenmetismatarinn (10:A)
er notadur eru hradastillar vélarinnar (10:L)
og graenmetismatarans (10:M) stilltir skv
eftirfarandi toflu:

LGM = loftkndinn greenmetismatari
V=vél.
Venjuleg skurdarskifa 3 mm:
LGM=2 V=2

Venjuleg skurdarskifa 4.5-6 mm:
LGM=3V=2

Venjuleg skurdarskifa 10-20 mm:
LGM=3 V=1

Teningsskurdarskifa  12.5 mm:

LGM=3 V=1

Gdruskurdarskifa 4.5 mm:

LGM=3 V=2

Finskurdarskifa 0.5-1.5mm:

LGM=1 V=2

Finskurdarskifa 2-3 mm:

LGM=2 V=2

Finskurdarskifa 4-6 mm:

LGM=3 V=2

Finskurdarskifa 10 mm:

LGM=3 V=1

Strimlari 2.5x2.5 mm:

LGM=2 V=2

Strimlari 4.5x4.5-6x6 mm:

LGM=3 V=2

Strimlari 10x10 mm:

LGM=3 V=1

Rifskurdarskifa 1.5 mm:

LGM=1 V=2

Rifskurdarskifa 2-6 mm:

LGM=2 V=2

Rifskurdarskifa 8 mm:

LGM=3 V=1

Finrifskurdarskifa:

LGM=1 V=2
HREINGERNING

Slekkvio fyrst & vélinni og takid hana or
sambandi, eda slokkvid & straumrofa.

Hreinsid vélina gaumgaefilega pegar eftir
notkun.

Fjarlaegid hraerara sjélfmatarans (7:E) med
bvi ad losa réna (7:F) med topplyklinum
(5:C).

Fiarlaegid styrirdsirnar tveer (1:K) eda
hnifana prid (1:L) med pvi ad losa reernar
(1:M) med topplyklinum (5:C).

Ef skurdardhsldin eru merkt “diwash”, pd
lesid sérstoku “diwash’-leidbeiningarnar og
fylgid peim i hvivetna.

Pvoid aldrei hluti 0r léttmdalmi

upppvottavél nema pbé sem merktir eru
“diwash”.

Ef pid hafid notad teningsrist (3:G), 16tid
hana sitja eftir i vélinni og ytid fyrst
teningunum sem eftir sitja 0t med burstanum

(5:B).

Fiarleegid lausa hluta og pvoid bd og
burrkid vel.

Purrkid af vélinni med rakri grisju.



Skiljio aldrei hnifa skurdarskifnanna eftir
blauta pegar peir eru ekki i notkun.

Geymid alltaf skurdarskifurnar (3) &
verkfaerahenginu (5:A) & veggnum.

Notid aldrei oddhvéss verkfaeri né
héprystideelu.

Sprautid aldrei vatni & hlidar vélarinnar.

GANGIDP UR SKUGGA
UM VIKULEGA

A3 vélin stédvist begar dryggisarmurinn
(2:F) er felldur nidur.

AJ vélin stédvist pegar ldssnerli
siélfmatarans (7:D) eda pipumatarans
(8:D) er snuid réttseelis i dlaesta stédu, og
ad vélin fari aftur { gang pegar
|&ssnerlinum er snGid réttseelis i laesta stédu.

A3 vélin stodvist pegar prystiplétu
handknina (1:C) eda loftknina (1:D)
greenmetismatarans (6:A) er sndid il hlidar
bannig ad op skurdarhélksins (6:B) verdi
steerra en 60 mm, og ad vélin fari aftur {
gang pbegar matarinn er faerdur aftur yfir
skurdarhélkinn.

Takid vélina dr sambandi, eda slékkvid &
straumrofanum og gangid sidan Ur skugga
um ad raflinan sé heil og ekki sprungur i
henni.

Ef raflinan er ekki heil eda ef sprungureru |
henni eda ef einhver af fyrrnefndum
dryggisradstéfunum verka ekki, skal kalla til
vidgerdarmann adur en vélin er tekin i
notkun.

Ad synilegar skrifur og boltar séu vel fest.

A?d hjarafestingar (2:G) séu naegilega
smurdar.

AJ midéxull greenmetismatarans (9:F) sé
hreinn og snéist Shindrad.

Ad vélin standi st6dug 4 stillanlegum fétum
sinum.

A3 hnifar og rifijarn séu heil og biti vel.

BILANALEIT

BILUN: Vélin fer ekki i gang eda stédvast og
fer ekki aftur i gang. VIDBROGB: Gangid
or skugga um ad tengillinn sitji i
vegginnstungu, eda kveikt sé 4 straumrofa.
Y1id & gangsetningarhnappinn (2:B). Setjid
upp skurdarhdlk (1:E/1:F) og matara (1:A/
1:B/1:C/1:D). Snuid lassnerli matarans
(7:D/8:D) rangsaelis i lsesta stédu. Feerid
brystipl&tu graenmetismatarans (6:A) inn
yfir midjan skurdarhélkinn. Gangid r
skugga um ad allir hlutar séu rétt settir
saman og ad éryggisarmurinn (2:F) sé {

uppfelldri st6du. Gangid r skugga um ad
vor i téfluskdp & stadnum séu heil og
amper-tala peirra sé rétt. Bidid nokkrar
minGtur og reynid ad gangsetja vélina &
nyjan leik. Kallid til vidgerdarmann.

BILUN: Vélin vinnur illa eda sker sleelega.
VIDBROGD: Veljid rétta skurdarskifu eda
samsetningu & skurdarskifum (3). Skrofid
hnifskrifuna (4:G), ldsboltann (4:F) eda
midjulokid (4:E) & sinn stad. SjGid um ad
hradastillir vélarinnar (10:L) og loftknina
matarans (10:M) séu i réttri st6du
samkvaemt t6flu undir HRADASTILLINGAR,
og ad prystimeelirinn syni upb 4 bar.
Gangid dr skugga um ad stimpill loftknina
matarans gangi @ réttum hrada: stada " 1”
= upb 12 sek/stimpilhringur, stada “2" =
upb 8 sek/stimpilhringur, stada “3” = upb 4
sek/stimpilhringur (ber ad stilla of
|8ggiltum fagmanni). Gangid Or skugga um
ad hnifar og rifjgrn séu heil og biti vel.
Prystid hréefninu laust nidur.

BILUN: Skurdarskifan (3) situr blyfost.
VIDBROGD: Notid dvallt stmatunarskifuna
(4:A). Notid pykkan ledurhanska eda
annad sem hnifar skurdarskifnanna nd ekki
gegnum og snuid skurdarskifunni réttsaelis
bangad til hin losnar.

BILUN: Midjulokid (4:E), lasboltinn (4:F)
eda hnifskrifan (4:G) sitja blyfost.
VIDBROGD: Skrifid pad laust réttsaelis med
lyklinum (4:H).

TAKNILEGAR UPPLYSINGAR

VEL: Métor: Tvaer hradastillingar, 1.5/0.9
kW, 400V, 3fasa, 50 Hz. hreyfilvérn stillt &
3.7 A. Hradaskipting: girskipting.
Oryggiskerfi: Prir dryggisrofar.
Varnarflokkur: IP45. Veggtenging:
Jardtengd, 3fasa, 16 A. Braedivér i
t6fluskdp & stadnum 10 A, treg.
Hljédstyrkur LpA (EN 31201): 70 dBA.

LOFTKNUINN MATARI: 3 hradastillingar
og breytilegur prystingur. Akjésanleg
loftrymd og prystingur: 35 1/4 bar.

SKURDARSKIFUR: Pvermal 215 mm.
Snlningshradi 400/200 sndn/min.

EFNI: Vélarhs, skurdarhélkar og matarar:
Rafhidad eda gligfaegt dlblendi og/eda
rydfritt stal. Skurdarskifur: Alblendi. Hnifar
4 skurdarskifum: Hnifastdl of haesta
gaedaflokki.

NETTOPYNGD: Vél: 54 kg. Hélkur: 6 kg.
Sjalfmatari dsamt hélki: 12 kg. Loftkndinn
matari: 11 kg. Handkndinn matari: 5 kg.
Pipumatari: 5 kg. Skurdarskifur: Upb 1 kg
ad jafnadi.

STADLAR: NSF STANDARD 8. EN 1678
1998-05-08. EU Vélartilskipun 89/392/EEC

1989-06-14, 91/368,/EEC 1991-06-20, 93/
A4/EEC 1993-06-14, 93/68/EEC 1993-07-
22, EMC 89/336,/EEC.



OAHFIEZ XPHZHZ
Hallde RG-400
(GR)

NPOZOXH

Mpoo£gTe TTOAU VO UNV TPAUHATIOETE TA
Xép10 O0G OTIG KOPTEPEG AETTidEG TWV
KOTTTIKWYV epyaAgiwv (3) kai Tou
KUAivdpou Tpo@odoaiag (1:F) kai oTa

KIVNTA pépn.

H cuokeun mpétrel va eykaBioTaral pévo
a1ré e§ouaiodoTnuévo £181KO.

Mn Bdadere TTOTE TA XEPIO OOG OTIG
mpoobnkeg Tpopodoaiag (1:A/B) | oToUg
KUAivdpoug Tpogodoaiag (1:E/F) rapda
Hovo KaTd To KaBdpiopua.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTOTE TIG TTAAKEG
wonong (8:E) yia KOTrA.pue T CWANVWTA
mpoodnkn (8:A).

Mn Badete Ta Xépla oag oTnV €050 TNG
ouokeung (2:H) 6Tav o kUAIvEpog
Tpo@odooiag gival KaTeBaouévog Kal n
aoc@aAioTiki Aafn (2:F) avupwpévn.

Movo £§ouc1080TNPEVOG EIBIKOG TTPETTEI
Vo ETITPETTETAI VO ETTICKEVAEI TN
OUOKEUN KAl VO avoiyel To TrepiBAnud
™nG.

XpnoipotroinoTe 1o KAe1di (4:H) yia va
EeP1dwoeTe TN cuokeun avadeuong (4:E),
TOV 00@aAIOTIKO KOXAia (4:F) kai Tn
OUOKEUN agaipeong TTupRvwy (4:G)
OTPEPOVTAG TA KATA TN QPOPA TWV SEIKTWV
TOU poAoyioU.

MégeTe VT TO KOUMTTI SIOKOTTAG
AgiToupyiag Tng ouokeung(2:C) mpiv
TOTTOBETAOETE I APAIPECETE TA KOTITIKA
epyaleia, KAT. akOpa Kal €AV N CUCKEUN
dev AeiToupyei.

Mpiv a1rd 1o KABdApIoHa, SIOKOYTE TO
PeUUA ATTO T CUOKEUN KOl AQAIPECTE
TOV PEUMOTOANTITN OTTO TOV PEUMATOSOTN
TOU TOIXOU ] OVOIi§TE TOV ATTOUOVWTIKO
S1aKOTITN.

OTav XPNOIYOTIOIEITE T CWANVWTHA
mwpooOAKN (1:B) pn XPNoIYOTTOIEITE
KOTTTIKG epyoAgia peyaAutepa atd 10
mm.

ANOZYZKEYAZIA

BeBaiwbeite 611 éxouv TTapadoBei dAa Ta Pépn,
OTI N OUCKEUN AeIToupyei OTTwG TTpoopideTal,
Kai &TI TITToTa OEV £XEI UTTOOTEI ¢nia KOTd TN
peTa@opd. O TTPouNnBEUTHG ThG CUCKEUNG
TIPETTEI VA EI0OTTOIEITAI YIa TUXOV EAATTWHOTA
MECQ O€ OKTW NUEPEG.

EFrKATAZTAZH

ZUVOECTE T OUCKEU JE NAEKTPIKA TTAPOXH
TToU gival KaTGAANAR yia Tn CUCKEUN.

A@aipéaTe TO KOTITIKO £pyaAeio (3) Trpiv
€YKATAOTACETE TN OUCKEUN.

PuBpioTe TTaAI TO TTpOCapPUOlOHEVO
UTTOOTAPIYMA 600 XPEIGdeTal yia va
€CQ0QANIOETE OTI N CUOKEUN OTEKETAI OTOBEPA.

TotmoBeTOTE TNV KPEPATTPA (5:A) yia Ta
KOTITIKG EpyaAEia OTOV TOiIXO KOVTA OTh
OUOKEUN YIa EUKOAN Kal ao@aAn xprnon.

BeBaiwbeite 61 0 dfovag (2:J) TepioTpépeTal
KaTé TN @OPAa TwV SEIKTWYV TOU poAoyiou.

BeBaiwbeite 0TI N ouokeur oTapaTa éTaV N
ao@aNioTIKA Aapr) (2:F) diTAwBei Trpog Ta
KATW.

BeBaiwbeite 0TI N ouokeur oTapaTa éTav N
ao@aNoTIKA AR TNG TTPOaBKNG Xodvng
Tpogodoaiag (7:D) A TN CwANvwTAg
TPoaBnkng (8:D) oTpagei katd TN opd Twv
OEIKTWYV TOU poAoyIoU TTPOG TV AVaTPAAIGTN
B€0n, kal OTI N CUOKEUNR ETTAVAAEITOUPYEI OTAV
N ac@aNICTIKA AaBn aTpagEi KaTd Tn opd Twv
OEIKTWV TOU poAoyioU aTnV ac@alicpévn
B¢on.

BeBaiwbeite 0TI N ouokeur oTapaTa éTav N
TTAGKa TPoYod0oaiag (6:A) TNG TIPOCOAKNG
TPOPOSOTIag XEIPWVAKTIKAG (1:C) A
TveupaTikng (1:D) wlnong oTpagei Tpog Ta
TIAGI €101 WOTE TO AVOIYUA TOU KUAIVOpOU
Tpopodoaiag (6:B) va eival peyaAltepo atd
60 mm, KaI OTI N CUOKEUN ETTAVOAEITOUPYEI
ot1av n TPooBAKN Tpopodoaciag winong
OTPAQE] TTIOW TTAVW OTTO TOV KUAIVOPO
TPOPOBOTIag.

Edv n ouokeun dev AsiToupyei owoTd, TTPETTEN
va egeTaoTel TIPIV TEBEI O€ AciToupyia.

EMIAOIH TQN ZQZTQN
KOMTIKQN EPIrAAEIQN

Ma kot o€ KUBoUG, ol SIaoTdoEIg TNG OXApag
KOTTNG KUBwV (3:G) TTpéTTel va gival ioeg
MEYAAUTEPEG aTTO TIG DIOOTATEIG TOU EPYOAEIOU
Kot G @eTwv (3:An D).

Baoikog koTrtipag geTwv (3:A): KOBel og @éTeg
okANpa& UAIKA. KOBel o€ kUBoug og ouvduaoud
ME TN oxdpa KOTAG KUBwV (3:G1).

Komrmpag kUBwv (3:B): KéBel o€ kUBoug o€
OuUVOUAOHO HE TN OXAPa KOTTAG KUBWV TUTTOU
1(3:G1) ammd 12.5 x 12.5 mm ka1 Tavw.

KomrtApag kupaToeidwy getwv (3:C): Mapdyel
KUMQTOEIDEIG PETEG.

Komrmipag AeTTTwv @eTwy, 2 poxaipia (3:D2):
KéBel og @ETEG OKANPA Kal JOAAKE TPOPIMA.
YihokoBel Adxava.

Komrmipag AeTrTwv @eTwy, 1 paxaipi (3:D1):
KoBel o€ péTeg okANpd, JaAakd, Xupwdn Kai
eUBpauaTa TPOQINA. WIAOKOBEI HapoUAia.
Tepdyia KPEUPUDIWY 4 mm o€ cUVOUAOUO JE
oxapa KOTrAG KUBwv TUTTou 1 (3:G1) 10x 10
Kai Tévw. KuBor 4, 6 kai 10 mm o€ ouvouaouo
ME oxdpa KOTTAG KUPBwV TUTTOU 1. KUBoI 14 mm
kal 20 mm o€ ouvduaouo PE oXApa KOTTHG
KUBwV TUTTOU 2 (3:G2).

Kararepaxiog (3:F): WihokoRel kai KOBEI
KAUTTUAEG TTATATEG VIO TNYAVIOHA. 2.5 X 6 mm
yia d@uAAo KaTaTEPaITUO Aaydvou.

Zxapa KoTrg KUBwv TUTToU 1 (3:G1): K6Bel o€
KUBOUG o€ aUVOUAOHO PE KAOTAAANAO KOTTTHpO
QETWV. Aev UTTOPEI VO OUVOUOOTEI E KOTTTHPA

AETITWV @eTWV 14 mm kai 20 mm. Aeite Tn
oxdpa KOTTAG KUBWV TUTTOU 2 TTAPAKATW.

xdpa KoTTG KUBwV TUTToU 2 (3:G2): KéBel o€
KUBoUG o€ ouvOUAOUO JE TOV KOTTTHPA
AETTTWV QETWV 14 mm kai 20 mm.

Zxapa yia TaTdreg yia Tnydaviopa (3:H): KéBel
ioleg TTATATEG YIa TNYAVIOUA 0 CUVOUAOUO JE
TOV KOTITAPA AETTTWV QETWY 10 mm.

Xovdpog 1pipTng (3:K): TpiBel kapoTa, Adxava,
Kapudia, TUpi, PO Wi, KATT.

NeTrTOG TPIQTNG (3:L): TPiRel AeTITE WG
TTATATEG, OKANPS/HAAOKS TUPI.

TONOOETHZH KOMNTIKQN EPFAAEIQN

AvuypwoTe Tnv TTAdKa eEaywyng (1:A) oTov
a&ova (4:B) kol OTPEWTE/MIEDTE TNV TTPOG TA
KOTW TNV uTtod0oXnN TNG.

Ma ko) KPEPPUBIWY O€ KUBOUG i} O€ PIKPG
TEPAXIA, TOTTOBETAOTE TTPWTA OTN CUCKEUR Wi
KOTAAANAN oxdapa KOTTAG KUBWV KOl TN
Ouvéxela aTPIYTE TN OXAPa KOTTAG KUBWYV KATA
TN POPAG TWV BEIKTWY TOU POAOyIoU 60O YiveTal.

lMa KoTTA o€ KUBOUG, ETTIAEETE TOTE KATAAANAO
BOOIKO KOTITAPA QPETWV I KOTTTIPA AETITWV
PETWV KO VIO KOTATEPAXIONO KPEUUUBIWY, évav
KOTITAPO AETTTWV PETWV, KAI TOTTOBETAOTE TOV
KOTITAPA QPETWYV OTOV AOVA KAl GTN CUVEXEIQ
OTPIYTE TOV £TCI WOTE O KOTITAPAG PETWV VA
uTTaivel oTnv uTTodOoX TOU.

IMa KOTTA o€ PETEG, WIAG KOWIUO 1 TpiYIpO,
TOTTOBETACTE QVTi yI'aUTO JOVO TO KOTTTIKO
epyaAeio TTou eTTIAEEaTE OTOV GEOVA Kal
OTPIYTE TO KOTITIKO EPYOAAEIO £TOT WOTE VOl
uTTaivel oTnv uTTodOoXM TOU.

Ao@ahioTe To KevTpIKO TrEPIBANUa (1:G) 6Tav
XPNOIUOTTOIEITE TNV TTPOCONKN X0AvNG
TPOPodoTiag (1:A), Tov ac@ANCTIKO KOXAI
(1:H) é1av xpnoI1PoTToIEiTE TNV CWANVWTA
TPO0BnKn (1:B), ) TN cUCKeUN aaipeong
Tuprivwy (1:1) étav xpnoIPOTTOIEITE TN
TTPoCOnKN TPoYodoaoiag wlnong (1:C/1:D)
OTPEPOVTAG Ta AVTIOETA PE TN QOPG TWV
OEIKTWV TOU POAOYIOU OTOV KEVTPIKO Agova Tou
KOTITIKOU £pyaAgiou.

AQAIPEZH TQN KOMTIKQN EPFAAEIQN

=eBIdwaTE TN oUoKeun avadeuong (4:E), Tn
OUOKEUN agaipeong TTupAvwy (4:G) A Tov
ao@ANIOTIKO KOYAia (4:F) oTpEPOVTAG Ta KATA
TN POPA TWV JEIKTWY TOU POAOYIOU [E TO KAEIDT
(4:H), ka1 apaipéaTe TO KOTITIKO EpyaAeio/
epyaAeia kail Tnv TTAGKa e§aywyng. (4:A).

TOMOGETHEH KAI AGAIPEZH TOY
KYAINAPOY TPO®OAOEIAE
(1:EM:F)

Katd tnv TorroB€Tnon, dITAWOTE TTPOG T KATW
TNV ac@aAIoTIKr AaBr (2:F).

ZTPWETE TOV KUAIVEPO Tpopodoaiag (2:A)
OTOUG OUVOETIKOUG TTEipoug (2:G) Tng
OUOKEUNG, Kal KATERAOTE TOV.

AvupwoTe TNV ac@alioTIKr Aapr).

Katd TNV agaipeon, a@aipéoTe TTIpwTa ThV



TTPpooBnkn Tpogodoaiag (1:A/1:B/1:C/1:D).
KareBdaoTe Tnv ao@alioTikr) Aapn (2:F).

AgaipéaTe Tov KUAIVOpO Tpopodoaiag (2:A)
a1rd TOUG CUVOETIKOUG TTEIPOUG (2:G) TNG
OUOKEUNG.

EMIAOIMH THZ NPOZOHKHZ
TPO®OAOZIAZ

H 11pocbrikn xodvng Tpogpodoaiag (1:A)
XPNOIMOTTOIEITAI KUPIWG VIO KOTTA TTATATWY,
KPEUMUDIWY, EEPOU WWUIOU KATT.

H cwAnvwtr TTpooBnkn (1:B) xpnoiyoTroigital
KUPIWG Y10 KOTT) ayYOUpIWY, TIPAOWV,
TIATTPIKAG, KATT.

O1 TTPpoaBnKeS TPOPOOOTIAG XEIPWVOKTIKNG
(1:C) kau TrveupaTikig (1:D) wénong
XPNOIPOTTOIOUVTAI KUPIWG YIa KOTTH) Aayavwy,
HApPOUAILIV, TUPIWV, KAPOTWY KATT.

TOMOGETHZH KAI AQAIPEZH THE
NMPOZOHKHE XOANHE TPO®OAOSIAE
(7:A)

MéoTe TO KOUPTTI BIOKOTTAG AeiToupyiag (2:C).

Katd tnv Totmobétnan, BAATe aTov KUAIVOPO
TPOYod00iag dU0 0wTEPIKOUG 0dNnNyoUg (1:E).

TotoBeTrOTE TNV TTPOCONKN X0dvNng
TPOPOdOTiag OTO KEVTPO TOU KUAIVOpOU
TpoYodoaiag, Je Tov agova (7:B) aTov
owAAva Tou KUAivopou Tpogpodoaiag (7:C).

MéoTe TTPOG Ta KATW TNV TTPOCORKN X0dvng
TPOYOJOTIag Kal OTPIYTE TNV AOPAAIOTIKA Aafr
(7:D) avtiBeTa pe TN QOPa TWV SEIKTWYV TOU
poAoyioU.

Kard tnv agaipean, oTpiyTe TNV 00QANIOTIKA
Aapn] (7:D) katd Tn @opd TwV SEIKTWY TOU
poAoyioU Kal apaIPETTE TNV TTPOCGBIKN X0dvng
TPOYOdOUiag.

TOMOGETHZH KAI AGAIPEXZH THX
YONAHNQTHX MPOZOHKHZ (8:A)

MéoTe TO KOUPTTI BIOKOTTAG AeiToupyiag (2:C).

Katd tnv Totmobétnan, BAATe aTov KUAIVOPO
TPOPOd0Ciag Tpia EoWTEPIKA payaipia (1:F).

ToTroBeTAOTE TN CWANVWTH TTPOCONAKN GTOV
KUAIVOpo Tpogodoaiag e Tov agova (8:B)
OTOV CWARVa TOU KUAIVOPOU Tpo@podoaiag
(8:C).

MéoTe TTPOG T KATW TN CWANVWTY TTPOCONKN
Kail oTpiyTe TNV ao@aMioTIKr) Aafh (8:D)
avTIBETA PE TN POPA TWV JEIKTWY TOU poAoyIoU.

Katd tnv agaipeon, oTpiyTte TNV a0QANIGTIKA
AaBr (8:D) katd TN opd TwV BEIKTWV TOU
pPOoAOyIOU KOl aQAIPECTE TN CWANVWTT)
TIPOCBNKN.

TOMOGETHZH KAI AQAIPEZH THZ
NMPOZOHKHZ TPO®OAOZIAZ
XEIPQONAKTIKHZ QOHZHZ (9:A)

MéoTe To KoupTTi SIOKOTIAG AcITOoUpYiag TNG
ouokeung (2:C).

MNa tnv TomoB£TNOoN BAATE OTOV KUAIVOPO
TPOPOd0Ciag Tpia EoWTEPIKA payaipia (1:F).

MeTtakivioTe Tov JoxAS (9:D) Trpog Ta Trévw
600 yiveral.

ToTroBeTroTE TOV GEOVa TNG TTPOCBNKNG
TpoYodoaiag wbnaong (9:B) yéoa otov
owAAva Tou KUAivopou Tpogpodoaiag (9:C).

MiéoTe TTPOG Ta KATW TNV TTPOCOAKN
TPoPOod0Ciag WONONG KAl OTPEWTE TNV aVTIBETA
ME TN POPA TWV JEIKTWY TOU poAoyIoU.

Kard tnv agaipgon, mMEGTE TTPOG TA KATW TO
TTapaBAnua diakoTmg (9:E) kai ByaATe Tn
TIPOCBOAKN TPOPOBOTiIaG WONONG OTPEPOVTAG
TNV KOTA TN QOPA TwV SEIKTWV TOU pOAOyIoU Kal
aQaIPEDTE TNV.

TOMOGETHZH KAI AGAIPEZH THZ
MPOZOHKHZ TPO®OAOZIAZ
NMNEYMATIKHZ QOHZHZX (10:A)

MiéoTe TO KOUPTTI SIOKOTIAG AIToUPYiag TNG
ouokeung (2:C).

Katd tnv TotmobéTtnan, BAATe aTov KUAIVOPO
TPOPOd0oCiag Tpia EoWTEPIKA payaipia (1:F).

ToToBeTroTE TOV GEOVa TNG TIPOCBNAKNG
TpoYodoaiag wlnaong (10:B) yéoa oTov
owAAva Tou KUAivopou Tpogpodoaiag (10:C).

MéoTe TTPOG Ta KATW TNV TTPOCONKN
TPOYOdOTIag WONONG KAl GTPEWTE TNV AVTIOETA
ME TN POPA TV SEIKTWY TOU POAOyIOU.

ZTTPWETE TOV TaXUOUVOECHO TOU EAQCTIKOU
owAnva Tou oupTrieaTh (10:D) mévw oTto
PaKOP TNG TTPOCBNKNG TPOPOdOTiag WONaNG
(10:E).

PuBuioTe Toug eAéyxoug TaxUTNTOG TNG
ouoKeung (10:1) kan TNG TTPOCBAKNG
Tpoodoaiag wlnang (10:M) yia va Taipidlouv
OTO KOTITIKO £PYAAEIO TTOU XPNCIUOTTOIEITO
OTTWG KaBopideTal oTIG 0dnyieg TTou
AVOPEPOVTAI KATW ATTO TNV ETTIKEQAAIOQ
PYOMIZH EAEMXQN TAXYTHTAX.

BaATe o€ Aeitoupyia TOv GUUTTIESTA Kal
puBuioTe TNV TTiEON TTAPOXAG Tou OTa 6 bar,
Kal XEIPIOTEITE TOV OUPQWVA PE TIG 0dnyieg Tou
KOTOOKEUQOTH.

EAEyETe TNV TTiEON TOU O€Pa OTOV PETPNTN
mieong (10:F). H ouvioTwpevn trieon Tou aépa
gival TrepitTou 4 bar, aAAd n TTpayUaTIKN TIMA
TT0U XpPeIdleTal UTTopEi va TToIkiAAEL Edv n
£vOEIEN TTiEONG TOU A€PA OTOV PETPNTA TTIEONG
ival S10pOopETIKA, TPABAETE TOV HOXAO EAEyXOU
(10:G) 1TpOG TO TTAVW KOl OTN CUVEXEID
OTPIYTE TOV PEXPI N £VOEIEN TOU PETPNTA
TTieong va gival yUpw oTa 4 bar, kai Tote
MEDTE TOV TIGAI TTIOW TTPOG TA KATW.

Katd tnv a@aipeon, diakdWTe TOV GUUTTIEGTH
KOl OTN OUVEXEIQ OTTOOUVOEDTE TOV
TAXUCGUVOEGO TOU EAACTIKOU GWARVA TOU
oupTeoTr (10:D) atrd 10 pakdp TNG
TTPO0oOAKNG Tpogodoaiag wlnang (10:E).

MéaTe TTPOG Ta KATW TO TTAPABANUa SIAKOTTAG
(10:H) kau ByaATe Tn TTPOCOr KN TPOPOBOTiag
wWONONG OTPEPOVTAG TNV KATA TN POPA TWV
OEIKTWYV TOU poAoyIoU, KOl OTh GUVEXEIX
aQaIPEDTE TNV.

PYOMIZH TQN EAEMXQN TAXYTHTAZ

O éAeyxog TaxuTnTaG TNG oUCoKeUng (10:L)
puBpiCeTal ouvABwG oTn B€on “2” yia OAEG TIG
KOTTEG EKTOG ATTO TNV KOTTT) 0€ KUBOUG, OTTOTE O
€Aeyx0og TaXUTNTAG TTPETTEI VO PUBICETOI OTN
Béon “1”.

Katd tnVv Kot pe TTpoaBrkn Tpo@odoaiag
TIVEUATIKAG wBnong (10:A), pubpioTe Tov
€Aeyxo TaXUTNTAG TNG oUOKeUNG (10:L) kai Tng
TPooBnKNng Tpoodoaiag wenaong (10:M)
oUPPWVA PE TOV aKOAOUBO TTivaka.

K/RT =T1poo6nkn 1p009od0a0iag TTVEUNATIKAG
wenong

M = Zuokeun

Baoikog kotrmpag 3 mm:
KIR-T=2.M=2.

Baoikog kotrmpag 4.5-6 mm:
KIR-T=3.M=2.

Baoikog kotrmpag 10-20 mm:
KIR-T=3.M=1.

Korrmpag kUBwv 12.5 mm:
KIR-T=3.M=1.

Kotrmpag Julienne
(xoptdoouTTag) 4.5 mm:
KIR-T=3.M=2.

KomrmApag Aertwv @etwv 0.5-1.5 mm:
KIR-T=1.M=2.

KoTrtpag AeTrTwov @eTwv 2-3 mm:
KIR-T=2.M=2.

KoTTApag AETTITWV QETWY 4-6 mm:
KIR-T=3.M=2.

Kotrmpag Aetrtwv @eTwv 10 mm:
KIR-T=3.M=1.

Kararepoyiomg 2.5x2.5 mm:
KIR-T=2.M=2.

Karatepayiomg 4.5x4.5-6x6 mm:
KIR-T=3.M=2.

Kararepoayiotig 10x10 mm:
KIR-T=3.M=1.

TpipTNG WHWV TPOPipwY 1.5 mm:
KIR-T=1.M=2.

TpieTNG WHWV TPOPIUWYV 2-6 mm:
KIR-T=2.M=2.

TpipTNG WHWV TPOPipwWY 8 mm:
KIR-T=3.M=1.

NETTTOG TPIPTNG
KIR-T=1.M=2.

KAGAPIZMA

AlakOYTE TO PEUNA OTTO T GUOKEUT Kal
aQAIPETTE TOV PEUMATOAATTTN OTTO TOV
PEUPOTOOOTN I AVOIETE TOV ATTOPOVWTIKO
SIoKATTTN.

KaBapioTe TTpOTEKTIKA TN CUCKEUN QPECWG
META TN XPAAON.

AQaIpETTE TOV AVAOEUTIPA TNG XOAVNG
Tpoodoaiag (7:E) xahapwvovtag 1o
TTEPIKOXAIO (7:F) pe 1o youBwTo KAeidi (5:C).

AgaipEaTe Toug dUo 0dnyoug (1:K) kai Ta Tpia
paxaipia (1:L) xaAapwvovtag Ta TrEPIKOXAIT
(1:M) pe 10 youBwTo KAeidi (5:C).



Av Ta epyaAgia KOTTAG gival HOPKOPIOUEVA JE
“diwash”, diaBdoTe kal akoAOUBAOTE TIOTA TO
€101KO eyxelpidio odnyiwv xprnong “diwash”.

Mnv TTAEVETE TTOTE QVTIKEIPEVA aTTO EAAPPU
METAAANO o€ TTAUVTAPIO TTIATWY Qv BEV PEPOUV
TNV €voeign "diwash”.

Edv €xeTe xpnoipoTroinael Tn oXapa KoTrhg
KUBwV (3:G), a@rjoTe Tn OTN CUCKEUR, Kal
xpnoipoTroinoTe Tn Bouptoa (5:B) yia va
QQAIPETETE TUXOV UTTOAEINATA TTPOIOVTOG TTOU
£XOUV TTapaeivel aTn oxdpa.

AQaIpEoTE Ta KIVNTA €PN TNG CUCKEUNG,
TIAUVTE TO KOI OTEYVWOTE TA KOAQ.

2 KOUTTIOTE TN OUCKEUN JE UypO TTavi.

2 KOUTTICETE KOl OTEYVWVETE TTAVTA TO Jayaipia
TWV KOTITIKWY EPYAAEiWV JETA TN XPAON.

DuAdre TavTa Ta KOTITIKG £pyaheia (3)
KPEUWVTAG TO OTIG KPEUAOTPEG (5:A) aTOV
TOiYO.

Mn XPNOIMOTTOIEITE TTOTE KOPTEPA AVTIKEIUEVA A
TNOTON WeKATUOU UYWNANG TTiEaNG YIa
KaBdpiopa.

Mn wekadeTe TTOTE veEPO OTA TTAEUPA TNG
OUOKEUNG.

EAEMXETE KAGE EBAOMAAA

OTI N oUOKeEUN OTAPATA OTAV N ACPAAIOTIKN
AapBn (2:F) xapnAwaosel.

OTI N oUOKeUr OTAPOTA OTAV N ACPANIOTIKN
AaBn TG TTPooBrKNG Xodvng TPOPodoaTiag
(7:D) A TG owANVWTAG TTPoaBnkng (8:D)
OTPOPEi KATA TN QOPA TWV JEIKTWY TOU
poAoyiou oTnv avac@daAioTn B6€on, kai Tin
OUOKEUR eTTavaAeIToupyei 6Tav N ao@ANICTIKN
Aar) oTpagei KaTa TN POPA TWV SEIKTWYV TOU
poAoyioU aTnv ac@aNiguévn B€on.

OTI n ouokeun oTauaTd 6TV N TTAGKO
TPo@od0oaiag (6:A) TNG TTPOCOAKNG
TPOYOdOTiag XelpwvakTiKAG (1:C) A
TveupaTikAG ( 1:D) wlnong oTpagei 1o TTAGH
£T01 WOTE TO VOl TOU KUAIVOpOU
Tpogpodoaiag (6:B) va eival peyaAlTepo atmd
60 mm, ka1 6TI ) CUOKEUR ETTAVAAEITOUPYET
otav n TPoabnkn Tpopodoaiag wonang
oTpaei Triow Tavw atré Tov KUAIVOPO
TPOYOBOTIaG.

AQaIPETTE TOV PEUUOTOAATTTN ATTO TOV
PEUPATOdOTN ) AVOIETE TOV ATTOPOVWTIKO
OIOKOTTTN, KO OTN CUVEXEIT BePaiwBeiTe OTI TO
NAeKTPIKS KAAWDIO gival o€ KAAr) KATAOTOON KOl
OV £XEI PWYHEG OTO EEWTEPIKO TOU.

Edv 10 NAekTPIKO KOAWDIO EiVAI KOTEGTPANUEVO
) TTapouaiddel payiopaTa r) €Gv OTTOINOATTOTE
QTTO TIG TTAPATTAVW AEITOUPYiEG ATPOaAEiag dev
yiveral rwg TrpoBAETTETAI, KAAEOTE €10IKO YIa
va €EETATEI TN OUCKEUN TTPIV TNV BAAETE TTAAI
o€ Aeitoupyia.

OT1 6Aeg 01 0paTEG BidEG KaI UTTOUAGVIA €ival
KOAG oQIypEéva.

Ori o1 ouvdeTIKOi TTEipol (2:G) £xouv AirravOei
KOAQ.

OT1 0 G&ovag Tou ePPROAOU TNG TTPOCONKNG
TpoYodoaoiag wlnong (9:F) eival kaBapdg kai
KIveiTal EAeUBEPQ.

OTI n oUOKeUr OTEKETAI OTOBEPG OTO
PUBUICOEVO UTTOCTAPIYMA.

OTi Ta Jaxaipia kai ol TTAAKEG TPIWIPaTOG €ival
o€ KOAA KOTAOTAON Kl OTI €iVal KOPTEPEG.

ENTOMIZMOZ BAABQN

BAABH: H cuokeur| dev ptropei va 1ebei o€
AeiToupyia, r) oTapATA EVW AEITOUPYE KOl OEV
pTTopei va 1eB¢i TTaAI o€ AsiToupyia.
ANTIMETQIMIZH: BeBaiwbeite 6110
PEUPATOAATITNG €ival KAAG TOTTOBETNPEVOG
OTOV PEUPATODOTN, I OTI O ATTOPOVWTIKOG
BIaKOTITNG €ival KAEIOTOG. MIEOTE TO KOUWTT
€KKivnong (2:B) . TotroBeTAOTE TOV KUAIVOPO
Tpoodoaiag (1:E/1:F) kai tnv Tpoodrkn
Tpogodoaiag (1:A/1:B/1:C/1:D). Z1piyte TNV
ao@aNIOTIKA Aar) TNG TTPO0BNKNG
Tpogodoaiag (7:D/8:D) avtiBeTa pe Tn popd
TWV OEIKTWY TOU POAOYIOU OTNV aoPaAIoUéVn
0¢on. MeTakivioTe TNV TTAGKO TPOQOod0aiag
NG TTPOCGOAKNG TpoPodoaiag wonang (6:A)
OTO KEVTPO TOU KUAIVOPOU Tpopodoaiag.
BeBaiwbeite 611 OAa Ta cUCTATIKA PEPN Eival
OwaTA TOTTOBETNHEVA Kl OTI 0 Bpaxiovag
aogaAeiag (2:F) eival avuypwpévog.
BeBaiwbeite 611 01 a0QAAEIEG TTOV NAEKTPIKO
TTivaKa Tou KTIpiou dev £X0UV Kagi, Kal OTI
£XOUV TN CWOTA OVOUOOTIKA évTaon.
MepipéveTe yia Aiya AeTTTé Kai SOKINAOTE va
BdaAeTe TTAAI o€ AsiToupyia Tn ouokeur). Edv n
ouokeun eGakoAouBEei va pnv Eekivdel, KaAEoTe
€I0IKO.

BAABH: XaunAr duvapikotnTa i un
IKQVOTTOINTIKA ATTOTEAETUATA KOTTAG.
ANTIMETQIMIZH: BeBaiwBeite oI
XPNOIMOTIOIEITE TO CWOTO KOTITIKO EPYaAEio i
OUVOUAOHO KOTITIKWYV epYaAgiwv (3).
TOTTOBETAOTE TN CUCKEUN aQaipeang
TUpAVWY (4:G), Tov ac@aAIaTIKO KoxAia (4:F)
) TN ouokeur avadeuong (4:E). BeBaiwbeite
oTI 01 éAeyxol TaXUTNTOG yIa T ouokeun (10:L)
Kal n TTpoaBrKn TPOYOdOTiag TIVEUUATIKAG
wBlnong (10:M) eivai otn cwaoTh B¢0n
oUP@WVa PE ToV TTivaka KATw atrd Tnv
eTIKePaAida PYOMIZH EAEMXQN
TAXYTHTAZ, ka1 011 n) évO€IEn aTOV PETPNTN
mieong (10:F) eival Trepitrou 4 bar.
BeBaiwbeite 611 TO éuBoA0 TNG TTPOCOKNG
Tpo@odoaiag TTveupaTikng wonong (10:1) givai
puBuiouévo oTn owoTr TaxuTnTa. @éon “1” -
TTEPITTOU 12 SeuTEPOAETTTA/KUKAO EUPROAOU,
Béon “2” - repitTrou 8 deuTEPOAETITA/KUKAO
epBOAou, kal B€on “3” - TrepitTou 4
deutepOAeTITA/aVA KUKAO pBOAoU. Edv gival
avaykaio, n TaxUTnTa TTPETTEI va pUBUIZeTal
a1ré 101k6. BeBaiwbeite &Ti Ta Jaxaipia Kai ol
TIAGKEG TPIYIPOTOG €ival O€ KOAR KATAOTOON KAl
Ko@TePG. MiEaTE EAAPPEG TO TPOPIUO TTPOG TAL
KATW.

BAABH: To koTrTiké epyaAeio (3) dev ptropei
va agaipeBei. ANTIMETQIMIZH:
XpnoiyoTrolgite TrTavTa TNV TTAAKa e€aywyng
(4:A). Xpno1uoTroIinoTe XovTpod SEPUATIVO YAVTI
] TTAPOMOIO TTOU TA Ay aipIa TOU KOTTTIKOU
gpyaAgiou va un gTropouyv va 1o KGWouv, Kal
OTPIYTE TO KOTTTIKO EPYAAEIO KATA TN POPa TWV
OEIKTWYV Tou poAoyioU yia va To
aTTEAEUBEPWOETE.

BAABH: H ouokeur) avadeuong (4:E), o
ao@ANIOTIKOG KOXAIG (4:F) A n ouokeun
a@aipeong TTupnvwy (4:G) dev utmopouv va
agaipebolv. ANTIMETQIMIZH:

XpnoiyotroinaTe 10 KA€IBi (4:H) yia va Ta
EePIdWOETE.

TEXNIKH NMPOAIATPA®H

2YZKEYH: Kivnmipag: Auo taxutrtwy, 1.5/0.9
kW, 400 V, Tpipacikég, 50 Hz, ye mpooTtacia
KivnThpa pubpiopévn ota 3.7 A. Metddoon
Kivnong: pe ypavadia. ZUoTNPa ao@aAEiag:
TPEIG DIAKOTITEG ao@aAEiag. Babuodg
TpooTaciag: IP45. PeupatodoTng: yeiwpévog,
TPIPACIKOG, 16 A. AGQAAEIQ GTOV NAEKTPIKO
Trivaka Tou kTipiou: 10 A, Bpadeiag TASEWS.
2168un BopuRou LpA (EN31201): 70 dBA.

NMNEYMATIKOZ TPO®OAOTHE: Tpeig
TaXUTNTEG KO JETARANTH TTIEOT. ZUVIOTWUEVN
TTAPOX Kal TTiecn TTEMECPEVOU aépa: 35 I/min,
4 bar.

EPIAAEIA: AiGpetpog: 215 mm. TaxotnTa:
400/2000aA.

YAIKA: MepiBAnua cuokeung, KUAIVOpOI
TPOPOdOTIaG KAl EEAPTANATA TPOPODOTIAG:
Kpdua aloupiviou avodiknig eTTeEEpyaaiag R
oTIABwpEévo Kal/f avogeidwTog XGAuBag. Aiokol
KOTITIKOU epyaAeiou: Kpdua ahoupiviou.
Mayaipia koTrTiKoU gepyaAeiou: XdAuBag yia
payaipio upnAng ToIdTNTaG.

KAOAPA BAPH: Zuokeun: 54 kg. KUAivdpog:
6 kg. Mpoacbrikn xodvng Tpo@odoaiag pe
KUAIvEpo: 12 kg. Mpoabrikn Tpopodoaiag
TIveUpaTIKAG wBnong: 11 kg. MpooBrkn
TPOYOOOUTIaG XEIPWVAKTIKNG WONoNngG: 5kg.
Kotmikd epyaAeia: Mepitrou 1 kg katd péoov
6po.

MPOTYTIA: NSF STANDARD 8. EN 1678
1998-05-08. EU Machine Directive 89/392/
EEC 1989-06-14, 91/368/EEC 1991-06-20,
93/44/EEC 1993-06-14, 93/68/EEC 1993-07-
22,EMC 89/336/EEC.



INSTRUKCJA OBSLUGI
HALLDE RG-400

(PL)

UWAGA

Nalezy uwaza¢, aby nie zrani¢ sie
ostrzami (3), cylindrem podajnika (1:F)
i elementami ruchomymi.

Urzadzenie musi zosta¢ zainstalowane
wylacznie przez autoryzowanego tech-
nika.Z wyjatkiem czynnosci zwigza-
nych z czyszczeniem, nigdy nie nalezy
wkladac rak do dotaczanych elemen-
tow do wkladania produktéw (1:A/B)
ani do cylindréw podajnika (1:E/F).

Podczas krojenia produktéw z wyko-
rzystaniem przystawki rurowej (8:A),
nalezy zawsze uzywa¢é dociskaczy
(8:E).

Po opuszczeniu cylindra podajnika i
podniesieniu dzwigni blokujacej, nie
wolno wktadaé rak do wylotu urzadze-
nia (2:H).

Naprawe urzadzenia i inne czynnosci
wymagajace otwarcia obudowy moze
wykonywac wylacznie autoryzowany
serwis.

Element mieszajacy (4:E), srube blo-
kujaca (4:F) oraz element usuwajacy
gniazda nasienne (4:G) nalezy odkre-
cac¢ w prawo za pomoca klucza (4:H).

Przed zamontowaniem lub wyjeciem
narzedzi tnacych nalezy zawsze naci-
sna¢ przycisk zatrzymujacy urzadzenie
(2:C), nawet jesli urzadzenie nie pra-
cuje.

Przed rozpoczeciem czyszczenia
urzadzenia, nalezy je wylaczy¢ i wy-
jac wtyczke przewodu zasilajacego z
gniazda sieciowego lub wytaczy¢ wy-
tacznik izolacyjny.

W przypadku korzystania z przystawki
rurowej (1:B) nie wolno uzywac narze-
dzi tnacych dtuzszych niz 10 mm.

ROZPAKOWYWANIE

Sprawdz, czy wszystkie czesci zostaly
dostarczone, czy urzgdzenie pracuje pra-
widtowo i czy podczas transportu zaden
element nie zostat uszkodzony.Jakiekol-
wiek braki lub wady nalezy zgtosi¢ do-
stawcy urzadzenia w terminie o$miu dni.

INSTALACJA

Podtacz urzadzenie do odpowiedniego
zrodfa zasilania.

Przed instalacjg urzgdzenia wyjmij ostrze
3).

W razie potrzeby wyreguluj podstawki,
aby urzadzenie stato stabilnie.

Na $cianie w poblizu urzadzenia zamon-
tuj wieszak (5:A) na narzedzia tnace,
aby méc z nich wygodnie i bezpiecznie
korzystac.

Sprawdz, czy wat napedowy (2:J) obraca
sie w prawo.

Sprawdz, czy urzadzenie zatrzymuje sie
po opuszczeniu dzwigni blokujacej (2:F).

Sprawdz, czy urzadzenie zatrzymuje sie
po obréceniu w prawo (w pozycje odblo-
kowania) pokretta blokady przystawki do
ciggtego podawania (7:D) lub przystawki
rurowej (8:D) oraz czy uruchamia sie po-
nownie po obréceniu pokretta blokady w
lewo (w pozycje zablokowania).

Sprawdz, czy urzadzenie zatrzymuje sie,
kiedy ptytka dociskowa (6A) przystawki
dociskowej recznej (1:C) lub pneuma-
tycznej (1:D) zostanie odchylona w bok,
a cylinder podajnika (6:B) zostanie otwar-
ty bardziej niz na 60 mm, a takze, czy
urzgdzenie uruchamia sie ponownie po
ponownym przesunigciu przystawki doci-
skowej ponad cylinder podawania.

Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo,
przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy
usung¢ usterke.

DOBOR ODPOWIEDNICH
NARZEDZI TNACYCH

Podczas krojenia w kostke rozmiar kratki
(3:G) powinien by¢ réwny lub wiekszy niz
rozmiar tarczy do krojenia w plastry (3:A

lub D).

STANDARDOWA TARCZA TNACA
(3:A):Do krojenia twardych produktow w
plastry.Do krojenia w kostke przy zasto-
sowaniu kratki do krojenia w kostke typu
1(3:G1).

TARCZA DO KROJENIA W KOSTKE
(3:B):Do krojenia w kostke przy zastoso-
waniu kratki do krojenia w kostke typu 1
(3:G1) o rozmiarze 12,5 x 12,5 lub wiek-
szym.

TARCZA KARBUJACA (3:C):Do krojenia
w karbowane plastry.

TARCZA TNACA 2-OSTRZOWA DO
CIENKICH PLASTROW (3:D2): Do kro-
jenia twardych i migkkich produktow w
plastry.Do szatkowania kapusty.

TARCZA TNACA 1-OSTRZOWA DO
CIENKICH PLASTROW (3:D1):Do kro-
jenia w plastry twardych, soczystych lub
delikatnych produktéw.Do szatkowania
sataty.Rozmiar 4 mm przy zastosowaniu
kratki do krojenia w kostke typu 1 (3:G1)
o rozmiarze 10 x 10 i wiekszym stuzy do
krojenia cebuli.Rozmiary 4, 6 i 10 mm stu-
zg do krojenia w kostke przy zastosowa-
niu kratki do krojenia w kostke typu 1.

Rozmiary 14 mm i 20 mm stuzg do kroje-
nia w kostke przy zastosowaniu kratki do
krojenia w kostke typu 2 (3:G2).

TARCZA SZATKUJACA (3:F):Do szatko-
wania i krojenia ziemniakéw na karbowa-

ne chipsy.Rozmiar 2,5 x 6 mm umozliwia
szatkowanie kapusty bez pozostawiania
lisci.

KRATKA DO KROJENIA W KOSTKE
TYPU 1 (3:G1):Do krojenia w kostke
przy zastosowaniu dodatkowej tarczy.Nie
mozna uzywac razem z 14- i 20-milime-
trowg tarczg tnaca do cienkich plastréw.
Patrz Kratka do krojenia w kostke typu 2
(ponizej).

KRATKA DO KROJENIA W KOSTKE
TYPU 2 (3:G2):Do krojenia w kostke przy
zastosowaniu 14- lub 20-milimetrowej tar-
czy tnacej do cienkich plastréw.

TARCZA DO CHIPSOW (3:H):Do krojenia
ziemniakéw na chipsy przy zastosowaniu

10-milimetrowej tarczy tngcej do cienkich

plastréw.

TARCZA SZATKUJACA DO SUROWYCH
PRODUKTOW (3:K):Do tarcia marchwi,
kapusty, orzechéw, sera, suchego chleba
itp.

TARCZA DO DOKLADNEGO ROZDRAB-
NIANIA (3:L):Do doktadnego tarcia ziem-
niakéw, twardego/suchego sera itp.

MONTAZ NARZEDZI TNACYCH

Umiesc¢ tarcze wyrzucajaca (4:A) na wale
napedowym, a nastepnie obrdc¢ i docisnij,
aby osadzi¢ jg na potaczeniu.

W celu krojenia w kostke lub posiekania
cebuli najpierw umies¢ w urzadzeniu
odpowiednig kratke, a nastepnie obrdc¢ jg
maksymalnie w prawo.

Potem wybierz odpowiednig tarcze tnaca
(standardowag lub do cienkich plastrow

w celu krojenia w kostke , zas w celu
siekania cebuli tarcze tnaca do cienkich
plastréw), a nastepnie osadz jg na wale
napedowym i obréé, aby osadzi¢ jg na
potgczeniu.

W celu krojenia w plastry, szatkowania
lub tarcia zainstaluj na wale napedowym
wytgcznie wybrane narzedzie tnace, a
nastepnie obréc¢ je w celu osadzenia na
pofgczeniu.

W przypadku korzystania z przystawki
do ciagtego podawanie (1:A) zabezpiecz
tuleje centrujaca (1:G) (w przypadku ko-
rzystania z rury do wkfadania produktow
- Srube blokujaca (1:H), a w przypadku
przystawki dociskowej (1:C/1:D) - ele-
ment usuwajacy gniazda nasienne (1:1)),
obracajac w lewo na wale napedowym
narzedzia tngcego.

DEMONTAZ NARZEDZI TNACYCH

Odkrec¢ element mieszajacy (4:E), ele-
ment usuwajgcy gniazda nasienne (4:G)
lub $rube blokujaca (4:F), obracajac je
w prawo za pomoca klucza (4:H), a na-
stepnie zdemontuj narzedzia tnace oraz
tarcze wyrzucajaca (4:A).



MONTAZ | DEMONTAZ
CYLINDRA PODAJNIKA (1:E/1:F)

Podczas montazu odchyl w dét dzwignie
blokujaca (2:F).
Wocisnij cylinder podajnika (2:A) na sworz-

nie zawiaséw (2:G), a nastepnie opusc¢
cylinder podajnika.

Unies$ dzwignie blokujaca.

Podczas demontazu najpierw usun przy-
stawke do podawania (1:A/1:B/1:C/1:D).

Opus¢ dzwignie blokujaca (2:F).

Wyciagnij cylinder podajnika (2:A) ze
sworzni zawiaséw urzgdzenia (2:G).

DOBOR ODPOWIEDNICH
PRZYSTAWEK DO PODAWANIA

Przystawka do ciggtego podawania (1:A)
stuzy przede wszystkim do krojenia ziem-
niakow, cebuli, suchego chleba itp.

/Przystawka rurowa (1:B) stuzy przede
wszystkim do krojenia ogérkow, poréw,
papryki itp.

Reczna (1:C) i pneumatyczna (1:D) przy-
stawka dociskowa stuzg gtéwnie do kroje-
nia kapusty, safaty, sera, marchwi itp.

MONTAZ | DEMONTAZ PRZYSTAWKI
DO CIAGLEGO PODAWANIA (7:A)

Nacisnij przycisk zatrzymania (2:C).

Podczas montazu wsuh cylinder w dwie
wewnetrzne prowadnice (1:E).

Umiesc¢ przystawke na srodku cylindra
podajnika, aby wat napedowy (7:B) zna-
lazt sie w rurze cylindra podajnika (7:C).

Docisnij przystawke do ciggtego podawa-
nia i obro¢ pokretto blokady (7:D) w lewo.

Podczas demontazu obr6é pokretto blo-
kady (7:D) w prawo i wyjmij przystawke.

MONTAZ | DEMONTAZ
PRZYSTAWKI RUROWE.J (8:A)

Nacisnij przycisk zatrzymania (2:C).

Podczas montazu wsun cylinder z trzema
wewnetrznymi ostrzami (1:F).

Zainstaluj przystawke rurowg w cylindrze
podajnika, aby wat napedowy (8:B) zna-
lazt sie w rurze cylindra podajnika (8:C).

Dociénij przystawke rurowg i obroé pokre-
tto blokady (8:D) w lewo.

Podczas demontazu obro¢ pokretto blo-
kady (8:D) w prawo i wyjmij przystawke
rurowa.

MONTAZ | DEMONTAZ
RECZNEJ

PRZYSTAWKI DOCISKOWEJ (9:A) Na-
cis$nij przycisk zatrzymania urzadzenia
(2:C).

Podczas montazu wsun cylinder z trzema
wewnetrznymi ostrzami (1:F).

Woyciagnij catkowicie dzwignie (9:D).

Umies¢ wat napedowy przystawki doci-
skowej (9:B) w rurze cylindra podajnika
(9:C).

Docisnij przystawke i obroc jg w lewo.

Podczas demontazu wcisnij przycisk
zatrzymania (9:E), przechyl przystawke
dociskowg w prawo i wyjmij ja.

MONTAZ | DEMONTAZ PNEUMATYCZ-
NEJ PRZYSTAWKIDOCISKOWEUJ (10:A)

Naciénij przycisk zatrzymania urzadzenia
(2:C).

Podczas montazu wsuh cylinder z trzema
wewnetrznymi ostrzami (1:F).

Umies¢ wat napedowy przystawki doci-
skowej (10:B) w rurze cylindra podajnika
(10:C).

Dociénij przystawke i obroc¢ jg w lewo.

Wocisnij wylot weza kompresora (10:D) w
koncowke przystawki dociskowej (10:E).

Ustaw regulatory predkosci urzadzenia
(10:L) i przystawki dociskowej (10:M)
zgodnie z instrukcjami w cze$ci USTA-
WIANIE REGULATOROW PREDKOSCI,
aby dostosowac je do uzywanego narze-
dzia tngcego.

Uruchom kompresor, ustaw cisnienie na
6 baréw i obstuguj kompresor zgodnie z
dotaczong do niego instrukcja.

Sprawdz ci$nienie na wskazniku (10:F).
Zalecane cisnienie powietrza wynosi oko-
fo 4 baréw, ale rzeczywista wymagana
warto$¢ moze by¢ nieco inna.Jesli cisnie-
nie odczytywane ze wskaznika jest inne,
wyciagnij regulator (10:G) i obracaj go, az
warto$¢ na wskazniku bedzie wynosita w
przyblizeniu 4 bary, a nastepnie wcisnij
regulator.

Podczas demontazu wytacz kompresor, a
nastepnie odfacz wylot weza kompresora
(10:D) od koncowki przystawki docisko-
wej (10:E).

Wocisnij przycisk zatrzymania (10:H),
przechyl przystawke dociskowg w prawo,
a nastepnie wyjmij ja.

USTAWIANIE REGULATOROW
PREDKOSCI

Regulator predkosci urzadzenia (10:L)
zwykle ustawia sie w potozeniu ,2” do
wszystkich procesoéw krojenia, z wyjat-
kiem krojenia w kostke, do ktérego nalezy
go ustawi¢ w potozeniu ,1”.

Podczas krojenia z wykorzystaniem
pneumatycznej przystawki dociskowe;j
(10:A), ustaw regulatory predkosci urzg-
dzenia (10:L) i przystawki dociskowej
(10:M) zgodnie z ponizszg tabela.

K/RT = Pneumatyczna przystawka doci-

skowa
U = Urzadzenie

Ostrze standardowe 3 mm:

K/IR-T=2. U=2.
Ostrze standardowe 4,5-6 mm:
K/IR-T=3. U=2.

Ostrze standardowe 10-20 mm:
K/IR-T=3. U=1.

Tarcza do krojenia w kostke 12,5 mm:
KIR-T=3. U=1.

Tarcza do krojenia w stupki 4,5 mm:
K/IR-T=3. U=2.

Tarcza tnaca do cienkich plastrow
0,5-1,5 mm:

KIR-T=1. U=2.

Tarcza tngca do cienkich plastrow
2-3 mm:

KIR-T=2. U=2.

Tarcza tngca do cienkich plastréw
4-6 mm:

KIR-T=3. U=2.

Tarcza tnaca do cienkich plastrow
10 mm:

KIR-T=3. U=1.

Tarcza szatkujgca 2,5x2,5 mm:
KIR-T=2. U=2.

Tarcza szatkujaca  4,5x4,5-6x6 mm:
KIR-T=3. U=2.

Tarcza szatkujgca 10x10 mm:
KIR-T=3. U=1.

Tarcza szatkujgca do surowych produk-
tow 1,5 mm:

KIR-T=1. U=2.

Tarcza szatkujgca do surowych produk-
téw 2-6 mm:

KIR-T=2. U=2.

Tarcza szatkujgca do surowych produk-
téw 8 mm:
KIR-T=3. U=1.
Tarcza do doktadnego rozdrabniania
KIR-T=1. U=2.

CZYSZCZENIE

Wytacz urzadzenie i odigcz wtyczke prze-
wodu zasilajgcego z gniazda sieciowego
lub wytacz wytgcznik izolacyjny.

Doktadnie umyj urzadzenie bezposrednio
po uzyciu.

Odkre¢ element mieszajgcy przystawki
do ciggtego podawania (7:E), obracajac
$rube (7F) za pomoca klucza (5:C).

Zdemontuj dwie prowadnice (1:K) i trzy
ostrza (1:L), odkrecajac sruby (1:M) za
pomocg nasadowego (5:C).

Po uzyciu kratki do krojenia w kostke
(3:G) pozostaw jg w urzadzeniu i szczot-
ka (5:B) usun wszelkie pozostatosci pro-
duktéw.

Zdemontuj akcesoria urzadzenia, umyj je
i doktadnie wysusz. Nigdy nie myj delikat-



nych elementéw metalowych w zmywar-
ce, o ile nie zostaty oznaczone symbolem
.diwash”. Wszystkie akcesoria oznaczone
symbolem ,diwash” mozna my¢ w zmy-
warce.

Wszystkie narzedzia tnace mozna myé w
zmywarce.

Wytrzyj urzadzenie wilgotng szmatka. Po
uzyciu narzedzi tngcych zawsze wycieraj
je do sucha.

Narzedzia tnace (3) zawsze przechowuj

na wieszakach (5:A) zamontowanych na
Scianie.

Nigdy nie uzywaj do czyszczenia ostrych
przedmiotéw ani myjek cisnieniowych.

Nigdy nie zwilzaj wodg bokéw urzadze-
nia.

SPRAWDZAJ CO TYDZIEN

Sprawdz, czy urzadzenie zatrzymuje sie
po opuszczeniu dzwigni blokujacej (2:F).

Sprawdz, czy urzadzenie zatrzymuje sie
po obréceniu w prawo (w pozycje odblo-
kowania) dzwigni blokujgcej przystawki
do ciggtego podawania (7:D) lub przy-
stawki rurowej (8:D) oraz czy uruchamia
sie ponownie po obrdceniu pokretta blo-
kady w lewo (w pozycje zablokowania).

Sprawdz, czy urzadzenie zatrzymuije sie,
kiedy ptytka dociskowa (6A) przystawki
dociskowej recznej (1:C) lub pneuma-
tycznej (1:D) zostanie odchylona w bok,
a cylinder podajnika (6:B) zostanie otwar-
ty bardziej niz na 60 mm, a takze, czy
urzadzenie uruchamia sie ponownie po
ponownym przesunieciu przystawki doci-
skowej ponad cylinder podawania.

Wyciagnij wtyczke z gniazda sieciowego
lub wytacz wytacznik izolacyjny, a nastep-
nie sprawdz, czy przewod jest w dobrym
stanie, a zewnetrzna izolacja nie jest
uszkodzona.

Jesli przewdd jest zniszczony lub pek-
niety albo jesli nie dziatajg jakiekolwiek
powyzsze funkcje bezpieczenstwa, przed
ponownym rozpoczeciem uzytkowania
urzadzenia wezwij specjalistyczny serwis
w celu usuniecia usterek.

Sprawdz, czy wszystkie widoczne $ruby
sg mocno dokrecone.

Sprawdz, czy sworznie zawiasow (2:G)
sg odpowiednio nasmarowane.

Sprawdz, czy ttok przystawki dociskowe;j
(9:F) jest czysty i lekko sie przesuwa.

Sprawdz, czy urzadzenie stabilnie stoi na
regulowanych podstawkach.

Sprawdz, czy noze i tarcze rozdrabnia-
jace sg w dobrym stanie i czy sg wystar-
czajaco ostre.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM:Urzadzenie nie uruchamia sie

lub zatrzymuje sie podczas pracy i nie
daje sie ponownie uruchomic.

ROZWIAZANIE:Sprawdz, czy wtyczka
przewodu zasilajgcego zostata prawidto-
wo podtgczona do gniazda sieciowego
oraz czy wylacznik izolacyjny jest za-
mkniety.Nacisnij przycisk uruchamia-

nia (2:B).Zamontuj cylinder podajnika
(1:E/1:F) oraz przystawke do podawania
(1:A/ 1:B/1:C/1:D).Przekre¢ w lewo po-
kretto blokady przystawki do podawania
(7:D/8:D) do pozyciji zablokowania.Wsun
ptytke przystawki dociskowej (6:A) do
Srodka cylindra podajnika.Sprawdz, czy
wszystkie elementy zostaty prawidtowo
zainstalowane i czy ramie zabezpiecza-
jace (2:F) zostato podniesione.Sprawdz,
czy bezpieczniki w szafce bezpieczniko-
wej budynku nie sg przepalone i czy ich
wartos¢ znamionowa jest odpowiednia.
Odczekaj kilka minut, a nastepnie sprébu;j
uruchomic¢ urzadzenie ponownie.Jesli
urzadzen ia w dalszym ciggu nie mozna
uruchomic¢, wezwij specjalistyczny serwis.

PROBLEM:Mata wydajnos¢ lub zte wyniki
krojenia.

ROZWIAZANIE:Upewnij sie, ze korzy-
stasz z odpowiedniego narzedzia tnace-
go lub zestawu narzedzi (3).Zainstaluj
element usuwajacy gniazda nasienne
(4:G), srube blokujaca (4:F) oraz element
mieszajacy (4:E). Upewnij sie, ze regu-
lator predkosci urzadzenia (10:L) i pneu-
matyczna przystawka dociskowa (10:M)
znajduja sie w odpowiednim potozeniu
(zgodnie z tabelg w czesci USTAWIANIE
REGULATOROW PREDKOSCI), a takze
ze warto$¢ na wskazniku cisnienia (10:F)
wynosi okoto 4 bary. Sprawdz, czy zosta-
ta ustawiona odpowiednia predkosc ttoka
pneumatycznego przystawki dociskowe;j
(10:1).Pozycja ,1” - cykl ttoka trwa okoto
12 sekund, pozycja ,2” - cykl tloka trwa
okoto 8 sekund i pozycja ,3” -cykl ttoka
trwa okoto 4 sekund.W razie potrzeby,
specjalistyczny serwis moze dostosowac
predkos¢.Sprawdz, czy ostrza i tarcze
rozdrabniajace sa w dobrym stanie i czy
sg wystarczajaco ostre. Delikatnie popy-
chaj obrabiane produkty.

PROBLEM:Nie mozna zdemontowacé na-
rzedzia tnacego (3).

ROZWIAZANIE:Zawsze korzystaj z tarczy

wyrzucajacej (4:A).Uzyj grubej rekawicy
ze skory lub innej odpornej na rozciecie i
zdemontuj narzedzie tngce, obracajac je
W prawo.

PROBLEM:Nie mozna zdemontowac
elementu mieszajacego (4:E), sruby blo-
kujacej (4:F) lub elementu usuwajacego
gniazda nasienne (4:G).

ROZWIAZANIE:Aby zdemontowac te
elementy, odkrec je, korzystajac z klucza
(4:H).

DANE TECHNICZNE

Urzadzenie:Silnik:O dwoch predkosciach

pracy, 1,5/0,9 kW, 400 V, tréjfazowy, 50
Hz, z zabezpieczeniem ustawionym na
wartos¢ 3,7 A.Przeniesienie napedu:kota
zebate. System bezpieczenstwa:Trzy wy-
faczniki bezpieczenstwa. Klasa zabezpie-
czenia:IP45.Gniazdo zasilajace:Uziemio-
ne, tréjfazowe, 16 A.Bezpiecznik w szafce
bezpiecznikowej budynku:10 A, zwtoczny.
Poziom hatasu LpA (EN31201):70 dBA.

PODAJNIK PNEUMATYCZNY:Trzy
predkosci i zmienne cisnienie.Zalecana
pojemnos¢ i cisnienie sprezonego powie-
trza:48 I/ min, 6 baréw.

NARZEDZIA:Srednica:215 mm.Pred-
kos$¢:400/ 200 obr/min.

MATERIALY:Obudowa urzadzenia, cylin-
der oraz akcesoria podajnika:Anodyzo-
wany lub polerowany stop aluminium i/lub
stal nierdzewna.Tarcze narzedzi thacy-
ch:Stop aluminium.Ostrza narzedzi tnacy-
ch:Wysokogatunkowa stal narzedziowa.
WAGA NETTO:Urzadzenie:54 kg.Cylin-
der: 6 kg.Przystawka do ciggtego poda-
wania z cylindrem: 12 kg.Pneumatyczna
przystawka dociskowa:11 kg.Reczna
przystawka dociskowa:5 kg. Przystawka
rurowa:5 kg.Narzedzia tnace:Srednio
okoto 1 kg.

STANDARDY:NSF STANDARD 8.EN
1678

1998-05-08.Dyrektywy dotyczace maszyn
89/392/EWG, 1989-06-14, 91/368/EWG
1991-06-20, 93/44/EWG 1993-06-14,
93/68/EWG 1993-07-22, oraz dyrektywa
EMC 89/336/ EWG.



PYKOBOACTBO
NMOJIb3OBATENA
HALLDE RG-400

(RU)

OCTOPOXHO

He noBpeauTte pyku ocTpbiMU HOXaMu
usmensyuTenen (3) u crakaHa gnsa no-
pa4ym (1:F) n noaBMXKHBLIMM YacTAMM.

YcTaHOBKY YCTPOMCTBA MOXET OCy-
LLeCTBNATb TONbKO KBanuduumMpo-
BaHHbIX cneunanuct. He nomelwanTe
PyKM B npucnoco6neHuns ansa nogayv
(1:A/B) ctakaHoB ans nogauu (1:E/F),
KpoMe KaK Ans ounctku. Bcerga nonb-
3ynTtechb Tonkarenem (8:E) npu

pa3spe3aHuu NPOAYKTOB NPX NOMOLUU
Tpybku-Hacagkm (8:A). He nomelwante
PYKu B BbIXoQHOE OTBepcTue ycTpou-
cTtBa (2:H), koraa onyuleH cTakaH nopa-
Y4 U NOAHATA 3anuparoLwas py4ka.

YUHUTb YCTPOMCTBO U OTKPLIBATb €ro
BHYTPEHHIO YacTb MOXeT TONbKO
KBanuULMpPOBaHHbIWA crieLnanucr.

Y1061 BLIBUHTUTbL Mewarnky (4:E), 3a-
nop (4:F) n ycTtponcTBO 3aKkpenneHus
HoxeM (4:G), noBopaumMBanTe UX No
4acoBOM CTpesike Npu NOMOLLM KIo4ya
(4:H).

Bcerga HaxkumanTe KHOMKY YCTPOM-
cTtBa “cton” (2:C) nepen ycTaHOBKOWM
UNK yganeHMeM pexyLumx arieMeHTOoB,
Oaxe ecrniv yCTPOWCTBO He paboTaer.

Mepen 04NCTKOM BbIKNOYaNTe yCTPOM-
CTBO U OTKNIOYanTe BUIKY OT Ha-
CTEHHOW PO3eTKU UMM BbIKIOYanTe
PYyOMNbHUK.

Mpwu ncnonb3oBaHun TpyOGKN-HAcaaKn
(1:B) He nonb3ynTeCH PEXYLMUMU dre-
meHTamu 6onee 10 mm B oanameTpe.

PACIMAKOBKA

Ybeantech, 4TO Bce aetanu Obinu go-
CTaBMneHbl, YCTPONCTBO paboTaeT Hop-
MarnbHO, U HUYTO He BbINo NoBpexXaeHo
npu nepesoske. O nbbIX HegocTaTkax
crnegyeT CoOOLMTL NOCTaBLLMKY YCTPON-
CTBa B TE4YEHME BOCbMU JHEN.

YCTAHOBKA

MopkniounTe YCTPOMCTBO K CETU 3MEKTPO-
NMUTaHUS1 C COOTBETCTBYHOLLMMU YCTPOR-
CTBY XapaKkTepucTMKamu.

[Mepen ycTaHOBKOW YCTPOWCTBA yaanute
ncnonb30BaHWeM YCTPONCTBa.

HacTtponTe HOXKM Tak, YTOObl YCTPOMNCTBO
ObIN0 HaAEXHO YCTaHOBIEHO.

MomecTtuTe Bewanky (5:A) Ans pexyLumx
3MEMEHTOB Ha CTeHe psAoM C MaLLMHON

ana y}J,O6HOI'O n 6e3onacHOro Mcnosnb3o-
BaHUA.

Y6eauntech, 4To OCb (2:J) Bpallaercs no
4acoBOW CTPENKM.

Y6eamTech, YTO YCTPOMCTBO BbIKMHOYa-
eTcs, korga 3anvpatouias pydka (2:F)
onyLieHa.

Y6enutecnb, 4TO YCTPOWCTBO BbIKIHOYa-
eTCsA, Korga pyyka 3aMka KoHTenHepa
nogauu (7:D) nnu Tpybkmn ana nogaum
(8:D) noBepHyTa Mo 4acoBOW CTPErKe B
NONOXeHNe, Koraa 3aMoK OTKPbIT, U YTO
YCTPOWCTBO nepesanyckaeTcs, Korga
pyyka 3aMka NoBepHyTa NpoTUB YaCOBOW
CTPEerku B NOMOXeHne, Korga 3amok 3a-
KPpbIT.

YbeamTech, 4TO YCTPOMNCTBO BbIKINIOYAET-
cs, korga pyyHas (1:C) unm nHeBmartumde-
ckas (1:D) Hacagka ons npoTankMeaHus
(6:A) BbIABMHYTa B CTOPOHY TakK, YTOObI
OTBEPCTUE CTakaHa nogayu (6:B) 6bino
6onbLue 60 MM, 1 YTO YCTPOWCTBO Nepe-
3anyckaeTcs, korga Hacagka Ans npo-
TanknBaHWs CHOBa HagBUHYTA Ha CTakaH
nogauu.

Ecnu ycTpoicTBo paGoTaeT HeBEPHO, €ro
cnepyet obcrnenoBaTb [0 BBeAEHUS B
Nonb30BaThCS.

NMPABUNbHbLIN BbIBEOP
PEXYLLUNX YCTPOUCTB

[ns HapesaHus kybukamu pasmepbl Ho-
xeBon pelletkn (3:G) AOMKHBI ObITb HE
MeHbLLEe pasmMepoB PEXYLLErO YCTPOR-
ctea (3:Awunu D).

CTAHOAPTHOE PEXYLUEE YCTPOW-
CTBO (3:A): HapesaeT nomTkamm TBEP-
Able npoaykTbl. B covyetaHnm ¢ HoxeBow
pewetkon Tuna 1 (3:G1) HapesaeT Kybu-
Kamu.

MNACTUHA ANA HAPE3KU KYBUKAMU
(3:B): B coyeTaHuu ¢ HOXEBOW peLleTKomn
Tmna 1 (3:G1) ot 12,5 x 12,5 mm 1 60nb-

e Hape3aeT Kybukamu.

PUSNEHOE PEXYLLEE YCTPONCTBO
(3:C): Cospaet pucbrieHble TOMTUKM.

YCTPOWMCTBO TOHKOW HAPE3KW, 2
HOXA (3:D2): Hapesaet nomtukamu
TBepAble 1 Msrkue npoaykTol. LLnHkyet
Kanycry.

YCTPOWCTBO TOHKOWM HAPE3KW, 1
HOX (3:D1): HapesaeT nomtukamu TBEp-
Able, MSITKNe, COYHbIE Y HEXHbIe MPOoAYK-
Tbl. LUnHKyeT canat. 4 MM B codeTaHun ¢
HoxeBow pewteTtkon Tuna 1 (3:G1) ot 10
x 10 MM 1 6onbLue kpowuT nyk. 4, 6 n 10
MM HapesaeT Kybvkamun B codyeTaHum ¢
HoXeBoW pewleTkon Tuna 1. 14 mm n 20
MM B COMETAHUM C HOXXEBOW PeLLETKON
Tuna 2 (3:G2) Hape3aeT Kybukamu.

N3MEJIBYUTEIb (3:F): lnHkyeT n Hape-
3a€eT N30THYTbIE NTOMTWKM ANA NPUroTOB-
neHus kaptodens dpu. 2.5 x 6 mm ans
LUMHKOBAHMWS NUCTLEB KanycCThbl.

HOXXEBAA PELLETKA TUMA 1 (3:G1):
B coyeTaHun ¢ NoaxoasiuMM pexyLmnm
YCTPOWCTBOM HapesaeT Kybukamu. He
MOXET MCMNOmNb30BaTbCs COBMECTHO C
YCTPOWCTBaMM TOHKOM Hape3kn 14 mm
1 20 mm. CM. Hmke HOXeBYHO peLueTky
Tmna 2.

HOX>XEBAA PELLETKA TUMA 2 (3:G2):
B coyeTaHun ¢ ycTporcTBamMun TOHKON
Hapesku 14 MM 1 20 MM HapesaeT Kybu-
Kamu.

PELLETKA OA HAPE3AHUA KAPTO-
®ENA OANA NPUTOTOBJIEHNA YKAIM-
COB (3:H): B co4eTaHuu ¢ ycTpocTBOM
TOHKOW Hape3kn 10 MM HapesaeT KapTo-
denb 4ns YnncoB NOMTUKaMKU NPaBusb-
HOM hopMmbI.

TEPKA A1A CbIPbIX MPOOYKTOB
(3:K): Tpet mopkoBb, KanycTy, Opexw,
CbIp, YepCTBbIN XNeb n T. n.

MEJIKAA TEPKA (3:L): Menko TpeT Cbl-
pow kapTodenb, TBEPAbIN/CYXON CbIp.

YCTAHOBKA PEXYLUUX IJNIEMEHTOB

YcTaHoBWTE BbITank1saroLLyto Tapenky
(4:A) Ha ocu (4:B) n noBepHUTE/HAXMUTE
Ha BbITanKkMBaloLLyo Tapernky, 4Tobbl OHa
nonana B Myq@Ty.

[ns Hape3Kkn U namenb4eHns NyKa
CHa4ana yctaHoBUTE B yCTpOVICTBO nog-
XOOALLYHO HOXEBYH peLlleTKy, 3aTeM no-
BEPHUTE HOXEBYIO peLlueTKy no YacoBoWn
CTpenke 00 KoHua.

[nsa Hapesku BbIbepuTe Nogxoaawmn
CTaHOAPTHbIA HOX UMW TOHKUIA HOX, a
AN n3MmenbyeHns nyka BbibepuTe TOHKUIA
HOX, 3aTEM YCTaHOBMWTE HOX Ha OCb U MO-
BEPHUTE €ro Tak, YTOObI HOX OH nonan B
MyqTY.

[ns HapesKku, LWMHKOBKU 1 M3MenbYeHus
Ha Tepke YCTAHOBUTE Ha OCb TOMbKO OAMH
PEXYLLUWIA 3NEeMEHT 1 NMOBEPHUTE ero Tak,
4TOGbI OH Monan B MyqTy.

3akpenuTe LeHTparnbHy eMKocTb (1:G)
npu NCMonb30BaHNWN HAacaaKn KOHTEN-
Hepa nogauun (1:A), 3anop (1:H) npu uc-
nonb3oBaHuK Tpyobku-Hacaaku (1:B) n
YCTPOWCTBO 3akpenneHns Hoxel (1:1) npu
MCMNONb30BaHUM Hacaaku Ans nporarn-
knBaHus (1:C/1:D), noBepHyB X NpOTUB
YaCoBOW CTPENKU Ha LieHTpanbHoOW ocu
pexyLlero anemMeHTa.

CHATUE PEXYLLUUX SNEMEHTOB

BoeiBuHTUTE Melwanky (4:E), ycTpolicTeo
3akpenneHus Hoxel (4:G) unm 3anop
(4:F) no yacoBoli cTpernke npu NoOMoLLu
kntoya (4:H), 3atem cHUMUTE pexyLUni
3MeMeHT/aneMeHTbl U BblTankuBatoLLyo
Tapernky (4:A).



YCTAHOBKA U CHATUE
CTAKAHA MOJAYMU (1:E/1:F)

Bo Bpems yCTaHOBKM OMyCTUTe 3anupato-
Lyto pyuky (2:F).

HapgeHbte cTakaH nogayum (2:A) Ha wap-
HUPHble ocu (2:G) ycTpocTBa 1 onyctute
cTakaH nogauu.

MogHMMMTE 3anMpartoLLyto PyuKY.

MepBbIMK CHUMAIOTCS HAacaaku Ans noga-
un (1:A/1:B/1:C/1:D).

OnycTuTe 3anupatoLLyto pyyky (2:F).

CHuMuTe cTakaH nogaym (2:A) ¢ wapHup-
HbIx ocen (2:G) ycTponcTBa.

BbIBEOP HACAOKWU ONnA NOOAYU

Hacapgka koHTenHepa nogaym (1:A) nc-
nonb3yeTcs B OCHOBHOM A1 HAape3aHus
kapTodbens, nyka, 4épctsoro xneba u 1.4.

Tpybka-Hacagka (1:B) ucnonbeayetcs,
B OCHOBHOM, AJ1s1 HApe3aHWs OrypLoB,
nyka-nopesi, nanpuku u T.4.

Py4Has (1:C) n nHeBmaTtuyeckas (1:D)
Hacagkv Ans NpoTanknBaHUS UCMONb3y-
I0TCH, B OCHOBHOM, AN Hape3aHusi Kany-
CTbl, canara, cbipa, MOPKOBU 1 T.A.

YCTAHOBKA U CHATUE
HACAOKV KOHTEMHEPA NOJAYM
(7:A)

HaxmuTe Ha kHorky stop (2:C).

[nsa ycTaHOBKM CTakaHa nogayv npeay-
CMOTpeHbI ABe BHYTPEHHWNE Hanpaensio-
wue (1:E).

MomecTnTe HacagKy KOHTeHepa noaayn
B LIeHTp CTakaHa nofayv Tak, 4tobbl Ban
(7:B) Haxoguncs B Tpybke cTakaHa no-
paum (7:C).

HapaBute Ha HacagKy KOHTenHepa no-
Oauu n nosepHuTte 3anop (7:D) npotus
4acoBOW CTPENKU.

Mpu cHATMM noBepHuTe 3anop (7:D) no
4acoBOW CTPEnKe U U3BMeKUTe Hacagky
KOHTeWHepa nogauu.

YCTAHOBKA U CHATUE
TPYBKU-HACALKMU (8:A)

HaxmuTe kHonky stop (2:C).

Mpu ycTaHoBKe BCTaBbTE B CTakaH noga-
4Yn TPY BHYTPEHHUX HoXa (1:F).

YctaHoBuTe TpybOKy-HacagKy B cTakaH
nogaym oceBow YacTbio (8:B) B Tpybky
cTakaHa nogauu (8:C).

HaxmuTte Ha TpyOKy-Hacaaky U noBepHU-
Te 3anop (8:D) npoTnB YacoBoW CTPENKK.

Mpu cHATMM noepHuTe 3anop (8:D) no
4acoBOW CTPEnKe U CHUMKTE TPyOKy-
Hacagky.

YCTAHOBKA U CHATUE
YCTPOMUCTBA 0N PYYHOW NOOAYU
(9:A)

HaxmMuTe Ha ycTporcTBe KHOMKy stop
(2:C).

Mpwu ycTaHoBKe BCTaBLTE B CTakaH noaa-
UM TPY BHYTPEHHNX HoXa (1:F).

MogHmumuTe poivar (9:D) Ao koHua.

YcTaHoBWTe ocb Hacagku Ans npotarn-
kmBaHus (9:B) B Tpybky cTakaHa nogayn
(9:C).

MpwKMUTE YCTPOMCTBO Nogayu U rnoeep-
HUTE ee NPOTMB YaCOBOM CTPENKM.

Mpu cHATUM HaxmuTe KHonKy stop (9:E) n
BbIKpYTUTE Hacaaky Ans npoTankmBaHus
NPOTUB YaCOBOW CTPENKU U CHUMUTE ee.

YCTAHOBKA U CHATUE
YCTPONCTBA MHEBMATUYECKOW
MOOAYM (10:A)

Haxxmunte Ha ycTponcTee KHOMKy stop
(2:C).

Mpu ycTaHoBKe BCTaBbTE B CTakaH noga-
4Yn TPY BHYTPEHHUX HoXa (1:F).

YCcTaHOBUTE OCb YCTPOWCTBA NoAayvm
(10:B) B TpybKYy cTakaHa nogauu (10:C).

MpuxMUTE YCTPOWCTBO NOAAYMN U NOBEpP-
HUTE ero NPOTMB YacOBOM CTPENKK.

MpwxMuTe 3anop coeanHEHNs pyka-
Ba komnpeccopa (10:D) k BbicTyny Ha
yctpowictBe nogayn (10:E).

YcTaHoBUTE NepeknoyaTeny CKopocTn
yctpornctsa (10 L) n yctponcrea nogayu
(10:M) Tak, 4TOGbI OHM COOTBETCTBOBANN
pexyLleMy YCTPOMCTBY, KaK yKa3aHO B UH-
cTpykumm nog 3aronoskom YCTAHOBKA
MEPEKMIOYATENEW CKOPOCTW.

BkntounTe KOMNPECCop M yCTaHOBUTE €ro
BbIX0AHOEe AaBreHue Ha 6 6ap, u pabo-
TaiTe C KOMNPECCOPOM B COOTBETCTBUN C
WHCTPYKLMEN NPOM3BOaNUTENS.

MpoBepbTe AaBneHne Bo3ayXxa Ha MaHo-
metpe (10:F). PekomeHayemoe gaeneHue
BO34yxa okono 4 6ap, Ho dhakTuyeckoe
HeobXxoauMoe AaBrneHne MOXeT Bapbu-
poBaTtbcs. Ecnu MmaHOMeTp nokasbiBaeT
Opyroe faBrneHune, NOAHUMUTE NEPEKIO-
yartenb (10:G), a 3aTeM NoBepHUTE €ro
Tak, YTobbl MAHOMETpP NoKa3an AaBneHue
okorno 4 6ap, nocre Yero CHoBa onycTuTe
ero.

Mpu CHATUM BLIKNIOYNTE KOMMNPECCOP U
OTCOEANHUTE 3arnop COEANHEHUS pyKa-
Ba komnpeccopa (10:D) ot BeicTYna Ha
yctpowictee nogayn (10:E).

Haxmute knasuwwy stop (10 H) v BbI-
KpPYTWUTE YCTPOWMCTBO NOAaYM Mo 4acoBow
CTpernke, a 3aTeM CHUMWTE ero.

YCTAHOBKA NEPEKIIOYATENEN
CKOPOCTHU

MepekntoyaTenu ckopocTu yCTPONCTBa
(10 L) 06bI4HO yCTaHOBMNEHbBI B MOMNOXeE-
Hue “2” onsa nbo Hapeskn 3a UCKIHo-
YeHMeM Hapesku KyGukamm, Npu KOTOpon
nepeknyaTenb CKOPOCTU AOIKEH Haxo-
OUTbCA B nonoxexHnn’1”.

Mpwu paboTe ¢ ycTponNCTBOM NHEBMATU-
yeckow nogayu (10:A) yctaHoBUTE nepe-
Knovatenb ckopocTu ycTponcTea (10:L)
n yctpowctea nogayn (10:M) B cooTBeT-
CTBUM C Tabnuuen, NpUBEAEHHON HNXE.

K/RT = YcTponcTBO NHEBMATUYECKON MO-
Aauw.
M = YctponcTteo

O6blyHas pexyLlas nnacTuHa 3 Mm:
K/IR-T= 2. M= 2.

OObIYHasa pexywasa nnactuHa 4,5-6 Mm:
K/R-T= 3. M=2.

O6blvHas pexywada nnactuHa 10-20 mm:
K/R-T= 3. M=1.

MnacTtuHa anst HapesaHusa Kybrkamm
12,5 MMm:

K/R-T=3. M=1.

MnactnHa gna HapesaHus CONOMKOMN
4,5 mm:

K/R-T= 3. M= 2.

MpucnocobneHne ons Hape3aHus
TOHKMMU nomTukamm 0,5-1,5 mm:
K/R-T=1. M=2.

MpucnocobneHne onst Hape3aHus
TOHKUMW JTOMTUKAMK 2-3 MM:
KIR-T=2. M=2.
MpucnocobneHne ons HapesaHua

TOHKUMU NOMTUKaMN 4-6 MM:
K/R-T= 3. M=2.

MpucnocobneHne ons HapesaHus
TOHKMMUK nomMTukamm 10 mMm:
K/R-T= 3. M=1.

NamenbumTtens 2,5x2,5 mm:
K/R-T= 2. M=2.

Namenbuntens 4,5x4,5-6x6 Mm:
K/R-T= 3. M= 2.

NamenbunTenb 10x10 Mmm:

K/R-T= 3. M=1.

Tepka Ang cblpblx NpoaykToB 1,5 MM:
K/R-T=1. M=2.

Tepka CbipbIX NPOAYKTOB 2-6 MM:
K/R-T= 2. M= 2.

Tepka ANs cbIpbIX NPOAYKTOB 8 MM:
K/R-T= 3. M=1.

ToHkas Tepka

K/R-T=1. M=2.



OYUCTKA

BbikntounTe YCTPOWCTBO U BbIHETE BUSIKY
NMUTaHUS U3 PO3ETKN UIKN BKITOYMTE pY-
OVMNbHUK.

TwatenbHO OYNCTUTE YCTPOMCTBO Cpasy
e nocrne Ucnonb3oBaHus.

CHumuTe mewanky (7:E), cHag 3anop
(7:F) c nomouypto raeyHoro kntova (5:C).

BbiHbTe ABe Hanpaensowmx (1:K) v tpu
Hoxa (1:L), cHsas 3anopsl (1:M) ¢ nomo-
Wb raeyHoro kntoya (5:C).

Ecnun ncnonb3oBanacb HoxeBas peLueTka
(3:G), ocTaBbTE €e B yCTPOWNCTBE, BOC-

none3yntecs Lwetkon (5:B) Ansa ee ouncT-
KM OT OCTaBLUMXCS B PELLUETKE NPOAYKTOB.

CHMMUTE CbEMHbIE YacTu yCTpOﬁCTBa,
BbIMOWTE MX W TLATENBHO npocywunTe.

Hwkorga He monTe aetanu u3s nerko-
ro crnnasa , eCriv OHN HE MAapPKMPOBaHbI
“diwash”.

Bce npucnocobneHusi, MapkupoBaHHbIe
“diwash”, MOXXHO MbITb B NOCY4OMOEYHOMN
MaLluuHe.

Bce I'IpVICI'IOC06J'IeHVIF| Ana Hapeskn MoXx-
HO MbITb B NOCY4OMOEYHOWN MaLUnHE.

[MpoTpuTe yCTPOWCTBO BMAXHOWN TKaHbIO.

Bceraa BbiTMpaiiTe HOXMN PEXYLLMX NpK-
cnocobneHunit Jocyxa nocne 1Ucnosb3o-
BaHWs.

XpaHuTte pexyluee ycTponcTeo (3) Ha Ha-
cTeHHou norke (5:A) Ha cTeHe.

Hukorga He ucnone3synte ocTpble npea-
METbI, YCTPONCTBA, NojaroLuue Boay nog
BbICOKUM AaBfeHNeM A11S O4UCTKM.

Hukoraa He pa3bpbi3rmsarite Bogy no 6o-
KaMm yCTpouncTBa.

EXXEHEOENbHAA NPOBEPKA

YCTpPONCTBO AOMKHO OCTaHaBNMBATLCS
npu NOBOpPOTE py4kn 3amka (2:F).

YCTPONCTBO AOIMKHO OCTaHaBMMBAaTLCS
npu NOBOPOTE PYYKM 3aMKa Hacagku
KOHTenHepa nogayu (7:D) nnu Tpyokm-
Hacapkm (8:D) no yacoBow cTpernke

B NOSIOXEHWNE, KOrAa 3aMOK OTKPbIT;
YCTPOMCTBO AOSMKHO Nepe3anyckatbes
npu NOBOPOTE PyYKM 3aMKa NPOTUB Yaco-
BOWi CTPENKM B NOSIOXEHWUE, KOrga 3aMoK
3aKpbIT.

YCTpOWCTBO AOMKHO OCTaHaBNMBaTbLCS,
korga pyyHas (1:C) unm nHeBmaTumyeckas
(1:D) Hacagka ansa npotankusaHus (6:A)
BbIBMHYTa B CTOPOHY Tak, 4TO OTBEpPCTHEe
cTakaHa nogayu (6:B) npesbiwaet 60

MM; YCTPOWCTBO NnepesanyckaeTcsi, ecnu
Hacagka Ans npoTankneaHWs CHOBa Hag-
BMHYTa Ha CTakaH nogauu.

M3Bnekute BUJKY NNTAaHUA U3 PO3ETKN
nnu BblKn4vnTe py6VIJ'IbHVIK, 3aremMm y69-
AanTecb B UCNPaBHOCTU 3ANEKTPUYeCKoro
kabensa n OTCYTCTBUUN HA HEM TPELLUUH.

Ecnu anektpuyeckun kabenb nospexaeH
UnNn pacTpeckarcs, Unm Kkakne-nmbo m3
yKa3aHHbIX Bbiwe yHKUMI 6esonacHocTn
He paboTaloT HopmarnbHO, obpaTuTech

K cneuManucTty nepep Tem, kak CHoBa
Nnonb30BaTbCA YCTPOMCTBOM.

Bce BuaMmble BUHTBI U OONTbI AOMXKHbI
ObITb HAAEXHO 3aTAHYThI.

Ocwm wapHupoB (2:G) AomkHbI ObITb A0-
CTaTOYHO CMas3aHbl.

Ocb nopLHa Hacagku Anst npoTankvea-
Husa (9:F) gomkHa 6bITb uncTon, ee Bpa-
LLIeHVe He OOMKHO ObITb 3aTpyAHEHO.

YCTPONCTBO AOMKHO HAAEXHO CTOATb Ha
HOXKaxX.

HoXn n nnacTuHbI TEPKU JOSMKHbI ObITb
ncnpasHbl U 3aTOYEHbI.

YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEWN.

HEWCMPABHOCTb: YcTponcTtso He
BKIMIOYAETCS UMM OCTaHaBMBAaETCs BO
Bpemsi paboTbl, U HEBO3MOXHO BO306OHO-
BWUTb ero pabory.

CMNOCOBb YCTPAHEHWA: MNposepsre,
NMOTHO N BCTaBneHa Burka nura-

HMS B PO3ETKY, MU HE BLIKIIOYEH NN
pybunbHuk. Haxxmute kHonky “ctapt”
(2:B). YcraHoBuTE CcTakaH nogayu
(1:E/1:F) n npucnocobnenune ansa nogaym
(1:A/1:B/1:C/1:D). NosepHuTe ukcmpyo-
LLYIO KHOMKY npucnocobneHns ans no-
Aauu (7:D/8:D) npoTns YacoBow CTpernku
B nonoxeHuu cukcauyun. NepensuHsTe
Tapenky Ans nogayv ycTponcTea Ans
nogaum (6:A) K LeHTpy cTakaHa nogayw.
lMpoBepbTe, BCE NN KOMMOHEHTHI yCTa-
HOBMEHbI MPaBUIbHO Y NOAHATA MK pyyKa
6esonacHoctu (2:F). Y6egutech, 4to
npegoxpaHuTenn B KOpobke Ansa npeqo-
XpaHWTensa He neperopeny n UMeKT Co-
OTBETCTBYHOLUMI HOMUHaN. [NogoxauTe
HEeCKOMbKO MMHYT W NOMbITaNTECH CHOBA
BKIIOYNTL YCTPOWCTBO. ECcnun ycTponcTeo
He paboTaerT, BbI30BMTE cneumanucra.

HEWNCMPABHOCTb: Huskas npounssoau-
TENbHOCTb UNW NIoxue peynsTaTbl Npu
Hape3aHuMu.

CMNOCOB YCTPAHEHWNA: YoeauTecs,
YTO NCMOMb3YETCS HYXXHOE pexyLiee
YCTPOWMCTBO UMM KOMOMHALIMSA PEXYLLNX
YCTPOWCTB (3). YCTaHOBUTE YCTPOMCTBO
3akpennenust Hoxen (4:G), 3anop (4:F)
unu mewwanky (4:E).

Y6eantech, 4TO NnepeknovaTenm ckopo-
ctu yctpowctsa (10:L) n yctporicteo ans
nHeBMaTm4eckon nogayn (10:M) HaxopaT-
CS B HY>KHOM MONOXEHNW B COOTBETCTBUN
¢ Tabnuuen nog 3aronoskom YCTAHOB-
KA MEPEKNIOYATENEW CKOPOCTU, 1
YTO Ha AaBfeHune, ykasaHHoOe Ha MaHo-
metpe (10:F), coctaBnsiet okono 4 6ap.
lMpoBepbTe, yCcTaHOBMNEH N NOPLUEHD
YCTPOWCTBa NHEBMATUYECKOW Nnoaadn
(10:1) Ha HyxHyto ckopocTb. MonoxeHne
“1” - umkn okorno 12 cekyHa/nogady, no-
noxexue “2” - unkn okono 8 cekyHa/

nogavy, nonoxexue “3” - ynkn okono 4
cekyHa/nogayy. MNpu HeobxoammocTu
CKOPOCTb [0KHa BbITb OTperynMposaHa
crneunanuncToM. Yoeamreck, YTO HOXU 1
Tapernkn TepKN HaxoasiTCA B XOPOLUEM CO-
CTOSIHUM U 3aTOoueHbl. Crnerka npuxMmmTe
NpoayKThl.

HEWCIMPABHOCTb: Pexyluee ycTpoit-
CTBO (3) HENb3d yaanuThb.

CMNOCOB YCTPAHEHWA: Becerna nc-
Nonb3yiTe BblTaNKMBaIOLLYIO Tapenky
(4:A). Ucnonb3yiiTe NNOTHYO KOXaHYo
nepyaTky unu nepyatky u3 nogobHoro
mMaTepuana, KoTopyt He CMOryT pas-
pesaTb HOXW PexyLLero ycTponcTaa, u
NOBEPHUTE pexyLLee YCTPONCTBO Mo Ya-
COBOW CTpernke, YTobbl yaanuThb ero.

HEWCIPABHOCTb: Mewarka (4:E), 3a-
nop (4:F) unn yctporicteo 3akpenneHuns
Hoxel (4:G) Henb3sa yoanuThb.

CMNOCOB YCTPAHEHWA: Vcnoneayiite
kntoy (4:H), 4ToObl BEIBUHTUTDL €.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKHN

YctponcTteo: Motop: [1Be ckopocTu,
1,5/0,9 kBT, 400 B, 3-¢pasHbin, 50 'y, ¢
3awmton motopa 3,7 A. lNMpueopa: 3y6-
yaToe 3auenneHune. Cuctema 6esonac-
HocTu: Tpun NpeaoxXpaHNTENbHBIX BbIKIHO-
YyaTens. YpoBeHb 3awmTbl: IP45. Bunka
nutaHus: 3asemneHHas, 3-dasHas, 16 A.
MpenoxpaHutens B Kopobke Ans npeno-
XpaHWTENs COOTBETCTBYET CneayoLLe-
my: 10 A, nnaskuii. YpoBeHb 3ByKka LpA
(EN31201): 70 nBA.

MHEBMATUYECKOE YCTPOMUCTBO
MOOAYN: Tpu ckopocTu 1 perynmpyemoe
haBneHue. PekomeHayeMble NPOM3BOAM-
TENbHOCTb MO CXXaToOMy BO3AyXy U AaBne-
Hue: 48 n/ MuH, 6 Gap.

YCTPOWCTBA: nametp: 215 mm. Cko-
pocTb: 400/200 060pOTOB/MUH.

MATEPWAIbI: Kopnyc ycTtponcTsa,
CTakaHbl Noga4vun 1 npucnocobnexHns

Ans nogayv: AHOAMPOBAHHBIA UK No-
NMPOBaHHbIV antoMUHWEBBIV Chnas U/unu
HepxaBetoLas cTanb. [uckm pexyLiero
ycTporcTea: ANOMUHUEBDIN cnnas. Hoxu
pexyLiero ycTpoicTea: Hoxu BbINOMHEHbI
13 cTanu BblcovalnLlero ka4yecTsa.

BEC HETTO: YctpowcTBo: 54 kr. CTakaH:
6 kr. KoHTenHep nogaym co ctakaHom: 12
Kr. YCTPOMCTBO NMHEBMATUYECKOM Nogaum:
11 kr. YCTPONCTBO py4HOW Nofaym: S Kr.
Tpy6ka-Hacagka: 5 kr. PexyLume yctpon-
ctBa: Okorno 1 kr.

CTAHOAPTBI: NSF STANDARD 8. EN
1678 1998-05-08. EU Machine Directive
89/392/EEC 1989-06-14, 91/368/EEC
1991-06-20, 93/44/EEC 1993-06-14,
93/68/EEC 1993-07-22, EMC 89/336/
EEC.



