
EUROMAT EM
КЛАССИКА ОТ „WIESHEU“

УПРАВЛЕНИЕ

Ручное или компьютерное 

управление посредством 

меню

СИСТЕМА 

ПАРОУВЛАЖНЕНИЯ

Трубная система 

пароувлажнения для 

лучшего объема и глянца 

изделий

НЕПРЯМАЯ ПОДСВЕТКА

позволит 

продемонстрировать 

Вашу выпечку со всей 

привлекательностью. 

Галогенные лампы в каркасе 

двери легко заменить. 

ГИГИЕНИЧНАЯ ВЫПЕЧНАЯ 

КАМЕРА

Скругленные углы и 

съемные внутренние 

и боковые элементы 

обеспечивают высокий 

комфорт

БЕЗОПАСНАЯ РУЧКА ДВЕРИ  

для безопасного пользования

 

РЕВЕРСИВНЫЙ 

ВЕНТИЛЯТОР

обеспечивает равномерное и 

щадящее подрумянивание

ТЕРМОДИНАМИЧЕСКАЯ 

ДВЕРЬ ХЛЕБОПЕКАРНОЙ 

ПЕЧИ

уменьшает нагрев от 

излучения, снаружи 

дверь остается холодной, 

и снижается расход 

электроэнергии. Внешнее  

остекление двери 

откидывается для чистки

 

 

РЕГУЛИРУЕМАЯ СКОРОСТЬ 

ВОЗДУШНОГО ПОТОКА

Благодаря 2 скоростям 

вентилятора позволяет 

изменять режим циркуляции 

воздуха, гибко приспосабливая 

его к выпекаемым продуктам 

 



EUROMAT EM
КЛАССИКА ОТ „WIESHEU“

EUROMAT B4 EM 

IS 500

Виды управления Количество 
противней

Габаритные размеры  
Ш х Г х В, мм

Размер 
противня, мм 

Производительность  
по булочкам

Площадь 
пода, кв. м

Электроподключениеь  
В / кВт / A

Масса, 
кг

Пароувлажнение

EUROMAT 
B4 EM

IS 500 Ручное 
управление

4 / 5 930 x 825 x 745 600 x 400 80 / 100 0,96 / 1,2 400 / 8,4 / 12,2 100 трубная система

EUROMAT 
B8 EM

IS 500 Ручное 
управление

8 / 10 930 x 825 x 1145 600 x 400 160 / 200 1,92 / 2,4 400 / 12,4 / 17,4 160 трубная система

EUROMAT 
B15

IS 600 Ручное 
управление

15 / 18 1000 x 815 x 2025 600 x 400 300 / 360 3,6 / 4,32 400 / 20,8 / 31,1 380 трубная система, 
опция - каскадное 
пароувлажнение

IS 600

· Компьютерное 

  управление, 

  посредством меню

· 200 программ выпечки

· 9 шагов программы выпечки

· USB-порт

· Возможность объединения 

в сеть

· пиктограммы

· 5,1-дюймовый дисплей

· Бесступенчатая настройка температуры 30 - 250 °C

· Кнопка пароувлажнения

· Настройка таймера 0 - 60 мин. 

· Возможна настройка на непрерывный режим работы

· Кнопка открытия клапана паросброса  

· 2 уровня скорости вентилятора

· Компьютерное управление, 

· посредством меню 

· 100 программ выпечки

· 9 шагов программы выпечки

· USB-порт

· 3,5-дюймовый дисплей

Ручное управление IS 500

Только для  
Euromat B15

EUROMAT B15 

IS 600

EUROMAT B8 EM 

Ручное управление
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