- Tropicalization class +43°C
- Tropikalisierungsklasse +43°C
- Tponunueckmi knacc ncnonHenmsa +43°C

- One - piece structure and an insulation thickness of 75 mm for a better thermal seal and a notable
energy saving

- Monoblock - Struktur und Démmstérke 75 mm fir eine bessere Warmeisolierung und eine deutliche
Energieersparnis

- LlenibHbif KOopryc 1 TONLYMHA U3ONALMM 75 MM ANS HauyYLWel TENNOM30NALNAN U 3HAYNATENBHON
3KOHOMMM 3HEPTUK

Refrigerating/freezing chamber with press - formed internal sides in AlSI 304 sfainless sfeel:
- for faster and more effective cleaning operations
- for maximum flexibility of use, without additional expense for grid - supporting racks
Kihlraum mit gepragten Innenseiten cus C.N.S. nach DIN 1.4301
- fur eine einfache und schnelle Reinigung
- hohe Flexibilitat beim Gebrauch, ohne zusétzliche Kosten fiir Rostablageleisten
BHYTPEHHME CTEHKM KaMepbl XpaHeHUA BbINOMIHEHbI 113 HepxasetoLler ctanun AlSI 304:
- Ans 6onee 3PGEKTUBHOTO 1 BHICTPOTO BHINOHEHNA OMNEPaLMIi MO OUNCTKe
- [1A MAKCVMaIbHOM TMBKOCTU MCMOMb30BaH A, Ge3 AOMOMHUTENbHBIX PACXOAI08 Ha HAMPABAAIOLWME PELIETOK

- External evaporator for increased storage capacity
- Verdampfer auBerhalb des Kihlraums fir mehr Stauraum
- Vicnaputens BbiHECEH 3a MPEAeNbl KaMepbl XPaHEHs ANA HANGOMbLIEH eMKOCTU XpaHEH s

- Control panel complete with electronic p.c.b. having the special functions of Hyper Cold, Energy
Saving System and HACCP alarms

- Bedienfeld mit Elekironikkarte mit folgenden Sonderfunkfionen: Hyper Cold, Energy Saving System
und HACCP - Alarme

- MaHenb ynpasneHus CHabxeHa 3NeKTPOHHOI NNAToN Co cnelmanbHbiMm GyHKUmsmu: Hyper Cold
(Tvnep xonopn), Energy Saving System (SHeprocbepexkeHne) v asapwiiHble curHansl HACCP

- Key - operated lock and door lighting as standard
- SerienméfBig abschliefbare Tur und Tirbeleuchtung
- MexaH14ecKIil 3aMOK C KITIOYOM 11 MOACBETKA ABEPU ANA CEPUIHBIX MOAENe!

- Outstanding hygiene and ease of cleaning: external evaporator, press - formed infernal sides,
rounded inside comers, printed bottom and drain outlet (in positive temperature compartments|

- Maximale Hygiene und Reinigungsfreundlichkeit: externer Verdampfer, geprégte Innenseiten,
abgerundete Innenecken, tiefgezogener Boden und Ablaufloch (Kihlrdume mit Plustemperatur)

- Hanbonbluas rurueHa v nerkoCTb B OUKCTKE: BHELUHMIA UCapUTEb, LITaMMOBaHHbIE BOKOBbIE CTEHKY,
CKPYITIEHHBIE BHYTPEHHME Ybl, LUTAMMOBAHHOE {HO 1 CIMBHOE OTBEPCTYE (MOAENY C NAIOCOBO
Temneparypon)
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MILLENNIUM



Millennium

] FEEERT -

The new range of refrigerators/freezers

Millennium is a great innovation in the already

wide and varied portfolio offered by Sagi:
the refrigerating chamber is characterized
by press - formed infernal sides in AlSI 304
stainless steel.

Created with cutting - edge technology, they
guarantee outstanding performance, excellent

food safety and flexibility of use.

- One - piece structure in AISI 304
stainless steel throughout, polyurethane
injected CFC - free with insulation thickness
75 mm
- Press - formed internal sides in
AISI 304 stainless steel, 20 positions
with 55 mm infervals
- Eosi|y reversible on site door with self -
closing device for openings inferior to 90°.
Door infegrated full - height AISI 304
stainless steel handle
- AlSI 304 stainless steel feet, adjustable in
height
- Temperature ranges: -2/+8°C for positive
temperature models; -24/-12°C for the
negative femperature ones
- Control panel endowed with electronic
p.c.b. having the following functions
¢ Hyper Cold for a quick cooling
process in a limited fime
¢ Energy Saving System which
reduces energy consumption and
management costs
¢ HACCP alarms (high and low
tfemperature, black out, probes breaking,
high pressure and high condensation).

Die neue Kihlschrank - Produkiserie
Millennium stellt innerhalb des bereits

gut sortieren made in Sagi Angebots
eine wahre Innovation dar: das
Aufbewahrungsfach verfigt iber gepragte
Innenseiten aus C.N.S. nach DIN 1.4301.

Die fortschrittliche Technologie gewdhrleistet
hervorragende Leistungen, optimale
Lebensmittelsicherheit und héchste Flexibilitat

beim Gebrauch.

- Monoblock - Strukiur aus C.N.S. nach
DIN 1.4301mit 75 cm dicker Démmung
aus FCKW - freiem Polyurethan - Schaum

- geprdgte Innenseiten aus C.N.S.
nach DIN 1.4301, 20 Positionen mit
55 mm Zwischenabstand

- Mihelos vor Ort reversierbare Tir
selbstschliePend bei Offnungswinkeln unter
90°. Uber der gesamten Tir héhe
verlaufender Griff aus C.N.S. nach DIN
1.4301

- Hshenverstellbare Fife aus C.N.S. nach

DIN 1.4301

Betriebstemperaturen: -2/+8°C fiir Modelle

mit Plustemperatur; -24/-12°C fir Modelle

mit Minustemperatur

Bedienfeld mit Elekironikkarte mit folgenden

Funkfionen:
¢ Hyper Cold zum schnellen Kishlen in
kurzer Zeit
¢ Energy Saving System zum
Senken des Energieverbrauchs und des
Befriebskostens
¢ HACCP - Alarme (hohe und niedrige
Temperatur, Stromausfall, Sondendefekt,
hoher Druck und zu hohe Verflissiger
femperatur).

Hogas ramma xonoamnbHbix Wkados Millennium
— 3TO HOBOE BayKHOE NPefIOKEHNE 13 yxe
obLLIMpPHOro CnekTpa n3nenvi made in

Sagi: BHyTpeHHWeE CTEHKM Kamepbl XpaHeH A
BbIMOHEHbI 13 HepkaBetolen ctanu AlSI 304.

/13roToBnEeHHble C NPUMEHEHVIEM NEPEOBbIX
TEXHOMOTWI, OHW FaPaHTUPYIOT MPeKpacHble
3KCMNYaTaUMOHHbBIE KaYeCTBa, BbiCOUaNLINM
YPOBEHb MNWLLIeBOV 6E30MaCHOCT U
MaKCUMasnbHYI0 TMBKOCTb MCMOMb30BaHMA.

- LlenbHbIn Kopnyc NOMHOCTLIO BLIMOIHEH 13
Heprkasetoulen ctanu AlSI 304 ¢ nsonaumnen
13 NonvypeTaHa TONWMHON 75 MM, 3an1TOro
6e3 ncnonb3osanna CFC
BHyTpeHHMe cTeHKWN, WTaMnoBaHHble U3
HepKaBetouwien ctanu AlSI 304, 20 no3vumn
118 NOMOK C Warom 55 mm
[1Bepb € NPOCTbIM M3MEHEHMEM HanpaBneHnA
OTKPbITVA, 060PYAOBaHHAA CUCTEMON
ABTOMATMYECKOTrO 3aKPbITUA Npu yrie
OTKPbITVA MeHbLem 90°. Pyuka 113 HepasetoLLiel
ctanu AlSI 304 nHTerprMpoBaHHas no Bcew
BbICOTE B ABEPL
Hoxku 13 Hepkagetowen ctanu AlSI 304,
perynnpyemble No BbiCOTe
- Paboune Temnepatypbl: -2/+8°C ana mogenen
C NIIOCOBOW TemnepaTypon; -24/-12°C ana
MoZenen ¢ MMHYCOBOW TeMMNepaTypon
- [aHenb ynpaBneHns, CHabxeHHan
3NEKTPOHHOW MNaToN C GyHKUMAMN
» Hyper Cold nna 6eicTporo oxnaxaeHus B
KOPOTKME CPOKM
» Energy Saving System 117 ymeHblweHnA
noTpebneHus 3NeKTPOIHePrm 1 PacxofoB
no yNpaBneHuio
» ABapuiiHble curHanbl HACCP (sbicokas
1 HY3KadA TemMnepaTypa, OTKIoYeH e
AWTaHWA, NOIOMKa AATUYMKOB, BbICOKOE
[laBNEeHME 1 BbICOKAA KOHAEHCaUMA ).

- Automatic “intelligent” defrosting
by hot gas, which aciivates only when
necessary. Automatic evaporation of
condense drain

- Fan - assisted refrigeration with
evaporator positioned outside the
refrigerating chamber

- Air circulation not direct onto foodstuffs

- Standard equipped with 3 shelves GN

2/1 per compartment.

- Automatische, “intelligente”
Heif3gas - Entfrostung dic bei
Bedarf akiiviert wird. Automatisches
Kondenswasser - Verdampfungssystem

- Umluft - Kohlung, Verdampfer auPerhalb
des Kohlraums

- Luftumwalzung erfolgt nicht direkt auf den
Lebensmitteln

- Ausstattung: pro Fach 3 GN 2/1
Rostablagen.

- ABTOMaTMy4ecKoe «yMmHOE»
pasmopauBaHue ropsa4ymm rasom,
KOTOPOE BKJIIOYAETCA TOMBKO B Cllyyae
HeobXxoAMMOCTW. ABTOMAaTMYECKan C1cTema
MNCNapeHna KoHgeHcaTa

- BeHTununpyemoe oxnaxaeHve c

ncnapuTenem, BblHeCeHHbIM 3a Npeaenbl

Kamepbl

Linpkynaumen Bosayxa ¢ PaBHOMEPHbIM

pacnpegeneHviem BO3ayLHOro NOTOKa

- BHabope: 3 GN 2/1 peleTkn ans oTceka.

Y em

429 600

ME70 68,4 x 80 x 204 700 +43°C 2/+8°C
ME70B 68,4 x 80 x 204
ME150 139 x 80 x 204 1500 +43°C 2/+8°C
ME150B 139 x 80 x 204

566 800

Refrigerant fluid / Kihimittel / Ucnonbayembiii xnaparent: R4A04A




