Mod. PLG40B

Cod. 18050000 Macros 700

Mod. PLG40OM

Cod. 18050500

t cm’ 1.800 (mm 350x515)
& kW 1
keal/h 6.020
T0T. Btu/h 23.884
G30/G31  kgh 0,54
& G20 m*/h 0,74
G25 m*/h 0,86

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 — CPL— KRF (versiones con mueble / versdes com mdvel/ wersje z obudowa / Bepcuu co cronom).

OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble. Parrilla de acero inoxidable 304 con perfil en “S” / 1P porta com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel. Grelha de aco
inox 304 com perfil em “S”/ Drzwiczki 1P z toczong klamkg o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa. Ruszt ze stali nierdzewnej INOX 304, profil “S” / 1P zBepua co wramnosarHoi pyykoii Tonwutoii 20/10 4na mogenesi

€0 cToNOM. [pent u3 Hepxaerowyeit cramn 304 ¢ S-06pa3HbiM npogunem.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Regulacion de la potencia erogada por
medio del grifo de funcionamiento continuo. Llama piloto y vdlvula de seguridad de termopar. Encendido
piezoeléctrico con proteccion en silicona. Planchas de coccién de acero INOXIDABLE. Regulacion de la parrilla de
3 alturas. Estandar parrilla de acero brufiido de seccion circular con perfil enV, ideal para la coccion de las carnes.
OPCIONAL: Parrilla de acero inoxidable 304 con perfil en“S", con amplias ranuras para la recogida de las grasas.
El disefio espacial permite cocinar pescado, carne y verduras, previniendo la combustion de las grasas. Todos los
componentes se desmontan facilmente para las regulares operaciones de mantenimiento y limpieza. Cajon de
cierre hermético completamente de acero de gran longitud para la recogida de cenizas y grasas. Piedra ldvica
incluida. Pies regulables (versién con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Regulagdo da poténcia fornecida mediante
torneira com funcionamento continuo. Chama piloto e valvula de seguranca com termopar. Activacdo
piezoeléctrica com proteccdo de silicone. Braseira de aco INOX. 3 alturas de regulacao da grelha. Grelha padréo
de aco polido com seccdo circular e perfil em V, ideal para preparar carne. OPCIONAL: Grelha de aco inox 304
com perfil em “S” e amplas ranhuras para a recolha da gordura. O desenho especial permite cozinhar peixe,
came e verdura, evitando a queima da gordura. Todos os componentes podem ser desmontados facilmente para
as operagdes regulares de manutencdo e limpeza. Caixa estanque realizada inteiramente com aco, de grande
comprimento, para a recolha das cinzas e da gordura. Pedra lavica fornecida. Pés reguldveis (versao com movel).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Regulacja mocy za
pomocg pokretta o ciagtym cyklu pracy. Promien pilotujacy i zawor bezpieczeristwa w termoparze. Zapton
piezoelektryczny, z silikonowa ostona. Misa wykonana ze stali nierdzewnej INOX. Trzy wysokosci rusztu.
Standardowy ruszt z oksydowanej stali, przekroj okragty, profilowany V, idealny do gotowania migs.
OPCJONALNIE: Ruszt ze stali nierdzewnej inox 304 profilowany ,S’, z szerokimi kanatami odprowadzajacymi
thuszcz. Specyficzny projekt umozliwia gotowanie ryb, mies i warzyw i zapobiega zapaleniu sie thuszczy.
Wszystkie elementy sa fatwe w demontazu dla regularnych operacji konserwacyjnych i czyszczenia urzadzenia.
Szczelna, dtuga kaseta wykonana catkowicie ze stali do zbierania popiotu i thuszczy. Kamien wulkaniczny
wiaczony w dostawe. Nozki nastawne (wersja z obudowa).

TEXHWYECKUE n OYHKLINOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas noBepxHOCTb 1 GpoHTaNbHbIE NaHenu U3 Hepxaselolueit ctani AlSI 304. PerynupoBka MoLLHOCT
MPOU3BOANTCA MOCTOAHHO PaboTalowym KpaHoM. [WNOTHBIA OroHb W MpefoXpaHUTeNbHbIA KnanaH c
Tepmonapoit. Mbe303neKTpuyeckmii NoAXmr ¢ CANMKOHOBO! 3aluToil. KapoBHA U3 HepxaBetoLLed cTanu.
PerynupoBka rpuns Ha 3 BblcoTbl. (TaHAAPTHDbIA PUAb 13 BOPOHEHON CTanu C KPYroBbIMM CEKLMAMM C
V-06pa3HbiM npodunem, uaeanbHo Noaxoaut Ans npurotopnenna maca. OMUNN: Tpunb u3 Hepxaseloweit
cTanu 304 ¢ S-o6pasmbiM npodunem ¢ wupokumn xenobamu ana cbopa xupoB. 0coban KOHCTPYKuuA
M03BONIAET FOTOBUTD PblbY, MACO 11 0BOLLI, He AOMYCKaA CropaHma XupoB. Bce aetany nerko AeMoHTUpylOTCA
ANA BbINOMHEHNA PerynApHOi YACTKM 1 onepaumii TeXHUYECKoro 06ciyKuBaHuA. fepmeTuuHblil NONHOCTbIO
CTaNbHOIN AWK GONbLIOI AMMHLI ANA cOOpa 307bl U XMPOB. BynkaHuueckuit kameHb npunaraetca B
KoMnAeKTe. Perynupyemble HOXKI (Bepcus co CTONOM).
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