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Приемкой машины от транспортировочной компании, Вы подтверждаете тот факт, что машина находится в хорошем состоянии и обязуетесь оплатить ее стоимость.  Транспортная компания берет на себя ответственность за безопасную доставку машины.  В целях предосторожности осмотрите машину на предмет царапин, вмятин и любых других повреждений.  При наличии любых повреждений, немедленно подайте в транспортную компанию заявление на возмещение ущерба, причиненного во время перевозки машины.
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Предисловие
Автоматическая фритюрница для пончиковDonut Robot Mark II разработана для автоматической нарезки и жарки дрожжевых и бездрожжевых пончиков.  Машина не предназначена для нарезки или жарки других продуктов.

Машина Mark II предназначена для использования на плоском неподвижном столе или прилавке. Во время работы оператор должен стоять с противоположной стороны от блока нагревателя машины. Оператор должен эксплуатировать оборудование безопасным образом, прочитать данное руководство и всегда следовать указанным в нем инструкциям и предупреждениям.

Уровень эквивалентного звукового амплитудно-взвешенного давления машины Mark II на рабочем месте равен 71.5 дБ (А).  Замеры были произведены во время прогона машины "всухую", с помощью измерителя уровня звука Bruel & Kjaer, тип 2236.

Внимательно изучите инструкции и предупреждения данного руководства.  Полное понимание принципов установки, обслуживания и безопасной эксплуатации автоматической фритюрницы Donut Robot Mark II позволит избежать травм и простоев производства.

Для обеспечения безопасности во время работы с Mark II руководствуйтесь ниже описанными и остальными предупреждениями данного руководства:

· Машина должна быть надежно закреплена на поверхности, во избежание падения или сдвижения машины, что может повлечь за собой серьезные травмы.  

· Не допускайте смешивания воды и горячего фритюра.  Влага, попадая во фритюрный жир, разбрызгивается, и может стать причиной серьезных ожогов.

· Не наливайте слишком много фритюрного жира в котел.  Перетекание фритюра за края котла грозит для персонала серьезными ожогами, а при попадании на пол - опасностью подскользнутся и получить серьезные травмы.

· Горячий фритюр может стать причиной сильных ожогов.

· Перед выполнением любых операций по регулировке, ремонту, демонтажу или чистке машины, убедитесь, что оборудование и фритюр остыли.

· Во избежание удара электрическим током, перед выполнением любых операций по регулировке, ремонту, демонтажу или чистке машины, убедитесь, что машина отключена от электросети.

· Во избежание поломки машины не прилагайте усилия при сборке, разборке, эксплуатации, чистке или обслуживании.

· Будьте осторожны, не допускайте попадания фритюра, воды или других продуктов на пол.  При попадании, немедленно протрите пол.  Персонал может подскользнуться на следах фритюра, воды и других продуктов на полу, что может стать причиной получения серьезных травм или летального исхода.

· При временном отключении электроэнергии, отсоедините машину от электросети, чтобы избежать случайного включения машины и возгорания.  После восстановления подачи электричества вилку можно вставлять в розетку.

· Во избежание перебоев электричества убедитесь, что электрические провода не изношены и не повреждены, не попадают в воду или жир.

· Проложите провода таким образом, чтобы о них никто не споткнулся.
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         Эксплуатация


Перед выполнением каждой операции внимательно и до конца прочитайте соответствующий ей пункт.
Приготовление бездрожжевых пончиков 
1.
При необходимости установите поворотный столб,  подсоедините к нему соединительный стержень, установите блок делителя, бункер дозатора и плунжер. 
2.
К моменту достижения нужной для жарки температуры, уровень жира должен достичь середины решетки.
При нагревании фритюр расширяется.  Это означает, что если фритюр в котел нужно добавлять постепенно, за исключением тех случаев, когда фритюр, вливаемый в котел, уже имеет температуру жарки.   Перед добавлением новой порции, дождитесь пока нагреется фритюр в котле.
Фритюр в котел необходимо добавлять одним из следующих способов:
· Предварительно растопите фритюрный жир на сковороде на плите, затем аккуратно влейте в котел.

· Для растапливания фритюрного жира также можно воспользоваться прибором EZ Melt, после чего влить фритюр в котел. Смотрите руководство по эксплуатации прибора EZ Melt.

	ВНИМАНИЕ

	Горячий фритюр оставляет сильные ожоги.


· Положите твердый фритюрный жир в котел, плотно разместив его между элементами и колбами.

	ВНИМАНИЕ

	Воздушные зазоры могут привести к перегреванию и возгоранию жира.


3.
Включите нагревательный элемент, повернув рукоятку термостата на значение выше 200°F/93°C. Загорятся две сигнальные лампочки.  Первая лампочка вверху нагревателя обозначает, что нагревательный элемент был включен (термостат установлен на температуру выше200°F/93°C).  Лампочка в передней части нагревателя обозначает, что нужная температура фритюра еще не была достигнута.  Эта лампочка погаснет при прерывании цепи датчиком верхнего порога температуры.
Примечание:  При прерывании цепи датчика верхнего порога температуры, нажмите красную кнопку перезагрузки позади блока нагревателя.

4.
Дождитесь, пока температура фритюра достигнет желаемого уровня.  По достижении нужной температуры, сигнальная лампочка в передней части нагревателя погаснет.  ЗАПРЕЩАЕТСЯ запускать конвейер до тех пор, пока не растает весь жир.
5.
Наполните запасную емкость для фритюра, при наличии.  Далее установите емкость на боковые панели конвейера, впереди или позади поворотного устройства, но ни в коем случае не сверху.  Тепло от фритюрницы растопит фритюр в емкости.
6.
Отделите соединительный стержень от рукоятки поворотного столба и отведите бункер дозатора от позиции над фритюрницей.
7.
Отрегулируйте переключатель размеров на механизме коленчатого вала блока делителя.  Этот переключатель регулирует вес пончиков.  Чем больше значение, тем больше будут пончики.  Отрегулируйте настройки переключателя следующим образом:
a. 
Открутите контргайку переключателя вполоборота.
b. 
Поверните переключатель в нужную позицию, соответственно пометкам на пластине диска.
c.
Зафиксируйте переключатель на месте, затянув контргайку.  Закручивайте вручную, с помощью пальцев.
8.
Положите тесто в бункер.  Заправьте бункер дозатора так, чтобы исключить из нее воздух, который мог остаться на дне.  Чтобы утрамбовать тесто в бункере:

a. Подставьте миску для смешивания под дозатор.   
b.  Нажмите и удерживайте на переключатель на блоке дозатора: дозатор должен работать пока в миску не упадут два-три пончика.

Примечание:  Нажатие и удержание заставляет переключатель работать беспрерывно, без пауз между формованием и делением.
с. Положите тесто из миски обратно в воронку.
9.
Верните бункер дозатора в позицию над фритюрницей и снова подсоедините стержень к рукоятке поворотного столбика.

10.  Установите нужное время жарки продукта с помощью регулятора времени на нагревательном блоке.
11.  С помощью переключателя на нагревательном блоке, выберите количество пончиков - один или два - которые аппарат будет формовать и делить в каждом цикле поворота бункера.
12.  Включите делитель, повернув переключатель питания на блок делителя-дозатора.
13.  Включите конвейер, повернув переключатель питания на блоке нагревателя.
Примечание:  При заедании конвейера, примерно через минуту срабатывает сигнальный гудок, чтобы отключить который необходимо остановить конвейер.  Привод конвейера защищен от трения сопротивления, поэтому в случае заедания не перегорает.

	ВНИМАНИЕ

	При заедании конвейера:

1.  Выключите привод конвейера и нагреватель.

2.  Дайте системе остынуть.

ГОРЯЧИЙ ФРИТЮР ПРЕДСТАВЛЯЕТ ОПАСНОСТЬ.

3.  Определите причину заедания.

4.  Устраните причину заедания.

5.  Перезапустите систему.


14.  Продолжайте добавлять фритюрный жир в котел для поддержания нужного для жарки уровня (см. пункт 1).  Три способа:
· Предварительно растопите фритюр в сковороде на плите, затем аккуратно влейте в котел.
· Растопите фритюр в приборе EZ Melt и перелейте в котел.  Смотрите руководство по эксплуатации EZ Melt.
· При наличии запасной емкости для фритюра, откройте клапан подачи.

15.  По мере необходимости продолжайте добавлять тесто в бункер дозатора.  Тесто в бункер дозатора в последствии можно добавлять и без предварительной утрамбовки - главное, чтобы воронка не становилась совсем пустой.  Если тесто в воронке закончилось полностью, в следующем цикле снова необходимо выполнить утрамбовку.
16.  При последнем заполнении бункера необходимо использовать все тесто, оставшееся в воронке.  Для этого протолкните тесто к дну бункера с помощью резинового скребка или лопатки.  Будьте осторожны, не протолкните скребок в делитель-дозатор пончиков.
	ВНИМАНИЕ

	Во избежание травм, не помещайте руки в или под бункер дозатора, если машина включена.


Приготовление дрожжевых пончиков
1.
Снимите бункер и плунжер, блок делителя-дозатора и поворотный столб (если были установлены).
2.
К моменту достижения нужной для жарки температуры, уровень фритюра должен достичь середины решетки.
При нагревании фритюр расширяется.  Это означает, что если фритюр в котел нужно добавлять постепенно, за исключением тех случаев, когда фритюр, вливаемый в котел, уже имеет температуру жарки.  Перед добавлением новой порции, дождитесь пока нагреется фритюр в котле.
Фритюр в котел необходимо добавлять одним из следующих способов:

· Предварительно растопите фритюрный жир на сковороде на плите, затем аккуратно влейте в котел.

· Для растапливания фритюрного жира также можно воспользоваться прибором EZ Melt, после чего влить фритюр в котел. Смотрите руководство по эксплуатации EZ Melt.
	ВНИМАНИЕ

	Горячий фритюр оставляет сильные ожоги.


· Положите твердый фритюрный жир в котел, плотно разместив его между элементами и колбами.

	ВНИМАНИЕ

	Воздушные зазоры могут привести к перегреванию и возгоранию жира.


3.
Включите нагревательный элемент, повернув рукоятку термостата на значение выше 200°F/93°C. Загорятся две сигнальные лампочки.  Первая лампочка вверху нагревателя обозначает, что нагревательный элемент был включен (термостат установлен на температуру выше200°F/93°C).  Лампочка в передней части нагревателя обозначает, что нужная температура фритюра еще не была достигнута.  Эта лампочка погаснет при прерывании цепи датчиком верхнего порога температуры.

Примечание:  При прерывании цепи датчика верхнего порога температуры, нажмите красную кнопку перезагрузки сзади нагревателя.
4.
Дождитесь, пока температура фритюра достигнет желаемого уровня.  По достижении нужной температуры, сигнальная лампочка в передней части нагревателя погаснет.  ЗАПРЕЩАЕТСЯ запускать конвейер до тех пор, пока не растает весь жир.

5.
Наполните запасную емкость для фритюра, при наличии.  Далее установите емкость на боковые панели конвейера, впереди или позади поворотного устройства, но ни в коем случае не сверху.  Тепло от фритюрницы растопит фритюр в емкости.

6.
Установите подающий столик и разместите на нем ткань для расстойки.  Полные инструкции по установке и эксплуатации см. в приложении А "Сопутствующее оборудование" .
7.
Установите нужное время жарки продукта с помощью рукоятки регулятора времени на нагревательном блоке.

8.
Включите конвейер, повернув переключатель питания на блоке нагревателя.

Примечание:  При заедании конвейера, примерно через минуту срабатывает сигнальный гудок, который выключается при остановке конвейера.  Привод конвейера защищен от сопротивления, поэтому в случае заедания не перегорает.

	ВНИМАНИЕ

	При заедании конвейера:  1. Выключите привод конвейера и нагреватель. 2. Дайте системе остынуть. ГОРЯЧИЙ ФРИТЮР ПРЕДСТАВЛЯЕТ ОПАСНОСТЬ. 3. Определите причину заедания. 

4. Прочистите.  5. Перезапустите систему.


9.
Продолжайте добавлять фритюрный жир в котел для поддержания нужного для жарки уровня (см. пункт 1).  Три способа:

· Предварительно растопите фритюр на сковороде на плите, затем аккуратно влейте в котел.

· Растопите фритюр в приборе EZ Melt и перелейте в котел.  Смотрите руководство по эксплуатации EZ Melt.

· При наличии запасной емкости для фритюра, откройте клапан подачи.

10.  Продолжайте размещать ткань для расстойки на  подающем столе по мере необходимости.
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          Чистка 
	ВНИМАНИЕ

	В случае попадания фритюра, воды или других продуктов на пол, тщательно очистите и высушите.  Разлитые на полу продукты и жидкости могут стать причиной серьезных травм или смерти.


	ВНИМАНИЕ

	Во избежание удара электрическим током и порчи машины, никогда не допускайте попадания воды, пара, фритюра, чистящих растворов и любых других жидкостей в блок нагревателя или механизм блока делителя-дозатора.


Чистка бункера и плунжера

Чистку бункера и плунжера следует осуществлять ежедневно или после каждого использования.  Следуйте общим инструкциями:

· Используйте бытовое чистящее средство. Не используйте концентрированные щелочные очистители, такие как щелочные растворы, кальцинированная сода или тринатрий фосфат, так как они обесцвечивают и разъедают алюминий.

· Помойте, высушите и тщательно смажьте части машины, чтобы избежать образования ржавчины.

· При чистке частей вручную, каждую деталь следует мыть отдельно; не кладите детали в емкость, где в данный момент промываются другие части машины. 

Чистка бункера и плунжера:

1.
Отсоедините силовой кабель блока делителя от разъема.

2.
Снимите плунжер и бункер.  Для этого повторите действия, описанные в пунктах 2 и 3 в параграфе "Сборка делителя" разделе 1 в обратном порядке.

3.
При необходимости предварительно замачивайте детали, чтобы размягчить засохшие загрязнения.

4.
Мойте бункер и плунжер раздельно в горячей воде с чистящим средством, подходящим для алюминия.  Используйте мягкую ткань для снятия пятен и грязи и возвращения прибору блеска.

5.
Отдельно сполосните бункер и плунжер чистой горячей воде (170°-190°F/77°-88°C).

6.
Тщательно высушите каждую деталь.

7.
Окуните плунжер и цилиндр бункера в минеральное масло или жидкий жир, чтобы предотвратить образование ржавчины и прилипания продукта.
8.
Протрите бункер делителя мягкой тканью, смоченной в растворе горячей воды и подходящего чистящего средства.  Чистой влажной тканью уберите остатки чистящего средства.  Вытрите насухо.

	ВНИМАНИЕ

	Во избежание удара электрическим током и порчи оборудования, никогда не погружайте механизм делителя в воду.


Чистка конвейера  и котла

Чистка конвейера и котла производится в четыре этапа:  удаление фритюра, мойка, споласкивание и высушивание.  Все четыре этапа обязательно следует выполнять в указанном порядке.

Удаление фритюра

	ВНИМАНИЕ

	Во избежание получения ожогов и ударов электрическим током, отключите машину от электросети перед чисткой фритюрницы.


1.
Отключите машину от электросети.

2.
Дайте фритюру остыть до температуры 100°F/38°C.

3.
Отсоедините силовой кабель блока делителя от разъема.

4.
Снимите блок делителя с поворотного столба.

5.
Снимите конвейерный блок, выполнив следующие действия:

a. Возьмите два деревянных бруска, размером как минимум 1” x 1” x 15” (2.5 cm x 2.5 cm x 38 cm). 

b.  Поднимите и снимите соединительный стержень поворотного столбика.

c. Поднимите и снимите конвейерный блок с фиксирующего штифта и уберите в сторону от блока делителя, чтобы отсоединить муфту главного приводного вала от муфты вала конвейера.

d.  Поднимите разгрузочный конец конвейера. Подставьте один деревянный брусок под конвейер, расположите его поперек верхней части котла.  Поднимите другой конец конвейера и таким же образом расположите второй деревянный брусок.  Теперь конвейер опирается на два деревянных бруска.  Дайте фритюру стечь с конвейера в котел.  См. рисунок 3-1.

[image: image2.emf]
Рисунок 3-1.  Слив фритюра из конвейера
6.
Выполните следующие действия, чтобы очистить устройство переворачивания пончиков:
a.  Передвигайте решетки конвейера до тех пор, пока устройство переворачивания не окажется в середине секции.
b. Поверните кулачковую шайбу и выньте из гнезда.
c. Поднимите и потяните кулачковый механизм.  См. рисунок 3-2.

[image: image3.emf]
Рисунок 3-2.  Снятие кулачкового механизма.
d. Выньте устройство переворачивания пончиков.  См. рисунок 3 -3.

[image: image4.emf]
Рисунок 3-3.  Снятие устройства для переворачивания.
e. Помойте кулачковый механизм и устройство переворачивания пончиков в растворе теплой воды и мягкого моющего средства.

f. Сполосните кулачковый механизм и устройство переворачивания пончиков в чистой воде.

g. Тщательно просушите эти детали.

	ВНИМАНИЕ

	Все детали машины необходимо вытереть насухо.  Влага, попадая во фритюр, разбрызгивается, и может стать причиной серьезных ожогов.


7.
Для очистки выгружной пластины, выньте ее, подняв за переднюю часть и протянув к концу конвейера.  (См. рисунок 3 -4). Протрите выгружную пластину влажной тканью.

	ВНИМАНИЕ

	Если выгружная пластина поцарапается, пончики будут прилипать к ней.  Чтобы избежать этого, всегда протирайте пластину по направлению зерен металла, параллельному длине конвейера, никогда не используйте абразивные очистители.


[image: image5.emf]
Рисунок 3-4.  Снятие выгружной пластины.
8.
После того, как весь фритюр стек с конвейера, снимите конвейерный блок и поставьте его в сторону.
9.
Снова удостоверьтесь, что фритюр в котле остыл до температуры 100°F/38°C.
10.  Фритюр из котла необходимо убирать одним из следующих способов:
· Воспользуйтесь сифонным фильтром Filter Flo Siphon (опция) для того, чтобы откачать фритюр в одну-две большие металлические емкости.  (См. инструкции в приложении А.) Будьте аккуратны, не разбалтывайте осадок, образовавшийся на дне котла.
· Наклоните назад механизм блока делителя, выньте нагревательный элемент из котла.  Поднимите и выньте котел из корпуса фритюрницы и аккуратно перелейте остатки фритюра в одну-две большие металлические емкости.  Будьте аккуратны, не разбалтывайте осадок, образовавшийся на дне котла.
· С помощью небольшой кастрюли или металлического кувшина, соберите как можно больше фритюра в большие металлические емкости.  Поднимите и выньте котел из корпуса фритюрницы и аккуратно перелейте остатки фритюра в металлические емкости.  Будьте аккуратны, не разбалтывайте осадок, образовавшийся на дне котла.

	ВНИМАНИЕ

	Не используйте пластиковые емкости. Если фритюр остыл недостаточно, пластиковые емкости расплавятся и фритюр разольется по полу, что может привести к ожогам.


	ВНИМАНИЕ

	Не наливайте слишком много фритюра, емкости не должны быть переполненными.  Это приведет к разливанию фритюра по полу, что может привести к ожогам.


	ВНИМАНИЕ

	В случае попадания фритюра, воды или других продуктов на пол, тщательно протрите и высушите пол.  Разлитые на полу продукты и жидкости могут стать причиной серьезных травм или смерти.


11.  Снова поставьте котел в корпус фритюрницы.
12.  Поверните блок нагревателя вниз.
13.  Сметите нагар, образовавшийся на нагревательном элементе.  Накопление нагара может привести к коррозии и снижению эффективности работы нагревателя.
14.  Наклоните назад механизм блока делителя, поднимая нагревательный элемент из котла.
15.  Выньте котел из корпуса фритюрницы.  Уберите остатки фритюра и осадок.  Высушите внешнюю сторонку котла.
16.  Поместите котел обратно в корпус фритюрницы.
17.  Наклоните блок нагревателя вниз.
18.  Установите выгружную пластину, кулачковый механизм и устройство переворачивания обратно на блок конвейер.
19.  Установите конвейерный блок.
Мойка
1.
Наполните котел горячей водой до отметки уровня.   Добавьте примерно 2 ун. /59 мл тринатрийфосфата или другого подходящего очистителя.
2.
Подключите машину к электросети. Нагрейте раствор до 200°F/93°C. Включите конвейер.  В течение 15-20 минуту поддерживайте данную температуру раствора.
3.
Выключите конвейер, и, пока раствор еще теплый, очистите загрязненные части.  Не используйте абразивные очистители и скребки.

4.
Выключите нагреватель и отключите машину от электросети.  Дайте чистящему раствору остыть до 100°F/38°C.

5.
Снимите конвейер и поверните головку нагревателя назад, как было выполнено ранее.
6.
Чистящий раствор из котла необходимо убирать одним из следующих способов:
· При наличии сифонного фильтра (Filter Flo Siphon), поставляющегося в качестве опции, снимите блок фильтра. Затем  с помощью фильтра Filter Flo откачайте чистящий раствор в одну-две большие металлические емкости.  (См. инструкции в Приложении А). После того, как весь чистящий раствор стечет, аккуратно переместите емкости к раковине и медленно вылейте раствор в раковину.
· Выньте котел из корпуса фритюрницы, аккуратно поднесите его к раковине и медленно вылейте раствор в раковину.
· С помощью небольшой кастрюли или металлического кувшина, соберите как можно больше чистящего раствора в большие металлические емкости.  Поднимите и выньте котел из корпуса фритюрницы и аккуратно перелейте остатки чистящего раствора в металлические емкости.  Аккуратно поднесите емкости к раковине и вылейте раствор в раковину.

	ВНИМАНИЕ

	Не используйте пластиковые емкости.  Если чистящий раствор остыл недостаточно, пластиковые емкости расплавятся и фритюр разольется по полу, что может привести к ожогам.


	ВНИМАНИЕ

	Не наливайте слишком много чистящего раствора, емкости не должны быть переполненными.  Неостывший чистящий раствор может разлиться по полу, что может привести к ожогам.


	ВНИМАНИЕ

	В случае попадания чистящего раствора на пол, тщательно протрите и высушите пол.  Разлитые на полу жидкости могут стать причиной серьезных травм или смерти.


7.
Выньте котел из корпуса фритюрницы, если это не было сделано раньше.
8.
Тщательно сполосните котел и высушите снаружи.
9.
Установите котел, наклоните блок нагревателя вниз и установите блок конвейера обратно.
Ополаскивание
1.
Наполните котел горячей водой до отметки уровня.
2.
Подключите машину к электросети. Нагрейте воду до 200°F/93°C.
3.
Включите конвейер на 5-10 минут.
4.
Выключите нагреватель и отключите машину от электросети.  Дайте воде остыть до 100°F/38°C.
5.
Выньте котел из корпуса фритюрницы.  Поверните блок нагревателя вниз.

6.
Воду из котла необходимо убирать одним из следующих способов:

· При наличии сифонного фильтра (Filter Flo Siphon), поставляющегося в качестве опции, снимите блок фильтра. Затем  с помощью фильтра Filter Flo откачайте чистящий раствор в одну-две большие металлические емкости.  После того, как весь чистящий раствор стечет, аккуратно переместите емкости к раковине и медленно вылейте раствор в раковину.
· Выньте котел из корпуса фритюрницы, аккуратно поднесите его к раковине и медленно вылейте раствор в раковину.
· С помощью небольшой кастрюли или металлического кувшина, соберите как можно больше чистящего раствора в большие металлические емкости.  Поднимите и выньте котел из корпуса фритюрницы и аккуратно перелейте остатки чистящего раствора в металлические емкости.  Аккуратно поднесите емкости к раковине и вылейте раствор в раковину.
	ВНИМАНИЕ

	Не используйте пластиковые емкости.  Если вода остыла недостаточно, пластиковые емкости расплавятся и вода разольется по полу, что может привести к ожогам.


	ВНИМАНИЕ

	Не наливайте слишком много воды, емкости не должны быть переполненными.  Вода может разлиться по полу, что может привести к ожогам.


	ВНИМАНИЕ

	В случае попадания воды на пол, тщательно протрите и высушите пол.  Разлитая на полу вода могут стать причиной серьезных травм или смерти.


Сушка
1.
Тщательно высушите все части машины, включая конвейер, нагревательный(ые) элемент(ы) и внутреннюю поверхность котла.
	ВНИМАНИЕ

	Все детали машины необходимо вытереть насухо. Влага, попадая во фритюр, разбрызгивается, и может стать причиной серьезных ожогов.


2.
Соберите все части автоматической фритюрницы Donut Robot.
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 Техническое обслуживание  

	ВНИМАНИЕ

	Во избежание получения ожогов, травм или поражения электрическим током, всегда отсоединяйте вилку машины от электросети. Перед проведением настроек, удалением мешающих предметов, смазыванием, чисткой или демонтажем дождитесь остывания оборудования.


Уход за плунжером, бункером и цилиндром
Плунжер, бункер дозатора и цилиндр автоматической фритюрницы Donut Robot являются высокоточными устройствами.  Долгий срок их работы обеспечивается соответствующим уходом.  Следуйте данным инструкциям:

· Данные детали следует чистить только способом, указанным в настоящем руководстве.

· Данные детали требуют осторожности при обращении.  Не роняйте их на твердые поверхности.

· Не применяйте силу, если машина заедает.  Чтобы не повредить плунжер, разберите машину и уберите мешающие объекты.
Смазывание
Ежедневно
Перед использованием машины, ежедневно наносите пищевое минеральное масло на соединительный стержень плунжера. Масло должно проникнуть в шаровой замок и гнездо с пружиной.  См. рисунок 4-1.

[image: image6.emf]
Рисунок 4-1.  Смазывание соединительного штока.

Еженедельно
Нанесите несколько капель машинного масла SAE 30 на поворотный столб в месте, где он соединяется с крепежной скобой.
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        Сопутствующее оборудование 
Данное приложение содержит информацию о следующих продуктах, которые можно использовать вместе с автоматической машиной Donut Robot®:
· Подающий стол
· Роторный охладитель
· Стойка для глазировки и роторный охладитель
· Поднос для обсахаривания и роторный охладитель

· Сифонный фильтр
· Запасной бак для фритюра

Подающий стол FT-42

	СПЕЦИФИКАЦИИ

	Габариты
	Отгрузочный вес
	Электрические параметры
	Конструкция
	Стандартное оборудование

	Длина = 132 см

Ширина = 48 см

Высота = 30 см
	33.1 кг
	115 Вольт

1 фаза

50 Гц



	Нержавеющая сталь, никелированная низкоуглеродистая сталь и алюминиевые сплавы.

	Механизм  конвейера в сборке, в том числе системы привода и элементы управления.  Не включает ткань или лотки для расстойки.


[image: image7.emf]
Рисунок 4-1.  Подающий стол FT-42

Подающий стол FT-42 разработан для подачи расстоеных дрожжевых пончиков в автоматическую фритюрницу Donut Robot. Уровень эквивалентного звукового амплитудно-взвешенного давления на рабочем месте равен 71.5 дБ (А).  Замеры были произведены во время прогона машины с помощью измерителя уровня звука Bruel & Kjaer, тип 2236.

  Подающий стол следует эксплуатировать на плоском, стационарно стоящем столе или прилавке, установленным соответствующей стороной вплотную к автоматической фритюрнице.  Оператор обязан прочитать данные инструкции и следовать им.
Установка
1.
Отсоедините силовой кабель блока делителя автоматической фритюрницы Donut Robot от разъема.
2.
Выньте плунжер их блока делителя.

3.
Открутите и снимите блок бункера.

4.
Снимите блок делителя  и поворотный столб.
5.
Поднимите выгружной конец подающего стола и установите скобу под кронштейн над краем котла.

	ВНИМАНИЕ

	Во избежание травм убедитесь, что подающий стол выключен.


6.
Вставьте силовой кабель подающего стола в разъем на конце блока нагревателя.

7.
Установите автоматическую фритюрницу на формование по одному пончику в одну секцию.
Эксплуатация
1.
Протестируйте, чтобы удостовериться в функционировании автоматического расчета времени подающего стола.  Для этого:
a. Включите привод конвейера фритюрницы Donut Robot.
b. Включите привод конвейера подающего стола.
Подающий стол получает сигнал от фритюрницы, движется вперед на расстояние, необходимое для подачи одного пончика, и затем останавливается до следующего сигнала.
2.
Расстаивать пончики следует на ткани для расстойки на подающем столе.
3.
Положите лоток с тканью для расстойки на подающий стол.
4.
Нажмите на переключатель на блоке силового блока.  Крючки на подающем столе снимут ткань с лотка для расстойки.  Ткань должна продвинуться в переднюю часть подающего стола.
5.
Отпустите первый переключатель и включите главный переключатель питания.  Уберите лоток для расстойки. После включения, подающий стол автоматически продвигает пончики в тот момент, когда фритюрницы готова их принять.  После того, как пончики попадают во фритюрницу, ткань для расстойки проходит под подающим столом и падает на рабочую поверхность.
6.
Продолжайте класть ткань для расстойки на подающий стол.

	ОСТОРОЖНО

	Во избежание поломки машины не прилагайте значительные усилия при сборке или эксплуатации подающего стола.


Техническое обслуживание и чистка
После каждого использования
Чистить следует мягкой влажной тканью.

	ВНИМАНИЕ

	Во избежание поражения электрическим током и повреждения машины, никогда не допускайте попадания жидкостей на силовой блок.


По необходимости
При необходимости отрегулировать натяжение конвейерных цепей, выполните следующие действия:
1.
Ослабьте болт с шестигранной головкой, который фиксирует вал на выгружном конце конвейера.
2.
Потяните вал до тех пор, пока цепи не окажутся в правильной позиции.  Натяжение верно, если вы можете поднять цепи на расстояние примерно в 1”/2.5 см над поверхностью подающего стола.  Цепи должны иметь одинаковое натяжение.
3.
Затяните болты с шестигранной головкой, которые фиксируют вал.

Роторный охладитель

	СПЕЦИФИКАЦИИ

	Габариты
	Отгрузочный вес
	Электрические параметры
	Конструкция
	Стандартное оборудование

	Диам.= 61 см

Высота = 17 см



	7.3 кг
	120 Вольт

1 фаза

50 Гц



	Корзина: Полиэтилен высокой плотности.  Платформа: Центробежнолитый, полированный, толстостенный алюминий.
	Корзина и вращающаяся платформа, оборудованная силовым проводом и двигателем.




[image: image8.emf]
Рисунок 4-2.  Роторный охладитель.

Роторный охладитель разработан для приема и охлаждения пончиков, поступающих с выгружного конца фритюрницы.

Уровень эквивалентного звукового амплитудно-взвешенного давления роторного охладителя на рабочем месте равен 71.5 дБ (А).  Замеры были произведены во время прогона машины, с помощью измерителя уровня звука Bruel & Kjaer, тип 2236.

Роторный охладитель следует использовать на ровном, стационарно стоящем столе или прилавке.  Оператор обязан прочитать данные инструкции и следовать им.

Для того чтобы использовать роторный охладитель:

1.
Разместите роторный охладитель рядом с выгружным концом фритюрницы таким образом, чтобы пончики поступали на охладитель.

2.
Подключите силовой провод роторного охладителя к розетке 120 В в задней части блока делителя фритюрницы.
3.
Включите роторный охладитель.  Охладитель начнет вращение и прием пончиков.  По мере необходимости снимайте охлажденные пончики с роторного охладителя.

4.
По окончании использования выключите и отсоедините роторный охладитель.

	ВНИМАНИЕ

	Во избежание удара электрическим током и порчи оборудования, никогда не погружайте платформу охладителя в воду.


5.
Для чистки роторного охладителя следует использовать мыльный раствор и неабразивную ткань или скребок.

Стойка для глазировки и роторный охладитель 

	СПЕЦИФИКАЦИИ

	Габариты
	Отгрузочный вес
	Электрические параметры
	Конструкция
	Стандартное оборудование

	Диам.= 61 см

В= 81 см
	12,7 кг
	120 Вольт

1 фаза

50 Гц
	Поддоны: Толстостенный алюминий. Корзина: Полиэтилен высокой плотности. Платформа: Центробежнолитый, полированный, толстостенный алюминий.

	Электрическая поворотная платформа и четыре поддона, три из которых имеют делители.


[image: image9.emf]
Рисунок 4-3.  Стойка для глазировки и роторный охладитель.
Роторный охладитель разработан для приема и охлаждения пончиков, поступающих с выгружного конца фритюрницы.  Уровень эквивалентного звукового амплитудно-взвешенного давления на рабочем месте - меньше 70 дБ (А).  Замеры были произведены во время прогона машины, с помощью измерителя уровня звука Bruel & Kjaer , тип 2236.

Роторный охладитель следует использовать на ровном, стационарно стоящем столе или прилавке.

Стойка для глазировки разработана для размещения топпингов, в которые окунаются пончики.  Оператор обязан прочитать данные инструкции и следовать им.

Использование стойки для глазировки и роторного охладителя:
1.
Присоедините стойку для глазировки к роторному охладителю. Заполните металлические поддоны топпингами.
2.
Установите и включите роторный охладитель так, как описано в предыдущем разделе.
3.
Покройте пончики топпингами из поддонов.
4.
По окончании использования выключите и отсоедините роторный охладитель.

	ВНИМАНИЕ

	Во избежание удара электрическим током и порчи оборудования, никогда не погружайте платформу охладителя в воду.


5.
Почистите поддоны роторного охладителя и стойки для глазировки с помощью мыльного раствора и неабразивного материала или скребка.

Поднос для обсахаривания и роторный охладитель
	СПЕЦИФИКАЦИИ

	Габариты
	Отгрузочный вес
	Электрические параметры
	Конструкция
	Стандартное оборудование

	Диам.=  44 см

Высота = 17 см  
	7.3 kг
	120 Вольт

1 фаза

50 Гц 



	Центробежнолитый, полированный, толстостенный алюминий.

	Электрическая поворотная платформа с поддоном для сахара.
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Рисунок А-4.  Поднос для обсахаривания и роторный охладитель.
Платформа роторного охладителя вращает поднос для обсахаривания. Уровень эквивалентного звукового амплитудно-взвешенного давления на рабочем месте - меньше 70 дБ (А).  Замеры были произведены во время прогона машины, с помощью измерителя уровня звука Bruel & Kjaer, тип 2236. Роторный охладитель следует использовать на ровном, стационарно стоящем столе или прилавке.
Поднос для обсахаривания, устанавливаемый на роторный охладитель, предназначен для приема пончиков с выгружного конца фритюрницы и служит емкостью для топпингов, в которые погружаются пончики.

Оператор обязан прочитать данные инструкции и следовать им.
Использование подноса для обсахаривания и платформы роторного охладителя:
1.
Поместите в поднос сахар, сахарную пудру или коричный сахар.
2.
Разместите роторный охладитель с подносом для обсахаривания рядом с выгружным концом фритюрницы таким образом, чтобы пончики поступали на поднос.
3.
Подключите силовой провод роторного охладителя к розетке 120 В в задней части блока делителя фритюрницы.
4.
Включите платформу роторного охладителя.  Поднос для обсахаривания начнет вращение и прием пончиков.

5.
Покройте пончики топпингом из подноса.
6.
По окончании использования подноса для обсахаривания, выключите и отсоедините от сети платформу роторного охладителя.
	ВНИМАНИЕ

	Во избежание удара электрическим током и порчи оборудования, никогда не погружайте платформу охладителя в воду.


7.
Почистите поднос для обсахаривания с помощью мыльного раствора и неабразивного материала или скребка.

Сифонный фильтр

	СПЕЦИФИКАЦИИ

	Габариты
	Отгрузочный вес
	Конструкция
	Стандартное оборудование

	В= 81 см

Диам.= 16 см
	1.4 кг

	Сифонная трубка и клапан: никелированная сталь.  Ручка: дерево.  Кольцо фильтра: с порошковым покрытием.  Фильтры: фланель. Кронштейн крепления: алюминиевый сплав.

	Сифон в сборке включает клапан, фильтр, кольцо фильтра и зажим.
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Рисунок А-5.  Сифонный фильтр.

Сифонный фильтр предназначен для слива и фильтрации фритюра из котла автоматической фритюрницы Donut Robot.  Оператор обязан прочитать данные инструкции и следовать им.
Установка
1.
Дайте фритюру остыть до температуры 100°F/38°C.

	ВНИМАНИЕ

	Горячий фритюр может стать причиной сильных ожогов. Никогда не касайтесь горячего фритюра.  При использовании сифонного фильтра запрещается надевать короткие брюки и шорты.


2.
Установите кронштейн крепления с сифонной трубкой на бортик котла, с подающего конца или передней стороны.    При установке с передней стороны отсоедините поворотный соединительный стержень от рукояти и подвиньте в сторону.
3.
Расположите отверстие сифонной трубки ближе к дну котла.
4.
Затяните винт с накатной головкой на кронштейне крепления.

5.
Подсоедините фильтр в сборке к нижней части сифонной трубки, как показано на рисунке А-5. Для этого:

a. Сдвиньте отверстие кронштейна крепления фильтра вокруг сифонной трубки.
b. Отрегулируйте положение кронштейна крепления фильтра так, чтобы фильтр не касался клапана.
c. Затяните винт, который крепит кронштейна фильтра к сифонной трубке.
d. Затяните винт, который крепит стопорное кольцо к кронштейну фильтра.
	ВНИМАНИЕ

	Туго затяните оба винта фильтра.  В противном случае, фильтр может соскользнуть с сифонной трубки, что приведет к разбрызгиванию фритюра.


6.
Поставьте 18,9-литровую металлическую емкость под фильтр.

	ВНИМАНИЕ

	Не используйте пластиковые емкости.  Горячий фритюр расплавит пластиковую емкость, может растечься по полу и привести к ожогам. Персонал может поскользнуться на следах фритюра, воды и других продуктов на полу, что может стать причиной падения, получения серьезных травм или смерти.


Эксплуатация
1.
Быстро сожмите и отпустите грушу, только один раз.    Фритюр должен начать течь в емкость.
	ОСТОРОЖНО

	Не сжимайте грушу больше одного раза. Многочисленное нажатие спровоцирует попадание горячего фритюра в грушу, что приведет к порче оборудования.


2.
Перелив фритюра в емкость должен происходить под присмотром.  Когда фритюр заполнит емкость до уровня на 5 см ниже края контейнера, сделайте следующее:

a.  Одной рукой держите сифон за ручку.  Другой рукой, ослабьте винт с накатной головкой, который крепит сифона к кронштейну на бортике котла.
b. Медленно поднимите сифон так, чтобы отверстие трубки оказалось выше уровня жира.  Не вынимайте его из кронштейна крепления.
c.  Затяните винт с накатной головкой.
d. После того, как фритюр перестанет течь и клапан закроется, уберите наполнившуюся емкость из под фильтр.
e. Поставьте еще одну 18,9-литровую металлическую емкость под фильтр.
f.  Одной рукой держите сифон за ручку.  Другой рукой, ослабьте винт с накатной головкой, который крепит сифона к кронштейну на бортике котла.
g. Медленно опустите сифон так, чтобы отверстие трубки оказалось у дна котла.
h.  Затяните винт с накатной головкой.
h. Снова запустите сифон, как описано в пункте 1.
j. Продолжайте предыдущие действия, следя за наполнением емкостей.

	ВНИМАНИЕ

	Не допускайте перетекания фритюра из емкостей на пол, так как это может привести к ожогам, а при попадании на пол - к опасности падения и получения травм или смерти. При попадании фритюра на пол, немедленно и тщательно протрите и высушите пол.


3.
Когда фритюр перестанет течь, наклоните котел со стороны, противоположной сифону. Подставьте под эту сторону клин для удержания котла в таком положении.  Остатки фритюра перетекут в сифон.
4.
Поставьте наполненную емкость в сторону.

5.
Снимите фильтр.

6.
Разместите новую емкость под клапаном и снова запустите сифон.  Слейте и утилизируйте оставшийся жир: в нем содержится много осадка, поэтому он не пригоден для дальнейшего использования.
Чистка 
1.
Снимите сифон с автоматической фритюрницы.
2.
Несколько раз сожмите грушу, чтобы выпустить остатки фритюра из сифона.
3.
Начисто протрите сифон и подержите грушей вверх, так, чтобы стекли остатки фритюра.  Поставьте под сифон кастрюлю, чтобы собрать стекающий фритюр.
4.
Сполосните мешочный фильтр и повесьте сушить.  При необходимости мешочный фильтр можно стирать.

	ВНИМАНИЕ

	После мойки и перед использованием убедитесь, что сифонный фильтр полностью высушен. Влага, попадая в горячий жир, разбрызгивается, и может стать причиной серьезных ожогов.


Запасной бак для фритюра

	СПЕЦИФИКАЦИИ

	Габариты
	Отгрузочный вес
	Объем
	Конструкция
	Стандартное оборудование

	Длина = 28см

Ширина = 14 см

Глубина = 10 см



	2 кг
	2 кг фритюрного жира

	Емкость из никелированной стали и устойчивый к коррозии самозапирающийся клапан.



	Запасной бак для фритюра и клапан в сборке.




Запасной бак для фритюра предназначен для подачи растопленного фритюра в котел автоматической фритюрницы Donut Robot.  Оператор обязан прочитать данные инструкции и следовать им.
Использование запасного бака для фритюра:
1.
Разместите запасной бак для фритюра на боковых панелях конвейера.  Не размещайте запасной бак над устройством переворачивания пончиков.

	ВНИМАНИЕ

	Будьте аккуратны при наливании горячего фритюра в бак.  Горячий фритюр может стать причиной сильных ожогов.


2.
Поместите фритюр в бак.
3.
Включите автоматическую фритюрницу для пончиков. Тепло от фритюрницы растопит фритюр в емкости.
4.
Для подачи фритюрного жира во фритюрницу, откройте клапан нажатием.
5.
По окончании приготовления пончиков, слейте оставшийся фритюр во фритюрницу.
6.
После полного остывания фритюра и оборудования, уберите запасной бак для фритюра и помойте.
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     Рекомендации по приготовлению пончиков

Секреты приготовления вкусных пончиков

· Используйте бездрожжевое тесто подходящей температуры.
Подходящая температура для бездрожжевого теста, как правило, заключается в диапазоне 75°-80°F/24°-27°C. Консультируйтесь с инструкциями производителя смеси, так как температурные диапазоны могут различаться.
Если тесто слишком теплое, пончики будут недостаточно пышными, могут "сдуться" или стать бесформенными. Если тесто слишком холодное, пончики дольше будут расстаиваться, слишком медленно жариться, будут крошиться или слипаться. Кроме того, в этом случае пончики могут впитать излишки фритюра и потерять в объеме.

· Используйте подходящее время брожения между замесом и разделкой.

За 10 минут брожения теста между замесом и разделкой разрыхлитель вступает в реакцию с водой, что придает пончикам необходимую пышность и способствует впитыванию нужного количества жира.  
Через 30 минут брожения из смеси выйдет весь газ, что приведет потере объема и впитыванию слишком большого количества жира.
· Используйте подходящую температуру жарки.

Подходящая температура жарки заключается в диапазоне  370°-380°F/188°-193°C.
В слишком горячем жире пончики будут быстро готовится снаружи и при этом терять объем.  Пончики также могут стать слишком плотными внутри.
· В недостаточно горячем жире тесто пончиков быстро растекается, форма становится слишком большой, изделия ломаются, становятся прозрачными и впитывают слишком много жира.
· Поддерживайте нужный уровень жира.  Рекомендуемое расстояние между жиром и резчиком - 1 1/4”.

Если фритюра слишком много, пончики не будут переворачиваться по достижении поворотного устройства, и готовность будет неравномерной.
Если фритюра слишком мало (уровень гораздо ниже делителя), пончики будут неравномерно опускаться в жир, опрокидываться, погружаться и снова подниматься, и, соответственно, получатся неравномерными, треснутыми или покроются корочкой.
· Проследите, чтобы пончики впитывали оптимальное количество жира.

Дюжина пончиков должна впитывать примерно от 1-1/2 до 3 унц/ от 42 до 85 г, в зависимости от веса. Оптимальное количество впитываемого фритюра достигается за счет следования рекомендациям в пунктах 1-3.
Если пончики впитают недостаточно фритюра, они будут плохо храниться.

Если впитают слишком много - станут менее пышными и бесформенными.  В этом случае следуйте пунктам 1-3: смешивайте тесто немного дольше, чем обычно, переверните пончики, когда они станут золотисто-коричневого цвета. Переворачивать следует только один раз.
Расчет правильной температуры воды
Далее представлен пример расчета правильной температуры воды.  
Следует учитывать комнатная температура, температура сухой смеси, желаемая температура бездрожжевого теста, также среднее увеличение температуры во время замешивания (в случае приготовления дрожжевых пончиков).
	
	Бездрожжевые пончики 
	Дрожжевые пончики

	
	°F
	°C
	°F
	°C

	Комнатная температура
	72
	22,2
	72
	22,2

	Температура сухой смести
	+70
	+21,1
	 +70
	+21,1

	Общее А
	142
	43.3
	142
	43,3

	

	Желаемая температура дрожжевого теста
	75
	23,9
	80
	26,7

	
	x3
	 x3
	x3
	x3

	Общее В
	225
	71,7
	240
	80,1

	
	
	
	
	

	Общее В
	225
	71,7
	240
	80,1

	- Общее А
	-142
	-43,3
	-142
	-43,3

	Желаемая темп. воды для бездрожжевых пончиков
	83°F
	28,4°C
	98
	36,8

	
	
	
	↓
	↓

	Данные сверху
	98
	36.8

	Увеличение температуры во время смешивания (среднее: 30°F/17°C)
	-30
	-17

	Желаемая температура воды для дрожжевых пончиков
	68°F
	19,8°C


Соотношение размеров плунжера к весу пончиков 
Вес пончиков без глазировки и других топпингов.  Данные являются примерными, так как вес пончиков отличается в зависимости от плотности теста.
	Размер плунжера
	Вес на дюжину пончиков

	1”
	5-8 унц/142-227 г

	1 7/16”
	10-17 унц/283-482 г

	1 9/16”
	14-21 унц/397-595 г

	1 13/16”
	19-23 унц/539-652 г


Конвертирование температур
Для перевода значений температуры из Фаренгейта в Цельсий, вычтите 32 из значения °F и поделите на 1.8.  Например, 212°F-32/1.8 = 100°C. 

Для перевода значений температуры из Цельсия в Фаренгейт, умножьте значение °C на 1.8 и прибавьте 32 к полученному значению. Например, (100°C x 1.8) + 32 = 212°F.

	°F
	°C
	°F
	°C

	55
	12.8
	340
	171.1

	60
	15.6
	345
	173.9

	65
	18.3
	350
	176.7

	70
	21.2
	355
	179.4

	75
	23.9
	360
	182.2

	80
	26.7
	365
	185.0

	325
	162.8
	370
	187.8

	330
	165.6
	375
	190.6

	335
	168.3
	380
	193.3
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Техническое приложение

Belshaw Bros., Inc.

814 44th Street NW, Suite 103

Auburn, WA 98001  USA
Тел: (206) 322-5474 Факс: (206) 322-5425

Электронная почта: service@belshaw.com  www.belshaw.com

Приемкой машины от транспортировочной компании, Вы подтверждаете тот факт, что машина находится в хорошем состоянии и обязуетесь оплатить ее стоимость.  Транспортная компания берет на себя ответственность за безопасную доставку машины.  В целях предосторожности осмотрите машину на предмет царапин, вмятин и любых других повреждений.  При наличии любых повреждений, немедленно подайте заявление на возмещение ущерба, причиненного во время перевозки машины, со стороны транспортной компании.

	ИНФОРМАЦИЯ ОБ ОБОРУДОВАНИИ

	При обращении по вопросам связанным с машиной необходимо предоставлять следующую информацию.

Покупатель __________________________________________________________________________  

Установщик _________________________________________________________________________  

Дата установки ______________________________________________________________________    

Номер модели
 ______________________________________________________________________


Серийный номер ____________________________________________________________________
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Belshaw Bros., Inc.

814 44th Street Northwest, Suite 103
Auburn, WA 98001 USA
Телефон:  (206) 322-5474 • Факс:  (206) 322-5425

Электронная почта: service@belshaw.com • www.belshaw.com
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       Приложение
Предисловие

Данное техническое приложение к руководству по эксплуатации автоматической фритюрницы Donut Robot® Mark II содержит информацию, которая будет полезна пользователям и техническим специалистам:
· Подробное описание процедур по техническому обслуживанию фритюрницы Mark II
· Подробное руководство по устранению неполадок фритюрницы Mark II и подающего стола FT-42
· Списки запасных частей и сборочные схемы фритюрницы Mark II, подающего стола FT-42, роторного охладителя и стойки для глазировки
· Электрические схемы подающего стола FT-42 и роторного охладителя 
· Инструкции по тестированию и калибровке электрических компонентов
· Информацию и советы по приготовлению пончиков

Помните, что данная брошюра является приложением, а не официальным руководством по эксплуатации.  Вы используете данное приложение на ваш собственный риск.  Несмотря на то, что мы приложили все усилия, чтобы проинформировать вас о безопасном поведении при работе с оборудованием, компания Belshaw не несет ответственность за использование содержащейся здесь информации.
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     Установка
Чтобы получить представление об основных частях автоматической фритюрницы, обратите внимание на фотографию ниже.


блок делителя-дозатора

плунжер делителя-дозатора

бункер дозатора
блок нагревателя

поворотный 
столбик




жарочный бак 

поворотный соединительный шток

конвейер

Рисунок 1-1.  Автоматическая фритюрница для пончиков Donut Robot Mark II.

Распаковка фритюрницы
Процесс распаковки фритюрницы Donut Robot® Mark II.  Первая транспортировка фритюрницы Mark II к рабочему месту:
1.
Уберите пенопласт и другие упаковочные материалы из двух коробок.
2.
Отнесите бункер дозатора, плунжер и столбик к рабочему месту.
3.
Скрутите силовой провод блока делителя и отнесите блок делителя к рабочему месту.
4.
Отнесите блок конвейера к рабочему месту.
5.
Снимите шлинтуемый штифт, который фиксирует блок нагревателя на месте и выньте блок нагревателя из жарочного бункера.
6.
Скрутите силовой провод и отнесите блок нагревателя к рабочему месту.
7.
Отнесите жарочный бак и котел к рабочему месту.
Чистка перед первым пуском
Перед использованием тщательно помойте автоматическую фритюрницу  Donut Robot Mark II.  Снимите весь упаковочный материал. Используйте бытовое чистящее средство.  Не используйте концентрированные щелочные очистители, такие как щелочные растворы, кальцинированная сода или тринатрий фосфат, так как они обеспечивают и разъедают алюминий.  Помойте, высушите и тщательно смажьте части машины, чтобы избежать образования ржавчины.
Более подробные инструкции смотрите в разделе Чистка руководства по эксплуатации.

	ВНИМАНИЕ

	Во избежание удара электрическим током и порчи машины, никогда не допускайте попадания воды, пара, фритюра, чистящих растворов и любых других жидкостей в механизм делителя или блок нагревателя.


	ВНИМАНИЕ

	Не допускайте смешивания воды и горячего фритюра.  Влага, попадая в горячий фритюр, разбрызгивается, и может стать причиной серьезных ожогов. Перед использованием убедитесь, что все части были тщательно высушены после мойки.


После чистки, соберите жарочный бункер и делитель, как описано ниже.

Сборка жарочного бункера 
1.
Установите жарочный бункер на плоскую, устойчивую поверхность.
2.
До упора закрутите ножки бункера.
3.
Поместите котел в корпус жарочного бункера.  Разместите котел так, чтобы его фиксирующий штифт был установлен с выгружной стороны фритюрницы. Края котла должны надежно установится на бортик бункера.
4.
Установите блок нагревателя, выполнив следующие действия:
a.  Сопоставьте отверстия торцевой крышки блока нагревателя с отверстиями крепежный кронштейнов.
b. Вставьте штифты в отверстия так, чтобы их головки оставались снаружи.
c. Вставьте шпильки-зажимы в отверстия штифтов с головкой.
5.
Опустите блок нагревателя так, чтобы кронштейн колбы термостата находился на дне или располагаться у дна котла.
6.
Установите конвейерный блок, выполнив следующие действия:
a. Держите конвейер под углом, указанным на рисунке 1-2 и установите муфту привода конвейера над муфтой главного приводного вала.  Муфта конвейера имеет углубление.  Поверните муфту конвейера до тех пор, пока головка болта под внутренний шестигранник в муфте привода не попадет в это углубление (См. рисунок 1-2.)

b. Опустите переднюю часть конвейерного блока так, чтобы отверстие в конвейерном фланце установилось над фиксирующим штифтом на бортике котла.

[image: image12.emf]
Рисунок 1-2.  Соединение муфт.

[image: image13.emf]
Рисунок 1-3.  Вставка поворотного столба.
В случае приготовления пончиков из дрожжевого теста, пропустите пункты 7 и 8 и сразу переходите к пункту 9.
7.
Вставьте поворотный столб в соответствующий кронштейн.  

Пластиковая прокладочная шайба поворотного столба при этом должна располагаться между зажимным кольцом и кронштейном крепления (См. рисунок 1-3.)
8.
Соедините поворотный шток с рукавом поворотного столба.  Фиксирующий штифт поворотного соединительного штифта должен попасть в отверстие рукава.  (См. рисунок 1-4.)

[image: image14.emf]
Рисунок 1-4.  Подсоединение поворотного соединительного штока.
9.
Проверьте, соответствуют ли характеристики электросети спецификациям на идентификационной табличке.  Подключите машину к электросети.
10.  Включите конвейер и удостоверьтесь, что он работает правильно.  Выключатель привода конвейера находится на блоке нагревателя.
Сборка делителя
Прочтите данный раздел, если вы планируете готовить пончики из бездрожжевого теста.
1.
Установите блок делителя на поворотный столб.  (См. рисунок 1-5.)

[image: image15.emf]
Рисунок 1-5.  Установка блока делителя-дозатора.

2.
Установите бункер продвинув монтажные шпильки на своде бункера в углубления в несущем кронштейне.  Закрепите бункер дозатора с помощью накатанных гаек.  (См. рисунок 1-6.)

[image: image16.emf]
Рисунок 1-6.  Установка бункера дозатора.

3.
Установите плунжер, выполнив следующие действия:

a. Поднимите и выньте соединительный стержень плунжера.
b. Пропустите узкую часть центрального стержня плунжера через центральное отверстие свода бункера.
c. Опустите плунжер до тех пор, пока широкая верхняя часть центрального стержня не войдет в круглое отверстие в своде бункера, а шток плунжера не войдет в цилиндр бункера.
d. Опустите соединительный шток и вставьте шпильку в отверстие рядом с верхней частью центрального стержня плунжера.  (См. рисунок 1-7.)

[image: image17.emf]
Рисунок 1-7.  Установка плунжера.
4.
Вставьте силовой провод блока дозатора-делителя в разъем на задней стороне блока нагревателя.
5.
Проверьте работу блока делителя-дозатора.  Включите устройство, повернув первый переключатель на блоке делителя.  Делитель-дозатор должен работать непрерывно.  Выключите делитель-дозатор.
Регулировка бункера делителя
Прочтите данный раздел, если вы планируете готовить пончики из бездрожжевого теста.
	ВНИМАНИЕ

	Во избежание получения травм, перед проведением настроек всегда отключайте машину от электросети.


1.
Расстояние от нижней части бункера делителя до решетки должно составлять 2,5 см.

Регулировка высоты бункера делителя:
a. Держите делитель и бункер снизу.
b. Ослабьте винты зажимного кольца поворотного столба.

c. По необходимости поднимите или опустите поворотный столб.

d. Затяните зажимные винты.  (См. рисунок 1-8.)

[image: image18.emf]
Рисунок 1-8.  Регулировка высоты бункера делителя.

2.
При движении бункера вперед-назад над котлом, цилиндр бункера должен останавливаться на одинаковом расстоянии от обоих сторон котла.
Чтобы проверить корректность хода бункера, включите конвейер.  При необходимости отцентрировать ход бункера, выполните следующие действия:
a.  Выключите конвейер.
b.  Ослабьте винты верхнего зажимного кольца.
c.  Поверните опорный кронштейн, как необходимо.
d. Затяните зажимные винты.  См. рисунок 1-9.

[image: image19.emf]
Рисунок 1-9.  Регулировка поворота бункера делителя.
e. Включите конвейер и повторно проверьте корректность поворота бункера.  Выключите конвейер.
Выравнивание и фиксирование фритюрницы

Проверьте, выровнена ли фритюрница.  Если нет, отрегулируйте высоту ножек.  Все шесть ножек должны стоять на рабочей поверхности и фритюрница должна быть выровнена.

Прикрепите фритюрницу к рабочей поверхности болтами следующим образом:

1.
На боковых частях корпуса фритюрницы расположены скобы с отверстиями.    Обозначьте расположение отверстий на рабочей поверхности.

2.
Просверлите отверстия в рабочей поверхности.

3.
Вставьте в отверстия болты.

4.
Затяните гайки на болтах, чтобы обеспечить неподвижность прибора.
Перемещение фритюрницы 
При необходимости перемещение фритюрницы в другое место следуйте данным инструкциям:
1.
Выключите нагреватель и отключите машину от электросети.  Отсоедините силовой кабель блока делителя.
2.
Дождитесь остывания машины и фритюра.
	ВНИМАНИЕ

	Не касайтесь горячего фритюра.  Горячий фритюр может спровоцировать сильные ожоги.


3.
Снимите и уберите в сторону поочередно плунжер, бункер и блок делителя.
4.
Отсоедините поворотный соединительный шток.
5.
Освободите жарочный бункер от фритюра, как описано в параграфе "Удаление фритюра" в Разделе 3.
6.
Чтобы не уронить машину и не пролить фритюр на пол, очистите фритюрницу и конвейер от фритюра, который мог попасть на поверхности.

	ВНИМАНИЕ

	В случае попадания фритюра, воды или других продуктов на пол, тщательно протрите и высушите пол.  Персонал может поскользнуться на следах фритюра, воды и других продуктов на полу, что может стать причиной получения серьезных травм или летального исхода.


7.
Поставьте конвейерный блок в сторону.
8.
Выньте шплинтуемый штифт, который фиксирует блок нагревателя.  Снимите блок нагревателя с фритюрницы.
9.
Намотайте силовой провод, чтобы не споткнуться о него. Переместите блок нагревателя к новому рабочему месту.
10.  Переместите фритюрницу к новому рабочему месту.
11.  Установите блок нагревателя.

12.  Переместите и установите конвейерный блок.
13  Переместите и установите поворотный столб. Подсоедините поворотный соединительный шток.
14.  Намотайте силовой провод блока делителя, чтобы не споткнуться о него.  Переместите и установите блока делителя.
15.  Переместите и установите бункер дозатора и плунжер.
16.  Выровняйте и закрепите фритюрницу на месте.
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 Техническое обслуживание

	ВНИМАНИЕ

	Во избежание получения ожогов, поражения электрическим током или получения травм, всегда отсоединяйте вилку машины от электросети. Перед проведением настроек, удалением мешающих предметов, смазыванием, чисткой или демонтажем дождитесь остывания оборудования.


Смазывание
Ежедневно
Перед использованием машины, ежедневно наносите пищевое минеральное масло на соединительный стержень плунжера. Масло должно проникнуть в шаровой замок и гнездо с пружиной.  См. рисунок 2-1.

[image: image20.emf]
Рисунок 2-1.  Смазывание соединительного штока.

Еженедельно
1.
Нанесите несколько капель машинного масла SAE 30 на поворотный столб в месте, где он соединяется с крепежной скобой.

2.
Снимите крышку блока нагревателя и нанесите немного универсальной смазки на зубья зубчатого колеса.  Замените крышку.  См. рисунок 2-2.

[image: image21.emf]
Рисунок 2-2.  Смазывание зубьев зубчатого колеса.
Ежегодно
Смажьте привод конвейера описанным ниже способом:  Для лучшего понимания того, какие части следует смазывать, смотрите Чертежи деталей.
1.
Отключите машину от электросети.
2.
Снимите заднюю крышку блока нагревателя.
3.
Открутите два болта, соединяющий механизм привода конвейера с нижней частью блока нагревателя.

	ОСТОРОЖНО

	Аккуратно обращайтесь со всеми деталями механизма привода конвейера, особенно при вынимании механизма из блока нагревателя и обратной установке в блок. Повреждение этих деталей сделает невозможной работу всей машины.


4.
Аккуратно выньте двигатель из блока нагревателя.  См. рисунок 2-3.

[image: image22.emf]
Рисунок 2-3.  Извлечение двигателя конвейера.
5.
Капните 4-6 капель машинного масла SAE 30 в смазочное отверстие в крышке подшипника, так, чтобы пропиталась войлочная набивка.   См. рисунок 2-4.

[image: image23.emf]
Рисунок 2-4.  Смазывание двигателя конвейера.
6.
Аккуратно установите двигатель обратно в блок нагревателя, прикрепите болтами и установите заднюю крышку блока обратно.
Проверка термостата
При ухудшении качества готового продукта проверьте исправность термостата.  Нагрейте небольшое количество фритюрного фритюра в жарочном баке и измерьте его температуру с помощью исправного термометра и затем сравните его значение с показателями термостата.  Важно опустить термометр примерно на 2,5 см от поверхности фритюра, так как именно в этом слое готовятся пончики, поэтому наиболее важно, чтобы его температура оставалась на нужном уровне. Для калибровки термостата обращайтесь к разделу "Электрические компоненты".
Чтобы проверить бесперебойность термостата или других переключателей прибора,  обращайтесь к разделу "Электрические компоненты".

Уход за плунжером, бункером и цилиндром
Плунжер, бункер дозатора и цилиндр автоматической фритюрницы Donut Robot являются высокоточными устройствами.  При должном уходе данные детали будут работать долгие годы.  Следуйте данным инструкциями:
· Данные детали следует чистить только способом, указанным в настоящем руководстве.
· Данные детали требуют осторожности при обращении.  Не роняйте их на твердые поверхности.
· Не применяйте силу, если машина заедает.  Чтобы не повредить плунжер, разберите машину и уберите мешающие объекты.
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Устранение неполадок

Цель данного раздела заключается в помощи в устранении неполадок в работе автоматической фритюрницы Donut Robot® Mark II и питающего стола FT-42.  Данный раздел не является вариантом замены услуг квалифицированного технического специалиста.  Существует вероятность, что в работе с машиной вы можете столкнуться с проблемами, не описанными в данном разделе, кроме того представленные варианты устранения неполадки могут оказаться недейственными.
В этом случае свяжитесь с дилером или обратитесь к квалифицированному техническому специалисту.  За запасными частями обращайтесь к дилеру.
Если дилер не может вам помочь, обращайтесь в компанию Belshaw Bros. В обращении следует включить ряд данных, а именно:
· Модель машины.
· Серийный номер.
· Показатели напряжения, фазности и периода переменного тока.

В случае необходимости ремонта, обратитесь к дилеру или техническому специалисту на месте. Если ремонт на месте невозможен, компания Belshaw может предоставить свои услуги.  Предварительно позвоните в компанию Belshaw для получения разрешения на возврат товара.  После этого, предварительно оплатив фрахт, отправьте прибор на завод Belshaw с инструкциями по эксплуатации и с указанным номером телефона и контактным лицом, с которым свяжутся после подсчета стоимости ремонта. В большинстве случаев прибор отправляется обратно в течение пяти дней, фрахт оплачивает получатель.  Прибор следует отправлять по адресу:
Belshaw Bros., Inc.

814 44th Street NW, Suite 103

Auburn, WA 98001   USA
Во избежание длительного простоя, следует предварительно позвонить и узнать, доступно ли на данный момент оборудование, которым можно пользоваться, пока ваш прибор будет находится на ремонте.

	ОСТОРОЖНО

	При выполнении ремонта самостоятельно или пользовании услугами специалистов не авторизированных компанией Belshaw Bros., ответственность за результаты несет владелец оборудования.


Автоматическая фритюрница Mark II
Используйте данную таблицу для определения и решения проблем, возникающих в работе фритюрницы Mark II. См. также "Рекомендации по приготовлению".

	ВНИМАНИЕ

	Во избежание получения ожогов, поражения электрическим током или получения травм, всегда отсоединяйте вилку машины от электросети. Перед проведением настроек, удалением мешающих предметов, смазыванием, чисткой или демонтажем дождитесь остывания оборудования.


	ПОНЧИКИ КОМКУЮТСЯ ИЛИ ПУЗЫРЯТСЯ.

	Возможные причины
	Решение

	Тесто слишком холодное.
	См. раздел "Рекомендации по приготовлению".

	Фритюр слишком горячий.
	Уменьшите температуру.

	Тесто было слишком сильно замешано.
	Требуется отладка процедуры перемешивания.

	Пончики получаются слишком большими.


	Для получения пончиков меньшего размера установите регулятор на блоке делителя на нужное значение.

	Фритюр застоялся или загрязнился.
	ВНИМАНИЕ

	
	Во избежание получения ожогов, выключите машину и дождитесь остывания фритюра.

	
	Замените фритюр на новый.

	ПОНЧИКИ ИМЕЮТ НЕРОВНУЮ ФОРМУ.

	Возможные причины
	Решение

	Слишком мало фритюра.

	Добавьте фритюр до нужного уровня.

	Неправильно установлена выгружная пластина.
	ВНИМАНИЕ

	
	Во избежание получения ожогов выключите машину и дождитесь остывания фритюра.

	
	Правильно установите выгружную пластину.

	Загрязнился кончик цилиндра.



	ВНИМАНИЕ

	
	Во избежание травм выключите машину и снимите бункер дозатора.

	
	Почистите цилиндр.

	Кончик цилиндра имеет изъян.
	Замените бункер дозатора.

	Не затянут регулятор выбора размера.
	Затяните накатанную гайку.

	Тесто было замешано слишком сильно.
	Требуется отладка процедуры перемешивания.


	ПОНЧИКИ ПРОЖАРИВАЮТСЯ НЕ ПОЛНОСТЬЮ.

	Возможные причины
	Решение

	Фритюр недостаточно горячий.

	Увеличьте температуру.

	Слишком высокая скорость конвейера.
	Уменьшите скорость движения конвейера с помощью регулятора "Время жарки в секундах".

	Тесто слишком холодное.
	См. "Рекомендации по приготовлению пончиков".

	Недостаточное время брожения теста между замесом и разделкой.
	См. "Рекомендации по приготовлению пончиков".

	Неисправность работы термостата.

	Откалибруйте термостат.

	ПОНЧИКИ ПЕРЕЖАРЕНЫ.

	Возможные причины
	Решение

	Фритюр слишком горячий.

	Уменьшите температуру.  Уровень температуры никогда не должен превышать 375°F/191°C.

	Слишком медленная скорость конвейера.

	Увеличьте скорость движения конвейера с помощью регулятора "Время жарки в секундах".

	Неисправность работы термостата.

	Откалибруйте термостат.

	ВИБРИРУЕТ ПОВОРОТНЫЙ СТОЛБ ДЕЛИТЕЛЯ-ДОЗАТОРА.

	
	ВНИМАНИЕ

	
	Во избежание травм выключите машину перед тем, как продолжить.

	Отсутствует нейлоновое упорное кольцо.

	Установите нейлоновое упорное кольцо между кронштейном поворотного столба и зажимным кольцом.

	Недостаточно смазки в соединении между поворотным столбом и крепежной скобой.

	Смажьте верхние и нижние крепежные ушки скобы машинным маслом SAE 30.


	ПОНЧИКИ ЗАСТРЕВАЮТ НА ПОЛОТНЕ КОНВЕЙЕРА.

	Возможные причины
	Решение

	Пончики приготовлены не до конца.

	См. пункт "Пончики недостаточно прожарены".

	Слишком мало фритюра.

	Добавьте фритюр до нужного уровня.

	
	ВНИМАНИЕ

	
	Перед проведением операций выключите машину и дождитесь остывания фритюра.



	Переворачиватель изогнут или забит частичками продуктов.

	Выпрямите или почистите переворачиватель.

	Заедает грузик кулачка заедает вследствие накопления нагара.

	Очистите деталь от нагара.

	Фритюрница не выровнена.

	Выровняйте фритюрницу.

	ДЕЛИТЕЛЬ РАБОТАЕТ БЕЗ ОСТАНОВКИ.

	Возможные причины
	Решение

	
	ВНИМАНИЕ

	
	Во избежание получения ожогов, поражения электрическим током или получения травм, перед выполнением ниже описанных действий,  выключите машину, отсоединяйте вилку от электросети и дождитесь остывания оборудования.

	Неисправен один из микропереключателей.  (Три микропереключателя находятся в механизме привода конвейера и один расположен в блоке делителя.)

	Информацию о проверке исправности микропереключателей смотрите в разделе "Электрические компоненты". Замените неисправные микропереключатели.

	Наличие помех функционированию нейлонового тормозного упора в блоке делителя.

	Уберите помеху.

	Ослаблена или сломана тормозная пружина в блоке делителя.

	Замените тормозную пружину.


	ПОНЧИКИ НЕСВОЕВРЕМЕННО ПОПАДАЮТ ВО ФРИТЮР.

	Возможные причины
	Решение

	Неверно настроен поворот бункер дозатора.

	ВНИМАНИЕ

	
	Во избежание травм, выключите машину.

	
	Отрегулируйте поворот бункер дозатора.  См. раздел "Регулировка бункера делителя-дозатора".

	НАГРЕВАТЕЛЬНЫЙ ЭЛЕМЕНТ НЕ ПОДДЕРЖИВАЕТ НУЖНУЮ ТЕМПЕРАТУРУ.

	Возможные причины
	Решение

	Неверное напряжение на входе.

	Подключите питание, характеристики которого соответствуют указанным на идентификационной табличке.

	Вокруг термопатрона накопился осадок.

	ВНИМАНИЕ

	
	Во избежание получения ожогов выключите машину и дождитесь остывания фритюра.

	
	Очистите деталь от осадка.  (Регулярно и тщательно очищайте автоматическую фритюрницу.)

	Термостат был неправильно откалиброван.

	Откалибруйте термостат.

	Термостат неисправен.
	ВНИМАНИЕ

	
	Во избежание получения ожогов, травм или поражения электрическим током выключите машину, дождитесь остывания фритюра и отсоедините прибор от электросети.

	
	Замените термостат.


	ЗАЕДАЕТ КОНВЕЙЕР.

	Возможные причины
	Решение

	
	ВНИМАНИЕ

	
	Во избежание получения ожогов или других травм выключите машину и дождитесь остывания фритюра перед выполнением дальнейших действий.

	Частички приготовленного продукта попали в пространство между выходным отверстием печи и зубьями цепного колеса.
	Очистите конвейер от частичек продукта.  Регулярно и тщательно очищайте автоматическую фритюрницу.

	Переворачиватель  забит частичками продукта.

	Очистите переворачиватель от частичек продукта.

	Выгружная пластина установлена неправильно и мешает движению конвейера.

	Правильно установите выгружную пластину.

	Посторонние объекты препятствуют движению кулачка поворотного устройства и грузила кулачка.
	Уберите препятствующие движению объекты.

	Нагревательный элемент деформирован (погнут) и препятствует работе поворотного механизма.

	Выпрямите нагревательный элемент.

	Поворотный механизм расположен неправильно и при движении зацепляет нижние решетки.
	Поднимите и передвиньте выгружной конце конвейера, чтобы снять муфту конвейера с приводного вала конвейера.  Верните конвейер на 2-3 секции назад. Поворотный механизм вернется в правильную позицию.

	Не выровнены конвейерный приводной вал и приводной вал электродвигателя.
	Снимите крышку блока привода.  Ослабьте четыре втулки крепления так, чтобы узел привода можно было сдвинуть.  Выровняйте вал электродвигателя с валом конвейера.  Затяните втулки крепления.  Установите крышку обратно.


	ПЕРЕГРЕВАЕТСЯ ДВИГАТЕЛЬ.

	Возможные причины
	Решение

	Требования к электропитанию машины не соответствуют характеристикам электросети.

	Подключите питание, характеристики которого соответствуют данным, указанным на идентификационной табличке.

	
	ВНИМАНИЕ

	
	Во избежание получения ожогов, травм или поражения электрическим током выключите машину, дождитесь остывания фритюра и отсоедините прибор от электросети перед выполнением дальнейших действий.

	Двигатель заедает.

	Отремонтируйте или заменит электродвигатель.

	Двигатель неисправен.

	Отремонтируйте или заменит электродвигатель.

	ДОЗАТОР ДЕЛИТ ДВА ПОНЧИКА, В ТО ВРЕМЯ КАК БЫЛ ЗАДАН ОДИН ПОНЧИК В СЕКЦИЮ.

	Возможные причины
	Решение

	
	ВНИМАНИЕ

	
	Во избежание получения ожогов, поражения электрическим током или получения травм, перед выполнением ниже описанных действий,  выключите машину, отсоединяйте вилку от электросети и дождитесь остывания оборудования перед выполнением дальнейших действий.

	Заедает нейлоновый тормозной упор на тормозном двигателе дозатора-делителя.

	Ослабьте тормозной упор.  Замените ослабленную пружину, поставьте новую в случае отсутствия.  Замените изношенный тормозной упор.

	Внутренний провод препятствует работе тормозного упора.

	Передвиньте провод.

	Погнут контакт микропереключателя блока делителя.
	Выпрямите и правильно расположите контакт или замените микропереключатель.

	Неправильно подсоединены провода микропереключателя блока делителя.
	Выполните правильные подключения.


	КОНВЕЙЕР ЗАПУЩЕН, ДЕЛИТЕЛЬ НЕ РАБОТАЕТ.

	Возможные причины
	Решение

	Силовой провод блока делителя не подключен в разъем на блоке нагревателя.
	Подключите силовой провод блок делителя к разъему на блоке нагревателя.

	
	ВНИМАНИЕ

	
	Во избежание получения ожогов, поражения электрическим током или получения травм, перед выполнением ниже описанных действий,  выключите машину, отсоединяйте вилку от электросети и дождитесь остывания оборудования перед выполнением дальнейших действий.

	Ослаблены стопорные винты на кулачке блока делителя.

	Затяните стопорные винты.

	Силовой кабель блока делителя неисправен.

	Отремонтируйте или замените силовой кабель блока делителя.

	Двигатель делителя неисправен.

	Замените двигатель делителя.

	Неисправен один из микропереключателей.  (Три микропереключателя находятся в механизме привода конвейера и один расположен в блоке делителя.)
	Информацию о проверке исправности микропереключателей смотрите в разделе 5 "Электрические компоненты".  Замените неисправные микропереключатели.

	Силовой переключатель блока делителя неисправен.

	Замените силовой переключатель блока делителя.

	Прерыватель цепи в задней части блока нагревателя неисправен.

	Замените прерыватель цепи. 

	Не подсоединен жгут проводов блока делителя-дозатора.

	Проверьте соединение между гнездом шипа узла привода конвейера и гнездом втулки блока нагревателя.  Кроме того, убедитесь, что шипы надежно закреплены в гнездах.

	Неисправен переключатель количества пончиков на секцию.
	Замените переключатель количества пончиков на секцию.


	НЕ РАБОТАЕТ НАГРЕВАТЕЛЬНЫЙ ЭЛЕМЕНТ И КОНВЕЙЕР.

	Возможные причины
	Решение

	Силовой провод не подключен к разъему. В разъеме отсутствует питание.

	Подключите машину к надежному источнику питания.

	
	ВНИМАНИЕ

	
	Во избежание получения ожогов, поражения электрическим током или получения травм, перед выполнением ниже описанных действий,  выключите машину, отсоединяйте вилку от электросети и дождитесь остывания оборудования перед выполнением дальнейших действий.

	Неисправен силовой провод.

	Замените силовой провод.

	Трансформатор неисправен.

	Замените трансформатор.

	Соединения трансформатора выполнены некачественно.

	Заново выполните подключения трансформатора.

	КОНВЕЙЕР ЗАПУЩЕН, ЭЛЕМЕНТ НЕ НАГРЕВАЕТСЯ.

	Возможные причины
	Решение

	Сработал переключатель верхнего порога температуры.

	Нажмите красную кнопку перезагрузки на задней панели блока нагревателя.

	Термостат был неправильно откалиброван.



	Откалибруйте термостат.



	
	ВНИМАНИЕ

	
	Во избежание получения ожогов, поражения электрическим током или получения травм, перед выполнением ниже описанных действий,  выключите машину, отсоединяйте вилку от электросети и дождитесь остывания оборудования перед выполнением дальнейших действий.

	Неисправен переключатель верхнего порога температуры.

	Замените переключатель верхнего порога температуры.

	Термостат неисправен.
	Замените термостат.

	Неисправен контактор транзистора.

	Замените контактор.

	Соединения контактора выполнены некачественно.

	Заново выполните подключения контактора.


	НАГРЕВАТЕЛЬНЫЙ ЭЛЕМЕНТ РАБОТАЕТ, КОНВЕЙЕР НЕ ЗАПУСКАЕТСЯ.

	Возможные причины
	Решение

	Неверное напряжение на входе.
	Подключите питание, характеристики которого соответствуют данным, указанным на идентификационной табличке.

	Сработал прерыватель цепи.

	Перезагрузите прерыватель, переместив переключатель белого цвета сзади блока нагревателя на положение “off” ("выкл"), затем на “on” ("вкл").  Если конвейер все еще не запускается, проверьте соответствие характеристик сети спецификациям, указанным на идентификационной табличке).  Если проблема не устраняется, см. ниже.

	
	ВНИМАНИЕ

	
	Во избежание получения ожогов, поражения электрическим током или получения травм, перед выполнением ниже описанных действий,  выключите машину, отсоединяйте вилку от электросети и дождитесь остывания оборудования перед выполнением дальнейших действий.

	Произошло короткое замыкание.

	Восстановите питание.  (См. "Сработал прерыватель цепи" выше.)

	Не подключен жгут проводки в узле привода конвейера.
	Проверьте соединение штырькового соединителя узла привода конвейера и гнездового соединителя в кожухе блока нагревателя.  Удостоверьтесь, что штыри надежно закреплены в гнезде.

	Силовой переключатель привода конвейера неисправен.

	Замените переключатель.

	Заедает нейлоновый тормозной упор на тормозном двигателе конвейера.

	Замените изношенный тормозной упор.  Затяните ослабленный тормозной упор.  Замените ослабленную пружину, поставьте новую в случае отсутствия.

	Тормозной двигатель неисправен.

	Замените тормозной двигатель.

	Внутренний провод препятствует работе тормозного упора.

	Передвиньте провод.

	Лопасть вентилятора зацепилась за провод.

	Передвиньте провод.

	Заедает конвейер.

	Уберите препятствующие движению объекты.

	Муфты не сцеплены.

	Соедините муфты.

	Соскальзывает муфта привода конвейера.

	Затяните стопорные винты.


Подающий стол FT-42
Используйте данную таблицу для определения и решения проблем, возникающих в работе подающего стола FT-42.

	ВНИМАНИЕ

	Во избежание получения ожогов, поражения электрическим током или получения травм, всегда отсоединяйте вилку машины от электросети. Перед проведением настроек, удалением мешающих предметов, смазыванием, чисткой или демонтажем дождитесь остывания оборудования.


	КОНВЕЙЕР НЕ НАЧИНАЕТ ДВИЖЕНИЕ  ПРИ ВКЛЮЧЕНИИ ГЛАВНОГО ВЫКЛЮЧАТЕЛЯ ИЛИ ПРИ НАЖАТИИ ПЕРВИЧНОГО ПЕРЕКЛЮЧАТЕЛЯ, СИГНАЛЬНАЯ ЛАМПОЧКА НЕ ЗАГОРАЕТСЯ.

	Возможные причины
	Решение

	Силовой провод не подключен.

	Подключите силовой провод.

	Сработал прерыватель цепи коробки передач на выходе блока нагревателя.
	Нажмите белую кнопку перезагрузки рядом с выходом.

	
	ВНИМАНИЕ

	
	Во избежание поражения электрическим током или получения травм, перед выполнением последующих действий отсоедините вилку машины от электросети.

	Черный или белый провод в силовом кабеле неисправен или плохо соединен.

	Почините кабель и/или соедините провода должным образом.

	Сгорел плавкий предохранитель подающего стола.

	Замените плавкий предохранитель.

	Сгорел плавкий предохранитель  фритюрницы.

	Замените плавкий предохранитель.


	КОНВЕЙЕРНЫЕ ЦЕПИ НЕ ПРОДВИГАЮТСЯ ПРИ ВКЛЮЧЕННОМ ГЛАВНОМ ПЕРЕКЛЮЧАТЕЛЕ, НАЧИНАЮТ ДВИЖЕНИЕ ПОСЛЕ НАЖАТИЯ ПЕРВИЧНОГО ПЕРЕКЛЮЧАТЕЛЯ.

	Возможные причины
	Решение

	
	ВНИМАНИЕ

	
	Во избежание поражения электрическим током или получения травм, перед выполнением последующих действий отсоедините вилку машины от электросети.

	Красный провод в силовом кабеле неисправен или плохо соединен.
	Почините кабель и/или соедините провода должным образом.

	Неисправен микропереключатель в силовом блоке.

	Замените микропереключатель.

	Неисправен микропереключатель в сигнальном контуре автоматической фритюрницы.

	Замените микропереключатель.

	КОНВЕЙЕРНЫЕ ЦЕПИ НЕ ДВИЖУТСЯ, НЕ ПРОДВИГАЮТСЯ НА ДОСТАТОЧНОЕ РАССТОЯНИЕ ИЛИВ КАЖДОМ ЦИКЛЕ ПРОДВИГАЮТСЯ НА РАЗНЫЕ ОТРЕЗКИ. СИГНАЛЬНАЯ ЛАМПОЧКА ГОРИТ.

	Возможные причины
	Решение

	
	ВНИМАНИЕ

	
	Во избежание поражения электрическим током или получения травм, перед выполнением последующих действий отсоедините вилку машины от электросети.

	Ослаблен кулачок в силовом блоке.

	Затяните стопорные винты кулачка.


	КОНВЕЙЕРНЫЕ ЦЕПИ ДВИЖУТСЯ НЕПРЕРЫВНО ПОСЛЕ ВКЛЮЧЕНИЯ В ЭЛЕКТРОСЕТЬ. 

	Возможные причины
	Решение

	
	ВНИМАНИЕ

	
	Во избежание поражения электрическим током или получения травм, перед выполнением последующих действий отсоедините вилку машины от электросети.

	Тормоз неисправен.

	Отремонтируйте или замените тормоз.

	Ослаблен кулачок в силовом блоке.

	Затяните стопорные винты кулачка.

	Неисправен микропереключатель в силовом блоке.

	Замените микропереключатель.

	Неисправен микропереключатель в сигнальном контуре автоматической фритюрницы.

	Замените микропереключатель.

	В ЦИКЛЕ ПРОДВИГАЮТСЯ ОДНОВРЕМЕННО ДВА РЯДА ПОНЧИКОВ.

	Возможные причины
	Решение

	
	ВНИМАНИЕ

	
	Во избежание поражения электрическим током или получения травм, перед выполнением последующих действий отсоедините вилку машины от электросети.

	Тормоз неисправен.

	Отремонтируйте или замените тормоз.

	Ослаблен кулачок в силовом блоке.

	Затяните стопорные винты кулачка.
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 Электрические компоненты

В данном разделе описывается проверка электрической цепи автоматической фритюрницы Donut Robot® Mark II на  наличие обрывов.  Также производится проверка рычажных переключателей, микропереключателей и термостата.
В данном разделе также содержится документация компании Robertshaw Controls, чьи термостаты мы используем в Donut Robot Mark II. В данной документации содержится информация о том, как проверять, регулировать и перекалибровать термостат.
Проверка цепи на обрыв
Проверка рычажного переключателя:
	ВНИМАНИЕ

	Во избежание получения ударов электрическим током, перед проверкой 

отключите машину от электросети.


1.
Отключите машину от электросети.

2.
Отсоедините провода с клеммой от переключателя.

3.
Воспользуйтесь прибором для проверки цепи на обрывы или вольтомметром.  При отсутствии данных приборов используйте в качестве тестера батарейку или лампочку.  (См. рисунок 4-1.)

4.
Подключите провода прибора для проверки цепи на обрывы к зажимам переключателя, как показано на рисунке C-1, и проверьте выключатель в позициях ВКЛ и ВЫКЛ.  Ток в переключателе должен присутствовать только в позиции ВКЛ.

зажимы переключателя  
рычажный переключатель

батарея

Рисунок 4-1.  Проверка рычажного переключателя на обрыв.
Проверка микропереключателя на обрыв:
	ВНИМАНИЕ

	Во избежание получения ударов электрическим током, перед проверкой 

отключите машину от электросети.


1.
Отключите машину от электросети.
2.
Отсоедините провода с клеммой от переключателя.
3.
Воспользуйтесь прибором для проверки цепи на обрывы или вольтомметром.  При отсутствии данных приборов используйте в качестве тестера батарейку или лампочку.  (См. рисунок 4-2.)
4.
Подключите один провод прибора для проверки цепи на обрывы к общему зажиму (COM), а второй провод к нормально открытому зажиму (NO), как показано на рисунке 4-2.  Ток в переключателе должен присутствовать только при воздействии на приводной рычаг микропереключателя.
5.
Чтобы проверить нормально замкнутый зажим (NC), подключите к нему провод, который ранее был подключен к нормально открытому зажиму (NO). Ток в переключателе должен присутствовать только при воздействии на приводной рычаг микропереключателя.


зажимы переключателя 





 микропереключатель

батарея

Рисунок 5-2.  Проверка микропереключателя на обрывы.

Проверка термостата на обрыв:

	ВНИМАНИЕ

	Во избежание получения ударов электрическим током, 

перед проверкой отключите машину от электросети.


1.
Отключите машину от электросети.
2.
Отсоедините провода с клеммой от термостата.
3.
Подключите прибор для проверки цепи на обрывы между зажимами B, как указано на рисунке 4-3.  При включенном термостате данная контактная группа всегда должна быть замкнута.  Начните проверку с зажимов переключателя термостата в позиции ВЫКЛ.  Далее поверните регулятор термостата вверх до характерного щелчка (температура на уровне примерно 175°F/79°C).  В этом случае между зажимами B должен быть ток.
4.
Подключите прибор для проверки цепи на обрывы между зажимами A.  Начните проверку при термостате, установленном в позиции ВЫКЛ, после чего поверните термостат до характерного щелчка.  Если тока в зажимах нет (лампочка или индикатор не включаются), переходите к пункту 5.
5.
Не отключая прибор для проверки цепи на обрывы, поверните рукоятку термостата в положение ВЫКЛ и снимите рукоятку.  В центре штифта рукоятки расположен регулировочный винт.  Поворачивайте его против часовой стрелки до тех пор, пока в цепи не появится ток.  Если тока нет (лампочка или индикатор не включаются), это означает, что термостат неисправен.  Если ток присутствует, переходите к пункту 6.
6.
Погрузите чувствительный патрон термостата в кастрюлю с кипящей водой и установите термостат на 212°F/100°C.  Индикатор прибора для проверки цепи на обрывы или лампочка должны выключится.  Если индикатор или лампочка не выключаются, повысьте уставку температуры на термостате до тех пор, пока не выключатся. Далее выполните перекалибровку термостата в соответствии с инструкциями производителя. Если индикатор или лампочка не выключаются после проведенных настроек и перекалибровки, это означает, что термостат неисправен.

Зажимы “B”

Зажимы  “A”

Рисунок 5-3.  Зажимы термостата.

   ДАННЫЕ О ЭКСПЛУАТАЦИИ ИЗДЕЛИЯ
Модели K и S
[image: image24.emf]
Электрические термостаты моделей K и S

однополюсные • мгновенного действия
 [image: image25.emf] прямого действия

(открывает или "прерывает" цепь при повышении температуры)

[image: image26.emf] обратного действия

(закрывает или "замыкает" цепь при повышении температуры)
РЕГУЛИРОВКА ЦЕНТРАЛЬНОГО ШТИФТА

Цель данного бюллетеня заключается в предоставлении сервисной службе на месте информации по установке, проверке, регулировке или перекалибровке электрических термостатов Robertshaw, модели K и S. Как производители, мы рекомендуем ограничить обслуживание термостатов на месте указанными ниже процедурами по проверке и регулировке.

Термостаты серий K  и S - это однополюсные термостаты мгновенного действия с двойным разрывом в цепи. Серебрянные контакты и сверхпрочные зажимы делают данные термостаты идеальными в сферах, требующих изностойкости и длительно сохраняющейся точности показаний.  Силовой элемент, состоящий из стальной перегородки с капиллярной трубкой и патроном с жидкостью с высоким коэффициентом расширения, обеспечивает высокую чувствительность прибора к изменениям температуры. Прибор улавливает даже самые незначительные изменения температуры.

Вид электрического термостата моделей K и S спереди, 

пристегивающая круговая шкала снята.
Как правило, электрические термостаты моделей K и S используются в сушильных машинах, оконных кондиционерах, электрических нагревателях, грилях, небольших электрических печах и других бытовых приборах.

Электрические термостаты моделей K и S
[image: image27.emf]
DIAL SHAFT “B” - ВАЛ КРУГОВОЙ ШКАЛЫ “B”
INCREASE - УВЕЛИЧЕНИЕ

TURN - ПОВОРОТ

DECREASE - УМЕНЬШЕНИЕ

ПРОВЕРКА КАЛИБРОВКИ
Термостаты моделей K и S настраиваются на заводе и калибруются с помощью высокоточных инструментов, что позволяет безошибочно управлять температурой.  Регулировка или перекалибровка требуется только в случае, если термостат был несоответствующим образом транспортирован, неверно отрегулирован или эксплуатировался неправильно.
Проверка калибровки

1. С помощью потенциометра или точного термометра сопределите температуру в месте, где требуется регулировка температуры.
2. Поверните ручку термостата на среднее значение.
3. Дождитесь стабилизации температуры или выравнивания нескольких показаний термометра.

Перекалибровка

Снимите ручку с штифта шкалы "B".

Поверните винт "A", по часовой стрелке - для уменьшения, против часовой стрелки - для увеличения температуры.
Данный термостат имеет несколько температурных диапазонов, поэтому поворот винта "A" на четверть имеет разные значения. На схеме ниже указаны примерные значения поворота винта "A" на четверть в соответствующих температурных диапазонов.
	ТИП ТЕРМОСТАТА
	ТЕМПЕРАТУРНЫЙ ДИАПАЗОН В F
	ПОВОРОТ ВИНТА НА ЧЕТВЕРТЬ В F

	ПЕЧЬ
	от 150° до 550°
	35°

	СУШИЛЬНАЯ МАШИНА
	130° – 180° 
	14°

	ФРИТЮРНИЦА
	200° – 400°
	18°

	СТЕРИЛИЗАТОР
	100° – 200° 
	12°

	СПЕЦ.
	60° – 250°                   
	17° 

	СПЕЦ.                      
	250° – 850°                 
	35° 


Замените ручку или шкалу регулятора.

После калибровки дождитесь стабилизации температуры, после чего произведите проверку правильности калибровки.
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